EN -ES -IT-FR -
DE -NL - PL-CS -
HR- HU- EL-
RO-LT- LV-ET

Haier

(EN) User Manual (ES) Manual de usuario (IT) Manuale d’Uso (FR) Manuel de I'Utilisateur,(DE)
Benutzerhandbuch (NL) Gebru kers handle d ng (PL) Instruckja obstug,(CS) Uz vatelska pfirucka (HR) Kor
sn ¢k vod € (HU) Hasznalat utmutato,(RO) Manual de utilizare (EL) Eyxeipidio xpriong,(LT) Naudotojo
vadovas (LV) Lietotaja rokasgramata,(ET) Kasutusjuhend

Haier.com

CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via Comolli 16 Brugherio - Italy




Haier

Userlnstructions
EN [
HOBS
Instruccionesdeuso
, ES KB
PLACASDECOCCION
Istruzioniperl'uso
PIANICOTTURA IT
Mode d’emploi
PLAQUES DE CUISSON
Bedienungsanleitun
g d DE P&
KOCHFELDER
Gebruiksaanwijzing NL
KOOKPLATEN
Instrukcje obsugi
nstrukcj ugi PL 183
PYTY KUCHENNE
Pokyny pro uzivatele
ynvp cs KK
VARNE DESKY
Korniske upute
P HR PLE
PLO E ZA KUHANJE
Felhasznaléi utmutato HU 273
FZLAPOK
Instructiuni de utilizare
i 303
PLITE RO
snvi ,
nyleg xpnong EL 333
EXTIEX
Kasutusjuhend
! gl 363
PLIIDIPLAADID
Naudojimqinstrukcija LT 393
KAITLENTES
Noradijumi lietotajam
/ / LV EX€

PLITS VIRSMAS




Summary

n Safety informations

Product introduction

[uny
(@)

Before starting
Operation of product
Cooking guidelines

Care and cleaning

N
W

Failure display and inspection

N N =
N = W

ygEl Disposal & declaration of conformity
A3 Installation
WELCOME

Thank you for choosing our product. To ensure your safety and get the best results,
please read this manual carefully, including the safety instructions, and keep it for
future reference. Before installing the hob, note the serial number, which you might
need for repairs. Check for any damage during transportation and consult a
technician if you're unsure before using it. Keep packaging materials away from
children.

NOTE: Please note that the hob's accessories may vary depending on the model
you purchased.




SAFETY INFORMATION

1.1 GENERAL WARNINGS

* Read these instructions carefully before installing or using this
appliance.

* WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to
avoidthe possibility of electric shock.

* NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance andthencoverflamee.g.withalidorafire blanket.

* WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

* WARNING: Use only hob guards designed by the manufacturer of
the cooking appliance or indicated by the manufacturer of the
appliance in the instructions for use as suitable or hob guards
incorporatedinthe appliance. The use of inappropriate guards can
causeaccidents.

1.1.1 UseLimitations

* This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
personresponsible for their safety.

*Children should be supervised to ensure that they do not play with
theappliance.

* This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in
asafewayandunderstandthe hazardinvolved.

* Childrenshallnot play withthe appliance.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children
without supervision.



* This appliance complies with electromagnetic safety standards.
However, persons with cardiac pacemakers or other electrical
implants (such as insulin pumps) must consult with their doctor or
implant manufacturer before using this appliance to make sure
that theirimplants will not be affected by the electromagnetic field.
Failure tofollow this advice mayresultin death.

1.1.2.Usein Accordance With Thelntended Use

« This appliance is intended to be used in household and similar
applicationssuchas:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

-farmhouses;

- by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- bed andbreakfast type environments.
 Neveruseyourappliance asawork or storage surface.
« Neveruse your appliance forwarming or heatingthe room.

1.2.INSTALLATION

* If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in order
toavoidahazard.

« Connection to a good earth wiring system is essential and
mandatory.

 This appliance is to be properly installed and earthed only by a
suitably qualified person.

+ Disconnect the appliance from the mains electricity supply before
carrying out any work or maintenance on it in order to avoid a hazard,
which could resultininjury or cuts.

« Please make thisinformation available to the personresponsible
forinstallingthe appliance asit couldreduce yourinstallation costs.
 Failure to install the appliance correctly could invalidate any
warranty orliability claims.



1.3ELECTRICALWARNINGS

* This appliance should be connected to a circuit which incorporates
anisolating switch providing full disconnection from the power supply
for all poles under overvoltage category lll conditions. Means for
disconnectionmustbeinaccordance with thewritingrules.

* WARNING:inordertoavoid any danger caused by the accidental
resetting of the thermalinterruption device, the appliance should
notbe powered by an external switching device, such as a timer, or
be connectedtoacircuitthatisregularly switched onand off.

* The appliance is not intended to be operated by means of an
externaltimer or separate remote-controlsystem.

* Alterationsto the domestic wiring system must only be made by
aqualifiedelectrician.

* Failure to follow this advice may result in electrical shock or
death.

1.4USE & MANTEINANCE

* WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements. Children less than 8 years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

* WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerousandmayresultinfire.

* CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short
term cookingprocesshasto be supervised continuously.

* Disconnect the appliance from the mains electricity supply
before carryingoutanywork or maintenance onit.

* No combustible material or products should be placed on this
applianceatanytime.

« Metallicobjects suchasknives, forks, spoons andlids should not
be placedonthehob surface sincetheycangethot.

+ Asteamcleanerisnottobeused.



* Donotuseasteamcleanerto cleanyour cooktop.

* Donotstoreitemsonthe cookingsurfaces.

+ Donotletyourbody, clothingoranyitem otherthan suitable
cookware contactthe Inductionglass untilthe surfaceis cool.

« Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan
handles do not overhang other cooking zones that are on. Keep
handles out of reach of children. Failure to follow this advice could
resultinburnsandscalds.

* Therazor-sharpblade of acooktop scraperis exposedwhenthe
safety coveris retracted. Use with extreme care and always store
safely and out of reach of children. Failure to use caution could
resultininjury orcuts.

* Donotplace orleave any magnetisable objects (e.g. credit cards,
memory cards) or electronic devices (e.g. computers, MP3
players) near the appliance, as they may be affected by its
electromagneticfield.

« Do not repair or replace any part of the appliance unless
specifically recommended in the manual. All other servicing
should be done by a qualified technician.

* Donotplaceordropheavy objects onyour cooktop.

+ Do not use pans with jagged edges or drag pans across the
Inductionglass surface asthiscanscratch the glass.

« Donotuse scourers orany other harsh abrasive cleaningagents
to cleanyour cooktop, asthese canscratchthe Inductionglass.

» Donotuseadaptersforcookingvessels.

« WARNING: when one or more cooking zone shut down, the
presence of residual heat is indicated by a visual signal on the
corresponding zone display, by way of the H symbol. When this
symbolis active, be carefulnottotouchthehob, orthereis arisk of
burns.




1.5 WARNINGS Wireless Temperature Probe (available depending
onthemodel)

This product is exclusive for hobs appliances. It should only be
usedasdescribedinthisUser Manual.

+ DO NOT TOUCH Preci Prob WITH BARE HANDS JUST AFTER
COOKING. Always wear oven gloves to remove Preci Probe from
the food after cooking.

e Itisrequiredto FULLY INSERT PreciProbe metalbar properlyinto
the food untilthe BLACK ceramic EDGE ofitduring cooking.

insert Preci Probe in the
food up to here

%
* DonotuseHeatFeelSensorinamicrowave oven.
* HeatFeel Sensor canbe cleaned andwashed butdonotimmerse
itlonginwater.
» Thisproductisnotintended foruse by personswithages 12 and
under.
« Thesupplierwillnotbeliable forany damage of Heat Feel Sensor
due tomisuse of the device.
+ CleantheHeatFeelSensorbeforetheuse.
« Probe can workin this range of temperature: 10°C to aninternal
maximum temperature of 100°C of the metal part. Ceramic part
canreach 350°C.
* Ifthe HeatFeel Sensortemperature exceeds 100°C, cooking will

stopandthe Heat Feel Sensor must be removed from the oven as
soonaspossible, wearinggloves, to avoiddamage tothe probe.



2.PRODUCTINTRODUCTION

2.1 TOPVIEWOF THEPRODUCT

Haier

—» Cooking zones

— Control panel

2.2. CONTROL PANEL

S
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O
1. ON/OFF 5. Full Zone 9. Melting
2. WIFI 6. Pause 10.Simmering
3. Varycook 7. Timer 11.Boiling
8. Child lock

4. Remote Control



3.BEFORESTARTING

3.1GENERALINFORMATION
Before youbegin, isimportant to know: all functions of this hob are designedin order to comply with
the moststringent safetyregulations.

Forthisreason:

* Some functions will be activated, or will be automatically deactivated in absence of pots on the
burnersorwhentheyarenotcorrectly positioned.

e Inother cases, functions will be automatically deactivated after a few seconds when it requires
more than one step (e.g. "SWITCHING ON/OFF THE HOB" without "SELECT THE COOKING
ZONE").

¢ Incase of longtime use, the appliance may not immediately shut down, even with all the cooking
zones off, becauseitisinthe coolingphase; the Hsymbol appears onthe cooking zone display until it
iscooled.

Safe activation: the product is activated with the presence of pots on the cooking zone. The
heating processdoesnotstartorisinterruptediftherearenopotsoriftheseareremoved.

Pot detector: after the hob is switched on, the product automatically detects the presence of pots on
the cooking zones, even before activating them.

Safety shut down: for safety reasons, each cooking zone has a maximum operating time, which
depends onthe maximumpowerlevelset(p.13).

3.2.POWERMANAGEMENT

When product is first used, the hob is set to maximum reachable power. Different power limits can
be chosenaccordingwithhome main supply system by using power management function.

How to setthe power management

It is possible to set a maximum power absorption level for the Induction hob, choosing up to
differentpowerranges.

Induction hobs are able to limit themselves automatically in order to work at lower power level, to
avoidtherisk of overloading.

To enter Power Management Function:
e Turnonthehob,thenpressatthesametime ﬁl and @ .
e Thetimerindicatorwillshow "P8"whichmeans powerlevel 8. The defaultmodeison 7.4 kW.

To switchtoanotherlevel

e Scrollleftandrightthe slider to change the power managementlevel.

e Thereare8powerlevels,from"P1"to"P8". Thetimerindicator willshowone of them:
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kwW 2,5kwW 3kwW 3,5kwW 4,5kwW 5,5kwW 6,8kW 7,4kW




Confirmationand Exit Power Management Function

For confirmation, turn off the hob. The power level will be saved automatically. Selected value is
permanently storedandremains even after power down of the main supply.
Tochangethepowerlevelrepeatthe operations describedabove.

NOTE: depending on the power management selection, some power levels and functions of the
cooking zones could be automatically limited not to exceed the selected value. In particular, in case
of a power management level set less than 4,5kw, Boost function, Varycook and some cooking
preparationswith the app, couldnotbe selected.

Inparticular last power level selection can be refused/adjusted according with the available amount
ofresidual power fromthe previous setting.

3.3.CHOOSING THERIGHT COOKWARE

3.3.1.Characteristics of the cookware

Useonly potswith theinduction symbol.

e Onlypotswithaperfectlyflatbottom. Otherwise, the following situations may occur:

- No potdetection;
- Low performance;
-Unwantednoise.

e Onlypotswithasmoothbase, toavoidscratchingthe hob surface;

NOTE: avoid as much as possible moving pot operations on the glass surface just to minimize
scratches.

Magnettest

Induction cooking uses magnetism to generate heat; pots must therefore contain iron. If you
already have a cookware you can check if the material is magnetic by using a magnet. Pots are
suitableiftheyare magnetically attracted by the magnet.

Cookwares made from the following materials are not suitable: pure stainless steel, aluminum or

copper withoutamagneticbase, glass, wood, porcelain, ceramic, earthenware.

3.3.2 Higher quality cookwares
Allcookwareswith theinduction symbolare generally accepted. 3 g =
| N

Dependingonthetype of bottom, however, the behavior may vary.
Inparticular last powerlevelselection can berefused/adjusted
accordingwith the available amount of residual power fromthe
previous setting.

Whenusinglarge cookware with a smaller ferromagnetic element,
onlytheferromagnetic elementheats up. Consequently, heat might not be uniformly distributed.

3.3.3.Dimension &placement
Always use the cooking zone that best matches the bottom diameter of the pan.
Place the potmakingsureitiswellcenteredin the cookingarea.



NOTE:it'srecommendednottouse pansthatexceedthe perimeter of the cooking zone.

For the correct working of the hob, it's necessary to use pots with the bottom diameter inside the
range describedin the followingtable.

N | [~
| Ko
N
@ min. 120 mm 220 mm 160 mm 120 mm
P 5 max. 220 mm 220mm 200 x 380 mm 280 mm

NOTE: by using a cookware smaller than the minimum required, it could not be detected. While
usingone bigger than the maximum required, malfunctions orlow performances may occur.

ATTENTION: donot putthe pot on/near the control panel during cooking or cooling down.




4.OPERATION OF PRODUCT
4.1HOWTHEPRODUCT WORKS

@SWITCHING ON/OFFTHEHOB
Toswitchon/offthe hob, press andhold nom Be

forawhile. Adedicated soundwillindicate ‘
0 D) e 2L
\@ <IN

the status ofthe appliance. =

BE SELECT THE COOKING ZONEAND SET THEPOWER

Thehob canautomaticallydetectthe potonceitis placed onthe cookingzone by lightingthe related
zoneindicator. Therewillnotbe apower levelactivationat this stage.

Zone canbeselected by pressingthe zoneindicator.

The power can be set: FioeC mioc
| e ) ey 0 i L)
Slidingthe finger onthe slider; vs

Pressingdirectly ontherightlevel. ‘Rj ‘<\2
ol

User canchange power levelduring cooking, repeatingthe same process.

The digits will show the power level set: each cooking zone has a different number of power levels
that goes from 1 (min)to 14 (max). Eachlevelhas an automatic shut down that could vary from 1h to
8h.

Power level [l 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
Time (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

BOOST FUNCTION: it is also possible to choose the rapid heating by pressing the slider in
correspondanceofthe 15.

- Thefunctioncanbeusedinany cookingzone;

- After 10 minutes, theboost functionautomatically switchestolevel 14.

ATTENTION: after switching on the cooktop or after ending all cookings, if then any power level is
setwithinoneminute, the hob switches off.

Ifthe display shows 3+£  thismeansthat:

e Thepotisnotpositionedinthe selected cookingzone;

e Thepanisnotcorrectly positioned/notplacedatallonthe hob;

e Potisn'tsuitable fortheinduction;

e Dimensions of the pot are smaller than minimum pot diameter requested in the selected zone
(p.12).

o [fsuitable potis not placed within 1 minute cooking zone switches off.



H: once this symbolappears onthe digits means that the cooking zoneis stillhot. When the surface
iscooleddown toasafetemperature the symbols disappears.

(D PAUSE
Allthehobs canbe putinpauseby pressingtherelatedkeyinstead of being shut off.

Toactivate thisfunctionpress @ .Allthe zoneindicatorswillshow |l andcookingis stopped.
Todeactivatepress @ and previous power settings willbe restored.

WARNING: When entering Pause mode, all the controls except the ON/OFF control are disabled. In
thisway theinductionhob canalways be turned off withthe ON/OFF controlin case of emergency.

(™ TIMER

Toselecttimerforone zone, press G andselectthe zone. Onthe digitdisplay <min> appears and,
by scrollingthe sliderleftandright, it's possibleto adjustthe desiredtiming.

Whentimeis elapsed, the selected cooking zone willbe switched off. Timer countuntil60 min.
Amaximumoffourtimers canbe setatthe sametime one foreachzone.

(BIKEYLOCK

Hobcanbelockedby pressing Iﬂl topreventunattendeduse.

Whenthe applianceislocked, allthe controls except the ON/OFF button are disabled.
Toactivate/deactivate the functionpressandhold &l forawhile.
Thesefunctionscanbeactivatedafter zone selection:

VUMELTING
Function used mainly for melting chocolates. After few minutes, when chocolate begins to melt,
movetolevel 1tokeepitliquidwithout exceedingtheidealtemperature.

3 SIMMERING
Functionusedforcreams, sauce or genericlow temperatureliquid.

&4 BOILING

Functionusedforwaterboilingandboilmaintenance.

NOTE: any time cookingrelatedto each function canbe adjusted by selecting different powerlevels
closetothe suggestedone

LIdFULLZONE

The Full zone is a cooking area that is a combination of more cooking zones in front and rear
positions by creating a unigque vertical zone. The Full zone, when activated, is controlled with one
power levelonly.

To activate the function press E . Only the upper digits will show feedbacks. The lower digits are
switchedoff.

Todeactivatelongpressthe zone selector
Potsshallbe placedasindicatedin thepictureonpage 12.

Eid



= VARYCOOKZONE

=

This function is used to pre-set fixed power levels in three different areas according with the
positionofthe pot:high(l.14), medium (1.10),low (I.1).

e [fthepotisonthefrontof Varycook zone, the power levelis settol.1;

e [fthe potis onthe middle of Varycook zone, the power levelis set tol.10;

e [fthepotisontherearofVarycookzone,thepowerlevelissettol.14.

To activate the functionlong press the zone selector E . Only the upper digits will show feedbacks. The
lower digitsare switched off.
Todeactivatelongpressthe zone selector.

4.2.CONNECTTOhONAPP

Your appliance may be connected to your home wireless network and operated remotely using the
app. Connectyourapplianceto ensureit stays up to date with the latest software andfeatures.

NOTE

® Oncethehobis turned on, the WIFlicons blinks for 30 minutes. During this period it's possible
to enroll the product.

e Ensure your home Wi-Finetwork is turned on.

* You will be given step by step guidance on both your appliance and mobile device.

® |t may take up to 10 minutes to connect your hob.

e For further guidance and troubleshooting, please refer to the app.

DownloadhOn App onyour smartphone.

\. GET IN ON L4 DOWNLOAD ON THE A EXPLORE IT ON
’, Google Play App Store e Aop Store




New UserRegistration

Welcome!

Sign in to enter in your home page

ENTER

REGISTER

Are you new to hOn?

Click below ta learn about our
products

@ TRY DEMO

Click on "Register”

Quick Pair Enroliment

0

YOUR APPLIANCES I &

Virtual Wine Bank

2battles there s s

YouR wiogeTs &

—

Loremipsum  Scan 1o Can
dolor sit est

YOUR NEWS

‘What functions do smart
appliances have?

Hello USERNAME =4

hon +
second row

Add appliance

second row

How to live sustain:
home and reduce w|

Select "Add appliance”
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Do you already have a thousand passwords?
Register with your social accounts
and log in in the easiest and fastest way.

SIGN UP WITH GOOGLE

SIGN UP WITH APPLE

f SIGN UP WITH FACEBOOK

SIGN UP WITH EMAIL

Already registered?

LOGIN

You can register through
social accounts or
sign up with your personal email

Allow your location
permission

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

« CONTINUE

(3

Select your appliance

0
Freezer
T
Refrigoratar

L Wine Cellar

T Robot vacwun Cleanes

[ e purifier

Allow your
location permission

Select Hob from
the appliance category




Quick Pair Enrollment

° Appliance connection () ° Appliance connection

Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance

Don't tum off your Bluetoath. hOn app is looking

o for your appliance...
In case you can't switch OFF your appliance,

unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply.

v(l \\‘ 00:00:40

=

U g

OK,IDIDIT [0) Stay close to your appliance in order to

correctly capture the signal

Turn on your appliance; After turning on,
ifitis already on, the hOn app will start
turnit off and on again searching for your

home appliance

° Appliance connection ° Appliance connection ° Appliance connection @

Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Don't tum off your Bluetooth. Don'ttum off your Bluetooth been correctly
identified!
[] Hob W @
New appliance i O New appliance i Q .
L, vLongappliancenameto.. a O L Longappliancenameto... o O
Brand
Model
Serial number

Is this your appliance?

CONNECT YESIT'S MY WS-49GDB
0} Stay clase to your appliance in order to

correctly capture the signal,
PRODUCT NOT FOUND NOITSNOT

Select your home appliance, Your Hob will be
tap on "connect” found and you can
and wait a few seconds display and set functions/recipes
through hOn



Choose from the hOn App recipes menu or special programs menu.Follow step by step the
indications on the App and when you have finished send the parameters to the hob that will cook for
you.

When the hob receives the command from the app, the hob will beep for 2 times and blink for one
secondtoindicatethattheinstructions have beenreceived.

Tostarttherecipe, pressthe "My Chef"button.

Ifyouwanttogetoutof" My Chef"functionpress 3 sec.

*Cookingresults may vary due to used cookware.

WIRELESS PARAMETERS

Technology | Wi-Fi | Bluetooth

Standard IEEE 802.11b/g/n Bluetooth v4.2, BR / EDR, BLE
Frequency Band (s) [MHZ] 2401+2483 2402+2480
Maximum Power [mW] 100 10

Hereby, Candy Hoover Group Srldeclares that the radio equipment is in compliance with Directive
2014/53/EU and with the relevant statutory requirements for the UK market. The full text of the
declaration of conformityis available at the followinginternet address: www.candy-group.com

PRECI PROBE MODEL Et180 WIRELESS PARAMETERS:

Technology Bluetooth

Standard Bluetooth v4.0 BLE
Frequency Band (s) [MHZ] 2400+2480
Maximum Power [mW] 2.5-(4dBm)

4.3 ACCESSORIES

4.3.1.PRECI PROBE & LADLE-Intelligent Wireless Food Thermometer (available depending on the
model)

Thank you for purchasing Haier Preci Probe. Please note it works only with Haier induction hob and
before usingit please readthe followinginstructionandsafety notesincludedin the user manual.

Introduction: Preci Probe is a wireless food thermometer that gives home chefs real-time status
inside the foodto avoid undercook or overcook disasters and ensuringthe perfectresultevery time.
[t connects directly to the product. Details and the real-time status of the food can be read from
your phone, giving you the best result at your fingertips. For further information on pairing and use
tips, pleaserefertotheinstructions below.


http://www.candy-group.com
http://www.candy-group.com

Ceramic cap

——— Recommended immersion range

VL

Sensor

CHARGE THEPRECIPROBE BEFORE USING:

® PutPreciProbeintothe chargerandclosethe cover;

® Connect the charger to a USB power source, such as USB adapter or USB socket of PC/notebook
with the USB cable. The charger may not be working properly with power bank because of its auto
switch-off function;

e LED ofthe charger will turn on and s flashing during charging. It will turn off when Preci Probe is
fully charged.

PAIRTHEPRECIPROBEWITHTHEINDUCTIONHOB:

® MakesurethehobisturnedonandyourPreciProbeisfully charged;

* GoonthehOnAPPfromyourportable device;

e GototheRecipessectionandchoosearecipethatusesPreciProbe;

e Onceyoustarttherecipe by pushingthe "Cookwithme [ %"

buttononthe appliance, the Preci Probe will connect automatically;

® Theapplistsallavailable probesthatcanbe selectedfortherecipe;

®* ThehobdisplaywillindicatethenameoftheselectedPreciProbe(ex"1A");

* Nowfollowtheinstructions fromthe hOnAPP;

*  When usingthe app if the probe is under 20% of charge the Timer display willindicate "CH".

LADLE

Usetheladle withthe probeto stirfood during your cooking.

® Cleantheladle beforethefirstuse. s
® Donotusetheladleonanopenflame. T
e Donotcuttheladle. ’
e Donotputtheladleindirectcontactwiththehotaccessible
partsofthehob.

e Toleratedtemperature +220°C

Position 1 Position 2




4.4.COOKING PREPARATIONS WITH THE APP

PreciProbeasthermometer

Setinthe hOn App the target temperature youwanttoreach, insert the Preci Probe inside the food
or with its accessory inside liquids and you will see the temperature raising from the app until
reachingthetargettemperature.

It willhelp you to accurately maintain the temperature for all kind of food. You cannot use it when the
Assisted Cookingfunction operates.

Assisted Cooking: “Cook with me” function
Choose fromthe hOn Apprecipes or special programs, follow step by step the preparationand then
the hob willautomatically setthe parameters for the chosen cooking method.

SousVide

Type of cooking in which the food is placed in a vacuum bag and cooked in a low temperature water
bath.

The food prepared in this way will be more juicy and tender and will keep the nutritional properties
intact, making it healthier andtastier.

Go onthe hOn App select the category of food, select this type of cooking, insert the bas with the
food in the pot with water and the induction hob will set the correct cooking temperature for a
perfectresult.

Grill
Select the category of food from the hOn App, select this type of cooking and the induction hob will
automatically bringthe grillto the correcttemperatureinapredetermined time.

Simmering

The simmering functionis ideal for cooking sauces, stews, braised dishes and all preparations with
anaveragelongcookingtime.

The automatic function you find on the hOn App will gently bring the food to a slightly boiling
temperature, keeping it forall the duration of cooking.

Steaming

With the steaming function you can steam food such as vegetables, meat or fish in pots equipped
with a steamer basket. Steam cooking is faster than boiling, as it is not immersed in a liquid it
dispersesless nutrients containedinthe food and preservesits vitamin content, improvingits taste
and structure whichwillbe more compactand pleasant.

[fnecessary, contactthe authorized service center.




5.COOKING GUIDELINES

5.1POWERTABLE
POWER LEVEL TYPE OF COOKING SUGGESTED USE
y BOO Fast Heating, Booster Ideal for stir-frying, searing, bringing soup to
the boil, boiling water
11-13 Frying, Grilling, Keep Boiling Ideal for starting cooking, sautéing,
cooking pasta, deep frying, grilling
Ideal for preheat stewing, keep gentle boiling,
5-10 Stewing, Cooking cooking, long & continuos frying
(rice,roast,pancakes*)
Ideal for slow cooking recipes, gentle simmerin:
3-4 Simmering, Keep Warm, Slow Cooking creamsgucesandg\iquid d
1-2 . o . Delicate warming for small amounts of food,
Melting, Keep Liquid, Defrosting slow warming, melting & keep liquid chocolate**
OFF - -

*Continuous frying pancake at level 5-6.

**Melting Level 2, when begins to melt, move to level 1 to keep liquid.

5.2.COOKING TABLE

FOOD P
RECIPE
CATEGORY c Heating Phase

Pasta Heating Water 14-15 6-11
Rice Pudding Heating Milk 13-15 6-8
Pasta &rice Boiled Rice Heating Water 14-15 6-8
Risotto Stir-frying & 13-15 6-8
Roasting
Roast Meat Stir-frying & 10-13 6-11
Roasting
Grilled Steak Preheat Grill 10-13 10-13
Meat Sausages & Hamburger|  Preheat Grill 10-11 10-13
Chicken Pieces Preheat Pan 10-11 6-10
Breaded Steak Preheat Pan 6-11 10-13
Grilled Fish Preheat Grill 10-13 8-10
Fish Fillet Fish Stir-frying 10-13 8-10
Shrimps & Prawns Stir-frying 10-13 10-13
Fresh Frying Potatoes Heating Oil* 14 11-14
Vegetables & Frozen Frying Potatoes Heating Oil* 14 11-14
legumes Grilled vegetables Preheat Grill 6-11 10-13
Peppers, Zucchini & Eggplant| ~ Preheat Pan 6-11 10-13
Hard Boiled Eggs Heating Water 14-15 6-8
Eggs & Egg Fried Eggs Stir-frying 10-13 8-10
products Pancakes Preheat Pan 6-11 5-7
Tomato Sauces Heating Sauces 4-6 2-4
Sauces, Melted Cheese Melting 6-11 2-5
Creams & Cream & Custard Heating Cream 4-6 2-4
Dessert Melted Chocolate Melting 1-2 1
Butter Melting 1-3 1-3




6. CARE&CLEANING

6.1 GENERALRECOMMENDATIONS

Regular cleaning can extendthelifecycle of yourappliance.

e Cleanthehobaftereachuse;

e Alwaysuse cookwarewithacleanbase;

e Scratchesonthesurfacehave noeffectonhowthe operates;
e Useaspecialcleanersuitable forthe surface ofthehob;

e Useaspecialscraper fortheglass.

6.2.CLEANINGTHEHOB

Before procedure withthe cleaning, make sure that the cooking zones are turned off. Always remember to follow
the recommended cleaning instructions and avoid using abrasive products that could damage the surface of
the cooktop.

a) FATTYSOIL

This procedure isrecommended forthese kinds of scenarios; splatters caused by frying or grilling meat.
® Letthehobcooldown.

® Absorbanyexcessliquidaroundthe potwithkitchenpaper, thenremove the pot.

® (Cleanthecookingsurface withaclothand detergent solution.

® [f necessary,cleanthehobasecondtime usinghotwaterand cleaner forinductionhob glasses.

b) SUGARYSOIL
This procedureisrecommended for foods that, due to their high sugar content, need to be promptly removedto
preventdamage tothe hob surface (syrups,jams, or preserves).

e Whenthehobisstillwarm,absorbany excessliquidaround the pot withkitchenpaper, thenremove the pot.
® [fnecessary,werecommendusingascraperatanacute angletoremove anyremainingresidue.

® (Cleanthecookingsurfacewithadetergent solutionanddryit with the kitchen paper.

® [fnecessary,cleanthehobasecondtimeusinghotwaterand cleaner forinductionhobglasses.

c) STARCHY SOIL

Thiscleaningprocedureis recommended for these kinds of foods: pasta, rice and potatoes.

e Absorbanyexcessliquidaround the pot withkitchen paper, thenremove the pot.

e Letthehobcooldown.

e Useadampclothtomoistenanystarchresidues. Allowit to sitforacouple of minutes.

e Cleanthecookingsurface withaclothand detergent solution.

e Aftercleaning, wipe thehobdrywithasoftcloth.

e [fnecessary,cleanthehobasecondtimeusinghotwaterand cleaner forinductionhob glasses.

NOTE:Please consider theseinstructions also for; waterrings, limescalerings, fat stains.

d) SHINY METALLICDISCOLORATION
Useasolutionofwaterwithvinegarand cleanthe glass surface withacloth.



7. FAILURE DISPLAY & INSPECTION

7.1TROUBLESHOOTING

Wratto do

The induction hob
cannot be turned on.

No power.

Make sure the induction hob
is connected to the power
supply. Check whether there is
a power outage in your home
or area. If the problem persists,
call a qualified technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls by
checking the section
'‘How product works'.

The touch controls
are difficult to operate.

There might be water residue
on the controls, or you might
not be applying the correct
pressure to the buttons.

Make sure the touch
control areais dry and use the
right pression when
touching the controls.

The glass is being

Rough-edged cookware.
Unsuitable, abrasive scourer

Use cookware with flat
and smooth bases. See

scratched. or cleaning products 'Choosing the right cookware'
being used. and "Care and cleaning" sections.
This may be caused by the
Some pans make crackling construction of your cookware | This is normal for cookware and
or clicking noises. (layers of different metals does not indicate a fault.
vibrating differently).

The induction hob makes
alow humming noise
when used on a high

heat setting.

Thisis caused by the
technology of
induction cooking.

This is normal, but the noise
should quieten down or
disappear completely when
you decrease the heat setting.

Fan noise coming from the
induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from

overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no
action. Do not switch the power
to the induction hob off at the
wall while the fan is running.

Pans do not become
hot and "U" appears
inthe dis play.

Theinduction hob cannot
detect the panbecauseitis not
suitable forinduction cooking.
Theinduction hob cannot detect
the panbecauseitis too small
forthe cooking zone or not
properly centred onit.

Use cookware suitable for
induction cooking. See section
'‘Choosing the right cookware'.
Centre the pan and make sure
that its base matches the size

of the cooking zone.

The induction hob or a cooking
zone has turned itself off
unexpectedly, a tone sounds
and an error code is displayed
(typically alternating with one or
two digits in the cooking timer
display).

Technical fault.

Please note down the error
letters and numbers, switch the
power to the induction hob off
at the wall, and contact a
qualified technician.




7.1.2ERROR CODES

RULE OF DISPLAY ACTIONS

EO Call ASA
Front left
El Call ASA
Frontleft
E2 Call ASA
Frontleft Perform manual configuration via user manual
CallASA
Call ASA
E3 C:II ASA
Front left
Call ASA
CallASA
Call ASA
Check mains voltage via user manual, if ok call ASA
E4 Left Right

Check mains voltage via user manual, if ok call ASA

Check mains phase signal and frequency, if ok call ASA
Check mains cable & differential thermostat, if ok call ASA

Wait for cooldown, clean and/or remove foreign bodies

ES Front left Call ASA
E6 Cz4 Cz1 Call ASA
Cz3 Cz2 |Checkinstallation requirements via user manual, if ok call ASA
a
E7 Call ASA
Cz3 Cz2
Crd sl Check installation requirements via user manual, if ok call ASA
ES ‘ ‘ Check installation requirements via user manual, if ok call ASA
Cz3 Cz2
E9 Perform manual configuration via user manual
Front left Call ASA

*ASA = Service Center




8.ENVIRONMENTALPROTECTION & DISPOSAL

8.1 SAVING AND RESPECTING THE
ENVIRONMENT

Recommendations for best results;

Use pots and pans with a bottom diameter equal
to that of the cooking zone;

Useonly potsandpanswithflatbottoms;

Where possible, keep the lid on pots during
cooking;

Cook vegetables, potatoes, etc. with a minimal
amount of water toreduce cookingtime;

Use a pressure cooker as it further reduces the energy
consumption and cooking time.

Place the pot in the center of the cooking zone
outlinedofthehob.

8.2 WASTE MANAGEMENT AND

ENVIRONMENTAL PROTECTION

This applianceis labelled in
accordance with European
Directive 2012/19/EU

regarding electric and electronic
appliances (WEEE). The WEEE
contain both polluting substances
(that can have a negative effect or
the environment) and base
elements (that can be reused).

It is important that the WEEE undergo specific
treatments to correctly remove and dispose of the
pollutants and recover all the materials. Individuals
can play an important role in ensuring that the WEEE
do not become an environmental problem; it is
essential to follow a few basic rules:

e The WEEE should not be treated as domestic
waste;

e The WEEE should be taken to dedicated
collectionareas managed by the town councilora
registeredcompany.

In my countries, domestic collections may be
available for large WEEEs. When you buy a new
appliance, the old one can be returned to the
vendorwho mustacceptitfree of chargeasaone
off, as long as the appliance is of an equivalent
type and has he same function as the purchased
appliance.




9.INSTALLATION

Electrical installation

Power supply cable: The device is equipped with a power supply cable that must be connected to
the domestic power grid. Identify the various connection options based on the type of domestic
power supply from the corresponding diagram. The data plate also indicates the allowable
connection voltage for this device and its corresponding power consumption.

220-240V/380-415V 2N~ 220-240V
= T —
Ly 380415V~ L
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HOB 60-65 cm

Cable length 1150 mm
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radius 4mm
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*For proper operation of the appliance, ensure proper
airflow beneath the cooktop according to the
intallation guidelines.
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STANDARD BUILT-IN MEASUREMENTS 60

*28 with oven underneath

*34 with oven underneath
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*28 with oven underneath




FLUSH RECESSING MEASUREMENTS OF 65

*34 with oven underneath
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A: We recommend a distance of at least 650mm, but it is preferable to consult the hood user
manual;

B: Consider providing a functional space for handling kitchen tools and any steam and
condensation produced during food preparation;

C: 35 mm from the recessed hole to the backrest/backrest panel;

D: 35 mm from adjacent furniture (for 60 cm hob);

D: 55 mm from adjacent furniture (for 65 cm hob).
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BIENVENIDO/A

Gracias por elegir nuestro producto. Para garantizar su seguridad y obtener los
mejores resultados, lea atentamente este manual, incluidas las instrucciones
de seguridad, y consérvelo para futuras consultas. Antes de instalar la placa,
anote el nUmero de serie, ya que podria necesitarlo para realizar reparaciones.
Compruebe sihasufrido algun dafio durante el transporte y consulte a un técnico
si no esta seguro antes de utilizarlo. Mantenga los materiales de embalaje fuera
delalcance de los ninos.

NOTA: Tenga en cuenta que los accesorios de la placa pueden variar en funcién
del modelo adquirido.




INFORMACION DE SEGURIDAD

1.1. ADVERTENCIAS GENERALES

» Lea estas instrucciones atentamente antes de instalar o utilizar
este dispositivo.

« ADVERTENCIA: Sila superficie esta agrietada, apague el aparato
para evitar la posibilidad de descargas electricas.

« NUNCA intente extinguir un incendio con agua; debe apagar
el electrodomeéstico y cubrir posteriormente la llama, p. €j., con
una tapa o una manta contra incendios.

« ADVERTENCIA: Peligro de incendio: no almacene articulos
sobre las superficies de coccion.

« ADVERTENCIA: Utilice solamente los protectores de placas
disenados por el fabricante del electrodomeéstico de cocina o los
indicados por el fabricante del electrodomestico en las
instrucciones de uso como protectores adecuados o los
incorporados en el electrodomestico. El uso de protectores
inapropiados puede causar accidentes.

1.1.1. Limitaciones de uso

« Este electrodomeéstico no esta pensado para su uso por
personas (incluidos nifos) con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas o con falta de experiencia y conocimientos,
a no ser que sea bajo supervision o tras haber recibido
instrucciones precisas respecto a suuso por parte de una persona
responsable de su seguridad.

« En presencia de ninos, mantenga el aparato bajo control para
evitar que jueguen con él.

« Este electrodomestico puede ser utilizado por ninos a partir
de 8 anos y por personas con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas, o sin experiencia o0 conocimientos previos,
siempre y cuando hayan sido supervisados o hayan recibido las
instrucciones necesarias para un usO seguro, y comprendan
elriesgo que esto implica.

« Los ninos no deben jugar con este electrodomestico.

 Las operaciones de limpieza y mantenimiento no deben ser
realizadas por niNos sin supervision.



» Este aparato cumple las normativas de seguridad electro-
magnetica. Sin embargo, las personas con marcapasos cardiacos
u otros implantes eléctricos (como bombas de insulina) deben
consultar con sumeédico o con el fabricante delimplante. Antes de
utilizar este aparato asegurese de que sus implantes no se veran
afectados por el campo electromagnético. El incumplimiento
de estos consejos puede resultar en la muerte.

1.1.2. Utilizacion conforme al uso previsto
» Este aparato esta disenado para su uso domestico y para
aplicaciones similares, tales como:

- Cocinas para personal en tiendas, oficinas y otros entornos
de trabajo.

- Fincas agricolas.

- El uso por clientes en hoteles, moteles y otros entornos
de tipo residencial.

- Alojamientos turisticos del tipo "bed and breakfast".
« Nunca utilice el aparato como superficie de trabajo
0 almacenamiento.
« Nunca utilice el aparato para templar o calentar la habitacion.

1.2. INSTALACION

« Si el cable de alimentacion esta danado, debe ser sustituido por
el fabricante, por su servicio técnico o por cualquier profesional
cualificado similar para evitar riesgos.

« Es fundamental y obligatorio conectar el dispositivo a un buen
sistema de cableado a tierra.

« Solo una persona debidamente cualificada debe realizar
la correcta instalacion y conexion a tierra de este aparato.

» Desconecte el aparato de la red eléctrica antes de realizar
cualquier trabajo o mantenimiento en el para evitar riesgos que
puedan provocar lesiones o cortes.

» Asegurese de que esta informacion se encuentre disponible
para la persona responsable de la instalacion del aparato, ya que
esto podria reducir los costes de instalacion.

« En caso de no realizarse correctamente la instalacion del
aparato, se podria invalidar cualguier reclamacion de garantia

o responsabilidad.



1.3. ADVERTENCIAS ELECTRICAS

« Este aparato debe conectarse a un circuito que incorpore
uninterruptor de aislamiento que proporcione la desconexion
total de la fuente de alimentacion para todos los polos
en condiciones de sobretension de categoria lll. Los medios
de desconexion deben ser conformes a las normas de escritura.

« ADVERTENCIA: Para evitar cualquier peligro causado por
el reinicio accidental del dispositivo de interrupcion termica, este
electrodomestico no debe recibir alimentacion de un dispositivo
de conmutacion externo, como un temporizador, ni estar
conectado a un circuito que se enciende y apaga regularmente.

« El aparato no esta disenado para que se use por medio de
untemporizador externo o sistema de control remoto
independiente.

« Cualquier alteracion en el sistema domeéstico de cableado debe
realizarla un electricista cualificado.

« El incumplimiento de estos consejos puede resultar en una
descarga electrica o la muerte.

1.4. USOY MANTENIMIENTO

« ADVERTENCIA: El electrodomeéstico y sus partes accesibles
se calientandurante eluso. Debe prestarse atencion parano tocar
las resistencias. Los ninos menores de 8 anos deben mantenerse
alejados del electrodomeéstico, a menos qgue estén
constantemente vigilados.

« ADVERTENCIA: Dejar desatendida la placa de coccion mientras
se cocina con grasa o aceite puede ser peligroso, y se podria
originar unincendio.

« PRECAUCION: El proceso de coccion tiene que ser supervisado.
Unproceso de coccion breve debe supervisarse constantemente.
» Desconecte el dispositivo de la red eléctrica antes de realizar
cualqguier operacion o mantenimiento sobre este.

« No se debe colocar nunca sobre el aparato materiales
o productos combustibles.

« No se deben colocar sobre la superficie de la placa objetos
metalicos tales como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas,
ya que pueden calentarse.



» No se debe utilizar un limpiador a vapor.

« No utilice un limpiador a vapor para limpiar la placa.

« No guarde objetos sobre las superficies de coccion.

« No deje que el cuerpo, laropa o cualquier otro elemento mas alla
de los accesorios de cocina adecuados entren en contacto con
el cristal de induccion hasta que la superficie esté fria.

« Las asas de las cacerolas pueden estar calientes al tacto.
Asegurese de que las asas de las cacerolas no sobresalgan sobre
otras zonas de cocinado que esten encendidas. Mantenga las asas
fuera del alcance de los ninos. El incumplimiento de este consejo
puede provocar quemaduras y escaldaduras.

« La afilada cuchilla de un rascador de placas aparece cuando
seretrae la cubierta de seqguridad. Utilicelo con extremo cuidado
y guardelo siempre de forma segura y fuera del alcance de los
ninos. Si no se siguen estas precauciones, se pueden producir
lesiones o cortes.

« No cologue ni deje objetos imantados (p. €j., tarjetas de crédito,
tarjetas de memoria) o dispositivos electronicos

(p. €j., ordenadores, reproductores de MP3) cerca del aparato,
ya que pueden verse afectados por el campo

electromagnetico.

« No repare ni reemplace ninguna pieza del aparato a menos que
se haya recomendado especificamente en el manual. El resto de
operaciones de servicio las debera realizar un técnico cualificado.
« No coloque ni deje caer objetos pesados sobre la placa.

« No utilice cacerolas con bordes dentados ni arrastre ollas por
la superficie de cristal de induccion, ya que estas acciones podrian
rayar el cristal.

+ No utilice estropajos u otros agentes limpiadores muy agresivos
para limpiarla placa, ya que esto puede rayar el cristal de induccion.
» No utilice adaptadores para recipientes de coccion.

« ADVERTENCIA: cuando una o mas zonas de coccion se apagan,
la presencia de calor residual se indica mediante una senal visual
en la pantalla de la zona correspondiente, mediante el simbolo H.
Cuando este simbolo esté activo, tenga cuidado de no tocar
la placa de coccion, ya que podria sufrir quemaduras.



1.5. ADVERTENCIAS para sonda de temperatura inaldambrica

(disponible segun el modelo)

Este producto es exclusivo para placas de coccion. Solo debe
utilizarse como se describe en este Manual del usuario.

« NO TOQUE Preci Probe CON LAS MANOS DESNUDAS
INMEDIATAMENTE DESPUES DE COCINAR. Utilice siempre
manoplas para horno para sacar Preci Probe de la comida después
de cocinar.

« EsnecesarioINTRODUCIR COMPLETAMENTE labarra de metal
del termdmetro Preci Probe en el alimento hasta el BORDE
cerdmico NEGRO durante la coccion.

Inserte PreciProbe enla
comida hasta aqui

%
« No utilice el sensor Heat Feel en un horno microondas.
« El sensor Heat Feel se puede limpiar y lavar, pero no lo sumerja
durante mucho tiempo en agua.
« Este producto no esta destinado a ser utilizado por personas de
12 anos o menores de edad.
« El proveedor no sera responsable por ningun dano causado por
el sensor Heat Feel debido al uso indebido del dispositivo.
« Limpie el sensor Heat Feel antes de utilizarlo.
« El termometro puede funcionar en este rango de temperatura:
10 °C a una temperatura maxima interna de 100 °C de la parte
metalica. La pieza de ceramica puede alcanzar los 350 °C.
« Si la temperatura del sensor Heat Feel excede los 100 °C,

la coccion se detendray tendra que retirar el sensor Heat Feel del
horno lo antes posible, con manoplas, para evitar que se dane.



2. PRESENTACION DEL PRODUCTO

2.1. VISTA SUPERIOR DEL PRODUCTO

Haier

—» Zonas de coccion

—1—» Panelde control

2.2. PANEL DE CONTROL
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4. Controlremoto 8. Blogueo paranifios




3. ANTES DEEMPEZAR

3.1. INFORMACION GENERAL
Antes de empezar, es importante saber que todas las funciones de esta placa de coccién estan
disenadas para cumplir las normas de seguridad mas estrictas.

Por estarazon:

+ Algunas funciones se activaran o desactivaran automaticamente en ausencia de ollas en los
guemadores o cuando estos no esten correctamente colocados.

« En otros casos, las funciones se desactivardn automaticamente al cabo de unos segundos
cuando se requiera mas de un paso (p. ej. "ENCENDER/APAGAR EL HORNO" sin "SELECCIONAR
LA ZONA DE COCCION".

« En caso de uso prolongado, es posible que el aparato no se apague inmediatamente, incluso con
todas las zonas de coccion apagadas, porque se encuentra en fase de enfriamiento; el simbolo H
aparece en la pantalla de la zona de coccion hasta que se enfrie.

Activacion segura: el producto se activa con la presencia de ollas sobre la zona de coccion.
El proceso de calentamiento no se inicia o se interrumpe sino hay ollas o si éstas se retiran.

Detector de ollas: despues de encender la placa, el producto detecta automaticamente
la presencia de ollas en las zonas de coccion, incluso antes de activarlas.

Desconexion de seguridad: por razones de seguridad, cada zona de coccion tiene un tiempo
maximo de funcionamiento, dependiendo del nivel maximo de potencia ajustado.

3.2. CONTROLDEPOTENCIA

Cuando se utiliza el producto por primera vez, la placa de coccion se ajusta a la potencia maxima
alcanzable. Mediante la funcién de control de potencia, se pueden elegir distintos limites
de potencia en funcion de la red eléctrica doméstica.

Como configurar el control de potencia

Es posible configurar un nivel maximo de absorcién de potencia para la placa de induccion, eligiendo
diferentes gamas de potencia.

Las placas de induccion son capaces de limitarse automaticamente para funcionar a un nivel de
potencia inferior, y evitar el riesgo de sobrecarga.

Para entrar en la funcién de control de potencia:

» Encienda la placa de coccion y pulse simultaneamente ﬁ] y .
« Elindicador del temporizador muestra el simbolo «P8», lo que significa que el nivel de potencia esta
en 8. Elmodo predeterminado es de 7,4 Kw.

Para cambiar de nivel

» Desplace aizquierda y derecha el control deslizante para cambiar el nivel de control de potencia.
« Hay 8 niveles de potencia, desde "P1" hasta "P8". El indicador del temporizador muestra
uno de ellos:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW 2,5kW 3KW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 7,4kW




Confirmacion y salida de la funcion de gestién de potencia

Para confirmar, apague la placa de coccién. El nivel de potencia se guardard automaticamente.
Elvalor seleccionado se almacena permanentemente y permanece incluso después de apagar
la fuente principal.

Para cambiar el nivel de potencia repita las operaciones descritas anteriormente.

NOTA: dependiendo de la seleccion de control de potencia, algunos niveles de potenciay funciones
de las zonas de coccion podrian limitarse automaticamente para no exceder el valor seleccionado.
En particular, en caso de un nivel de control de potencia inferior a 4,5 kw, la funcion Boost, Varycook
y algunas preparaciones culinarias con la app, no se podian seleccionar.

En particular, la seleccion del Ultimo nivel de potencia se puede rechazar/ajustar segun la cantidad
de potencia residual disponible del ajuste anterior.

3.3. ELECCION DE LOS ACCESORIOS DE COCINA ADECUADOS

3.3.1. Caracteristicas de la bateria de cocina

Utilice solo ollas con el simbolo de induccion.

«» Solo ollas con un fondo perfectamente plano. De lo contrario, pueden producirse las siguientes
situaciones:

- No se detectalaolla. =
- Bajo rendimiento.
- Ruido no deseado.

e

« Utilice solo ollas con base lisa, para evitar rayar la superficie de la placa.

NOTA: evite en la medida de lo posible mover las ollas sobre la superficie de cristal para minimizar
los aranazos.

Prueba de imanes

La coccion por induccion utiliza el magnetismo para generar calor, por lo que las ollas deben
contener hierro. Si ya tiene una bateria de cocina, puede comprobar si el material es magnético
utilizando uniman. Las ollas son adecuadas si son atraidas magnéticamente por eliman.

Las baterias de cocina fabricados con los siguientes materiales no son adecuados: acero inoxidable
puro, aluminio o cobre sin base magnética, cristal, madera, porcelana, ceramica yloza.

3.3.2. Baterias de cocina de mayor calidad

En general, se aceptan todas las baterias de cocina conelsimbolo £ o
de induccion. Sin embargo, segun el tipo de fondo, el comporta- 253 7
miento puede variar. En particular, la seleccion del ultimo nivel ,// I

\ %

de potencia se puede rechazar/ajustar segun la cantidad X
de potencia residual disponible del ajuste anterior.

Cuando se utiliza una bateria de cocina grande con un elemento ferromagnético mas pequefio,
solo se calienta el elemento ferromagnético. En consecuencia, es posible que el calor no se distribuya
uniformemente.

3.3.3. Tamaihoy colocacion
Utilice siempre la zona de coccidn que mejor se adapte al didmetro del fondo de la olla.
Coloque la olla asegurandose de que esta bien centrada en la zona de coccion.



NOTA: se recomienda no utilizar ollas que sobrepasen el perimetro de la zona de coccion.

Para el correcto funcionamiento de la placa, es necesario utilizar ollas cuyo diametro del fondo
se mantenga dentro del rango descrito en la siguiente tabla.

Q min. 120 mm 220 mm 160 mm 120 mm

F 5 max. 220 mm 220 mm 200 x 380 mm 280 mm

NOTA: si se utiliza una bateria de cocina mas pequefia que la minima requerida, puede que esta
nose detecte. Si se utiliza una mayor que el maximo requerido, pueden producirse fallos
de funcionamiento o bajo rendimiento.

ATENCION: no coloque la olla sobre/cerca del panel de control durante la coccién
o el enfriamiento.




4. FUNCIONAMIENTO DEL PRODUCTO

4.1. COMO FUNCIONA ESTE PRODUCTO

(1D ENCENDER/APAGAR LA PLACA
DE COCCION

Para encender y apagar la placa de coccion,
mantenga pulsado durante unos instantes.
Un sonido especifico indicara el estado del aparato.

(] £
BD SELECCIONAR LA ZONA DE COCCION Y AJUSTARLAPOTENCIA

La placa puede detectar automaticamente la olla una vez colocada en la zona de coccion
encendiendo el indicador de zona correspondiente. En esta fase no se activara el nivel de potencia.
La zona puede seleccionarse pulsando el indicador de zona.

La potencia se puede ajustar:

Deslizando el dedo sobre el control deslizante. 00° & o o

Presionando directamente sobre el nivel e AL o

adecuado. i) i
-

El usuario puede cambiar el nivel de potencia durante la coccion repitiendo el mismo proceso.

Los digitos mostraran el nivel de potencia ajustado: cada zona de coccidn tiene un numero
diferente de niveles de potencia que va de 1 (min.) a 14 (méax.). Cada nivel tiene un apagado
automatico que puede variar de 1 a 8 horas.

Nivel de
potencia

Tiempo (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

FUNCION BOOST: también es posible elegir el calentamiento rapido pulsando el deslizador al nivel 15.
- Lafuncion puede utilizarse en cualquier zona de coccion.
- Después de 10 minutos, la funcion Boost pasa automaticamente al nivel 14.

ATENCION: después de encender la placa de coccidn o después de finalizar todas las cocciones,
sia continuacion se ajusta cualquier nivel de potencia en el plazo de un minuto, la placa de coccién
se apaga.

Sila pantalla muestra ;‘-‘f , esto significa que:

» Laolla no esta colocada en la zona de coccion seleccionada.

« Laolla no esta colocada correctamente/no esta colocada en absoluto sobre la placa de coccion.
« La ollano es adecuada para la induccion.

» Las dimensiones de la olla son inferiores al didmetro minimo de olla requerido en la zona
seleccionada (consulte la tabla).

» Sino se coloca la olla adecuada en 1 minuto, la zona de coccién se apaga:



H: cuando aparece este simbolo en los digitos significa que la zona de coccion aun esté caliente.
Cuando la superficie se enfria a una temperatura segura, los simbolos desaparecen.

(D PAUSA

Toda la placa de coccidon puede ponerse en pausa pulsando la tecla correspondiente en lugar
de apagarse.

Para activar esta funcion, pulse (|I). Todos los indicadores de zona mostraran || y la coccion
se detendra.

Para desactivarla, pulse an y se restableceran los ajustes de potencia anteriores.

ADVERTENCIA: Cuando se activa el modo Pausa, todos los controles, excepto el de encendido/
apagado se deshabilitan. De este modo, la placa de induccion puede apagarse siempre con el control
de encendido/apagado en caso de emergencia.

(™ TEMPORIZADOR

Para seleccionar el temporizador de una zona, pulse (_‘/ y seleccione la zona. En la pantalla
de digitos aparece <min> vy, desplazando el control deslizante a izquierda y derecha, es posible
ajustar la temporizacion deseada.

Una vez transcurrido el tiempo, la zona de coccion seleccionada se apaga; el temporizador cuenta
hasta 60 min.

Se puede programar un maximo de cuatro temporizadores al mismo tiempo, uno para cada zona.

(% BLOQUEO DE TECLAS

La placa de coccion se puede bloquear pulsando &] para evitar que se utilice sin vigilancia.
Cuando el aparato esta blogueado, todos los mandos excepto el de encendido/apagado inferior
estan desactivados.

Para activar/desactivar la funcion, mantenga pulsado &] durante unos instantes.

Estas funciones pueden activarse tras la seleccion de la zona:

‘& DERRETIR
Funcion utilizada principalmente para derretir chocolate. Pasados unos minutos, cuando el chocolate
empiece a derretirse, pase al nivel 1 para mantenerlo liquido sin superar la temperatura ideal.

S COCCION A FUEGO LENTO

Funcion utilizada para cremas, salsas o liquidos genéricos a baja temperatura.

4 HERVIR
Funcion utilizada para la ebullicion del agua y el mantenimiento de la ebullicion.

NOTA: cualquier tiempo de coccion relacionado con cada funcion puede ajustarse seleccionando
diferentes niveles de potencia cercanos al sugerido.



E13 FULL ZONE

Full Zone es una combinacion de varias zonas de coccion en las posiciones delantera y trasera
creando una zona vertical Unica. Cuando Full Zone estéa activado, se controla con un solo nivel
de potencia.

Para activar la funcion pulse E . Solo los digitos superiores mostraran retroalimentaciones.

Los digitos inferiores estan apagados.

Para desactivar, pulse prolongadamente el selector de zona Ed.

Las ollas deben colocarse tal como se indica en laimagen de la pagina 12.

—

= ZONAVARYCOOK

Esta funcidon sirve para preajustar niveles de potencia fijos en tres zonas diferentes segun
la posicién de la olla: alta (1.14), media (1.10), baja (1.1).

« Sila olla esta en la parte frontal de la zona Varycook, el nivel de potencia se ajustaal.1.

« Sila ollaestad en el centro de la zona Varycook, el nivel de potencia se ajusta al.10.

« Sila olla estad enla parte trasera de la zona Varycook, el nivel de potencia se ajustaal.14.

Para activar la funcion, pulse prolongadamente el selector de zona 5. Sélo los digitos superiores
mostraran retroalimentaciones. Los digitos inferiores estan apagados.

4.2. CONECTARSE ALA APPhOn

El aparato puede conectarse a la red inalambrica doméstica y manejarse a distancia mediante
la aplicacion. Conecte su aparato para asegurarse de que se mantiene actualizado con el software
y las funciones mas recientes.

NOTA

» Una vez encendida la placa, los iconos de WIFI parpadean durante 30 minutos. Durante este
periodo es posible registrar el producto.

» Asegurese de que lared Wi-Fide su casa esta encendida.

» Se le guiara paso a paso tanto en su aparato como en su dispositivo movil.

» La conexion de la placa de coccion puede tardar hasta 10 minutos.

» Para mas informacion y resolucion de problemas, consulte la aplicacion.

Descargue la aplicacion hOn en su smartphone.

[a] 3552 [u]

\ GET IN ON DOWNLOAD ON THE (W EXPLORE ITON
}/‘ Google Play App Store i App Store
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Registro rapido para emparejamiento
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Elija el menu de recetas o el menu de programas especiales de la aplicacion hOn. Siga paso a paso
las indicaciones de la aplicacion y, cuando termine, envie los parametros a la placa para gue
cocine para usted.

Cuando la placa reciba la orden de la aplicacion, pitara 2 veces y parpadeara durante un segundo
para indicar que se han recibido las instrucciones.

Parainiciar la receta, pulse el boton "My Chef".

Sidesea salir de la funcion "My Chef" pulse 3 seg.

*Los resultados de coccion pueden variar en funcion de la bateria de cocina utilizada.

PARAMETROS DE CONEXION INALAMBRICA

Estandar IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2,BR/EDR, BLE
Bandal(s) de frecuencia [MHz] 2401+2483 2402+2480
Potencia maxima [mW] 100 10

Porlapresente, Candy Hoover Group Srldeclara que el equipo de radio cumple conla Directiva 2014/53/EUy con
los requisitos legales relevantes (para el mercado UKCA). El texto completo de la declaracion de conformidad
esta disponible en la siguiente direccion web: www.candygroup.com

PARAMETROS INALAMBRICOS DE PRECI PROBE MODELO Et180:

Estandar Bluetooth v4.0 BLE
Bandal(s) de frecuencia [MHz] 2400+2480
Potencia maxima [mW] 2,5-(4dBm)

4.3. ACCESORIOS

4.3.1. PRECI PROBE y LADLE: termometro inaldambrico inteligente para alimentos

(disponible segun el modelo)

Gracias por comprar la sonda Preci Probe de Haier. Tenga en cuenta que solo funciona con la placa
de induccion de Haier vy, antes de utilizarla, lea las siguientes instrucciones y notas de seguridad
incluidas en el manual de usuario.

Introduccion: La sonda Preci Probe es untermometroinaldmbrico para alimentos que proporciona
informacion sobre el estado del interior de los alimentos en tiempo real para evitar desastres
culinarios por falta o exceso de coccion y asegurar el resultado perfecto en cada ocasion.
Esta se conecta directamente al producto. Los detalles y el estado en tiempo real de los alimentos
se pueden leer desde su teléfono, brindandole el mejor resultado al alcance de su mano. Para mas
informacion sobre el emparejamiento y consejos de uso, consulte las instrucciones siguientes.




Tapa ceramica

Rango de inmersién recomendado

v Sensor

CARGUE PRECI PROBE ANTES DEL USO:

» Ponga la sonda Preci Probe en el cargador y cierre la tapa.

» Conecte el cargador a una fuente de alimentacion USB, como un adaptador USB o una toma USB
de un PC/portétil con el cable USB. El cargador puede no funcionar correctamente con
el alimentador debido a su funcion de apagado automatico.

» EI'LED del cargador se encendera y parpadeara durante la carga. Se apagara cuando Preci Probe
esteé completamente cargado.

EMPAREJE LA SONDA PRECI PROBE CON LA PLACA DE INDUCCION:

» Asegurese de que la placa esta encendiday la sonda Preci Probe completamente cargada.

« Abra la aplicacion hOn en su dispositivo portatil.

+ Vaya ala seccion Recetas y elija una receta que requiera el uso de la sonda Preci Probe.

» Cuando pulse elbotén "Cook with me Fa en el electrodoméstico para empezar a preparar la receta,
la sonda Preci Probe se conectara automaticamente.

« La aplicacion enumera todas las sondas disponibles que pueden seleccionarse para la receta.

« La pantalla de la placa de coccion indicara el nombre de la sonda Preci Probe seleccionada (gj. "1A").
» Ahora siga las instrucciones de la aplicacion hOn.

« Cuando se usa la aplicacion, si la sonda esta por debajo del 20 % de la carga, la pantalla
deltemporizador mostrara el simbolo «CH».

CUCHARON

Utilice el cuchardn con la sonda para remover los alimentos

durante la coccion. : /
« Limpie el cucharén antes del primer uso. P o 3

«» No utilice el cucharén sobre una llama abierta. o S

- No corte el cucharon. - (

» No ponga el cucharon en contacto directo con las partes
calientes accesibles de la placa.
« Temperatura tolerada: +220°C

Posicion 1 ) Posicion 2




4.4. PREPARACIONES CULINARIAS CON LA APP

Sonda Preci Probe como termémetro

Establezca la temperatura deseada en la App hOn, inserte la sonda Preci Probe en el interior del
alimento o con suaccesorio en elinterior de los liquidos y vera cdmo aumenta la temperatura desde
la aplicacion hasta alcanzar la temperatura deseada.

Esto le ayudara a mantener con precision la temperatura de todo tipo de alimentos. No es posible
usarla cuando se utiliza la funcion de coccion asistida.

Coccion asistida: funciéon «Cook with me»

Elija entre las recetas o los programas especiales de la aplicacion hOn, siga paso a paso
la preparacién y luego la placa de coccidn fijara automaticamente los pardmetros para el método
de coccion elegido.

Al vacio

Tipo de coccion en la que se coloca la comida en una bolsa de vacio y se cocina en un bano de agua
a baja temperatura.

La comida preparada de esta manera sera mas jugosa y tierna y mantendra intactas sus
propiedades nutricionales, haciéndola mas saludable y sabrosa.

Abra la aplicacion hOn, seleccione la categoria de alimentos y este tipo de coccion, introduzca los
alimentos en la olla con agua y la placa de induccion ajustara la temperatura de coccion correcta
para un resultado perfecto.

Grill

Seleccione la categoria de alimentos de la aplicacion hOn y este tipo de coccion y la placa
deinduccion llevara automaticamente la parrilla a la temperatura correcta en un tiempo
predeterminado.

Coccidn a fuego lento

La funcidon de coccion a fuego lento es ideal para cocinar salsas, guisos, estofados y todas las
preparaciones con un tiempo medio de coccion largo.

La funcion automatica de la aplicacion hOn lleva suavemente los alimentos a una temperatura con
una ligera ebullicion, manteniéndola durante todo el tiempo de coccion.

Vapor

Con la funcion de coccidn al vapor se pueden cocer alimentos como verduras, carne o pescado en
ollas equipadas con una cesta de coccion al vapor. Cocinar al vapor es mas rapido que hervir, y al no
estar sumergidos en un liquido, los alimentos dispersan menos nutrientes y conservan mejor
su contenido vitaminico, lo que mejora su sabor y estructura, que sera mas compactay agradable.
Sies necesario, péngase en contacto con el centro de servicio técnico autorizado.




5. DIRECTRICES DE COCCION

5.1. TABLADE POTENCIA

NIVEL DE POTENCIA TIPO DE COCCION USO SUGERIDO
) - |deal para saltear, rehogar, llevar a
14/15 BOOSTER Calentamiento rapido, Booster ) )
ebullicion sopas, hervir agua.
Frefr, Asar, Mantener hervor |deal para empezgr a cocinar, sa\ﬁear,
cocer pasta, freir, asar ala parrilla.

Ideal para precalentar guisos, mantener
5-10 Guisar, Cocer hervidos suaves, cocciones, frituras largas
y continuas (arroz, asado, tortitas*).

Coccidn a fuego lento, Mantener Ideal para recetas de coccion lenta, salsas
caliente, Coccion lenta cremosas suaves a fuego lento y liquidos.

Calentamiento delicado para pequefias
cantidades de comida, calentamiento
lento, derretir y mantener
el chocolate liquido**.

APAGADO - -

1-2 Derretir, Mantener liquido, Descongelar

* Fritura de tortitas continua a nivel 5-6.
** Nivel de derretido 2, cuando empiece a derretirse, pasar al nivel 1 para mantener liquido.

5.2. TABLA DE COCCION

. Precalentar Coccion

CATEGORIA | Precalentar |

DE ALIMENTOS RECETA Fase c!e Nivel d.e Nivel d.e
calentamiento potencia potencia

Pasta Calentar elagua 14-15 6-11
Arroz con leche Calentar laleche 13-15 6-8
Pastayarroz Arroz cocido Calentar el agua 14-15 6-8
Risotto Saltear, asar 13-15 6-8
Carne asada Saltear, asar 10-13 6-11
Filete a la parrilla Precalentar 10-13 10-13
la parrilla
Salchichasy Precalentar
Carne hamburguesas la parrilla 10-11 10-13
Trozos de pollo Preca\er/wtar 10-11 6-10
la sarten
Filete empanado Preca\erjtar 6-11 10-13
la sartén
Pescado asado Preca\ehtar 10-13 8-10
Pescado la parrilla
Filete de pescado Saltear 10-13 8-10
Gambas y langostinos Saltear 10-13 10-13
Patatas fre§cas Calentar el aceite® 14 11-14
para freir
Patatas congeladas -
Verduras para freir Calentar el aceite 14 11-14
ylegumbres Verduras ala parrilla Precalentar 6-11 10-13
la parrilla
Pimientos, cglabacmes Preca\erjtar 6-11 10-13
y berenjenas la sartén
Huevos Iauevos ?gtros Calegtaltr elagua 13 - }Lg 86 718O
y productos uevos fritos altear
h Tortitas Precalentar 6-11 5-7
conhuevo la sartén
Salsas de tomate Calentar la salsa 4-6 2-4
Queso fundido Derretir 6-11 2-5
Salsas, cremas
(;stres Cremay natillas Calentar lacrema 4-6 2-4
yp Chocolate derretido Derretir 1-2 1
Mantequilla Derretir 1-3 1-3




6. CUIDADO Y LIMPIEZA

6.1. RECOMENDACIONES GENERALES

La limpieza regular puede ampliar la vida util del electrodomestico.

« Limpie la placa de coccion después de cada uso.

« Utilice siempre utensilios de cocina con la base limpia.

« Los arafazos en la superficie no afectan al funcionamiento.

« Utilice un limpiador especial adecuado para la superficie de la placa de coccion.
« Utilice un rascador especial para el cristal.

6.2. LIMPIEZADE LAPLACA

Antes de proceder a la limpieza, asegurese de que las zonas de coccion estan apagadas. Recuerde seguir
siempre las instrucciones de limpieza recomendadas y evite utilizar productos abrasivos que puedan dafar
la superficie de la placa de coccion.

a) GRASA

Este producto estd recomendado para este tipo de situaciones; salpicaduras causadas al freir o asar carne.

«  Deje enfriar la placa.

+ Absorba el exceso de liquido alrededor de la olla con papel de cocina y retire la olla.

«  Limpie la superficie de coccidén con un pafio y una solucion detergente.

+  Sies necesario, limpie la placa de cocciéon una segunda vez con agua caliente y limpiador para cristales
de placas de induccion.

b) AZUCAR

Este procedimiento se recomienda para los alimentos que, por su alto contenido en azUlcar, deben retirarse

rapidamente para evitar que se dane la superficie de la placa de coccion (siropes, mermeladas o conservas).

+  Cuando la placa aun esté caliente, absorba el exceso de liquido alrededor de la olla con papel de cocina y,
a continuacion, retire la olla.

+ Si es necesario, recomendamos utilizar un rascador en angulo agudo para eliminar cualquier resto
de residuo.

«  Limpie la superficie de coccidén con una soluciéon detergente y séquela con papel de cocina.

+  Sies necesario, limpie la placa de coccion una segunda vez con agua caliente y limpiador para vapores
de placas de induccion.

c) FECULA/ALMIDON

Este procedimiento de limpieza se recomienda para este tipo de alimentos: pasta, arroz y patatas.

+ Absorba el exceso de liquido alrededor de la olla con papel de cocina y retire la olla.

+  Deje enfriar la placa.

«  Utilice un pafio humedo para humedecer los restos de almiddn. Deje reposar un par de minutos.

+  Limpie la superficie de coccién con un pafio y una solucion detergente.

+  Después de lalimpieza, seque la placa de coccion con un pafio suave.

«  Sies necesario, limpie la placa de coccion una segunda vez con agua caliente y limpiador para vapores
de placas de induccion.

NOTA: Tenga en cuenta estas instrucciones también para: anillos de agua, anillos de cal, manchas de grasa.

d) DECOLORACION METALICA BRILLANTE
Utilice una solucién de agua con vinagre y limpie la superficie del cristal con un pafo.



7. VISUALIZACION E INSPECCION DE FALLOS

7.1. SOLUCION DE PROBLEMAS

La placa de induccion
no se enciende.

No hay alimentacion.

Qué hacer

Asegurese de que la placa
de induccion esta conectada
alaredeléctrica. Compruebe
sihay algun corte de energia

ensucasaoenlazona.
Siel problema persiste, llame
a un técnico cualificado.

Los controles tactiles
no responden.

Los controles estan bloqueados.

Desbloquee los controles
consultando la seccion
"Funcionamiento del producto".

Los controles tactiles son
dificiles de manejar.

Puede que haya restos de agua

enlos controles o que no esté
aplicando la presion correcta
en los fondos.

Asegurese de que la zona del
control tactil esté secay utilice
la presiéon adecuada para
tocar los controles.

Se estarayando el cristal.

Utensilios de cocina con
extremos rugosos. Se estan
utilizando estropajos
o productos de limpieza
abrasivos e inadecuados.

Utilice utensilios de cocina con
bases planas y lisas. Consulte las
secciones "Elegir la bateria
de cocina adecuada"
y "Cuidado y limpieza".

Algunas sartenes emiten ruidos
de crujidos o chasquidos.

Esto puede estar causado por
la fabricacion de los utensilios
de cocina (capas de diferentes
metales que vibran de
manera diferente).

Esalgo normal paralos utensilios
de cocinay no indica ningun fallo.

La placa de induccion emite
un sonido grave de zumbido
cuando se utiliza con un ajuste
de temperatura alta.

Esto se debe alatecnologia
de la cocina de induccion.

Es normal, pero el ruido deberia
reducirse o desaparecer por
completo cuando se baja
el ajuste de temperatura.

Se oye un ruido de ventilador
procedente de la placa
de induccion.

La placa de induccion incluye
un ventilador de refrigeracion
integrado para evitar que se
recaliente la electronica.
Puede seguir funcionando
incluso después de haber
apagado la placa de induccion.

Esto es normaly no requiere
ninguna accion. No desconecte
la placa del enchufe de pared
mientras el ventilador este
funcionando.

Las cacerolas no se calientan
y se muestra "U" en la pantalla.

La placa de induccion no puede
detectar la cacerola porque
no es apta parala cocina de

induccion. La placa de induccion

no puede detectar la cacerola
porque es demasiado pequena
paralazona de cocciéon
ono se hacentrado
convenientemente sobre ella.

Utilice utensilios de cocina aptos
parainduccion. Vea la seccion
«Elegir los utensilios de cocina

adecuados». Centre la cacerola
y asegurese de que su base
se ajustaal tamano de la zona
de coccion.

La placa de induccion o una zona
de coccion se ha apagado
inesperadamente, se oye un
sonido y se muestra un codigo

de error (normalmente
alternando con uno o dos digitos
en la pantalla del temporizador
de coccion).

Fallo técnico.

Anote las letras y numeros del
error, desconecte la placa del
enchufe y contacte con
un técnico cualificado.




7.1.2. CODIGOS DE ERROR

cODIGO REGLA DE
VISUALIZACION ACCIONES

EO Delantera Llame a ASA
izquierda
El Delantera Llame a ASA
izquierda
Llame a ASA
E2 Delantera Realice la configuracion manual a través del manual de
izquierda usuario
Llame a ASA
E3 Llame a ASA
Delantera Llame a ASA
izquierda
Llame a ASA
Llame a ASA
Llame a ASA

Compruebe la tensién de lared a través del manual
del usuario; si es correcta, llame a ASA

E4 izquierda | derecha Compruebe la tension de lared a través del manual
del usuario; si es correcta, llame a ASA

Compruebe la sefal de fase y la frecuencia de la red;

sies correcta, llame a ASA
Compruebe el cable de redy el termostato diferencial;
sitodo esta correcto, llame a ASA

Espere a que se enfrie, limpie y/o retire cuerpos extrafios

ES De\ahtera Llame a ASA
izquierda
Cz4 Cz1 Llame a ASA
E6 Compruebe los requisitos de instalacion en el manual
Cz3 Cz2 o
del usuario; sison correctos, llame a ASA
Cra o Llame a ASA
Llame a ASA
E7 Llame a ASA
Cz3 Cz2
Compruebe los requisitos de instalacion en el manual
Cra cs1 del usuario; sison correctos, llame a ASA

ES Compruebe los requisitos de instalacion en el manual
del usuario; sison correctos, llame a ASA

Cz3 Cz2
Realice la configuracion manual a través
del manual de usuario
E9 Delantera
o Llame a ASA
izquierda

*ASA = Centro de servicio



8. ELIMINACION Y PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

8.1. AHORRARY RESPETAR EL MEDIO
AMBIENTE

Recomendaciones para obtener mejores
resultados:

Utilice ollas y sartenes conun didmetro de fondo
igual al de la zona de coccion.

Utilice sdlo ollas y sartenes con fondo plano.

En la medida de lo posible, mantenga las ollas
tapadas durante la coccion.

Cocine las verduras, patatas, etc. con una
cantidad minima de agua para reducir el tiempo
de coccion.

Utilice una olla a presion, ya que reduce aun mas
el consumo de energiay el tiempo de coccion.
Cologue la ollaen el centro de la zona de coccidon
perfilada de la placa.

8.2. GESTION DE RESIDUOS

Y PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE
Este electrodomestico esta
etiquetado de acuerdo con
la directiva europea
2012/19/UE en materia

de residuos de aparatos
eléctricosy electronicos
(RAEE). Los aparatos
eléctricos y electronicos
contienen tanto sustancias
contaminantes (que pueden
tener un efecto negativo

en el medio ambiente)
como elementos basicos
(que pueden reutilizarse).

Es importante que los RAEE se sometan
atratamientos especificos para desechar
y eliminar correctamente los contaminantes
y recuperar todos los materiales reutilizables.
Las personas desempefan un papel clave
alahora de garantizar que los aparatos
eléctricos y electronicos no se conviertan
enunproblema medioambiental. Para ello,
es esencial seguir algunas normas basicas:

+Los RAEE no deben recibir el mismo
tratamiento que los residuos domesticos.

+Los RAEE deben llevarse a areas de
recoleccion  especificas  gestionadas  por
elayuntamiento o por una empresa registrada.
En muchos paises puede haber servicios
derecogida a domicilio para RAEE de gran
tamano. Al comprar un electrodoméstico
nuevo, el antiguo puede devolverse al proveedor
(que debe aceptarlo de forma gratuita) siempre
y cuando el electrodoméstico antiguo tenga
caracteristicas similares y sea de un tipo
equivalente al electrodoméstico adquirido.




9. INSTALACION

Instalacion eléctrica

Cable de alimentacion: El aparato esta equipado con un cable de alimentacion que debe conectarse
a la red eléctrica doméstica. Identifique las distintas opciones de conexién en funcién del tipo
de alimentacion domestica a partir del esquema correspondiente. La placa de datos también indica
la tension de conexion permitida para este dispositivo y su correspondiente consumo de energia.

220-240V/380-415V 2N~
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*Para un correcto funcionamiento del aparato,
asegurese de que la circulacion de aire por debajo
de la placa de coccion es la adecuada, de acuerdo
con las instrucciones de instalacion.
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MEDIDAS ESTANDAR EMPOTRADO 60

*28 con horno debajo

*34 con horno debajo




MEDIDAS EMPOTRADO DESCARGA DE 60
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MEDIDAS EMPOTRADO HUECO DESCARGADE 65

*34 con horno debajo
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A: Recomendamos una distancia de al menos 650 mm, pero es preferible consultar el manual
del usuario de la campana.

B: Considere la posibilidad de disponer de un espacio funcional para manipular los utensilios
de cocinay el vapory la condensacion que se producen durante la preparacion de los alimentos.

C: 35 mm desde el orificio hueco hasta el panel del respaldo/respaldo.

D: 35 mm desde los muebles adyacentes (para placa de 60 cm).

D: 55 mm desde los muebles adyacentes (para placa de 65 cm).
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Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Per garantire la sicurezza e ottenere
imigliori risultati, leggere attentamente gquesto manuale, comprese le istruzioni
disicurezza, e conservarlo per riferimenti futuri. Prima diinstallare il piano cottura
prendere nota del numero di serie, in quanto potrebbe essere necessario in caso
di riparazioni. Verificare eventuali danni durante il trasporto e consultare
untecnico in caso di dubbi prima dell'utilizzo. Tenere sempre tutto il materiale
daimballaggio a distanza di sicurezza dai bambini.

NOTA: Gli accessori del piano cottura possono variare a seconda del modello
acquistato.




INFORMAZIONI PER LA SICUREZZA

1.1. AVVERTENZE GENERALI

« Leggere attentamente queste istruzioni prima di installare
o utilizzare l'elettrodomestico.

« AVWERTENZA: se la superficie ¢é incrinata, spegnere
l'elettrodomestico per evitare il rischio di scosse elettriche.

« In caso di incendio, non provare MAI a estinguerlo con l'acqua;
spegnere l'elettrodomestico e coprire la famma con un coperchio
O una coperta antincendio.

« AVWERTENZA: per evitare il rischio di incendi, non collocare
oggetti sulle superfici di cottura.

« AVVERTENZA: utilizzare solo le protezioni per il piano cottura
progettate dal produttore dell'elettrodomestico da cucina
oindicate dal produttore dell'elettrodomestico nelle istruzioni per
l'uso come protezioniidonee o incorporate nell'elettrodomestico.
L'uso di protezioniinadeguate puo causare incidenti.

1.1.1. Limitid'uso

« Questo elettrodomestico pud essere utilizzato da persone
(bambini inclusi) con ridotte capacita fisiche, sensoriali © mentali
oppure senza esperienza e conoscenza sufficiente dell'uso solo
sotto sorveglianza di una persona responsabile della loro
sicurezza e solo se hanno appreso come utilizzarlo.

« Sorvegliare i bambini affinché non giochino con
l'elettrodomestico.

» Questo elettrodomestico puo essere utilizzato da bambini
di almeno 8 anni, da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali e da persone inesperte solo sotto stretta sorveglianza
0 se hanno appreso le modalita di utilizzo sicuro dell'elettrodome-
stico e sono consapevoli del relativo pericolo.

» Impedire ai bambini di giocare con I'elettrodomestico.

« La pulizia e la manutenzione non devono essere effettuate
da bambini non sorvegliati.



« Questo elettrodomestico e conforme gli standard di sicurezza
elettromagnetica. Tuttavia, i portatori di pacemaker cardiaci o altri
impianti elettrici (come le pompe per insulina) devono consultare
il proprio medico o il produttore dell'impianto. Prima di utilizzare
guesto apparecchio assicurarsi che i propri impianti non siano
influenzati dal campo elettromagnetico. L'inosservanza di questo
avviso puo causare eventifatali.

1.1.2. Utilizzare in conformita all'uso previsto
» Questo elettrodomestico e destinato all'uso domestico
e a utilizzi simili a quelli di seguito indicati:
- zone cucina per il personale di negozi, uffici e altri ambienti
lavorativi;
- agriturismi;
- da clienti di hotel, motel e altriambienti residenziali;
- bed & breakfast.
» Non utilizzare mai l'elettrodomestico come superficie da lavoro
o stoccaggio.
« Non utilizzare mail'elettrodomestico per riscaldare 'ambiente.

1.2. INSTALLAZIONE

« Se danneggiato, il cavo di alimentazione deve essere sostituito
dal produttore, da untecnico dell'assistenza o da una persona con
analoga qualifica per evitare rischi.

« Il collegamento a un impianto di messa a terra perfettamente
funzionante e fondamentale, oltre che obbligatorio.

+ Questo elettrodomestico deve essere correttamente installato
e collegato a terra solo da un tecnico qualificato.

« Scollegare l'elettrodomestico dalla rete elettrica prima di
effettuare operazioni di manutenzione o altre attivita simili per
evitare pericoli che potrebbero causare lesioni o tagli.

« Estendere tali informazioni alla persona responsabile
dellinstallazione dell'elettrodomestico per ridurre i costi
diinstallazione.

« Se l'elettrodomestico non viene installato correttamente,
la garanzia ed eventuali reclami potrebbero non essere piu validi.



1.3. AVVERTENZE ELETTRICHE

» Questo elettrodomestico deve essere collegato a un circuito
che incorpori un interruttore isolante, per garantire
la disconnessione completa dall'alimentazione per tutti i poli
incondizioni di categoria di sovratensione lll. Le modalita
di disconnessione devono essere conformi alle regole scritte.

« AVVERTENZA: per evitare pericoli causati dal reset accidentale
del dispositivo di interruzione termica, lI'elettrodomestico non
deve essere alimentato tramite un dispositivo di commutazione
esterno, ad es. un timer, e non deve essere collegato a un circuito
che viene acceso e spento regolarmente.

« L'elettrodomestico non e progettato per l'uso tramite timer
esterni e sistemi di controllo remoto separati.

« Eventuali modifiche allimpianto elettrico domestico devono
essere effettuate solo da un elettricista qualificato.

« L'inosservanza di questo awviso puo causare scosse elettriche
anche fatali.

1.4. USO E MANUTENZIONE

« AVVERTENZA: l'elettrodomestico e i componenti accessibili
diventano molto caldi durante I'uso. Non toccare le resistenze.
Tenere lontani i bambini di eta inferiore a 8 anni se non sono
sorvegliati continuamente.

« AVVERTENZA: la cottura con oli o grassi puo essere pericolosa
e puo causare incendi se il piano cottura rimane incustodito.

« ATTENZIONE: II processo di cottura deve essere controllato
continuamente. Un processo di cottura breve deve essere
sorvegliato costantemente.

« Scollegare I'elettrodomestico dalla rete elettrica prima

di effettuare operazioni di manutenzione o altre attivita simili.

« Non collocare mai prodotti o materiali combustibili su questo
elettrodomestico.

» Oggettimetallicicome coltelli, forchette, cucchiai e coperchinon
devono essere collocati sulla superficie del piano cottura perché
potrebbero surriscaldarsi.



« Non adoperare elettrodomestici per la pulizia a vapore.

« Non pulire il piano cottura con apparecchia vapore.

« Non collocare oggetti sulle superfici di cottura.

« Fino a quando la superficie e calda, non toccare il vetro
ainduzione con il corpo, gli indumenti o altri oggetti diversi dagli
utensili di cucina adatti.

« | manici delle casseruole potrebbero diventare caldi al tatto.
Accertarsi che i manici non sporgano su altre zone di cottura
attivate. Tenere i manici fuori dalla portata dei bambini.
L'inosservanza di questo avviso puo causare ustioni e scottature.
« Con il coperchio di sicurezza ritratto, la lama del raschietto per
ilpiano cottura e affilata come un rasoio. Prestare estrema
attenzione e conservarlo sempre in un luogo sicuro e lontano dalla
portata dei bambini. Prestare particolare attenzione per evitare
tagli o lesioni personali.

« Non collocare o lasciare oggetti magnetizzabili (ad es. carte
dicredito, schede di memoria) oppure dispositivi elettronici
(ad es. computer, lettori MP3) vicino all'elettrodomestico, in quanto
il campo elettromagnetico che produce potrebbe smagnetizzarli.

« Non riparare o sostituire i componenti dell'elettrodomestico,
ameno che non sia consigliato appositamente nel manuale.
Tuttele altre operazioni di manutenzione devono essere
effettuate da un tecnico qualificato.

« Non collocare o lasciar cadere oggetti pesanti sul piano cottura.
« Non utilizzare pentole con bordi irregolari ne trascinare pentole
sulla superficie del vetro ainduzione, altrimenti potrebbe graffiarsi.
« Non utilizzare pagliette o altri materiali abrasivi per la pulizia del
piano cottura, perché potrebbero graffiare il vetro a induzione.

« Non utilizzare adattatori per pentole.

« ATTENZIONE: quando una o piu zone di cottura si spengono,
la presenza di calore residuo viene indicata da una spia sul display
della zona corrispondente, tramite il simbolo H. Se questo simbolo
e acceso, fare attenzione a non toccare il piano cottura, altrimenti
si corre il rischio di ustioni.



1.5. AVVERTENZE Sonda di temperatura wireless

(disponibile a seconda del modello)

Il presente prodotto e pensato per essere utilizzato
esclusivamente con i piani cottura e secondo le indicazioni
riportate nel presente Manuale d'uso.

« NON TOCCARE Preci Probe A MANI NUDE SUBITO DOPO
LA COTTURA. Indossare sempre guanti da forno per rimuovere
Preci Probe dagli alimenti dopo la cottura.

« Durante la cottura e necessario INSERIRE COMPLETAMENTE
negli alimenti la barra metallica della sonda Preci Probe fino
alBORDO in ceramica NERA.

inserire Preci Probe negli
alimentifino a qui

%
« Non utilizzare la sonda Heat Feel Sensor in forni a microonde.
+ LasondaHeat Feel Sensor pud essere pulita e lavata manon puo
essere immersa alungo in acqua.
« |l presente prodotto non deve essere utilizzato da persone dieta
parioinferiore a 12 anni.
« Il fornitore declina ogni responsabilita per eventuali danni della
sonda Heat Feel Sensor dovuti a un uso improprio del dispositivo.
« Pulire la sonda Heat Feel Sensor prima dell'uso.
- La sonda diventa operativa all'interno del seguente intervallo
ditemperatura: da 10 °C fino a una temperatura interna massima
di 100 °C per la parte metallica. La parte in ceramica puo
raggiungere i 350 °C.
« Se la temperatura della sonda Heat Feel Sensor superai 100 °C,
la cottura si interrompe; rimuovere la sonda dal forno il prima
possibile indossando i guanti, per evitare che sidanneggi.



2. INTRODUZIONE AL PRODOTTO

2.1. VISTA SUPERIORE DEL PRODOTTO

Haier

2.2. PANNELLO DICONTROLLO

Zone di cottura

Pannello di controllo
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1. ON/OFF 5. FullZone 9. Fusione
2. WI-FI 6. Pausa 10. Cottura a fuoco lento
3. Varycook 7. Timer 11. Bollitura
4. Controllo daremoto 8. Blocco bambini




3. PRIMA DI COMINCIARE

3.1. INFORMAZIONI GENERALI
Prima di iniziare € importante sapere che tutte le funzioni di questo piano cottura sono progettate
nel rispetto delle piu severe norme di sicurezza.

Pertanto:

+ Alcune funzioni si attivano o si disattivano automaticamente quando le pentole non sono
collocate sui bruciatori o quando non sono posizionate correttamente.

« In altri casi, le funzioni si disattivano automaticamente dopo alcuni secondi quando & necessario
piu di un passaggio (es. "ACCENSIONE/SPEGNIMENTO DEL PIANO COTTURA" senza
"SELEZIONE ZONA COTTURA".

« In caso di utilizzo prolungato, I'apparecchio potrebbe non spegnersiimmediatamente, anche con
tutte le zone di cottura spente, perché e in fase di raffreddamento; sul display della zona cottura
appare il simbolo H finché questa non si sara raffreddata.

Attivazione sicura: il piano si attiva con la presenza di pentole sulla zona di cottura. Il processo
diriscaldamento non siavvia o siinterrompe se non ci sono pentole o se queste vengono rimosse.

Rilevatore presenza pentole: dopo laccensione del piano cottura, il prodotto rileva
automaticamente la presenza di pentole sulle zone cottura, ancor prima dell'attivazione.

Spegnimento di sicurezza: per motivi di sicurezza, ciascuna zona di cottura ha un tempo
di funzionamento massimo, che dipende dal livello di potenza massimo impostato.

3.2. GESTIONE DELLAPOTENZA

Al primo utilizzo del prodotto, il piano cottura & impostato sulla massima potenza raggiungibile.
Utilizzando la funzione di gestione della potenza, & possibile scegliere diversilimitidi potenzain base
alla rete di distribuzione domestica.

Come impostare la gestione della potenza

E possibile impostare unlivello di assorbimento di potenza massimo per il piano cottura a induzione,
scegliendo tra diversiintervalli di potenza.

| piani cottura ainduzione sono in grado dilimitare automaticamente la potenza per evitare il rischio
di sovraccarichi.

Per attivare la funzione di gestione energetica:

» Accendere il piano cottura, quindi premere contemporaneamente ﬁ'] e@.
« L'indicatore del timer visualizzera "P8", ovveroil livello di potenza 8. La modalita predefinita & 7,4 kW.

Per scegliere un altro livello
« Scorrere a sinistra e a destra il cursore per modificare il livello di gestione della potenza.
« Esistono 8 livellidi potenza, da "P1" a "P8". Il livello € visualizzato dall'indicatore del timer:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW 2,5kW 3KW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 7,4kW




Conferma e uscita dalla funzione di gestione della potenza

Per confermare, spegnere il piano cottura. Il livello di potenza verra salvato automaticamente.
Il valore selezionato viene memorizzato in modo permanente e rimane anche dopo lo spegnimento
dell'alimentazione principale.

Per modificare il livello di potenza ripetere le operazioni sopra descritte.

NOTA: aseconda della gestione della potenza scelta, e possibile che alcunilivellidi potenza e alcune
funzioni delle zone di cottura subiscano una limitazione automatica, per non superare il valore
selezionato. In particolare, nel caso in cui il livello di gestione della potenza impostato sia inferiore
a 4,5 kw, non sara possibile selezionare le funzioni Boost e Varycook, oltre ad alcune preparazioni
di cottura conl'app.

Soprattutto la selezione dell'ultimo livello di potenza pud essere rifiutata/regolata in base alla
quantita di potenza residua disponibile dall'impostazione precedente.

3.3. SCELTADEGLIUTENSILI DA CUCINA

3.3.1. Caratteristiche delle pentole

Utilizzare solo pentole conil simbolo dell'induzione.

» Solo pentole con fondo perfettamente piatto. In caso contrario potrebbero verificarsile seguenti
situazioni:

- Pentola nonrilevata; T  mm
e

- Prestazioni scarse;

- Rumore indesiderato.

e

» Solo pentole con fondo liscio, per evitare di graffiare la superficie del piano cottura.

NOTA: per ridurre al minimo i graffi, evitare il pit possibile di spostare le pentole sulla superficie in vetro.
Test della calamita

La cottura ainduzione utilizza il magnetismo per generare calore; le pentole devono quindi contenere
ferro. Utilizzando una calamita, € possibile verificare se il materiale di cui sono fatte le proprie pentole
e magnetico. Il pentolame adatto € quello che viene attratto magneticamente dalla calamita.

Pertanto, non sono idonee le pentole realizzate con i seguenti materiali: acciaio inox puro, alluminio
O rame senza base magnetica, vetro, legno, porcellana, ceramica e terracotta.

3.3.2. Pentole di qualita superiore

In genere sono accettate tutte le pentole con il simbolo — e
dellinduzione. A seconda del tipo di fondo, pero, le prestazioni i P B \
possono variare. Soprattutto la selezione dell'ultimo livello //\

N\

dipotenza pud essere rifiutata/regolata in base alla quantita 2
di potenza residua disponibile dall'impostazione precedente.

Quando si utilizzano pentole grandi con un elemento ferromagnetico piu piccolo, si riscalda solo
I'elemento ferromagnetico. Di conseguenza, & possibile che il calore non venga distribuito
uniformemente.

3.3.3. Dimensione e posizionamento
Utilizzare sempre la zona di cottura che meglio corrisponde al diametro del fondo della pentola.
Posizionare la pentola assicurandosi che sia ben centrata sulla zona di cottura.



NOTA: si consiglia di non utilizzare pentole che superano il perimetro della zona di cottura.

Per il corretto funzionamento del piano cottura & necessario utilizzare pentole il cui diametro
del fondo € compreso nellintervallo descritto nella tabella seguente.

Q min. 120 mm 220 mm 160 mm 120 mm

F 5 max. 220 mm 220 mm 200 x 380 mm 280 mm

NOTA: se si utilizza una pentola piu piccola del minimo indicato & possibile che non venga rilevata.
Se al contrario se ne utilizza una piu grande della misura massima indicata, potrebbero verificarsi
malfunzionamenti o scarse prestazioni.

ATTENZIONE: non posizionare la pentola sopra/vicino al pannello di controllo durante la cottura
ol raffreddamento.




4. USO DEL PRODOTTO

4.1. FUNZIONAMENTO DEL PRODOTTO

(1) ACCENSIONE/SPEGNIMENTO
DEL PIANO COTTURA

Per accendere/spegnere il piano cottura, tenere
premuto il tasto. Un apposito suono segnalera
lo stato dell'apparecchio.

(]
8!3 SELEZIONE DELLA ZONA DICOTTURA EIMPOSTAZIONE DELLAPOTENZA

Una volta posizionata la pentola sulla zona di cottura, il piano cottura e in grado di rilevarla
automaticamente accendendo lindicatore della relativa zona. In questa fase non sara effettuata
I'attivazione dellivello di potenza.

La zona puo essere selezionata premendo l'indicatore della zona.

La potenza puo essere impostata:
Facendo scorrere il dito sul cursore; oot )
L T \
Premendo direttamente sul livello destro. | oppure | o
- a

Ripetendo questa procedura, & possibile modificare il livello di potenza durante la cottura.

| numeri indicheranno il livello di potenza impostato: ogni zona di cottura ha un numero diverso
dilivellidipotenzachevada 1 (min.)a 14 (max). Ognilivello ha uno spegnimento automatico che pud
variareda 1 a8 ore.

Livello di 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
potenza

Tempo (ore) ] 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

FUNZIONE BOOST: ¢ anche possibile scegliere il riscaldamento rapido premendo il cursore
in corrispondenza del 15.

- Lafunzione puo essere utilizzata in qualsiasi zona di cottura;

- Dopo 10 minutila funzione boost passa automaticamente al livello 14.

ATTENZIONE: dopo l'accensione del piano cottura o al termine di tutte le cotture, se entro
un minuto viene impostato un qualsiasi livello di potenza, il piano cottura si spegne.

Se il display mostra }E{ , significa che:

« La pentola non e posizionata sulla zona di cottura selezionata;

« La pentola non e posizionata correttamente/non e posizionata affatto sul piano cottura;

« La pentola non e adatta all'induzione;

« Le dimensioni della pentola sono inferiori al diametro minimo richiesto per la zona selezionata ;
+ Se non viene posizionata una pentola adatta entro 1 minuto, la zona di cottura si spegne.



H :la comparsa di questo simbolo sul display numerico indica che la zona di cottura € ancora calda.
Quando la superficie ha raggiunto una temperatura sicura, i simboli scompaiono.

(D PAUSA
Premendoil relativo tasto, tutto il piano cottura pud essere messo in pausa anziché spento.

Per attivare questa funzione premere @ . Tutti gliindicatori delle zone mostreranno || e la cottura
verrainterrotta.

Per disattivare premere @ e le impostazioni di alimentazione precedentiverranno ripristinate.

AVVERTENZA: In modalita pausa sono bloccati tutti i comandi tranne quello di accensione
e spegnimento. In questo modo e sempre possibile spegnere il piano a induzione con il comando
ON/OFF in caso diemergenza.

(™ TIMER

Per selezionareiltimer per una zona, premere @ e selezionarela zona. Sul display delle cifre appare
<min> e, scorrendo il cursore a destra e sinistra, € possibile regolare il tempo desiderato.

Allo scadere del tempo la zona di cottura selezionata si spegne; il timer effettua il conteggio fino
a 60 minuti.

E possibile impostare un massimo di quattro timer contemporaneamente, uno per ogni zona.

(%) BLOCCO TASTI

Il piano cottura pud essere bloccato premendo &1 per non lasciarlo incustodito durante l'uso.
Quando l'elettrodomestico & bloccato tuttii comandi tranne il pulsante ON/OFF sono disabilitati.
Per attivare/disattivare la funzione, tenere premuto &1 per un po'.

Queste funzioni possono essere attivate dopo la selezione della zona:

& FUSIONE

Funzione utilizzata principalmente per sciogliere il cioccolato. Dopo qualche minuto da quando
il cioccolato comincia a sciogliersi, passare al livello 1 per mantenerlo liquido senza superare
la temperatura ideale.

5 COTTURA AFUOCO LENTO

Funzione utilizzata per creme, salse o altri liquidi a bassa temperatura.

¢4 BOLLITURA

Funzione utilizzata per far bollire 'acqua e continuare I'ebollizione.

NOTA: & possibile regolare in qualsiasi momento la cottura relativa a ciascuna funzione
selezionando diversi livelli di potenza vicini a quello suggerito

|

c!3 FULL ZONE

La Full Zone e una zona cottura che combina piu zone posizione anteriore e posteriore creando
un'unica zona verticale. Quando ¢ attivata, la Full Zone viene controllata con un solo livello

di potenza.



Per attivare la funzione premere E .Soloinumeriin alto mostreranno i feedback. | numeriin basso
sono disattivati.

Per disattivare, premere a lungo il selettore zona El3.
Le pentole dovranno essere posizionate come indicato nellimmagine a pagina 12.

—
= ZONAVARYCOOK

Questa funzione permette di preimpostare livelli di potenza fissiin tre zone diverse a seconda della
posizione della pentola: alta (1.14), media (1.10), bassa (I.1).

» Se la pentola sitrova nella parte anteriore della zona Varycook, il livello di potenza & impostato sul.1;
« Se la pentola sitrova al centro della zona Varycook, il livello di potenza & impostato sul.10;

« Sela pentola sitrova nella parte posteriore della zona Varycook, il livello di potenza € impostato sul.14.

Per attivare la funzione, premere a lungo il selettore zona &. Solo i numeri in alto mostreranno
i feedback. | numeriin basso sono disattivati.

4.2. CONNESSIONE ALL'APP hOn

L'elettrodomestico pud essere connesso alla rete wireless domestica e gestito da remoto tramite
I'app. Collegare l'elettrodomestico per assicurarsi che rimanga aggiornato con il software
e le funzionalita piu recenti.

NOTA

» Una volta acceso il piano cottura, le icone WI-FI lampeggiano per 30 minuti. Durante questo
periodo € possibile registrare il prodotto.

» Assicurarsi che larete Wi-Fidomestica sia attiva.

« Verra fornita una guida passo passo sia sull'elettrodomestico che sul dispositivo mobile.

« Potrebbero essere necessari fino a 10 minuti per collegare il piano cottura.

« Per ulterioriindicazioni e risoluzione dei problemi, fare riferimento all'app.

Scaricare I'app hOn sullo smartphone.

\ GETIN ON DOWNLOAD ON THE A EXPLORE ITON
’/‘ Google Play App Store ] App Store




Nuova registrazione utente
& 12}

x
h
Do yous slready have o Duunand passwonds®

Register with your social accounts

Yo 1o S et Ensmont et
Welcome!
Segn 40 1o enter 10 your home page G SIGN UP WITH GOOGLE
seonTin

§ SIGN UP WITH FACEBOOK

Are you new to hOn?

Olick below 1o learn about our

products SIGN UP WITH EMAL
D TRY DEMO Alrvady regrstored” LOGIN
Fare clic su "Registrati" E possibile registrarsi tramite

account social oiscriversi con
l'indirizzo e-mail personale

Registrazione accoppiamento rapido
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Registrazione accoppiamento rapido
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Effettuare una scelta dal menu delle ricette dellapp hOn o dal menu dei programmi speciali.
Seguire con precisione le indicazioni dell'app; al termine, inviare i parametri al piano cottura per
la cottura automatica.

Quando il piano cottura riceve il comando dall'app, emette un segnale acustico per 2 volte
e lampeggia per 1 secondo per indicare che le istruzioni sono state ricevute.

Per iniziare laricetta, premere il pulsante "My Chef".

Per uscire dalla funzione "My Chef", premere per 3 secondi.

*| risultati di cottura possono variare a seconda delle pentole utilizzate.

CONNETTIVITAWIRELESS

Standard IEEE 802.11b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Bande di frequenza (s) [MHz] 2401+2483 2402+2480
Potenza massima (mW) 100 10

Il fabbricante, Candy Hoover Group Srl, dichiara che l'apparecchiatura radio € conforme alla
direttiva 2014/53/UE. lItesto completo della dichiarazione di conformita UE & disponibile al seguente
indirizzo Internet: www.candy-group.com

PARAMETRI WIRELESS SONDA PRECI PROBE MODELLO Et180:

Standard Bluetooth v4.0 BLE
Bande di frequenza (s) [MHz] 2400+2480
Potenza massima (mW) 2.5-(4dBm)

4.3. ACCESSORI

4.3.1. MESTOLO E PRECI PROBE - Termometro per alimenti wireless intelligente

(disponibile a seconda del modello)

Grazie per aver acquistato una sonda di precisione Preci Probe Haier. Tenere presente che funziona
solo con piani cottura a induzione Haier; prima di utilizzarlo, leggere attentamente le seguenti
istruzioni e note sulla sicurezza incluse nel manuale d'uso.

Introduzione: Preci Probe & un termometro wireless per alimenti che fornisce agli chef di casa
aggiornamentiin tempo reale sullo stato di cottura degli alimentialloro interno, per evitare problemi
di cottura insufficiente o eccessiva e garantire risultati perfetti a ogni utilizzo. Si collega
direttamente al prodotto. | dettagli e lo stato in tempo reale degli alimenti possono essere
visualizzati da telefono, per ottenere i risultati migliori con la massima semplicita. Per ulteriori
informazioni sull'accoppiamento e suggerimenti per I'uso, consultare le istruzioni fornite di seguito.




Cappuccio in ceramica

Intervallo diimmersione consigliato

v Sensore

CARICARE PRECI PROBE PRIMA DI UTILIZZARLA:

« Inserire Preci Probe nel caricatore e chiudere il coperchio.

» Collegare il caricatore a una fonte di alimentazione USB, ad es. un adattatore USB o la presa USB
di un computer fisso o portatile, tramite il cavo USB. Il caricabatterie potrebbe non funzionare
correttamente con una power bank per via della sua funzione di spegnimento automatico.

» Durante la carica, il LED del caricatore si accende e lampeggia. Si spegne quando la sonda
di precisione Preci Probe e totalmente carica.

ACCOPPIARE PRECI PROBE CON IL PIANO COTTURA A INDUZIONE:

« Accertarsiche il piano cottura sia acceso e che la sonda di precisione Preci Probe sia totalmente carica.
« Aprire I'app hOn su un dispositivo portatile.

» Accedere alla sezione Ricette e scegliere unaricetta che utilizza la sonda di precisione Preci Probe.
» Quando si avvia la ricetta premendo il pulsante "Cook with me Da nell'applicazione, la sonda
Preci Probe si collega automaticamente.

« L 'app elenca tutte le sonde disponibili che possono essere selezionate per la ricetta.

« I display del piano indichera il nome della Preci Probe selezionata (ex "1A").

+ A questo punto, basta seguire le istruzioni dell'app hOn.

» Quando siusa l'app, se la carica della sonda e inferiore al 20% il display del timer indica "CH".

MESTOLO

Adoperare il mestolo con la sonda per mescolare gli alimenti
durante la cottura.

« Pulire il mestolo prima di utilizzarlo per la prima volta. )
» Non utilizzare il mestolo su flamme libere. st
- Non tagliare il mestolo. 2 (

+ Non collocare il mestolo a diretto contatto con i componenti AR
caldi accessibili del piano cottura.

» Temperatura tollerata: + 220 °C

Posizione 1 Posizione 2




4.4. PREPARAZIONI DI CUCINA CON L'APP

Uso della sonda Preci Probe come termometro

Impostare nell'app hOn la temperatura desiderata da raggiungere, inserire la sonda di precisione
Preci Probe negli alimenti solidi o liquidi (con l'accessorio apposito) per visualizzare nell'app
I'aumento della temperatura fino a raggiungere quella desiderata.

Questo strumento & utile per gestire con precisione la temperatura di tuttii tipi di alimenti.

Non e possibile utilizzarla quando é attiva la funzione di cottura assistita.

Cottura assistita: funzione "Cook with me"

Effettuare una scelta tra le ricette dell'app hOn o tra programmi speciali e seguire con precisione
la preparazione; il piano cottura impostera automaticamente i parametri per il metodo
di cottura scelto.

Sottovuoto

Tipo di cottura in cui gli alimenti vengono collocatiin un sacchetto sottovuoto e cotti a bagnomaria
a bassa temperatura.

Glialimentipreparatiin questo modo saranno piu succosi e tenerie manterranno intatte le proprieta
nutrizionali, rendendoli piu sani e gustosi.

Aprire I'app hOn, scedliere la categoria di alimenti, selezionare questo tipo di cottura e inserire
il sacchetto con dli alimenti nella pentola con l'acqua; il piano cottura a induzione impostera
la temperatura di cottura corretta per ottenere un risultato perfetto.

Grill
Scegliere la categoria di alimenti dall'app hOn e selezionare questo tipo di cottura; il piano cottura
ainduzione riscaldera automaticamente il grill alla corretta temperatura entro un tempo prestabilito.

Cottura afuoco lento

La funzione di cottura a fuoco lento e ideale per cuocere salse, stufati, brasati e tutti gli alimenti che
richiedono un tempo di cottura mediamente lungo.

La funzione automatica presente nell'app hOn riscaldera delicatamente gli alimenti fino a una
temperatura dilieve ebollizione, mantenendola per tutta la durata della cottura.

Vapore

Con la funzione di cottura a vapore e possibile cuocere al vapore alimenti come verdure, carne
o pesce in pentole dotate di cestello per questo tipo di cottura. La cottura a vapore e piu rapida
dell'ebollizione e gli alimenti perdono meno sostanze nutritive, non essendo immersi in un liquido,
conservando il loro contenuto vitaminico e migliorando il gusto e la consistenza, che risultera piu
compatta e piacevole.

In caso dinecessita, rivolgersi a un centro assistenza autorizzato.




5. LINEE GUIDAPERLA COTTURA

5.1. TABELLADELLE POTENZE

LIVELLO DIPOTENZA TIPODICOTTURA UTILIZZO CONSIGLIATO

14/15 BOOSTER Riscaldamento rapido, Booster Ideale per saltare in padella, rgso‘\are,
portare a bollore zuppe, far bollire I'acqua
Frittura, Griglia, Ebollizione Ideale periniziare a cucinare, ;a\ﬁare,
cuocere la pasta, friggere, grigliare
Ideale per stufare, sobbollire, cuocere
5-10 Stufatura, Cottura e friggere in modo lungo e continuato
(riso, arrosti, pancake*)
3-4 Cotturaa fuoco lento, tenere Ideale per ricette a cottura lenta, salse
in caldo, Cottura lenta a cotturalenta e liquidi
Riscaldamento delicato per piccole
1-2 Fusione, mantenere liquido, quantita di cibo, riscaldamento lento,
Scongelamento scioglimento e conservazione diliquidi
come il cioccolato**
OFF - -

* Cottura continua dei pancake al livello 5-6.
** Livello difusione 2 e quando 'alimento inizia a sciogliersi, passare al livello 1 per
mantenerlo liquido.

5.2. TABELLADICOTTURA

CATEGORIA

DI ALIMENTI RICETTA _ Fasedi Livello di Livello di
riscaldamento potenza potenza
Pasta Riscaldamento acqua 14-15 6-11
Pasta e riso Budino diriso Riscaldamento latte 13-15 6-8
Riso bollito Riscaldamento acqua 14-15 6-8
Risotto Frittura al salto e arrosto 13-15 6-8
Carne arrosto Frittura al salto e arrosto 10-13 6-11
Bistecca alla griglia Preriscaldamento griglia 10-13 10-13
Salsicce e hamburger Preriscaldamento griglia 10-11 10-13
Carne Pollo in pez7i Preriscaldamento 10-11 6-10
padella
Bistecca impanata Preriscaldamento 6-11 10-13
padella
Pesce grigliato Preriscaldamento griglia 10-13 8-10
Pesce Filetto di pesce Frittura al salto 10-13 8-10
Gamberetti e gamberi Frittura al salto 10-13 10-13
Patate fritte Riscaldamento olio* 14 11-14
: - — —
Verdure Patate fritte cpngelate R|§ca\damento ohg v 14 11-14
. Verdure grigliate Preriscaldamento griglia 6-11 10-13
e legumi 5 = -
eperoni, zucchine Preriscaldamento
6-11 10-13
e melanzane padella
Uova Uova sode Riscaldamento acqua 14-15 6-8
e prodotti Uova fritte Fr\Ftura al salto 10-13 8-10
base di uova Pancake Preriscaldamento 6-11 5.7
a padella
Sugo di pomodoro Riscaldamento salse 4-6 2-4
Formaggio fuso Fusione 6-11 2-5
Salse, creme Creme.e creme Riscaldamento creme 4-6 2-4
edessert pasticcere
Cioccolato fuso Fusione 1-2 1
Burro Fusione 1-3 1-3




6. CURAEPULIZIA

6.1. RACCOMANDAZIONI GENERALI

La pulizia regolare pud prolungare la durata dell'elettrodomestico.

« Pulire il piano cottura dopo ogni utilizzo.

« Utilizzare sempre pentole con fondo pulito.

« | graffi sulla superficie non hanno alcun effetto sul funzionamento.

« Utilizzare un detergente speciale adatto alla superficie del piano cottura.
« Utilizzare un raschietto speciale peril vetro.

6.2. PULIZIA DEL PIANO COTTURA

Prima di procedere con la pulizia assicurarsi che le zone di cottura siano spente. Ricordarsi sempre di seguire
le istruzioni di pulizia consigliate ed evitare I'uso di prodotti abrasivi che potrebbero danneggiare la superficie
del piano cottura.

a) GRASSO

Questa procedura e consigliata per questo tipo di sporco, come gli schizzi dovuti a fritture o grigliate di carne.

« Lasciare raffreddare il piano cottura.

+ Assorbire l'eventuale liquido in eccesso attorno alla pentola con carta da cucina, quindi togliere la pentola.

+  Pulirela superficie di cottura con un panno e una soluzione detergente.

+  Se necessario, pulire una seconda volta il piano cottura utilizzando acqua calda e un detergente apposito
per il vetro dei piani cottura ainduzione.

b) ZUCCHERO

Questa procedura é consigliata per gli alimenti che, a causa dell'elevato contenuto di zuccheri, devono essere

rimossi immediatamente per evitare danni alla superficie del piano (sciroppi, marmellate o conserve).

« Quando il piano cottura e ancora caldo, assorbire I'eventuale liquido in eccesso attorno alla pentola con
carta da cucina, quindi togliere la pentola.

«  Senecessario si consiglia di utilizzare un raschietto ad angolo acuto per rimuovere eventuali residui rimasti.

«  Pulire la superficie di cottura con una soluzione detergente e asciugarla con carta da cucina.

«  Senecessario, pulire il piano una seconda volta utilizzando acqua calda e un detergente per pianiainduzione.

c) AMIDI

Questa procedura & consigliata per alimenti come pasta, riso e patate.

« Assorbire 'eventuale liquido in eccesso attorno alla pentola con carta da cucina, quindi togliere la pentola.

« Lasciareraffreddare il piano cottura.

e Utilizzare un panno umido per inumidire eventuali residui di amido. Lasciarlo in posa per un paio di minuti.

«  Pulire la superficie di cottura con un panno e una soluzione detergente.

- Dopolapulizia, asciugare il piano cottura con un panno morbido.

«  Senecessario, pulire il piano una seconda volta utilizzando acqua calda e un detergente per piani ainduzione.

NOTA: seguire queste istruzioni anche per aloni d'acqua, aloni di calcare, macchie di grasso.

d) DECOLORAZIONE METALLICA LUCIDA
Utilizzare una soluzione di acqua e aceto e pulire la superficie del vetro con un panno.




7. VISUALIZZAZIONE E ISPEZIONE DEI GUASTI

7.1. SOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema Possibili cause

Il piano cottura ainduzione
non siaccende.

Assenza dicorrente elettrica.

Assicurarsi che il piano cottura
ainduzione sia collegato alla
rete elettrica. Controllare se si
e verificato un blackout in casa
oinzona. Seil problema persiste
chiamare un tecnico qualificato.

| comanditouch non
rispondono.

| comandi sono bloccati.

Sbloccare i comandi
consultando la sezione
"Funzionamento del prodotto".

| comandi touch sono difficili
daazionare.

I comandi potrebbero
presentare residui d'acqua
oppure & possibile che sui tasti
non si eserciti la giusta
pressione.

Accertarsiche l'area dei comandi
touch sia asciutta e toccarli
applicando la pressione corretta.

Il vetro e graffiato.

Utensili da cucina con bordi
irregolari. Uso di pagliette
abrasive o prodotti di pulizia
inadeguati.

Adoperare utensilida cucina con
basipiatte e lisce. Vedere le
sezioni "Scelta degli utensili
dacucina" e "Manutenzione

e pulizia".

Alcune pentole producono
crepitii e ticchettii.

Questirumori possono essere
dovuti ai materiali con cui sono
realizzati gli utensili da cucina
(strati di metalli differenti che
vibrano in maniera diversa).

Questo fenomeno € normale per
gli utensili da cucina e nonindica
un problema.

Il piano cottura ainduzione
emette un lieve ronzio quando
e impostata una
temperatura elevata.

Questo rumore & dovuto
alla tecnologia della cottura
ainduzione.

Il'rumore € normale ma
dovrebbe diminuire
0 scomparire quando siriduce
l'impostazione della
temperatura.

Rumore della ventola
proveniente dal piano cottura
ainduzione.

La ventola diraffreddamento
interna del piano cottura
ainduzione siaccende per
evitare il surriscaldamento dei
componenti elettronici.
Puo rimanere in funzione anche
dopo aver spento il piano
cottura ainduzione.

Questo funzionamento
e normale e non richiede alcun
intervento. Non staccare la spina
del piano cottura ainduzione
quando e in funzione la ventola.

Le pentole non siriscaldano
eildisplay indica "U".

Il piano cottura ainduzione non
rileva la pentola perché non

€ adatta alla cottura a induzione.

Il piano cottura a induzione non

rileva la pentola perché e troppo
piccola per la zona di cottura

o non e centrata correttamente

sulla zona di cottura.

Adoperare utensili di cucina
idonei per la cottura ainduzione.
Vedere la sezione "Scelta degli
utensilida cucina". Centrare la
pentola e accertarsi che la base
sia adatta alle dimensioni della
zona di cottura.

[l piano cottura ainduzione o una
zona di cottura sispegne
allimprowviso, viene emesso
un segnale acustico e viene
visualizzato un codice dierrore
(che generalmente alterna una
o due cifre sul display del
timer della cottura).

Guasto tecnico.

Prendere nota delle lettere
e deinumeri dell'errore, staccare
la spina del piano cottura
ainduzione e rivolgersi
a un tecnico qualificato.




7.1.2. CODICI DI ERRORE

CODICE MODALITADI
VISUALIZZAZIONE AZIONI

EO Anteriore Contattare 'ASA
sinistra
El Anteriore Contattare 'ASA
sinistra
Contattare I'ASA
E2 Anteriore Eseguire la configurazione manuale tramite
sinistra il manuale d'uso.

Contattare 'ASA
Contattare I'ASA
Anteriore Contattare I'ASA

sinistra

E3

Contattare I'ASA
Contattare I'ASA
Contattare I'ASA
Controllare la tensione direte tramite il manuale d'uso,
se ok contattare I'ASA
- Controllare la tensione direte tramite il manuale d'uso,
E4 sinistra destra se ok contattare 'ASA
Controllare il segnale difase e la frequenza dellarete,
se ok contattare 'ASA
Controllare il cavo di alimentazione e il termostato
differenziale, se ok contattare 'ASA

Attendere il raffreddamento,

E5 pulire e/o rimuovere corpi estranei
Anteriore .
sinistra Contattare 'ASA
Cz4 Cz1 Contattare 'ASA
E6 C73 Cz2 Verificare irequisiti diinstallazione tramite il manuale d'uso,
se ok contattare ASA
Contattare I'ASA
E7 Czd Cz1 Contattare 'ASA
Cz3 Cz2 Contattare 'ASA
Verificare i requisiti di installazione tramite il manuale d'uso,
Cza Cs1 se ok contattare ASA

ES Verificare i requisiti di installazione tramite il manuale d'uso,
se ok contattare 'ASA

Cz3 Cz2

Eseguire la configurazione manuale tramite

il manuale d'uso.
E9

Ahter\ore Contattare 'ASA
sinistra

*ASA = Centro assistenza




8. PROTEZIONE DELL'AMBIENTE E SMALTIMENTO

8.1. PROTEZIONE ERISPETTO
DELL'AMBIENTE

Raccomandazioni per risultati ottimali:

Utilizzare pentole e padelle con diametro
del fondo paria quello della zona di cottura;
Utilizzare solo pentole e padelle con fondo piatto;
Ove possibile, tenere le pentole coperte durante
la cottura;

Cuocere verdure, patate, ecc. con una quantita
minima di acqua per ridurre i tempi di cottura;
Utilizzare la pentola a pressione poiché riduce
ulteriormente il consumo energetico e i tempi
di cottura.

Posizionare la pentola al centro della zona
di cottura delineata dal piano cottura.

8.2. GESTIONE DEIRIFIUTI
EPROTEZIONE DELL'AMBIENTE
Sull'elettrodomestico

e riportato il simbolo di
conformita alla direttiva
europea 2012/19/UE relativa
allo smaltimento di rifiuti di
apparecchiature elettriche
ed elettroniche. I rifiuti di
apparecchiature elettriche
ed elettroniche contengono
sostanze inquinanti per
I'ambiente e componenti
basilari riutilizzabili.

E fondamentale che i rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche siano sottoposti
a trattamenti specifici per rimuovere e smaltire
correttamente i materiali inquinanti e recuperare
tutti i materiali riciclabili. Osservando alcune
regole basilari, tutti possono contribuire
aevitare danni ambientali causati dai rifiuti
di apparecchiature elettriche ed elettroniche:

«| rifiuti  di  apparecchiature  elettriche
ed elettroniche non devono essere gestiticome
rifiuti domestici;

«| rifiuti  di  apparecchiature  elettriche
ed elettroniche devono essere conferiti in aree
di raccolta dedicate, gestite a livello municipale
o da una societaregistrata.

In molti paesi potrebbe essere disponibile
il prelievo a domicilio per i rifiuti di apparecchia-
ture elettriche ed elettroniche di grandi
dimensioni. Quando si acquista un nuovo
elettrodomestico, quello vecchio puo essere
restituito al rivenditore che & tenuto
ad accettarlo gratuitamente, purche sia di tipo
equivalente e abbia le stesse funzioni di quello
acquistato.




9. INSTALLAZIONE

Installazione elettrica

Cavo dialimentazione: Il dispositivo e dotato di un cavo di alimentazione che deve essere collegato
alla rete elettrica domestica. Individuare le varie opzioni di collegamento in base alla tipologia
di alimentazione domestica dallo schema corrispondente. La targhetta datiindica anche la tensione
di collegamento consentita per questo dispositivo e il relativo consumo energetico.

220-240V/380-415V 2N~ 220-240V
= i U = ecia1sv =L
220-240V~
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PIANO COTTURA DA 60-65 cm

Lunghezza cavo 1150 mm

raggio 4mm
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*Per il corretto funzionamento dell'elettrodomestico,
assicurarsi che il flusso d'aria sotto il piano di cottura sia
adeguato, secondo le linee guida per l'installazione.




PIANO COTTURADA 60 cm
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MISURE STANDARD MODELLO DAINCASSO DA 60

*28 con forno sotto

*34 con forno sotto




MISURE INCASSO AFILO DA 60
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MISURE STANDARD PIANO SUPERIORE DA INCASSO DA 65

*28 con forno sotto




MISURE INCASSO AFILO DA 65

*34 con forno sotto
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A: Consigliamo una distanza di almeno 650 mm, ma e preferibile consultare il manuale d'uso

della cappa;

B: Valutare la possibilita di prevedere uno spazio funzionale per la gestione degli utensili da cucina
e di eventuali vapori e condense prodotti durante la preparazione dei cibi;

C: 35 mm dalvano per l'incasso allo schienale/pannello schienale;

D: 35 mm dai mobili adiacenti (per piano cottura da 60 cm);

D: 55 mm dai mobili adiacenti (per piano cottura da 65 cm).
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BIENVENUE

Merci d'avoir choisi notre produit. Pour garantir votre sécurité et obtenir les
meilleurs reésultats, veuillez lire attentivement ce manuel, y compris les consignes
de sécurité, et le conserver afin de pouvoir le consulter plus tard. Avant d'installer
la plague de cuisson, prenez note du numeéro de série dont vous pourriez avoir
besoin pour des réparations. Vérifiez gu'elle n'a pas été endommagée pendant le
transport et consultez un technicien en cas de doute avant de lutiliser.
Conservez les matériaux d'emballage hors de portée des enfants.

REMARQUE : veuillez noter que les caractéristiques et les accessoires de la
plague de cuisson peuvent varier en fonction du modéle que vous avez acheté.




INFORMATIONS SUR LA SECURITE

1.1. AVERTISSEMENTS GENERAUX

« Lisez attentivement cesinstructions avant d'installer ou d'utiliser
cet appareil.

« AVERTISSEMENT : si la surface est fissurée, éteindre I'appareil
pour eviter tout risque d'électrocution.

» Ne tentez JAMAIS d'éteindre un incendie avec de I'eau, mais
eteignez l'appareil puis couvrez la flamme par exemple avec un
couvercle ou une couverture anti-feu.

« AVERTISSEMENT : risque d'incendie. Ne rangez aucun objet sur
les surfaces de cuisson.

« AVERTISSEMENT : utilisez uniguement des protections de
plaque de cuisson concues par le fabricant de I'appareil de cuisson
ou indiqguées comme appropriées par le fabricant de l'appareil
dans le mode d'emploi ou intégrees a l'appareil. L'utilisation
de protections inappropriees peut provoquer des accidents.

1.1.1. Limites d'utilisation

« Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes
(y compris des enfants) a capacités physiques, sensorielles ou
intellectuelles réduites ou sans expérience et connaissances,
amoins d'étre surveilles ou d'avoir appris a utiliser I'appareil par
une personne responsable de leur sécurite.

« Surveillez les enfants pour éviter gu'ils ne jouent avec I'appareil.

« Cetappareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus
et par des personnes ayant des capacites physiques, sensorielles
ou mentales reduites, ou connaissant mal l'appareil, s'ils
béneficient d'une surveillance ou recoivent des instructions
concernant l'utilisation de I'appareil de maniere sGre et gu'ils
comprennent les risques encourus.

« Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

- Le nettoyage et l'entretien ne doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.

« Cet appareil est conforme aux normes de securité
electromagnetique. Toutefois, les personnes porteuses d'un
stimulateur cardiaque ou d'autres implants électriques (tels que




les pompes a insuline) doivent consulter leur médecin ou
le fabricant de limplant. Avant d'utiliser cet appareil, il faut
s'assurer que les implants ne seront pas affectés par le champ
electromagnéetique. Le non-respect de cette consigne peut
entrainer la mort.

1.1.2. Utilisation conforme a I'usage prévu
« Cet appareil est concu pour étre utilisé dans une habitation
et pour des applications similaires telles que :

- coins-cuisine du personnel dans des magasins, bureaux
et autres environnements de travail ;

- habitations rurales;

- par des clients dans des hoétels, motels et autres
environnements de type residentiel ;

- environnements de type chambres d'hotes ou B&B.
« N'utilisez jamais votre appareil comme plan de travail ou surface
de rangement.
« N'utilisez jamais I'appareil pour chauffer la piece.

1.2. INSTALLATION

« Sile cordon d'alimentation est endommage, faites-le remplacer
par le fabricant, le service clientéle ou un électricien qualifié pour
éviter tout risque d'accident.

« Le raccordement a un bon systeme de mise a la terre est
essentiel et obligatoire.

« Cet appareil doit étre installé correctement et étre mis a la terre
par une personne qualifiee pour cela.

« Débranchez l'appareil du réseau électrique avant d'effectuer
tout travail ou opération d'entretien afin d'éviter tout risque
de blessure ou de coupure.

« Veuillez laisser ces informations a la disposition de la personne
chargee de l'installation de l'appareil car cela pourrait reduire les
frais d'installation.

« Si l'appareil n'est pas installé correctement, cela peut rendre
la garantie cadugue ou les réclamations irrecevables.




1.3. AVERTISSEMENTS CONCERNANT

LES RISQUES ELECTRIQUES

« Cet appareil doit étre raccordé a un circuit comprenant un
sectionneur garantissant une deconnexion totale de
l'alimentation électrique pour tous les pdles dans des conditions
de surtension de categorie Ill. Les moyens de déebranchement
doivent étre conformes aux regles de cablage.

« AVERTISSEMENT : afin d'éviter tout danger provoquée par
le réearmement accidentel du disjoncteur thermiqgue, I'appareil ne
doit pas étre alimente par un commutateur extérieur, comme une
minuterie, ni étre raccorde a un circuit qui est regulierement
allume et eteint.

« L'appareil n'est pas prevu pour étre utilise au moyen d'une
minuterie extérieure ou d'un systeme de telecommande separe.

« Toute modification du systeme de cablage de I'nabitation doit
étre effectuée exclusivement par un électricien qualifie.

« Le non-respect de cette consigne peut entrainer une
électrocution voire la mort.

1.4. UTILISATION ET MAINTENANCE

« AVERTISSEMENT : I'appareil et ses parties accessibles peuvent
devenir brllants au cours de lutilisation. Il convient de faire
attentionane pas toucher les éléments de chauffage. Les enfants
de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart a moins d'étre
surveilles constamment.

« AVERTISSEMENT :il peut s'avérer dangereux de cuisiner sur une
plaque de cuisson avec des matieres grasses ou de |'huile sans
surveiller la cuisson car celles-ci peuvent prendre feu.

« ATTENTION: le processus de cuisson doit étre surveillé.
Un processus de cuisson de courte durée doit étre surveillé
en continu.

« Débranchezl'appareil du secteur avant d'effectuer tout travail ou
operation d'entretien.

« Aucun produit ou matiere combustible ne doit étre posé sur cet
appareil.

« Les objets meétalliques comme les couteaux, les fourchettes,
les cuilleres et les couvercles ne doivent pas étre placés sur
la surface de la plague de cuisson car ils peuvent chauffer.




« N'utilisez pas de nettoyeur vapeur.

« N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer votre plaque
de cuisson.

« Ne rangez aucun objet sur les surfaces de cuisson.

« Nelaissez pas votre corps, vos vétements ou tout element autre
gu'un ustensile de cuisine au contact de la plague a induction tant
que la surface n'a pas refroidi.

« Les poignees des casseroles peuvent étre chaudes au toucher.
Contrélez que les poignées des casseroles ne soient pas au-
dessus d'autres zones de cuisson allumées. Gardez les poignées
hors de portée des enfants. Si vous ne respectez pas ce consell,
vous pourriez vous brller et vous ébouillanter.

« La lame extrémement coupante du racloir d'une plague de
cuisson est a decouvert guand le couvercle de securité est enleve.
Faites extrémement attention quand vous l'utilisez et rangez-la
toujours al'abriethors de portée des enfants. Sivous ne faites pas
attention, vous pourriez vous blesser ou vous couper.

« Ne placez et ne laissez aucun objet magnétisable (par ex. cartes
de crédit, cartes a mémoire) ou dispositif électronique (par ex.
ordinateurs, lecteurs MP3) a proximité de l'appareil, car ils
pourraient étre affectés par son champ électromagnétique.

« Ne réparez et ne remplacez aucune partie de I'appareil sauf si
cela est recommandé spécifiguement dans le mode d'emploi.
Toutes les autres opérations de réparation doivent étre faites par
un technicien qualifié.

« Ne placez pas et ne laissez pas tomber des objets lourds sur
votre plaque de cuisson.

» N'utilisez pas de poéle avec des bords irreguliers et ne trainez
pas les poéles sur la surface de la plaque a induction car cela peut
rayerle verre.

« N'utilisez pas de tampons a récurer ni d'autres agents de
nettoyage tres abrasifs pour nettoyer votre plague, carils peuvent
rayer la surface du verre a induction.

« N'utilisez pas d'adaptateurs pour les récipients de cuisson.

« AVERTISSEMENT : lorsqu'une ou plusieurs zones de cuisson
sontarrétees, laprésence de chaleur residuelle estindiquee parun
signal visuel sur l'afficheur de la zone correspondante, par le biais




du symbole H. Lorsque ce symbole est active, veillez a ne pas
toucher la plaque de cuisson, car vous risqueriez de vous bruler.

1.5. AVERTISSEMENTS relatifs a la sonde de température
sans fil (disponible selon le modele)

Ce produit estréserve aux plagues de cuisson. Il ne doit étre utilise
gue selon les indications de ce manuel de I'utilisateur.

« NE TOUCHEZ PAS Preci Probe AMAINS NUES JUSTE APRES LA
CUISSON. Portez toujours des maniques pour retirer Preci Probe
des aliments apres la cuisson.

. llest nécessaire d'INSERER INTEGRALEMENT la tige métallique
de Preci Probe dans les aliments jusgu'au BORD NOIR en
ceramigue pendant la cuisson.

Introduisez Preci Probe
dans les aliments jusqu'ici

%

« N'utilisez pas le capteur Heat Feel dans un four a micro-ondes.
 Le capteur Heat Feel peut étre nettoye et lave mais ne le plongez
pas trop longtemps dans 'eau.

« Ce produit n'est pas concu pour étre utilisé par les enfants
de moinsde 12 ans.

« Le fournisseur ne pourra étre tenu pour responsable de tout
dégat occasionne au capteur Heat Feel suite a une utilisation
incorrecte de l'appareil.

» Nettoyez le capteur Heat Feel avant de I'utiliser.

« La sonde peut fonctionner dans cette plage de tempeératures:
de 10°Cjusqu'a une temperature maximale interne de 100 °C de
la partie métallique. La partie en céramique peut atteindre 350 °C.
«Si la température du capteur Heat Feel dépasse 100 °C,
la cuisson sera interrompue et le capteur Heat Feel devra étre
retiré du four dans les plus brefs délais, en portant des gants, pour
eviter d'abimer la sonde.




2. PRESENTATION DU PRODUIT

2.1. VUE DE DESSUS DU PRODUIT
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3. AVANT DE COMMENCER

3.1. INFORMATIONS GENERALES

Avant de commencer, il estimportant de savoir que toutes les fonctions de cette plaque de cuisson
sont concues pour répondre aux normes de sécurité les plus strictes.

C'estlaraison pour laquelle :

» Certainesfonctions s'activent ou se désactivent automatiquement enl'absence de casseroles sur
les brdleurs oulorsqu'elles ne sont pas correctement positionnées.

» Dans d'autres cas, les fonctions seront automatiquement désactivées au bout de quelques
secondes lorsqu'elles nécessitent plus d'une étape (par ex. « MISE EN MARCHE/ARRET DE LA
PLAQUE DE CUISSON » sans « SELECTIONNER LA ZONE DE CUISSON ».

» En cas d'utilisation prolongée, I'appareil peut ne pas s'éteindre immeédiatement, méme si toutes
les zones de cuisson sont eteintes, car il est en phase de refroidissement ; le symbole H apparait sur
I'afficheur de la zone de cuisson jusqu'a ce qu'il ait refroidi.

Activation sécurisée: le produit est activé en présence de casseroles sur la plague de cuisson.
Le processus de chauffage ne démarre pas ou est interrompu s'il n'y a pas de casseroles ou
sicelles-cisont retirées.

Détecteur de casserole: une fois la plague de cuisson allumée, le produit détecte
automatiquement la présence de casseroles sur les zones de cuisson, avant méme de les activer.

Arrét de sécurité: pour des raisons de sécurité, chaque zone de cuisson a un temps
de fonctionnement maximum, en fonction du niveau de puissance maximum réglé (p. 13).

3.2. GESTION DE LA PUISSANCE

Lors de la premiere utilisation du produit, la plague de cuisson est réglée sur la puissance maximale
atteignable. Différentes limites de puissance peuvent étre choisies en fonction du systeme
d'alimentation principal de la maison en utilisant la fonction de gestion de la puissance.

Comment régler la gestion de la puissance

Il est possible de régler un niveau d'absorption maximale de la puissance pour la plaque a induction,
en choisissant différentes plages de puissance.

Les plaques a induction sont en mesure de se limiter automatiquement pour fonctionner
a un niveau de puissance plus faible, pour éviter le risque de surcharge.

Pour passer a la fonction de gestion de la puissance:
+ Allumez la plaque de cuisson, puis appuyez simultanément sur @ et@D.

« Le voyant de la minuterie affiche « P8 », ce quiindique le niveau de puissance 8. Le mode par défaut
estsur 7,4 kW.

Pour passer a un autre niveau
» Faites défiler le curseur vers la gauche et la droite pour modifier le niveau de gestion de la puissance.
« lly a 8 niveaux de puissance, de « P1 » a « P8 ». Le voyant de la minuterie afficheral'un d'eux:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW 2,5kW 3kW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 7,4kW




Validation et sortie de la fonction de gestion de la puissance

Pour confirmation, éteignez la plaque de cuisson. Le niveau de puissance est sauvegardé
automatiquement. La valeur sélectionnée est stockée de maniere permanente et reste valable
méme apres une coupure de l'alimentation principale.

Pour modifier le niveau de puissance, répétez les opérations décrites ci-dessus.

REMARQUE: selon la sélection de la gestion de la puissance, certains niveaux de puissance
et certaines fonctions des zones de cuisson peuvent étre automatiquement limités pour ne pas
dépasser la valeur sélectionnée. En particulier, sile niveau de gestion de la puissance est inférieur
a4,5kW, la fonction Boost, Varycook et certaines préparations culinaires avec l'application
ne peuvent pas étre sélectionnees.

En particulier, la sélection du dernier niveau de puissance peut étre refusée/ajustée en fonction
de la quantité de puissance résiduelle disponible a partir du reglage précédent.

3.3. SELECTION DU BON USTENSILE DE CUISSON

3.3.1. Caractéristiques des ustensiles de cuisine

N'utilisez que des casseroles portant le symbole de I'induction.

« Uniguementles casseroles a fond parfaitement plat. Dans le cas contraire, les situations suivantes
peuvent se produire :

- La casserole n'est pas détectée ;
- Faible performance;
- Bruitindésirable.

« N'utilisez que des casseroles a fond lisse, afin d'éviter de rayer la surface de la plaque de cuisson ;

REMARQUE : évitez autant que possible de déplacer des casseroles sur la surface en verre afin
de minimiser les rayures.

Test de I'aimant

La cuisson par induction utilise le magnétisme pour générer de la chaleur; les casseroles
doivent donc contenir du fer. Si vous possédez déja un ustensile de cuisine, vous pouvez veérifier
sile matériau est magnétique en utilisant un aimant. Les casseroles conviennent si elles sont
attirées par I'aimant.

Les ustensiles de cuisson fabriqués dans les matériaux suivants ne sont pas adaptés: acier
inoxydable pur, aluminium ou cuivre sans une base magnetique, verre, bois, porcelaine, céramique
et faience.

3.3.2. Des ustensiles de cuisine de meilleure qualité
Tous les ustensiles de cuisine portant le symbole de l'induction f — ]
sont généralement acceptés. Toutefois, le comportement peut
varier en fonction du type de fond. En particulier, la sélection du
dernier niveau de puissance peut étre refusée/ajustée en
fonction de la quantité de puissance résiduelle disponible a partir
duréglage précédent.




Lors de I'utilisation d'un grand ustensile de cuisine avec un élément ferromagnétique plus petit, seul
I'eléement ferromagnétique chauffe. Par conséquent, la chaleur peut ne pas étre distribuée
uniformément.

3.3.3. Dimensions et emplacement
Utilisez toujours la zone de cuisson qui correspond le mieux au diamétre du fond de la casserole.
Placez la casserole en veillant a ce qu'elle soit bien centrée dans la zone de cuisson.

REMARQUE: il est recommandé de ne pas utiliser de casseroles qui dépassent le périmétre
de la zone de cuisson.

Pour le bon fonctionnement de la plague de cuisson, il est nécessaire d'utiliser des casseroles dont
le diameétre du fond se situe dans la fourchette décrite dans le tableau suivant.

Q min. 120 mm 220 mm 160 mm 120 mm

N max. 220mm 220mm 200 % 380 mm 280 mm

REMARQUE : |'utilisation d'un ustensile de cuisine plus petit que le minimum requis n'a pas permis
de le détecter. L'utilisation d'un appareil plus grand que le maximum requis peut entrainer des
dysfonctionnements ou de faibles performances.

ATTENTION : ne placez pas la casserole sur ou a proximité du panneau de commande pendant
la cuisson ou le refroidissement.




4. FONCTIONNEMENT DU PRODUIT

4.1. FONCTIONNEMENT DU PRODUIT

@ MISE EN MARCHE/ARRET DE LA PLAQUE DE CUISSON

Pour allumer/éteindre la plaque de cuisson, .
appuyez sur la touche et maintenez-la T , S e
enfoncée pendant un certain temps. Un son a O
spécifigue indiquera I'état de I'appareil. § )

,\
)
[
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8 o SELECTIONNER LA ZONE DE CUISSON ET REGLER LA PUISSANCE

La plague de cuisson peut détecter automatiquement la casserole une fois qu'elle est placée sur
la zone de cuisson en allumant l'indicateur de zone correspondant. Il n'y aura pas d'activation
du niveau de puissance a ce stade.

La zone peut étre sélectionnée en appuyant sur l'indicateur de zone.

La puissance peut étre réglée: oot
) . ) O O D) 4
En faisant glisser le doigt sur le curseur ; vs

En appuyant directement sur le bon niveau. ¢

['utilisateur peut modifier le niveau de puissance pendant la cuisson, en répétant le méme
processus.

Les chiffres indiquent le niveau de puissance réglé : chaque zone de cuisson a un nombre différent
de niveaux de puissance quivade 1 (min) a 14 (max). Chaque niveau a un arrét automatique qui peut
varier de 1 a 8 heures.

Niveau de puissance [l 2 3 4 5 6 7 8 9 10 | 11 12 13 14
Temps (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

FONCTIONBOOST :ilest également possible de choisir le chauffage rapide en appuyant le curseur
jusqgu'au chiffre 15.

- Lafonction peut étre utilisée dans n'importe quelle zone de cuisson;

- Aubout de 10 minutes, la fonction Boost passe automatiquement au niveau 14.

ATTENTION : apres avoir allumé la plaque de cuisson ou apres avoir terminé toutes les cuissons,
si un niveau de puissance quelconque est réglé dans la minute qui suit, la plague de cuisson s'éteint.

Sil'afficheur indique ;ef cela signifie que :

+ La casserole n'est pas positionnée dans la zone de cuisson sélectionnée ;

« La casserole n'est pas correctement positionnée ou n'est pas du tout placée sur la plaque de
cuisson;

«» La casserole n'est pas adaptée a l'induction ;

» Les dimensions de la casserole sont inférieures au diametre minimum de la casserole requis dans
la zone sélectionnée (p. 12).

» Sila casserole appropriée n'est pas placée dans un délai d'une minute, la zone de cuisson s'éteint.
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H :une fois que ce symbole apparait sur les chiffres, cela signifie que la zone de cuisson est encore

chaude. Les symboles disparaitront quand la surface aura refroidi pour atteindre une température
ne présentant aucun risque.

(D PAUSE
Toute la plague de cuisson peut étre mise en pause en appuyant sur la touche correspondante
au lieu d'étre éteinte.

Pour activer cette fonction, appuyez sur @ . Tous lesindicateurs de zone afficheront |l etla cuisson
seraarrétee.

Pour désactiver la fonction, appuyez sur @ et les parametres de puissance précédents seront
rétablis.

AVERTISSEMENT : quand vous passez en mode pause, toutes les commandes sont désactivées
al'exception de la commande MARCHE/ARRET. De cette maniére, la plaque a induction peut
toujours étre éteinte en cas d'urgence al'aide de la commande MARCHE/ARRET.

(™ MINUTERIE

Pour sélectionner la minuterie pour une zone, appuyez sur e et sélectionnez la zone. L'affichage
numérique indique <min> et, en faisant défiler le curseur vers la gauche et la droite, il est possible
deregler la durée souhaitee.

Lorsqgue le temps est écoulé, la zone de cuisson sélectionnée s'éteint. La minuterie peut aller
jusgu'a 60 minutes.

Ilest possible de régler un maximum de quatre minuteries en méme temps, une pour chaque zone.

@] VERROUILLAGE DES TOUCHES

La plague de cuisson peut étre verrouillée en appuyant sur ﬁ] pour empécher toute utilisation non
surveillée.

Lorsque I'appareil est verrouillé, toutes les commandes sont désactivées a l'exception de la touche
Marche/Arrét.

Pour activer/désactiver la fonction, appuyez sur @ pendant un certain temps.

Ces fonctions peuvent étre activées apres avoir sélectionné la zone :

& FAIRE FONDRE
Fonction utilisée principalement pour faire fondre du chocolat. Au bout de quelgues minutes,
lorsque le chocolat commence a fondre, passez au niveau 1 pour qu'il reste liquide sans dépasser
latempérature idéale.

&3 MIJOTAGE

Fonction utilisée pour les cremes, les sauces ou les liquides génériques a basse température.

4 FAIRE BOUILLIR
Fonction utilisée pour faire bouillir 'eau et maintenir I'ébullition.

REMARQUE: chaque temps de cuisson associ¢ a chague fonction peut étre ajusté en
sélectionnant différents niveaux de puissance proches de celui proposé




£l FULL ZONE

La Full Zone est une zone de cuisson qui combine plusieurs zones de cuisson a l'avant et a l'arriere
en créant une zone verticale unique. Lorsgu'elle est activee, la Full Zone est contrdlée par un seul
niveau de puissance.

Pour activer la fonction, appuyez sur E . Seuls les chiffres supérieurs indiqueront les rétroactions.
Les chiffres inférieurs sont désactivés.

Pour désactiver la fonction, appuyez longuement sur le sélecteur de zone E .

Les casseroles doivent étre placées comme indiquée sur I'image de la page 12.

=
£ ZONE VARYCOOK

Cette fonction permet de prérégler des niveaux de puissance fixes dans trois zones différentes en
fonction de la position de la casserole : élevé (I.14), moyen (1.10), faible (1.1).

« Sila casserole se trouve al'avant de la zone Varycook, le niveau de puissance estréglé surl.1;

» Sila casserole se trouve au milieu de la zone Varycook, le niveau de puissance est réglé surl.10;

« Sila casserole se trouve a l'arriére de la zone Varycook, le niveau de puissance estréglé surl.14.

Pour activer la fonction, appuyez longuement sur le sélecteur de zone & . Seuls les chiffres
supérieurs indiqueront les rétroactions. Les chiffres inférieurs sont désactivés.

4.2, CONNEXION A L'APPLICATION hOn

Votre appareil peut étre connecté au réseau sans fil de votre domicile et commandé a distance
al'aide de l'application. Connectez votre appareil pour vous assurer qu'il reste a jour avec les
derniers logiciels et fonctionnalités.

REMARQUE

+ Une fois la plague de cuisson allumeée, l'icone WI-FI clignote pendant 30 minutes. Pendant cette
periode, il est possible d'enregistrer le produit.

» Assurez-vous que le réseau Wi-Fide votre domicile est active.

« Vous serez guide pas a pas sur votre appareil et sur votre appareil mobile.

» La connexion de votre plaque de cuisson peut prendre jusqu'a 10 minutes.

« Pour plus de conseils et pour le dépannage, veuillez vous référer a l'application.

Teléchargez I'application hOn sur votre smartphone.

\ GETINON DOWN ON THE L EXPLORE ITON
’/’ Google Play App Store e App Store
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Choisissez dans le menu des recettes de I'application hOn ou dans le menu des programmes
spéciaux. Suivez étape par étape les indications sur I'application et lorsque vous avez terming,
envoyez les parametres a la plague de cuisson qui va cuisiner pour vous.

Lorsque la plague de cuisson recoit la commande de I'application, la plaque de cuisson émet
a2reprises un bip et clignote pendant une seconde pour indiquer gue les instructions ont
étérecues.

Pour démarrer la recette, appuyez sur la touche « My Chef ».

Sivous voulez quitter la fonction « My Chef », appuyez dessus pendant 3 secondes.

*Les résultats de cuisson peuvent varier en fonction des ustensiles utilisés.

PARAMETRES SANS FIL

Technologie | Wi-Fi ‘ Bluetooth ‘
Standard IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Bande(s) de fréquence [MHZz] 2401+2483 2402+2480

Puissance maximale [mW] 100 10

Par la présente, Candy Hoover Group Srl déclare que I'équipement radio est conforme a la directive
2014/53/UE et aux exigences réglementaires applicables pour le marche UK. Le texte complet de
la déclaration de conformité est disponible a I'adresse Internet suivante : www.candy-group.com.

PARAMETRES SANS FIL DU MODELE PRECI PROBE Et180:

Technologie ‘ Bluetooth
Standard Bluetooth v4.0 BLE
Bande(s) de fréquence [MHz] 2400+2480
Puissance maximale [mW] 2,5-(4dBm)

4.3. ACCESSOIRES
4.3.1. Thermometre sans fil intelligent pour les aliments PRECI PROBE & LOUCHE

(disponible selon le modele)

Merci d'avoir acheté Haier Preci Probe. Veuillez noter qu'il ne fonctionne qu'avec la plaque
de cuisson a induction Haier et avant de ['utiliser, veuillez lire les instructions et les consignes
de securité suivantes contenues dans le manuel de I'utilisateur.

Introduction : Preci Probe est un thermometre pour aliments sans fil qui communique aux chefs
ala maison la situation en temps reel a l'intérieur des aliments pour éviter de trop ou de trop peu les
cuire et garantir un résultat parfait a chaque fois. Il se connecte directement au produit. Les détails
et la situation en temps réel des aliments peuvent étre lus sur votre téléphone, en vous donnant le
meilleur résultat a portée de main. Pour plus d'informations sur l'appairage et les conseils
d'utilisation, veuillez consulter les instructions ci-dessous.




Bouchon en céramique

Plage d'immersions recommandée

V Capteur

CHARGEZ PRECI PROBE AVANT DE L'UTILISER:

» Placez Preci Probe dans le chargeur et fermez le couvercle ;

« Branchez le chargeur sur une source de courant USB telle qu'un adaptateur USB ou un port USB
sur un PC/ordinateur portable avec le cable USB. Le chargeur pourrait ne pas fonctionner
correctement avec une batterie externe en raison de sa fonction de coupure automatique ;

« La LED du chargeur s'allume et clignote pendant gu'elle se recharge. Elle s'éteint lorsque
PreciProbe est entierement rechargee.

APPAIRER PRECI PROBE AVEC LA PLAQUE A INDUCTION :

» Assurez-vous que la plague de cuisson est allumée et que votre Preci Probe est completement
chargee;

» Ouvrez 'application hOn sur votre appareil portable ;

« Allez dans la section Recettes et choisissez une recette qui utilise Preci Probe ;

« Une fois la recette démarrée, en appuyant sur la touche « Cook with me E\» de l'appareil,

Preci Probe se connecte automatiquement ;

« | 'application répertorie toutes les sondes disponibles qui peuvent étre sélectionnéees pour
larecette;

« L'affichage de la plague de cuisson indique alors le nom de la Preci Probe sélectionnée (ex. « 1A »);
« Suivez maintenant les instructions de l'application hOn;;

« Lors de l'utilisation de l'application si la sonde a moins de 20 % d'autonomie, l'affichage
de la minuterie indique « CH ».

LOUCHE

« Utilisez lalouche avec la sonde pour remuer les aliments pendant la cuisson.
» Nettoyez lalouche avant de I'utiliser pour la premiére fois.
« N'utilisez pas la louche sur une flamme nue. //
« Ne coupez pas la louche. s AP
« Ne mettez pas la louche en contact direct avec les parties -2
accessibles chaudes de la plague de cuisson.
« Température tolérée : +220°C

Positionn®1 Position n°2




4.4. PREPARATIONS CULINAIRES AVEC L'APPLICATION

Preci Probe en tant que thermométre

Reglez dans I'application hOn la tempeérature cible que vous souhaitez atteindre, insérez la sonde
Preci Probe a l'intérieur de I'aliment ou avec son accessoire a l'intérieur des liquides et vous verrez
la montée de température dans I'application jusqu'a ce que la température cible soit atteinte.

Cela vous aidera a maintenir précisément la température de tous les types d'aliments. Vous
ne pouvez pas |'utiliser lorsque la fonction Cuisson assistée fonctionne.

Cuisson assistée : Fonction « Cook with me »

Choisissez parmi les recettes de l'application hOn ou les programmes spéciaux, suivez étape
par étape la préparation, puis la plaque de cuisson régle automatiquement les paramétres
de laméthode de cuisson choisie.

Sous vide

Type de cuisson dans lequel les aliments sont placés dans un sac sous vide et cuits dans un bain
d'eau a basse température.

Les aliments préparés de cette maniere seront plus juteux et plus tendres et garderont les
proprietes nutritionnelles intactes, les rendant plus sains et plus savoureux.

Dans l'application hOn, sélectionnez la catégorie d'aliments, sélectionnez ce type de cuisson,
insérez le fond avec les aliments dans la casserole avec de |'eau et la plaque a induction définira
la température de cuisson appropriée pour un résultat parfait.

Gril

Sélectionnez la catégorie d'aliments dans I'application hOn, sélectionnez ce type de cuisson
etlaplague a induction amenera automatiquement le gril a la bonne température dans un délai
prédéfini.

Mijotage

La fonction Mijotage est ideale pour cuire des sauces, des ragoUts, des plats braises et toutes
les préparations avec un temps de cuisson allant de moyen a long.

Lafonctionautomatique que vous trouverez sur l'application hOn ameénera doucementles aliments
a une température légerement bouillante, enla gardant pendant toute la durée de cuisson.

Cuisson a la vapeur

Avec la fonction de cuisson a la vapeur, vous pouvez cuire a la vapeur des aliments tels que des
legumes, de la viande ou du poisson dans des casseroles équipées d'un panier vapeur. La cuisson
ala vapeur est plus rapide que I'ébullition, car elle n'est pas immergée dans un liquide, elle disperse
moins d'éléments nutritifs contenus dans les aliments et préserve leur teneur en vitamines,
améliorant ainsileur goUt et leur structure, qui seront plus compacts et agreables.

Sinécessaire, contactez le centre de service agréé.




5. DIRECTIVES DE CUISSON
5.1. TABLEAU DE PUISSANCE

NIVEAU DE PUISSANCE TYPE DE CUISSON UTILISATION SUGGEREE

) Idéal pour faire sauter des aliments, saisir,
BOO R Chaleur rapide, Booster NP, - .
porter la soupe a ébullition, faire bouillir de I'eau
) ; - Idéal pour commencer a cuisiner,
11-13 Frire, griller, faire bouillir ; ; - N ) ;
faire revenir, cuire des pates, frire, griller
) ) Idéal pour préchauffer les ragotts, maintenir une ébullition douce,
5-10 Mijoter, cuire P B p ) 9 . e A *
cuire, frire longtemps et en continu (riz, réti, crépes*)
A Mijoter, garder au chaud, Idéal pour les recettes a cuisson lente, pour faire mijoter
cuisson lente doucement les sauces a la creme et les liquides
12 Faire fondre, maintenir Réchauffer délicatement de petites quantités d'aliments, réchauffer
liquide, décongeler lentement, faire fondre et conserver le chocolat liquide**
ETEINT - -

*Continue a faire cuire les crépes au niveau 5-6.

**Niveau pour faire fondre 2, lorsque l'aliment commence a fondre, passer au niveau 1 pour
le maintenir a I'état liquide.

5.2. TABLEAU DE CUISSON

Phase Niveau Niveau
de chauffage de puissance de puissance

CATEGORIE

D’ALIMENTS RECETTE

Pates Chauffer de l'eau 14-15 6-11
Pates et riz Riz au lait Chauffer du lait 13-15 6-8
Riz cuit Chauffer de l'eau 14-15 6-8
Risotto Faire sauter et rotir 13-15 6-8
Rotide viande Faire sauter et rotir 10-13 6-11
Steak grillé Préchauffer le gril 10-13 10-13
Viande Saucisses et hamburgers Préchauffer le gril 10-11 10-13
Morceaux de poulet Préchauffer la poéle 10-11 6-10
Steak pané Préchauffer la poéle 6-11 10-13
Poisson grillé Préchauffer le gril 10-13 8-10
Poisson Filet de poisson Faire sauter des aliments 10-13 8-10
Crevettes Faire sauter des aliments 10-13 10-13
Frites fraiches Chauffer de I'huile* 14 11-14
Légumes Frites surgelées Chauffer de I'huile® 14 11-14
et légumineuses Légumes grillés Préchauffer le gril 6-11 10-13
Poivrons, courgettes et aubergines |  Préchauffer la poéle 6-11 10-13
. CEufs durs Chauffer de l'eau 14-15 6-8
G,Ufs et produits CEufs frits Faire sauter des aliments 10-13 8-10
abase d'ceuf - -
Pancakes Préchauffer la poéle 6-11 5-7
Sauce tomate Chauffer des sauces 4-6 2-4
Sauces, crémes Fromage fondu Faire fondre 6-11 2-5
Creme et creme patissiére Chauffer une creme 4-6 2-4
et desserts Chocolat fondu Faire fondre 1-2 1
Beurre Faire fondre 1-3 1-3




6. ENTRETIENET NETTOYAGE

6.1. RECOMMANDATIONS GENERALES

Le nettoyage régulier peut prolonger le cycle de vie de votre appareil.

» Nettoyez la plaque de cuisson aprés chaque utilisation ;

« Utilisez toujours des ustensiles de cuisine dont le fond est propre ;

« Lesrayures sur la surface n'ont aucune incidence sur le fonctionnement de l'appareil ;
« Utilisez un nettoyant spécial adapté a la surface de la plaque de cuisson;

» Utilisez un grattoir spécial pour le verre.

6.2. NETTOYAGE DE LA PLAQUE DE CUISSON

Avant de procéder au nettoyage, assurez-vous que les zones de cuisson sont éteintes. N'oubliez pas de suivre
les instructions de nettoyage recommandées et évitez d'utiliser des produits abrasifs qui pourraient
endommager la surface de la plaque de cuisson.

a) SALETE GRASSE

Ce produit est recommandé pour ce type de scénario : les éclaboussures causées par la friture ou la cuisson
delaviande.

« Laissez refroidir la plaque de cuisson.

« Absorbez I'excédent de liquide autour de la casserole avec du papier absorbant, puis retirez la casserole.

« Nettoyez la surface de cuisson avec un chiffon et une solution détergente.

« Sinécessaire, nettoyez la plaque de cuisson une seconde fois en utilisant de I'eau chaude et du nettoyant pour
vitres de plaques a induction.

b) SALETE SUCREE

Cette procédure est recommandée pour les aliments qui, en raison de leur teneur élevée en sucre, doivent étre
retirés rapidement pour éviter d'endommager la surface de la plaque de cuisson (sirops, confitures
ou conserves).

« Lorsque la plague de cuisson est encore chaude, absorbez I'excédent de liquide autour de la casserole avec
du papier absorbant, puis retirez la casserole.

« Sinécessaire, nous recommandons d'utiliser un grattoir a angle aigu pour éliminer les résidus restants.

« Nettoyez la surface de cuisson avec une solution détergente et séchez-la avec du papier absorbant.

« Sinécessaire, nettoyez la plaque de cuisson une seconde fois en utilisant de I'eau chaude et du nettoyant pour
vitres de plaques a induction.

c) SALETE CONTENANT DE L'AMIDON

Cette procédure est recommandée pour les aliments suivants : pates, riz et pommes de terre.

« Absorbez I'excédent de liquide autour de la casserole avec du papier absorbant, puis retirez la casserole.

« Laissez refroidir la plague de cuisson.

« Utilisez un chiffon humide pour humidifier les résidus d'amidon. Laissez reposer pendant quelques minutes.

« Nettoyez la surface de cuisson avec un chiffon et une solution détergente.

« Aprés le nettoyage, essuyez la plaque de cuisson avec un chiffon doux.

« Sinécessaire, nettoyez la plaque de cuisson une seconde fois en utilisant de I'eau chaude et du nettoyant pour
vitres de plaques a induction.

REMARQUE : ces instructions s'appliquent également aux auréoles d'eau, aux auréoles de calcaire et aux
taches de graisse.

d) DECOLORATION METALLIQUE BRILLANTE
Utilisez une solution d'eau et de vinaigre et nettoyez la surface du verre avec un chiffon.




7. AFFICHAGE ET INSPECTION DES PANNES

7.1. DEPANNAGE

Probleme Causes possibles Que faire

Ilestimpossible d'allumer
la plaque ainduction.

Pas de courant.

Assurez-vous que la plaque
ainduction est branchée surle
secteur. Vérifiez s'ily a une coupure
de courant chez vous ou dans votre
quartier. Sile probleme persiste,

appelez un technicien qualifié.

Les commandes tactiles
ne repondent pas.

Les commandes sont verrouillées.

Déverrouillez les commandes
en consultant le paragraphe
« Fonctionnement du produit ».

Les commandes tactiles sont
difficiles a utiliser.

llse peut qu'ily ait des résidus d'eau
sur les commandes ou que vous
n'appliquiez pas la bonne pression
surles touches.

Assurez-vous que la zone des
commandes tactiles est seche
et que vous exercez labonne
pression quand vous touchez
les commandes.

Leverre estrayé.

Ustensiles de cuisson avec bord
rugueux. Utilisation d'un tampon
abrasif ou de produits de nettoyage
inadaptes.

Utilisez des ustensiles de cuisson
avec des fonds plats et lisses.
Voir les paragraphes « Sélection
dubon ustensile de cuisson »
et « Entretien et nettoyage ».

Certaines casseroles émettent
des craguements ou des
cliqguetements.

Cela peut étre dG ala construction
de votre ustensile de cuisson
(des couches de métaux différents
qui vibrent différemment).

Cela est normal pour les ustensiles
de cuisson et cela n'indique pas
un défaut.

La plague ainduction émet
un ronronnement bas quand
elle est utilisée avec un réglage
sur haute chaleur.

Ceciestdl alatechnologie
de la cuisson ainduction.

Cela est normal, mais le bruit devrait

diminuer voire disparaitre

completement quand vous
diminuez la chaleur.

Bruit de ventilateur provenant
de la plague a induction.

Un ventilateur de refroidissement
intégre dans votre plaque
ainduction sert a prévenir

la surchauffe des parties
électroniques. Il peut continuer
afonctionner aprés que vous ayez
éteint la plaque a induction.

Cela est normal et ne requiert
aucune intervention. N'éteignez pas
la plaque a induction au niveau
du mur guand le ventilateur
fonctionne.

Les casseroles ne deviennent
pas chaudes et un « U » apparait
sur I'afficheur.

La plague ainduction ne peut pas
détecter la casserole car elle n'est
pas adaptée pour la cuisson
ainduction. La plaque ainduction
ne peut pas détecter la casserole
car elle est trop petite pour la zone
de cuisson ou n'est pas centrée
correctement dessus.

Utilisez des ustensiles de cuisson
adaptés ala cuisson a induction.
Voir le paragraphe « Sélection
du bon ustensile de cuisson ».
Centrezlacasserole et assurez-
VOus que sa base correspond bien
alataille de la zone de cuisson.

La plague ainduction ou une
zone de cuisson s'est coupée
al'improviste, un sonrésonne

et un code d'erreur s'affiche
(en alternant habituellement un
ou deux chiffres sur I'afficheur

de la minuterie de cuisson).

Défaut technique.

Veuillez noter les lettres et les
numeéros d'erreur, éteignez
la plague a induction au niveau
dumur et contactez
un technicien qualifié.




7.1.2. CODES D’ERREUR

CODE . \
D'ERREUR REGLE D'AFFICHAGE ACTIONS

EO Appelez le SAV
Avant gauche
Appelez le SAV
E1 Avant gauche PP
Appelez le SAV
E2 Effectuez une configuration manuelle a I'aide du manuel
9
Avant gauche de l'utilisateur
Appelez le SAV
Appelez le SAV
E3
Appelez le SAV
Avant gauche
Appelez le SAV
Appelez le SAV
Appelez le SAV
Vérifiez la tension du réseau al'aide du manuel de l'utilisateur,
sielle est correcte, appelez le SAV
E4 Gauche Correct Veérifiez la tension du réseau a l'aide du manuel de I'utilisateur,
sielle est correcte, appelez le SAV
Vérifiez le signal de phase et la fréquence du réseau,
s'ils ne présentent pas de probleme, appelez le SAV
Veérifiez le cable d'alimentation et le thermostat différentiel,
s'ils ne présentent pas de probleme, appelez le SAV
Attendez que la plague ait refroidi, nettoyez et/ou retirez
E5 les corps étrangers
Avant gauche Appelez le SAV
Cz4 Cz1 Appelez le SAV
E6 Veérifiez les conditions d'installation a 'aide du manuel de
Cz3 Cz2 I'utilisateur, si elles ne présentent pas de probleme, appelez le SAV
Appelez le SAV
Cz4 Cz1 PP
El Appelez le SAV
Appelez le SAV
Cz3 Cz2
Veérifiez les conditions d'installation a I'aide du manuel de
Ca co1 l'utilisateur, si elles ne présentent pas de probléme, appelez le SAV
z z
E Vérifiez les conditions d'installation a I'aide du manuel de
8 I'utilisateur, si elles ne présentent pas de probléme, appelez le SAV
Cz3 Cz2
Effectuez une configuration manuelle a I'aide du manuel
E9 de l'utilisateur
Avant gauche Appelez le SAV

*SAV = Service apres-vente




8. PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

ET ELIMINATION

8.1. PROTECTION ET RESPECT

DE L'ENVIRONNEMENT
Recommandations pour de meilleurs résultats :
Utilisez des casseroles et des poéles dont le
diametre du fond est égal a celui de la zone
de cuisson;

N'utilisez que des casseroles et des poéles
afondplat;

Dans la mesure du possible, laissez le couvercle
sur les casseroles pendant la cuisson ;

Faites cuire les léegumes, les pommes de terre,
etc. avec un minimum d'eau pour réduire le
temps de cuisson;

Utilisez un autocuiseur pour réduire la
consommation d'énergie et le temps de cuisson ;
Placez la casserole au centre de la zone
de cuisson délimitée sur la plaque de cuisson.

8.2. GESTION DES DECHETSET
PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT
Cet appareil est étiqueté
conformément a la Directive
européenne 2012/19/UE
relative aux déchets
d'équipements  électriques
et électroniques (DEEE). Les
DEEE contiennent a la fois
des substances polluantes
(pouvant avoir un effet négatif
sur l'environnement) et des
éléments de base (pouvant
étre réutilisés).

Il est important que les DEEE fassent I'objet de
traitements spécifiques pour enlever et mettre
au rebut les polluants et récupérer tous les
matériaux. Chaque personne peut jouer un role
important en s'assurant que les DEEE ne
deviennent pas un probleme environnemental;
ilest essentiel de suivre quelgues regles
fondamentales:

« les DEEE ne doivent pas étre traités comme
des déchets ménagers;

« les DEEE doivent étre ameneés sur des sites
de collecte spéciaux (déchetteries) gérés par la
Mairie ou une entreprise agréee.

Dans de nombreux pays, la collecte chez les
particuliers peut étre disponible pour les DEEE
volumineux. Lors de I'achat d'un nouvel appareil,
I'ancien peut étre retourné au vendeur qui doit
I'accepter gratuitement sous forme d'échange,
a condition que l'appareil soit d'un type

équivalent et qu'il possede les mémes fonctions
que l'appareil acheté.




9. INSTALLATION

Installation électrique

Cable d'alimentation : I'appareil est équipé d'un cable d'alimentation qui doit étre raccordé au réseau
électrique domestique. Identifiez les différentes options de raccordement en fonction du type
d'alimentation domestique a partir du schéma correspondant. La plaque signalétique indique
également la tension de raccordement autorisée pour cet appareil et la consommation électrique

correspondante.
220-240V/380-415V 2N~ 220-240V
BR T © r— BR 4
By 380:415V L
220240V~
BL - _— _,
YE/GR _@ YE/GR _ @

PLAQUE DE CUISSON 60-65 cm

Longueur du cable 1150 mm
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*Pour un bon fonctionnement de I'appareil, veillez
a ce que l'air circule correctement sous la plaque de
cuisson, conformément aux instructions d'installation.




PLAQUE DE CUISSON 60 cm
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Vue frontale

PLAQUE DE CUISSON 65 cm
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MESURES ENCASTREMENT STANDARD 60

*28 avec four en dessous

MESURES ENCASTREMENT EN AFFLEUREMENT DE 60

*34 avec four en dessous




MESURES ENCASTREMENT EN AFFLEUREMENT DE 60
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MESURES ENCASTREMENT STANDARD 65 HAUT

*28 avec four en dessous




MESURES ENCASTREMENT EN AFFLEUREMENT DE 65

*34 avec four en dessous

MESURES ENCASTREMENT EN AFFLEUREMENT DE 65
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A: Nous recommandons une distance d'au moins 650 mm, mais il est préférable de consulter
le manuel d'utilisation de la hotte ;

B: Pensez a prévoir un espace fonctionnel pour manipuler les ustensiles de cuisine et pour la vapeur
et la condensation produites pendant la préparation des aliments ;

C: 35 mm entre le trou encastré et le dosseret/le panneau du dosseret ;

D: a 35 mm des meubles adjacents (pour une plague de cuisson de 60 cm) ;

D: a 55 mm des meubles adjacents (pour une plague de cuisson de 65 cm).




Zusammenfassung
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Einfuhrung in das Produkt
Vor dem Start

Betrieb des Produkts
Leitfaden zum Garen
Pflege und Reinigung

Ausfallanzeige und Inspektion

= = = = = = = =
AN N N IS W W N N
(6, ] W N - W (@] (o] IS

Umweltschutz und Entsorgung

Installation

=
N
[e)}

WILLKOMMEN

Vielen Dank, dass Sie sich fur unser Produkt entschieden haben. Um lhre
Sicherheit zu gewahrleisten und die besten Ergebnisse zu erzielen, lesen Sie bitte
dieses Handbuch, einschlieRlich der Sicherheitshinweise, sorgfaltig durch und
bewahren Sie es zum spateren Nachschlagen auf. Notieren Sie sich vor dem
Einbau des Kochfeldes die Seriennummer, die Sie eventuell fur Reparaturen
bendtigen. Uberprifen Sie das Gerét auf eventuelle Transportschaden und
wenden Sie sich im Zweifelsfall an einen Techniker, bevor Sie es verwenden.
Halten Sie die Verpackungsmaterialen von Kindern fern.

HINWEIS: Bitte beachten Sie, dass das Zubehdr des Kochfeldes je nach
erworbenem Modell variieren kann.




SICHERHEITSINFORMATIONEN

1.1. ALLGEMEINE WARNUNGEN

 Lesen Sie diese Anweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie das
Geratinstallieren oder verwenden.

« WARNUNG: Schalten Sie das Kochfeld aus, falls seine
Oberflacherissigist, um eventuelle Stromschlage zu vermeiden.

« Loéschen Sie ein Feuer NIEMALS mit Wasser, sondern schalten
Sie das Gerat aus und decken Sie die Flammen dann ab, z. B. mit
einem Deckel oder einer Loschdecke.

« WARNUNG: Feuergefahr: Keine Gegenstande auf dem

Kochfeld ablegen.

« WARNUNG: Verwenden Sie nur einen vom Hersteller
angefertigten oder in der Bedienungsanleitung oder vom
Hersteller als geeignet empfohlenen Kochfeld-Schutz oder zum
Kochfeld gehdrige Schutzvorrichtungen. Die Verwendung
ungeeigneter Schutzeinrichtungen kann Unfalle verursachen.

1.1.1. Nutzungsbeschrankungen

« Das Gerat ist nicht zur Nutzung durch Personen (einschliel3lich
Kindern) mit eingeschrankten kérperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und
mangelindem Wissen bestimmt, sofern diese nicht in die
Bedienung des Gerats durch eine Person eingewiesen wurden,
die fur ihre Sicherheit verantwortlich ist oder von einer solchen
Person beaufsichtigt werden.

« Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.

+ Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und mangelndem Wissen
benutzt werden, wenn diese in die sichere Bedienung des Gerats
eingewiesen wurden oder beaufsichtigt werden und die damit
verbundenen Gefahren verstanden haben.

« Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

+ Die Reinigung und Pflege darf nicht von Kindern ohne

Aufsicht erfolgen.




« Dieses Gerat entspricht den elektromagnetischen Sicherheits-
standards. Personen mit Herzschrittmachern oder anderen
elektrischenlmplantaten (z. B. Insulinpumpen) missen sich jedoch
mit ihrem Arzt oder dem Hersteller des Implantats beraten.
Vergewissern Sie sich vor der Verwendung dieses Gerats,
dassihre Implantate nicht durch das elektromagnetische Feld
beeintrachtigt werden. Die Nichtbeachtung dieses Hinweises
kann den Tod zur Folge haben.

1.1.2. BestimmungsgemaélRe Verwendung
+ Dieses Gerat ist ausschlieRlich fur den Hausgebrauch und
vergleichbare Verwendung bestimmt, wie:

- Personalktchen in Geschaften, Buros und anderen
Arbeitsumgebungen,

- landwirtschaftliche Betriebe,

- fUr die Nutzung durch Gaste in Hotels, Pensionen und
ahnlichen Unterkunften,

- Bed & Breakfast (B&B)-Unterkunfte.
« Benutzen Sie Ihr Gerat niemals als Arbeitsflache oder Ablage.
« Verwenden Sie |hr Gerat niemals zum Warmen oder Heizen
von Raumen.

1.2. INSTALLATION

« Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
von seinem Servicemitarbeiter oder einer gleichwertig qualifizierten
Person ausgetauscht werden, um jegliches Risiko zu vermeiden.

» Der Anschluss an ein gutes Erdungssystemi ist lebenswichtigund
zwingend vorgeschrieben.

» Dieses Gerat sollte nur von einer entsprechend qgualifizierten
Person ordnungsgemald installiert und geerdet werden.

« Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, bevor Sie Arbeiten
oder Wartungsarbeiten daran durchfuhren, um eine Gefahr
zu vermeiden, die zu Verletzungen oder Schnittverletzungen
fUhren kann.

« Bitte stellen Sie diese Informationen der Person, die fur die
Installation lhres Gerats zustandig ist, zur Verfugung, dadurch
konnen Installationskosten gespart werden.




« Die nicht ordnungsgemalie Installation des Gerats kann zum
Verlust von Garantie- und Haftungsanspruchen fuhren.

1.3. ELEKTRISCHE WARNUNGEN

« Dieses Gerat sollte an einen Stromkreis angeschlossen werden,
der Uber einen Trennschalter verfugt, der eine vollstandige
Trennung von der Stromversorgung fur alle Pole unter
Uberspannungskategorie Ill gewahrleistet. Die Mittel zur Trennung
der Stromversorgung mussen den Vorschriften entsprechen.

« WARNUNG: Um Gefahren durch das versehentliche Zurtcksetzen
der thermischen Schutzeinrichtung zu verhindern, sollte das Gerat
nicht Uber eine externe Schaltquelle, beispielsweise Uber einen
Timer, betriecben oder an einen Stromkreislauf angeschlossen
werden, der regelmaldig ein- und ausgeschaltet wird.

« Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, Uber einen externen Timer
oder eine gesonderte Fernsteuerung betrieben zu werden.

« Anderungen am Hausstromnetz durfen nur von einem
qualifizierten Elektroinstallateur durchgefuhrt werden.

« Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann einen Stromschlag
oder den Tod zur Folge haben.

1.4. NUTZUNG UND WARTUNG

« WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Teile kdnnen
wahrend des Betriebs heils werden. Vermeiden Sie es, die
Kochelemente zu beruhren. Lassen Sie Kinder unter 8 Jahren
niemals unbeaufsichtigt in die Nahe des Gerats. )

« WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen mit Fett oder Ol auf der
Kochmulde kann gefahrlich sein und zu einem Brand fUhren.

« VORSICHT: Der Garvorgang muss Uberwacht werden.

Eine kurzfristige Garung muss laufend Uberwacht werden.

« Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, bevor Sie
Arbeiten oder Wartung an dem Gerat vornehmen.

« Legen Sie niemals brennbare Stoffe oder Gegenstande auf
diesem Gerat ab.

« Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel
sollten nicht auf der Kochfeldoberflache abgelegt werden,
da sie heild werden konnen.

 Keinen Dampfreiniger verwenden.
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« Verwenden Sie keinen Dampfreiniger fur die Reinigung des
Kochfeldes.

« Lagern Sie keine Gegenstande auf den Kochflachen.

« Lassen Sie lhren Korper, lhre Kleidung oder andere
Gegenstande, mit Ausnahme von geeignetem Kochgeschirr,
nicht mit der Glasoberflache des Induktionskochfeldes
in Beruhrung kommen, bis die Oberflache abgekUhltist.

« Die Griffe von Kochtéopfen kdnnen beim Anfassen heifé sein.
Stellen Sie sicher, dass die Griffe von Kochtopfen andere
Kochzonen, die eingeschaltet sind, nicht Uberlagern. Bewahren
Siedie Griffe aulRerhalb der Reichweite von Kindern auf.
Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann zu Verbrennungen
und Verbruhungen fuhren.

» Die messerscharfe Klinge eines Glasschabers ist ungeschutzt,
wenn die Schutzhille entfernt wurde. Benutzen Sie ihn mit aulserster
Sorgfalt und bewahren Sie ihn sicher und aulderhalb der Reichweite
von Kindern auf. Die Nichtbeachtung von Vorsichtsmalinahmen
kann zu Verletzungen oder Schnittwunden fuhren.

« Platzieren oder lassen Sie keine magnetisierbaren Gegenstande
(z. B. Kreditkarten, Speicherkarten) oder elektronischen Gerate
(z. B. Computer, MP3-Player) in der Nahe des Gerats liegen, da
diese von seinem elektromagnetischen Feld beeintrachtigt
werden konnten.

« Versuchen Sie nicht, Teile des Gerats zu reparieren oder
zuersetzen, wenn es in der Anweisung nicht ausdrucklich
empfohlen wird. Alle anderen Wartungsarbeiten sollten von einem
qualifizierten Techniker durchgefuhrt werden.

« Stellen Sie keine Gegenstande auf dem Kochfeld ab und lassen
Sie nichts auf das Kochfeld fallen.

« Verwenden Sie keine Topfe mit rauen Kanten und ziehen Sie
Topfe nicht Uber die Glasoberflache des Induktionskochfeldes,
da Kratzer auf dem Glas entstehen konnen.

« Verwenden Sie keine Scheuermittel oder andere aggressive
Reinigungsmittel fur die Reinigung Ihres Kochfeldes, da diese die
Glasoberflache des Induktionskochfeldes verkratzen konnten.

« Verwenden Sie keine Adapter fur Kochgefalse.




+ WARNUNG: Wenn eine oder mehrere Kochzonen ausgeschaltet
sind, wird das Vorhandensein von Restwarme durch ein optisches
Signal auf der entsprechenden Zonenanzeige angezeigt, und zwar
durch das Symbol H. Wenn dieses Symbol aktiviert ist, achten Sie
darauf, das Kochfeld nicht zu berUhren, denn es besteht
Verbrennungsgefahr.

1.5. Warnhinweise fiir den kabellosen Temperaturfiihler
(je nach Modell verfugbar)

Dieses Produkt ist ausschlielllich fur Gerate mit Kochfeldern
bestimmt. Es sollte nur wie in diesem Benutzerhandbuch
beschrieben verwendet werden.

« Den Preci Probe-Temperaturfuhler DIREKT NACH DEM GAREN
NICHT MIT BLOSSEN HANDEN ANFASSEN. Den Preci Probe nach
dem Garen nur mit Ofenhandschuhen aus dem Gargut ziehen.

« Der Preci Probe-Temperaturfuhler aus Metall muss
VOLLSTANDIG bis zum SCHWARZEN Keramikrand in das Gargut
EINGEFUHRT werden.

Den Preci Probe bis hierher
in die Lebensmittel einfUhren

<\y
« Verwenden Sie den Heat Feel-Sensor nichtin einem
Mikrowellenherd.
« Der Heat Feel-Sensor kann abgewischt und gesaubert werden,
sollte aber nicht lange in Wasser eingetaucht werden.
« Dieses Produkt ist nicht fur die Verwendung von Kindern unter
12 Jahren vorgesehen.
» Der Hersteller Ubernimmt keine Haftung fur Beschadigungen
des Heat Feel-Sensors, die auf einer falschen oder
unsachgemaléen Verwendung des Gerats beruhen.
« Reinigen Sie den Heat Feel-Sensor vor dem Gebrauch.
- Bei dieser Temperatur funktioniert der Temperaturfuhler nicht:
10 °C bis zu einer Hochsttemperatur von 100 °C im Metallteil. Das
Keramikteil kann 350 °C erreichen.
« Uberschreitet die Temperatur des Heat Feel-Sensors 100 °C,
wird der Garvorgang abgebrochen und der Heat Feel-Sensor
muss schnellstmoglich mit Handschuhen aus dem Ofen
genommen werden, damit er nicht kaputt geht.
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2. EINFUHRUNG IN DAS PRODUKT

2.1. DRAUFSICHT AUF DAS PRODUKT

Haier
- —» Kochzonen
——1—» Bedienfeld
2.2. BEDIENFELD
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1. EIN/AUS 5. Ganze Zone 9. Schmelzen
2. WLAN 6. Anhalten 10. Kocheln
3. Varycook 7. Timer 11. Kochen
4. 8.

Fernsteuerung

Kindersicherung




3. VORDEM START

3.1. ALLGEMEINE INFORMATIONEN
Bevor Sie beginnen, ist Folgendes wichtig zu wissen: Alle Funktionen dieses Kochfeldes sind
so konzipiert, dass sie den strengsten Sicherheitsvorschriften entsprechen.

Aus diesem Grund:

» Einige Funktionen werden aktiviert oder automatisch deaktiviert, wenn keine Tépfe auf den
Kochplatten stehen oder wenn sie nicht richtig positioniert sind.

« Inanderen Fallen werden Funktionen automatisch nach ein paar Sekunden deaktiviert, wenn mehr
als ein Schritt erforderlich ist (z. B. ,EIN-/AUSSCHALTEN DES KOCHFELDES" ohne ,AUSWAHL
DER KOCHZONE".

+ Bei langerem Gebrauch kann es vorkommen, dass sich das Gerat nicht sofort ausschaltet, auch
wenn alle Kochzonen ausgeschaltet sind, da es sich in der Abkuhlphase befindet; das Symbol H
erscheint auf der Kochzonenanzeige, bis es abgekuhlt ist.

Sichere Aktivierung: das Produkt wird bei Vorhandensein von Tépfen auf der Kochstelle aktiviert.
Der Heizvorgang beginnt nicht oder wird unterbrochen, wenn keine Toépfe vorhanden sind oder
diese entfernt werden.

Topfdetektor: Nach dem Einschalten des Kochfeldes erkennt das Produkt automatisch das
Vorhandensein von Topfen auf den Kochzonen, noch bevor diese aktiviert werden.

Sicherheitsabschaltung: Aus Sicherheitsgrinden hat jede Kochzone eine maximale
Betriebszeit, die von der eingestellten maximalen Leistungsstufe abhangt.

3.2. ENERGIEVERWALTUNG

Bei der ersten Verwendung des Produkts wird das Kochfeld auf die maximal erreichbare Leistung
eingestellt. Mit Hilfe der Energieverwaltungsfunktion k&nnen verschiedene Leistungsgrenzen
fur das Hauptversorgungssystem zu Hause gewahlt werden.

So stellen Sie die Energieverwaltung ein

Esistmaoglich, eine maximale Leistungsaufnahme fur das Induktionskochfeld einzustellen und dabei
zwischen verschiedenen Leistungsbereichen zu wahlen.

Induktionskochfelder sind in der Lage, ihre Leistung automatisch zu begrenzen und somit auf einer
niedrigeren Stufe zu arbeiten, um das Risiko einer Uberlastung zu vermeiden.

So rufen Sie die Energieverwaltungsfunktion auf:

+ Schalten Sie das Kochfeld ein und driicken Sie gleichzeitig die Tasten ﬁ'] und @.
+ Die Timer-Anzeige zeigt ,P8" an, was Leistungsstufe 8 bedeutet. Der Standardmodus ist auf
7,4 kW eingestellt.

So schalten Sie zu einer anderen Stufe um
» Bewegen Sie den Schieberegler nach links und rechts, um die Energieverwaltungsstufe zu andern.
« Es gibt acht Leistungsstufen, von ,P1" bis ,P8". Die Timer-Anzeige zeigt eine von ihnen an:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW 2,5 kW 3KW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 7,4kW




Bestédtigung und Beenden der Energieverwaltungsfunktion

Zur Bestatigung schalten Sie das Kochfeld aus. Die Leistungsstufe wird automatisch gespeichert.
Der gewahlte Wert wird dauerhaft gespeichert und bleibt auch nach dem Ausschalten des
Hauptschalters erhalten.

Um die Leistungsstufe zu &ndern, wiederholen Sie die oben beschriebenen Schritte.

HINWEIS: Je nach Auswahl der Energieverwaltung k&nnen einige Leistungsstufen und Funktionen
der Kochzonen automatisch begrenzt werden, damit sie den gewahlten Wert nicht Uberschreiten.
Insbesondere konnten bei einer eingestellten Leistungsstufe von weniger als 4,5 kW die Boost-
Funktion, Varycook und einige Zubereitungen mit der App nicht ausgewahit werden.

Teilweise kann die Auswahl der letzten Leistungsstufe verweigert/angepasst werden, je nachdem,
wie viel Restleistung von der vorherigen Einstellung noch zur Verfliigung steht.

3.3. AUSWAHL DES RICHTIGEN KOCHGESCHIRRS

3.3.1. Eigenschaften des Kochgeschirrs

Verwenden Sie nur Tépfe mit dem Induktionssymbol.

« Verwenden Sie nur Topfe mit einem perfekt flachen Boden. Andernfalls kann es zu den folgenden
Situationen kommen:

- Keine Topferkennung;
- Geringe Leistung;
- Unerwlnschte Geradusche.

» Verwenden Sie nur Toépfe mit glattem Boden, um Kratzer auf der Kochfeldoberflache zu vermeiden;

HINWEIS: vermeiden Sie so weit wie mdglich, den Topf auf der Glasoberflache zu bewegen,
um Kratzer zu vermeiden.

Magnettest

Beim Induktionskochen wird die Hitze durch Magnetismus erzeugt; die Tdpfe mUssen daher Eisen
enthalten. Wenn Sie bereits Kochgeschirr haben, kénnen Sie mit einem Magneten prifen, ob das
Material magnetisch ist. Die Tépfe sind geeignet, wenn sie von dem Magneten magnetisch
angezogen werden.

Kochgeschirr aus folgenden Materialien ist nicht geeignet: reiner Edelstahl, Aluminium oder Kupfer
ohne Magnetboden, Glas, Holz, Porzellan, Keramik und Steingut.

3.3.2. Hochwertiges Kochgeschirr

Jedes Kochgeschirr mit dem Induktionssymbol ist allgemein £ p——
anerkannt. Je nach Art des Bodens kann das Verhalten jedoch S
variieren. Teilweise kann die Auswahl der letzten Leistungsstufe 7'_// S

\\ ™

verweigert/angepasst werden, je nachdem, wie viel Restleistung
von der vorherigen Einstellung noch zur Verfligung steht.

Wenn Sie groRes Kochgeschirr mit einem kleineren ferromagnetischen Element verwenden,
wird nur das ferromagnetische Element erhitzt. Infolgedessen wird die Warme moglicherweise
nicht gleichmalig verteilt.

3.3.3. Dimension und Platzierung

Verwenden Sie immer die Kochzone, die dem Bodendurchmesser des Topfes oder der Pfanne am
besten entspricht.

Stellen Sie den Topf so auf, dass er gut in der Mitte der Kochstelle steht.
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HINWEIS: Es wird empfohlen, keine Tépfe und Pfannen zu verwenden, die den Umfang der
Kochzone Uberschreiten.

FUr den korrekten Betrieb des Kochfeldes ist es notwendig, Tépfe mit einem Bodendurchmesser
innerhalb des in der folgenden Tabelle beschriebenen Bereichs zu verwenden.

NS

90 mm 160 mm 160 mm 120 mm

180 mm 220 mm 200 x 380 mm 280 mm

HINWEIS: Durch die Verwendung von Kochgeschirr, das kleiner als das vorgeschriebene Minimum
ist, kann es nicht erkannt werden. Bei Verwendung von grofierem Kochgeschirr als dem maximal
erforderlichen Kochgeschirr kann es zu Fehlfunktionen oder Leistungseinbuféen kommen.

ACHTUNG: Stellen Sie den Topf wahrend des Kochens oder Abkuhlens nicht auf/neben
das Bedienfeld.




4. BETRIEB DES PRODUKTS

4.1. FUNKTIONSWEISE DES PRODUKTS

(1D EINSCHALTEN/AUSSCHALTEN
DES KOCHFELDES

Um das Kochfeld ein- und auszuschalten, halten
Sie die Taste eine Weile gedruckt. Ein spezieller
Ton zeigt den Status des Gerats an.

i .
8!3 DIE KOCHZONE AUSWAHLEN UND DIE LEISTUNG EINSTELLEN

Das Kochfeld kann den Topf automatisch erkennen, wenn er auf die Kochzone gestellt wird, indem
die entsprechende Zonenanzeige aufleuchtet. In dieser Phase wird keine Leistungsstufe aktiviert.
Die Zone kann durch Dricken der Zonenanzeige ausgewahlt werden.

Die Leistung kann folgendermalen
eingestellt werden: Qme
Schieben des Fingers auf den Schieberegler;
Drucken direkt auf die richtige Stufe.

gegen

Der Benutzer kann die Leistungsstufe wahrend des Garvorgangs andern und denselben Vorgang
wiederholen.

Die Ziffern zeigen die eingestellte Leistungsstufe an: Jede Kochzone hat eine unterschiedliche
Anzahl von Leistungsstufen, die von 1 (Minimum) bis 14 (Maximum) reicht. Jede Stufe verflgt Uber
eine automatische Abschaltung, die zwischen 1 und 8 Stunden liegen kann.

Leistungsstufe 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14

Zeit (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1
BOOST-FUNKTION: Es ist auch maoglich, die Schnellaufheizung zu wahlen, indem man den
Schieberegler auf die 15. Stufe schiebt.

- Die Funktion kann in jeder Kochzone verwendet werden;
- Nach 10 Minuten geht die Boost-Funktion automatisch auf Stufe 14.

ACHTUNG: Wenn nach dem Einschalten des Kochfeldes oder nach Beendigung aller Garvorgéange
innerhalb einer Minute eine Leistungsstufe eingestellt wird, schaltet sich das Kochfeld aus.

Wenn das Display }Ef anzeigt, bedeutet dies, dass:

« Der Topf befindet sich nicht in der ausgewahlten Kochzone;

» Die Pfanne bzw. der Topfist nicht richtig oder gar nicht auf dem Kochfeld platziert;

« Der Topfist nicht fur die Induktion geeignet;

» Die Abmessungen des Topfes sind kleiner als der in der ausgewahlten Zone
geforderte Mindestdurchmesser des Topfes.

» Wenninnerhalb von 1 Minute kein geeigneter Topf platziert wird, schaltet sich die Kochzone aus.
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H Wenn dieses Symbol auf den Ziffern erscheint, bedeutet dies, dass die Kochzone noch heif? ist.
Wenn die Oberflache auf eine sichere Temperatur abgekuhlt ist, verschwinden die Symbole.

(DPAUSE

Das gesamte Kochfeld kann durch Drlucken der entsprechenden Taste auf Pause geschaltet
werden, anstatt es auszuschalten.

Um diese Funktion zu aktivieren, drlcken Sie @ Alle Zonenanzeigen zeigen || an und der
Garvorgangist beendet.

Zum Deaktivieren driicken Sie (1) und die vorherigen Einstellungen werden wiederhergestellt.

WARNUNG: Wenn Sie in den Pausenmodus wechseln, sind alle Bedienelemente mit Ausnahme des
EIN/AUS-Reglers deaktiviert. Auf diese Weise kann das Induktionskochfeld im Notfallimmer mit der
EIN/AUS-Taste ausgeschaltet werden.

(™ TIMER

Um den Timer fur eine Zone auszuwaéhlen, dricken Sie (_‘j und wahlen Sie die Zone aus. Auf der
Ziffernanzeige erscheint <min> und durch Verschieben des Schiebereglers nach links und rechts
kénnen Sie die gewlnschte Zeit einstellen.

Nach Ablauf der Zeit wird die gewahlte Kochzone ausgeschaltet; der Timer zahlt bis 60 Minuten.

Es kdnnen bis zu vier Timer gleichzeitig eingestellt werden, einer fur jede Zone.

(JTASTENSPERRE

Das Kochfeld kann durch Drlcken der Taste ﬁ] gesperrt werden, um eine unbeaufsichtigte
Benutzung zu verhindern.

Wenn das Geréat gesperrt ist, sind alle Bedienelemente aulRer der EIN/AUS-Taste deaktiviert.

Zum Aktivieren/Deaktivieren der Funktion halten Sie die Taste rE] eine Weile gedruckt.

Diese Funktionen kénnen nach der Zonenauswahl aktiviert werden:

\&ISCHMELZEN

Diese Funktion wird hauptsachlich zum Schmelzen von Schokolade verwendet. Schalten Sie die
Funktion nach einigen Minuten, wenn die Schokolade zu schmelzen beginnt, auf Stufe 1 um, damit
sie flussig bleibt, ohne die ideale Temperatur zu Uberschreiten.

£ KOCHELN
Funktion fUr Cremes, Sofsen oder allgemeine Flussigkeiten mit niedriger Temperatur.

G7KOCHEN
Funktion fur das Kochen von Wasser und die Aufrechterhaltung des Kochens.

HINWEIS: Jede Garzeit kann fur jede Funktion angepasst werden, indem verschiedene
Leistungsstufen ausgewanhlt werden, die der vorgeschlagenen entsprechen.

EGANZE ZONE

Bei der ganzen Zone handelt es sich um einen Kochbereich, der eine Kombination aus mehreren
Kochzonen in den vorderen und hinteren Positionen ist und eine einzigartige vertikale Zone bildet.
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Die ganze Zone wird, wenn sie aktiviert ist, nur mit einer Leistungsstufe gesteuert.
Um die Funktion zu aktivieren, dricken Sie die Taste E Nur die oberen Ziffern zeigen
Ruckmeldungen an. Die unteren Ziffern sind ausgeschaltet.

Zum Deaktivieren drtcken Sie lange auf den Wahlschalter fur die Zonen E

Die Topfe werden wie auf der Abbildung auf Seite 12 dargestellt platziert.

=
= VARYCOOK-ZONE

Mit dieser Funktion k&nnen feste Leistungsstufen in drei verschiedenen Bereichen entsprechend
der Position des Topfes eingestellt werden: hoch (I.14), mittel (1.10), niedrig (I.1).

» Befindet sich der Topf auf der Vorderseite der Varycook-Zone, ist die Leistungsstufe

aufl.1 eingestellt;

» Wenn der Topf auf der mittleren Varycook-Zone steht, ist die Leistungsstufe auf|.10 eingestellt;
« Befindet sich der Topf auf der Ruckseite der Varycook-Zone, ist die Leistungsstufe auf

.14 eingestellt.

Um die Funktion zu aktivieren, driicken Sie lange auf den Wahlschalter fur die Zonen . Nur die
oberen Ziffern zeigen Rickmeldungen an. Die unteren Ziffern sind ausgeschaltet.

4.2. VERBINDUNG mit der hOn-APP

Ihr Gerat kann mit Ihrem WLAN-Heimnetzwerk verbunden und Uber die App ferngesteuert werden.
Verbinden Sie |hr Gerat, um sicherzustellen, dass es immer mit der neuesten Software und den
neuesten Funktionen ausgestattet ist.

HINWEIS

+ Sobald das Kochfeld eingeschaltet ist, blinken die WLAN-Symbole 30 Minuten lang. Wahrend
dieser Zeitist es moglich, das Produkt anzumelden.

« Vergewissern Sie sich, dass Inr WLAN-Heimnetzwerk eingeschaltet ist.

« Sie erhalten eine schrittweise Anleitung sowohl fir Ihr Gerét als auch fir Inr mobiles Endgerat.

« Es kann bis zu 10 Minuten dauern, bis Ihr Kochfeld mit der App verbunden ist.

» Weitere Hinweise und Informationen zur Fehlerbehebung finden Sie in der App.

Laden Sie die hOn-App auf Inr Smartphone.

[a] 3552 [u]

\ GETIN ON DOWNLOAD ON THE v EXPLORE ITON
’/‘ Google Play App Store B App Store
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Wahlen Sie das RezeptmenU oder Sonderprogramme in der hOn-App aus. Folgen Sie Schritt fur
Schritt den Anweisungen der App und senden Sie anschlieléend die Parameter an das Kochfeld,
das fur Sie kochen soll.

Wenn das Kochfeld den Befehl von der App empfangt, piept es zweimal und blinkt eine Sekunde
lang, um anzuzeigen, dass die Befehle empfangen wurden.

Um das Rezept zu starten, driicken Sie die Taste ,My Chef".

Wenn Sie die Funktion ,My Chef" verlassen mochten, dricken Sie die Taste 3 Sekunden.

*Die Kochergebnisse konnen je nach verwendeten Kochgeschirr variieren.

WLAN-PARAMETER

Technologie WLAN Bluetooth

Standard IEEE 802.11b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Frequenzbandbereich(e) [MHZ] 2401+2483 2402+2480
Maximale Leistung [mW] 100 10

Die Candy Hoover Group Srl erklart, dass die Funkanlage der Richtlinie 2014/53/EU und den jeweiligen
gesetzlichen Anforderungen (fur den UKCA-Markt) entspricht. Der vollstandige Text der Konformitatserklarung
ist unter dieser Internetadresse verfugbar: www.candy-group.com

PRECIPROBE MODELL Et180 WLAN-PARAMETER:

Technologie Bluetooth

Standard Bluetooth v4.0 BLE
Frequenzbandbereich(e) [MHz] 2400+2480
Maximale Leistung [mW] 2,5-(4dBm)

4.3. ZUBEHOR

4.3.1. PRECI PROBE und SCHOPFKELLE - ein Intelligentes drahtloses
Lebensmittelthermometer (je nach Modell erhaltlich)

Vielen Dank, dass Sie sich fur Haier Preci Probe entschieden haben. Bitte beachten Sie, dass es nur
mit einem Haier-Induktionskochfeld funktioniert, und lesen Sie vor der Verwendung die folgenden
Anweisungen und Sicherheitshinweise in der Bedienungsanleitung.

Einleitung: Preci Probe ist ein drahtloser TemperaturfUhler, der in Echtzeit Uber die
Kerntemperatur im Gargut informiert, damit dieses nicht zu lange oder zu kurz, sondern
punktgenau gegart wird. Er wird direkt mit dem Produkt verbunden. Details und der Garzustand des
Lebensmittels kdnnenin Echtzeit auf dem Smartphone kontrolliert werden. Weitere Informationen
zur Kopplung und Tipps zur Verwendung finden Sie in der nachstehenden Anleitung.




7 —— Keramische Kappe

Empfohlener Eintauchbereich

v Sensor

AUFLADEN DES PRECI PROBE VOR DEM GEBRAUCH:

« Setzen Sie den Preci Probe in das Ladegerat und schlieften Sie die Abdeckung.

» Schliefen Sie das Ladegerdt mit dem USB-Ladekabel an eine USB-Ladequelle wie einen
USB-Adapter oder die USB-Buchse eines PCs/Notebooks an. Bei Verbindung mit einer Powerbank
|&dt das Ladegerat aufgrund der automatischen Abschaltfunktion eventuell nicht richtig.

» Die LED des Ladegerats blinkt beim Laden. Wenn der Preci Probe vollstandig aufgeladen ist,
geht die LED aus.

KOPPELN DES PRECI PROBE MIT DEM INDUKTIONSKOCHFELD:

» Stellen Sie sicher, dass Ihr Kochfeld eingeschaltet und der Preci Probe vollstandig aufgeladen ist.
+ Rufen Sie die hOn-APP auf Inrem mobilen Gerat auf.

« Gehen Sie zum Abschnitt Rezepte und wahlen Sie ein Rezept, das den Einsatz des Preci Probe
erfordert.

» Sobald Sie das Rezept durch Dricken der Taste ,Cook with me DQ\ auf dem Gerat starten, wird
der Preci Probe automatisch mit der App verbunden.

« Die App listet alle verfugbaren Fuhler auf, die fUr das Rezept ausgewahlt werden kénnen;

« Auf dem Kochfeld-Display wird der Name des ausgewahlten Preci Probe angezeigt (z.B. ,1A");

« Folgen Sie nun den Anweisungen der hOn-APP.

« Wenn der Temperaturfuhler bei Verwendung der App weniger als 20 % aufgeladen ist, wird auf
dem Timer-Display ,CH" angezeigt.

SCHOPFKELLE

Verwenden Sie den TemperaturfUhler mit der Schopfkelle,

um wahrend des Kochens umzuridhren. P
» Reinigen Sie die Schopfkelle vor dem ersten Gebrauch. " —-‘}/
- Verwenden Sie die Schépfkelle nicht auf offener Flamme. -

« Schneiden Sie nicht auf der Schopfkelle. ; (
» Bringen Sie die Schopfkelle nicht in direkten Kontakt mit den /'::(1
heilsen, zuganglichen Teilen des Kochfeldes. N

« Zuldssiger Temperatur: + 220 °C

Positioy~ Position 2 N




4.4. KOCHVORBEREITUNGEN MIT DER APP

Preci Probe als Thermometer

Stellen Sie in der hOn App die Zieltemperatur ein, die Sie erreichen mdchten, fuhren Sie den Preci
Probe-Temperaturfihler in das Lebensmittel ein oder tauchen Sie ihn mit seinem Zubehor in
Flussigkeiten ein. In der App sehen Sie, wie die Temperatur ansteigt, bis die Zieltemperatur erreicht ist.
Der Preci Probe hilft Ihnen dabei, die Temperatur fur alle Arten von Lebensmitteln konstant
aufrechtzuerhalten und zu Uberwachen. Er kann nicht verwendet werden, wenn die Funktion
JUnterstUtztes Garen"in Betrieb ist.

Unterstiitztes Garen: Funktion ,,Cook with me*

Wahlen Sie aus den Rezepten der hOn App oder aus den Sonderprogrammen aus, folgen Sie Schritt
far Schritt der Zubereitung und das Kochfeld stellt dann automatisch die Parameter fUr die gewahlite
Garmethode ein.

Sous Vide

Garmethode, bei der die Lebensmittel in einen Vakuumbeutel gegeben und in einem Wasserbad
mit niedriger Temperatur gegart werden.

Die auf diese Weise zubereiteten Speisen sind saftiger und zarter und behalten ihre Nahrstoffe,
was sie gestunder und schmackhafter macht.

Offnen Sie in der hOn App die gewlnschte Lebensmittelkategorie und wéhlen Sie diese
Garmethode aus. Geben Sie die vakuumierten Lebensmitteln in einen Topf mit Wasser, und das
Induktionskochfeld stellt automatisch die richtige Temperatur fUr ein perfektes Ergebnis ein.

Grill

Wahlen Sie in der hOn-App die Lebensmittelkategorie und diese Garmethode aus.
Das Induktionskochfeld bringt den Grill in der vorgegebenen Zeit automatisch auf die richtige
Temperatur.

Kécheln

Die Koéchelfunktion ist ideal zum Garen von Saucen, Eintépfen, Schmorgerichten und allen
Zubereitungen mit einer durchschnittlich langen Garzeit.

Die Automatikfunktion der hOn-App bringt die Speisen schonend auf eine leicht kdchelnde
Temperatur und halt diese wahrend des gesamten Garvorgangs.

Dampfgaren

Mit der Dampfgarfunktion kdnnen Sie Lebensmittel wie Gemuse, Fleisch oder Fisch in Tépfen mit
Dampfkorb dampfen. Das Garen im Dampf ist schneller als das Kochen. Da die Lebensmittel nicht
in eine FlUssigkeit getaucht werden, werden weniger Nahrstoffe herausgeldst, der Vitamingehalt
bleibt erhalten und der Geschmack und die Struktur werden kompakter und angenehmer.

Wenden Sie sich bei Bedarf an das autorisierte Servicezentrum.




5. LEITFADEN ZUM GAREN

5.1. LEISTUNGSTABELLE

ENERGIESTUFE ART DES GARENS EMPFOHLENE VERWENDUNG
Ideal zum Pfannenrthren, Anbraten,
14/15 BOOSTER Schnelles Erhitzen, Booster Aufkochen von Suppe und
kochendem Wasser
Braten, Grilen, Sieden Ideal zum Anbratenj S‘aut\eren', Kochen
von Nudeln, Frittieren, Grillen

Ideal zum Vorwarmen von Eintopfen,
5 Schmoren, Garen sanften Ko‘ch'en,‘Garen, langem
und kontinuierlichem Braten
(Reis, Braten, Pfannkuchen*)
Kécheln, Warmhalten, Ideal fur langsam kochende Rezepte, sanft
3-4 . . .
langsames Garen koéchelnde Sahnesaucen und Flussigkeit
Sanftes Erwarmen von kleinen Mengen
1-2 Schmelzen, Flussigkeit halten, an Lebensmitteln, langsames Erwarmen,
Auftauen Schmelzen und Halten von flussiger
Schokolade**
AUS - -

* Brat den Pfannkuchen weiter auf Stufe 5-6.
** Schmelzstufe 2, wenn es zu schmelzen beginnt, auf Stufe 1 wechseln, um die Flussigkeit zu halten.
5.2. KOCHTABELLE

: " Vomezen | Kochen
LEBENSMITTEL REZEPT

KATEGORIE Energiestufe | Energiestufe
Erhitzen von
Nudeln Wasser 14-15 6-11
Reispudding Erhitzen von Milch 13-15 6-8
Nudeln und Reis Gekochter Reis Erhitzen von 14-15 6-8
Wasser
Risotto Pfannenrufren 13- 15 6-8
und Braten
Gebratenes Fleisch Pfannenriifren 10-13 6-11
und Braten
Gegrilltes Steak Grill vorheizen 10-13 10-13
Fleisch Wrstchen und Grillvorheizen 10-11 10-13
Hamburger
HUhnerstucke Pfanne vorheizen 10-11 6-10
Paniertes Steak Pfanne vorheizen 6-11 10-13
Gegrillter Fisch Grill vorheizen 10-13 8-10
Fisch Fischfilet Pfannenrihren 10-13 8-10
Shrimps und Garnelen Pfannenrthren 10-13 10-13
Frische Bratkartoffeln Ol erhitzen* 14 11-14
i * -
Gemiise und Gefrorehe Bratkar?oﬁfe\n QI erhltze.n 14 11-14
. . Gegrilltes Gemuse Grill vorheizen 6-11 10-13
Hulsenfriichte PanrKa Zocchiniund
aprixa, cucc u Pfanne vorheizen 6-11 10-13
Auberginen
) Erhitzen von
. 4- -
Eier und Hart gekochte Eier Wasser 14-15 6-8
Eiprodukte Spiegeleier Pfannenrthren 10-13 8-10
Pfannkuchen/Pancakes Pfanne vorheizen 6-11 5-7
Tomatensauce Erhitzen von 4-6 2-4
Saucen
Saucen, Cremes Geschmolzener Kase Schmelzen 6-11 2-5
’ Sahne und Vanillepudding | Erhitzen der Sahne 4-6 2-4
und Desserts
Geschmolzene Schmelzen 1.2 1
Schokolade chmeize
Butter Schmelzen 1-3 1-3




6. PFLEGE UND REINIGUNG

6.1. ALLGEMEINE EMPFEHLUNGEN

Durch regelmaliiges Reinigen kann die Lebensdauer des Gerates erhdht werden.

« Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem Gebrauch.

» Verwenden Sie immer Kochgeschirr mit einem sauberen Boden.

« Kratzer auf der Oberflache haben keinen Einfluss auf die Funktionsweise.

«» Verwenden Sie einen speziellen Reiniger, der fur die Oberflache des Kochfeldes geeignetist.
« Verwenden Sie einen speziellen Schaber fur das Glas.

6.2. REINIGEN DES KOCHFELDES

Vergewissern Sie sich, dass die Kochzonen ausgeschaltet sind, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.
Beachten Sie stets die empfohlenen Reinigungshinweise und vermeiden Sie die Verwendung von
Scheuermitteln, die die Oberflache des Kochfeldes beschadigen kénnten.

a) FETTIGER BODEN
Dieses Produkt wird fur diese Art von Szenarien empfohlen: Spritzer, die beim Braten oder Grillen von Fleisch
entstehen.

Lassen Sie das Kochfeld abkuhlen.

Nehmen Sie die Uberschussige Flussigkeit um den Topf herum mit Kichenpapier auf und entfernen Sie
dann den Topf.

Reinigen Sie die Kochflache mit einem Tuch und einer Spulmittelldsung.

Reinigen Sie das Kochfeld gegebenenfalls ein zweites Mal mit heifem Wasser und einem Reiniger fur
Induktionskochfeldglaser.

b) ZUCKRIGER BODEN
Dieses Verfahren wird fur Lebensmittel empfohlen, die aufgrund ihres hohen Zuckergehalts sofort entfernt
werden mussen, um eine Beschadigung der Kochfeldflache zu vermeiden (Sirup, Konfitire oder Konserven).

Wenn das Kochfeld noch warm ist, saugen Sie die Uberschussige Flussigkeit um den Topf herum mit
Kuchenpapier auf und nehmen Sie den Topf dann heraus.

Gegebenenfalls empfehlen wir die Verwendung eines Schabers in einem spitzen Winkel, um verbleibende
Ruckstande zu entfernen.

Reinigen Sie die Kochflache mit einer Spulmittelldsung und trocknen Sie sie mit einem Ktichenpapier ab.
Reinigen Sie das Kochfeld gegebenenfalls ein zweites Mal mit heilem Wasser und einem Reiniger
fur Induktionskochfeldglaser.

c) STARKEHALTIGER BODEN
Dieses Reinigungsverfahren wird fur die folgenden Lebensmittel empfohlen: Nudeln, Reis und Kartoffeln.

.

Nehmen Sie die Uberschussige Flussigkeit um den Topf herum mit Kluchenpapier auf und entfernen
Sie dann den Topf.

Lassen Sie das Kochfeld abkuhlen.

Benutzen Sie ein feuchtes Tuch, um eventuelle Starkertckstande anzufeuchten. Lassen Sie es ein paar
Minuten ruhen.

Reinigen Sie die Kochflache mit einem Tuch und einer Spulmittellésung.

Wischen Sie das Kochfeld nach der Reinigung mit einem weichen Tuch trocken.

Reinigen Sie das Kochfeld gegebenenfalls ein zweites Mal mit heiRem Wasser und einem Reiniger fur
Induktionskochfeldglaser.

HINWEIS: Bitte beachten Sie diese Hinweise auch bei Wasserringen, Kalkringen, Fettflecken.

d) METALLISCH GLANZENDE VERFARBUNG
Verwenden Sie eine Lésung aus Wasser und Essig und reinigen Sie die Glasoberflache mit einem Tuch.




7. AUSFALLANZEIGE UND INSPEKTION

7.1. FEHLERBEHEBUNG

Das Induktionskochfeld kann
nicht eingeschaltet werden.

Kein Strom.

Was zu tunist

Vergewissern Sie sich, dass das
Induktionskochfeld an das
Stromnetz angeschlossenist.
Uberprufen Sie, ob ein
Stromausfallin Ihrem Haus oder
Wohnbereich vorliegt. Wenn das
Problem weiterhin besteht,
wenden Sie sich an einen
qualifizierten Techniker.

Die Touch-Bedienelemente
sprechen nicht an.

Die Bedienelemente sind gesperrt.

Entsperren Sie die
Bedienelemente, indem Sie den
Abschnitt ,Funktionsweise des
Produkts" konsultieren.
Stellen Sie sicher, dass der Bereich

Die Touch-Bedienelemente
sind schwer zu bedienen.

Moglicherweise befinden sich
WasserrUckstande auf den
Bedienelementen oder Sie Uben
nicht den richtigen Druck auf die
Unterseite aus.

um das Touch-Bedienfeld herum

trocken ist und verwenden Sie den

richtigen Druck, wenn Sie die
Bedienelemente berthren.

Das Glas wurde zerkratzt.

Kochgeschirr mit rauen Kanten.
Ungeeigneter, abrasiver
Scheuerschwamm oder

Reinigungsprodukte wurden

verwendet.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit
flachen und glatten Boden. Siehe
die Abschnitte ,Die Wahl des
richtigen Kochgeschirrs”
und ,Pflege und Reinigung".

Einige Topfe knistern
oder knacken.

Dies kann durch die
Herstellungsweise Ihres
Kochgeschirrs bedingt sein (Lagen
aus unterschiedlichen Metallen, die
unterschiedlich vibrieren).

Das ist normal fur Kochgeschirr
und deutet nicht auf
einen Fehler hin.

Das Induktionskochfeld macht ein
leises, brummendes Gerausch,
wenn es bei hohen Temperaturen
verwendet wird.

Dies wird durch die
Induktionskochtechnologie
verursacht.

Das ist normal, aber das Gerausch

sollte leiser werden oder komplett

aufhéren, wenn Sie die
Temperatur senken.

Luftergerausche vom
Induktionskochfeld.

Ein Lufter im Induktionskochfeld
wurde eingeschaltet, um die
Elektronik vor Uberhitzung zu

schutzen. Der Lufter kann auch
dann weiter laufen, wenn das

Induktionskochfeld
ausgeschaltet wurde.

Das ist normal und erfordert
keinen Eingriff. Schalten Sie das
Induktionskochfeld nicht an
der Wand aus, solange der
Lufter noch lauft.

Die Topfe werden nicht heif und
auf der Anzeige wird ,U"
angezeigt.

Das Induktionskochfeld kann den
Topf oder die Pfanne nicht
erkennen, weil sie nicht fur das
Induktionskochen geeignet sind.
Das Induktionskochfeld kann den
Topf oder Pfanne nicht erkennen,
weil er zu klein fur das Kochfeld
ist oder nicht richtig darauf
zentriert wurde.

Verwenden Sie geeignetes
Kochgeschirr fur das
Induktionskochfeld. Siehe
Abschnitt ,Auswahl des richtigen
Kochgeschirrs". Zentrieren Sie den
Topf oder Pfanne und stellen Sie
sicher, dass der Boden mit der
GroRe der Kochzone
Ubereinstimmt.

Das Induktionskochfeld oder die
Kochzone hat sich selbst
unerwartet ausgeschaltet,

ein Signalton ertént und ein

Fehlercode wird angezeigt

(in der Regel abwechselnd mit

einer oder zwei Ziffern auf der

Technische Stérung.

Bitte notieren Sie die Buchstaben
und Zahlen des Fehlers, schalten
Sie das Induktionskochfeld an der
Wand aus und kontaktieren Sie
einen qualifizierten Techniker.

Koch-Timer-Anzeige).




7.1.2. FEHLERCODES

EO Vorne links ASA anrufen

E1 Vorne links ASA anrufen

ASA anrufen
E2 Vorne links Manuelle Konfiguration anhand des
Benutzerhandbuchs durchfihren
ASA anrufen
ASA anrufen
E3 ASA anrufen

Vorne links

ASA anrufen
ASA anrufen
ASA anrufen
Netzspannung mit Hilfe des Benutzerhandbuchs
prufen, wenn sie OK ist, ASA anrufen
E4 links rechts Netzspannung mit Hilfe des Benutzerhandbuchs
prufen, wenn sie OKiist, ASA anrufen
Netzphasensignal und -frequenz Uberprufen,
wenn sie OK sind, ASA anrufen

Netzkabel und Differenzialthermostat Uberprifen,
wenn sie OK sind, ASA anrufen

Abkulhlung abwarten, Fremdkorper reinigen

E5 und/oder entfernen
Vorne links ASA anrufen
Cz4 Cz1 ASA anrufen
E6 Die Installationsanforderungen anhand des
Cz3 Cz2 Benutzerhandbuchs Uberprifen, wenn sie
OK sind, ASA anrufen
ASA anrufen
E7 Cz4 Cz1 ASA anrufen
Cs3 Cr2 ASA anrufen

Die Installationsanforderungen anhand des
Benutzerhandbuchs Uberprufen, wenn sie
Cra cs1 . QK sind, ASA anrufen
ES Die InstaIIatlonsanforderur_w_gen arjhand des
Benutzerhandbuchs Uberprifen,
wenn sie OK sind, ASA anrufen

Cz3 Cz2
Manuelle Konfiguration anhand des
E9 Benutzerhandbuchs durchflhren
Vorne links ASA anrufen

*ASA = Servicezentrum




8. UMWELTSCHUTZ UND ENTSORGUNG

8.1. MASSNAHMEN ZUM
STROMSPAREN UND UMWELTSCHUTZ
Empfehlungen zum Erhalt der besten
Ergebnisse:

Verwenden Sie Tépfe und Pfannen mit einem
Bodendurchmesser, der dem der Kochzone
entspricht.

Verwenden Sie nur Tépfe und Pfannen mit
flachen Béden.

Wenn moglich, lassen Sie den Deckel wahrend
des Kochens auf den Topfen.

Kochen Sie Gemuse, Kartoffeln usw. mit einer
minimalen Menge Wasser, um die Kochzeit
zu verkurzen.

Verwenden Sie einen Schnellkochtopf, um den
Energieverbrauch und die Kochzeit weiter
zu reduzieren.

Stellen Sie den Topfin die Mitte der umrandeten
Kochzone des Kochfeldes.

8.2. ABFALLENTSORGUNG UND
UMWELTSCHUTZ

Dieses Elektrohaushaltsgerat
istin Einklang mit der EU-
Richtlinie 2012/19/EU Uber
Elektro- und Elektronik-
Altgeréte (WEEE)
gekennzeichnet. Elektro- und
Elektronik-Altgerate enthalten
umweltschadigende
Substanzen (die sich negativ
auf die Umwelt auswirken
kdnnen) sowie
(wiederverwendbare)
Grundelemente.

Daher ist es wichtig, Elektro- und Elektronik-
Altgerate spezifisch zu entsorgen, um alle
schéadlichen Substanzen zu entfernen und
wiederverwendbare  Teile  zu  recyceln.
Verbraucher kénnen einen wichtigen Beitrag
leisten, um zu gewahrleisten, dass Elektro- und
Elektronik-Altgerate nicht zu einem
Umweltproblem werden. Halten Sie sich daher
bitte an die folgenden Grundregeln:

» Elektro- und Elektronik-Altgerate durfen nicht
mit dem normalen Hausmull entsorgt werden.

» Elektro- und Elektronik-Altgerate mussen bei
zugelassenen  Sammelstellen  abgegeben
werden, die von der Stadtverwaltung oder
anderen zustandigen Stellen verwaltet werden.

In vielen Landern wird fur die Entsorgung grofter
Elektro- und Elektronik-Altgerate ein
Abholservice angeboten. Beim Kauf eines neuen
Gerdts wird das alte vom  Handler
zurlickgenommen, der es kostenfrei entsorgt,
sofern das neue Gerat von einem ahnlichen Typ
ist und die gleiche Funktion erfullt wie das
Altgerat.




9. INSTALLATION

Elektrischer Anschluss

Stromversorgungskabel: Das Gerat ist mit einem Stromversorgungskabel ausgestattet, das an das
Hausstromnetz angeschlossen werden muss. Identifizieren Sie die verschiedenen
Anschlussmaoglichkeiten je nach Art der Hausstromversorgung anhand des entsprechenden
Diagramms. Auf dem Typenschild sind auch die zuldssige Anschlussspannung fir dieses Gerat und
die entsprechende Leistungsaufnanme angegeben.

220-240V/380-415V 2N~ 220-240V
BR _u SR -
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KOCHFELD 60-65 cm

Lange des Kabels 1150 mm

Radius 4mm
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*FUr einen ordnungsgemafen Betrieb des Gerats
muss der Luftstrom unter dem Kochfeld gemaf3
der Installationsanleitung gewahrleistet sein.




KOCHFELD 60 cm

510
t
4j ‘ ° 0O o=mwﬂ [ tmo_'.Fl
1 ml L o i
1
478 16'—
Seitenansicht
590
A | |
47r o o 09 --_ o 0 [ |
T |
—
558 16
Vorderansicht
KOCHFELD 65 cm
510
n _ __
47] o0 o = H:u [} o %c o
A pee v e i
478 16
Seitenansicht
650
4 ‘7‘.=_
1 e = — =
47 —
1T 0000000000000 N —

558 46

Vorderansicht




STANDARDMASSIG EINGEBAUTE ABMESSUNGEN von 60

*28 mit Backofen darunter

*24 mit Backofen darunter
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BUNDIG EINGEBAUTE ABMESSUNGEN von 65

*34 mit Backofen darunter
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A: Wir empfehlen einen Abstand von mindestens 650 mm, aber es ist besser,

die Bedienungsanleitung der Haube zu konsultieren;

B: Erwagen Sie, einen funktionalen Raum fur die Handhabung von Kiichenwerkzeugen und
von Dampf und Kondenswasser vorzusehen, die bei der Zubereitung von Speisen entstehen.
C: 35 mm von der Aussparung bis zur RUckenstutze/Platte fur die Ruckenstitze.

D: 35 mm von den angrenzenden Mébeln entfernt (bei einem 60 cm groRen Kochfeld).

D: 55 mm von den angrenzenden Mébeln (bei einem 65 cm groRen Kochfeld).




Samenvatting

Veiligheidsinformatie
Productintroductie

Voordat u begint

Werking van het product
Bereidingsrichtlijnen
Onderhoud enreiniging
Storingsweergave en inspectie

Milieubescherming en verwijdering
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Installatie

WELKOM

Bedankt dat u voor ons product heeft gekozen. Lees deze handleiding zorgvuldig
door, inclusief de veiligheidsinstructies, om uw veiligheid te garanderen
en de beste resultaten te verkrijgen, en bewaar de handleiding voor toekomstig
gebruik. Voordat u de kookplaat installeert, moet u het serienummer noteren,
omdat u mogelijk nodig hebt voor reparaties. Controleer op eventuele schade die
is ontstaan tijdens het transport en raadpleeg voor gebruik een technicus als
u twijfelt. Houd verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen.

OPMERKING: Houd er rekening mee dat de accessoires van de kookplaat kunnen
verschillen afhankelijk van het model dat u hebt gekocht.




VEILIGHEIDSINFORMATIE

1.1. ALGEMENE WAARSCHUWINGEN

» Lees deze instructies zorgvuldig door voordat u dit apparaat
installeert of gebruikt.

+« WAARSCHUWING: Als het oppervlak gebarsten is, moet u het
apparaat uitschakelen om een elektrische schok te voorkomen.

« Probeer NOOIT om brand met water te blussen, maar schakel
het apparaat uit en bedek de vlam dan met bijvoorbeeld een deksel
of een branddeken.

+« WAARSCHUWING: Brandgevaar: gebruik de kookoppervlakken
niet als bewaarplek voor spullen.

« WAARSCHUWING: Gebruik alleen kookbeveiligingen die door
de fabrikant van het kooktoestel zijn ontworpen of in de gebruiks-
aanwijzing van het apparaat als geschikt zijn aangegeven
of kookbeveiligingen diein het apparaat zijningebouwd. Het gebruik
van verkeerde beveiligingen kan ongevallen veroorzaken.

1.1.1. Gebruiksbeperkingen

« Dit apparaat mag niet worden gebruikt door personen
(waaronder kinderen) met verminderde fysieke, zintuiglike
of geestelike vermogens of met een gebrek aan kennis
en ervaring, tenzij deze personen door iemand die verantwoorde-
lijk is voor hun veiligheid onder toezicht worden gehouden
of instructies hebben gekregen over de werking van het apparaat.
« Houd kinderen in de gaten, om te voorkomen dat zij met het
apparaat spelen.

« Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar
endoor personen met verminderde lichamelijke, zintuiglike
of geestelike vermogens of met een gebrek aan kennis
enervaring, mits zj onder toezicht worden gehouden
of instructies hebben gekregen om het apparaat veilig te kunnen
gebruiken en de gevaren begrijpen die ermee gepaard gaan.

« Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

« Het schoonmaken en het onderhoud mag niet door kinderen
worden uitgevoerd als er geen toezichtis.

» Dit apparaat voldoet aan de elektromagnetische veiligheids-
normen. Personen met pacemakers of andere elektrische
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implantaten (zoals insulinepompen) moeten echter hun arts of de
fabrikant van het implantaat raadplegen. Controleer voordat u dit
apparaat gebruikt of de implantaten niet worden beinvioed door
het elektromagnetische veld. Het niet opvolgen van dit advies kan
leiden tot de dood.

1.1.2. Gebruiken in overeenstemming met het beoogde gebruik
« Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk gebruik of voor
soortgelijke toepassingen, zoals:

- personeelskeukens in winkels, kantoren en andere
werkomgevingen;

- vakantiehuizen;

- door gastenin hotels, motels en andere
verblijffsaccommodatie;

- bed-and-breakfastomgevingen.
« Gebruik het apparaat nooit als werk- of opbergopperviak.
+ Gebruik het apparaat nooit om de kamer op te warmen
of te verwarmen.

1.2. INSTALLATIE

+ Als het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen
door de fabrikant, diens servicevertegenwoordiger of vergelijkbaar
gekwalificeerde personen om gevaar te voorkomen.

« Aansluiting op een goed geaarde bedrading is essentieel
en verplicht.

« Dit apparaat mag alleen door een daarvoor gekwalificeerde
persoon worden geinstalleerd en geaard.

- Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat
u er werkzaamheden of onderhoud aan uitvoert, om het gevaar
van letsel of snijwonden te voorkomen.

« Stel deze informatie ter beschikking van de persoon die
verantwoordelijkis voor hetinstalleren van het apparaat, omdat dit
de installatiekosten kan verlagen.

« Als u het apparaat niet correct installeert, kunnen garantie-
of aansprakelijkheidsclaims komen te vervallen.




1.3. ELEKTRISCHE WAARSCHUWINGEN

« Dit apparaat moet worden aangesloten op een circuit met een
isolatieschakelaar die alle polen volledig loskoppelt van de
voeding onder omstandigheden van overspanningscategorie |ll.
Ontkoppelingsmiddelen moeten in overeenstemming zijn met de
schrijfregels.

« WAARSCHUWING: Om ieder risico veroorzaakt door het per
ongeluk resetten van het thermische uitschakelapparaat
te voorkomen, mag het apparaat niet worden gevoed door een
extern schakeltoestel zoals een timer of worden aangesloten
op een circuit dat regelmatig wordt in- en uitgeschakeld.

» Het apparaat is niet bedoeld om te worden gebruikt met een
externe timer of afzonderlijk afstandsbedieningssysteem.

«+ Wijzigingen aan de bedrading in woonhuizen mogen alleen door
een gekwalificeerde elektricien worden uitgevoerd.

« Het niet opvolgen van dit advies kan leiden tot een elektrische
schok of de dood.

1.4. GEBRUIKEN ONDERHOUD

+« WAARSCHUWING: Tijdens het gebruik worden het apparaat
en de toegankelijke delen ervan heet. Voorkom aanraking van
de verwarmingselementen. Houd kinderen tot 8 jaar uit de buurt,
tenzij zij voortdurend onder toezicht worden gehouden.

« WAARSCHUWING: Onbeheerd koken op een kookplaat met vet
of olie kan gevaarlijk zijn en brand veroorzaken.

« VOORZICHTIG: Blijf toezien tijdens het bereidingsproces. Een kort
bereidingsproces moet continu in het oog worden gehouden.

+ Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat
u werkzaamheden of onderhoud uitvoert.

« Er mogen nooit brandbare materialen of producten op dit
apparaat worden geplaatst.

« Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en deksels
mogen niet op de kookplaat worden geplaatst. Ze kunnen namelijk
heet worden.

« U mag geen stoomreiniger gebruiken.

« Gebruik geen stoomreiniger om de kookplaat schoon te maken.
» Bewaar geen voorwerpen op de kookopperviakken.
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« Zorgervoor dat uw lichaam, kleding of enigander artikel dat geen
geschikt kookgerei is niet in contact komt met het inductieglas
totdat het opperviakis afgekoeld.

« De stelen van steelpannen kunnen heet zijn bij aanraken.
Controleer of de stelen van steelpannen zich niet boven andere
kookzones die zijn ingeschakeld bevinden. Houd handgrepen
buiten bereik van kinderen. Als dit advies niet wordt opgevolgd, kan
dit leiden tot brand- en schroeiwonden.

« Het vlijmscherpe mes van een kookplaatschraper ligt bloot
wanneer de veiligheidskap wordt teruggetrokken. Wees uiterst
voorzichtig en bewaar altijd veilig en buiten het bereik van
kinderen. Als u niet voorzichtig bent kan dat resulteren in letsel
of snijwonden.

« Plaats geen magnetiseerbare voorwerpen (bijv. creditcards,
geheugenkaarten) of elektronische apparaten (bijv. computers,
MP3-spelers) in de buurt van het apparaat. Deze kunnen namelijk
worden beinvloed door het elektromagnetische veld.

» Repareer of vervang geen onderdelen van het apparaat tenzij
specifiek aanbevolen in de handleiding. Alle andere
onderhoudswerkzaamheden moeten door een gekwalificeerd
monteur worden uitgevoerd.

« Geen zware voorwerpen op uw kookplaat plaatsen of laten vallen.
» Gebruik geen pannen met scherpe randen en sleep pannen niet
over het oppervlak van het inductieglas, aangezien dit het glas kan
krassen.

» Gebruik geen schuursponsjes of andere schurende
reinigingsmiddelen om uw kookplaat schoon te maken.

Deze kunnen namelijk het inductieglas krassen.

+ Gebruik geen adapters voor kookpotten.

+« WAARSCHUWING: Wanneer een of meer kookzones worden
uitgeschakeld, wordt de aanwezigheid van de restwarmte
aangegeven door een visueel signaal op de overeenkomstige
zoneweergave met het symbool H. Wanneer dit symbool actiefis,
moet u oppassen dat u de kookplaat niet aanraakt, anders bestaat
er gevaar voor brandwonden.




1.5. WAARSCHUWINGEN Draadloze temperatuursonde

(beschikbaar afhankelijk van het model)

Dit product is uitsluitend voor kookplaattoepassingen.
Het mag alleen worden gebruikt zoals beschreven staat
in deze gebruikershandleiding.

+ RAAK de PreciProbe NIET AANMET BLOTE HANDEN VLAK NA
EEN BEREIDING. Draag altijd ovenhandschoenen om de
Preci Probe uit het voedsel te verwijderen na de bereiding.

« De metalen PreciProbe-staaf moet tijdens de bereiding
VOLLEDIG in het voedsel ZIJN GESTOKEN, tot aan de ZWARTE
keramische RAND.

Plaats de Preci Probe tot
hier in het voedsel

%
+ Gebruik de Heat Feel-sensor niet in een magnetron.
« De Heat Feel-sensor kan worden gereinigd en gewassen,
maar mag niet lang in water ondergedompeld blijven.
« Dit productis niet bedoeld voor gebruik door personen
van 12 jaar enjonger.
» De leverancier is niet aansprakelijk voor schade aan de
Heat Feel-sensor door een verkeerd gebruik van het apparaat.
 Reinig de Heat Feel-sensor voor gebruik.
« De sonde kan werkenin het volgende temperatuurbereik:
10°C tot een maximale interne temperatuur van 100°C bij het
metalen gedeelte. Het keramische gedeelte kan 350°C bereiken.
+ Als de temperatuur van de Heat Feel-sensor hoger wordt dan
100°C, stopt de bereiding en moet de Heat Feel-sensor zo snel
mogelijk uit de oven worden verwijderd, met handschoenen aan,
om schade aan de sonde te voorkomen.




2. PRODUCTINTRODUCTIE

2.1. BOVENAANZICHT VAN HET PRODUCT
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3. VOORDAT UBEGINT

3.1. ALGEMENE INFORMATIE

Voordat u begint, is het belangrijk om het volgende te weten: alle functies van deze kookplaat zijn
ontworpen om te voldoen aan de strengste veiligheidsvoorschriften.

Om deze reden geldt het volgende:

« Sommige functies worden niet geactiveerd, of worden automatisch gedeactiveerd,

zonder potten en pannen op de branders of wanneer ze niet goed geplaatst zijn.

« In andere gevallen worden functies na een paar seconden automatisch gedeactiveerd als er meer
dan één stap voor nodigis (bijv. ' DE KOOKPLAAT IN-/UITSCHAKELEN' zonder 'KIES DE KOOKZONE'.
« Bij langdurig gebruik is het mogelijk dat het apparaat niet onmiddellijk uitschakelt, zelfs als alle
kookzones uitgeschakeld zijn, omdat het zich in de afkoelingsfase bevindt; het symbool H verschijnt
op het display van de kookzone totdat het apparaat is afgekoeld.

Veilige activering: Het product wordt geactiveerd met de aanwezigheid van potten en pannen
op de kookplaat. Het verwarmingsproces start niet of wordt onderbroken als er geen potten
en pannen zijn of als deze zijn verwijderd.

Pandetector: Nadat de kookplaat is ingeschakeld, detecteert het product automatisch
de aanwezigheid van potten en pannen op de kookzones, zelfs voordat deze worden geactiveerd.

Veiligheidsuitschakeling: Om veiligheidsredenen heeft elke kookzone een maximale gebruikstijd,
afhankelijk van het maximale vermogen dat is ingesteld.

3.2. VERMOGENSBEHEER

Wanneer het product voor het eerst wordt gebruikt, wordt de kookplaat ingesteld op het maximaal
haalbare vermogen. Er kunnen met behulp van de vermogensbeheerfunctie verschillende
vermogenslimieten worden gekozen in overeenstemming met het hoofdvoedingssysteem thuis.

Vermogensbeheer instellen

Het is mogelijk een maximaal vermogensabsorptieniveau in te stellen voor de inductiekookplaat,
waarbij verschillende vermogensbereiken worden gekozen.

Inductiekookplaten zijnin staat zichzelf automatisch te beperken om op lager vermogen te werken,
om het risico van overbelasting te voorkomen.

Naar de vermogensbeheerfunctie gaan

» Zet de kookplaat aan en druk tegelijkertijd op ﬁ] en(@.

» Op de timer-indicator wordt 'P8' weergegeven, wat vermogensniveau 8 betekent.
De standaardmodus staat op 7,4 kW.

Overschakelen naar een ander niveau
« Schuif de schuifregelaar naar links en rechts om het vermogensbeheerniveau te wijzigen.
« Er zijn 8 vermogensniveaus, van 'P1' tot 'P8'. De timer-indicator zal er een weergeven:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW 2,5 kW 3KW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 7,4kW




Bevestigen en de vermogensbeheerfunctie verlaten

Schakel ter bevestiging de kookplaat uit. Het vermogensniveau wordt automatisch opgeslagen.
De geselecteerde waarde wordt permanent opgeslagen en blijft ook na het uitschakelen van
de hoofdvoeding behouden.

Herhaal de hierboven beschreven handelingen om het vermogensniveau te wijzigen.

OPMERKING: Afhankelijk van de selectie van het vermogensbeheer, kunnen sommige
vermogensniveaus en functies van de kookzones automatisch beperkt worden
om de geselecteerde waarde niet te overschrijden. Bijvoorbeeld, bij een vermogensbeheerniveau
datisingesteld op minder dan 4,5 kW, kunnen de Boost-functie, Varycook en sommige bereidingen
niet met de app worden geselecteerd.

De selectie van het laatste vermogensniveau kan gedeeltelijk worden geweigerd/aangepast aan
de beschikbare hoeveelheid restvermogen van de vorige instelling.

3.3. HET JUISTE KOOKGEREI KIEZEN

3.3.1. Kenmerken van het kookgerei

Gebruik alleen potten en pannen met het inductiesymbool.

« Alleen potten en pannen met een perfect vlakke bodem. Anders kunnen de volgende situaties
optreden:

- geen pandetectie;
- lage prestaties;
- ongewenst geluid.

» Gebruik alleen potten en pannen met een gladde bodem om krassen op het opperviak van
de kookplaat te voorkomen.

OPMERKING: Vermijd zoveel mogelijk het verplaatsen van potten en pannen over het
glasoppervlak om krassen te voorkomen.

Magneettest

Inductiekoken maakt gebruik van magnetisme om warmte op te wekken; potten en pannen moeten
daaromijzer bevatten. Als u al kookgerei hebt, kunt u met een magneet controleren of het materiaal
magnetisch is. Potten en pannen zijn geschikt als ze magnetisch worden aangetrokken door
de magneet.

Kookgereidatis gemaakt van de volgende materialenis niet geschikt: puur roestvrij staal, aluminium
of koper zonder magneetbasis, glas, hout, porselein, keramiek en aardewerk.

3.3.2. Kookgerei van hogere kwaliteit

Alle kookpannen met het inductiesymbool worden algemeen | - o
aanvaard. Afhankelijk van het type bodem kan het gedrag echter i \\ 8 N
variéren. De selectie van het laatste vermogensniveau kan //\f--‘.

gedeeltelijk worden geweigerd/aangepast aan de beschikbare
hoeveelheid restvermogen van de vorige instelling.

Bij gebruik van groot kookgerei met een kleiner ferromagnetisch element warmt alleen het
ferromagnetische element op. Daardoor wordt de warmte mogelijk niet gelijkmatig verdeeld.

3.3.3. Afmeting en plaatsing
Gebruik altijd de kookzone die het best overeenkomt met de bodemdiameter van de pan.
Plaats de pan goed in het midden van het kookgedeelte.
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OPMERKING: Het wordt aanbevolen om geen pannen te gebruiken die de omtrek van de kookzone
overschrijden.

Voor een goede werking van de kookplaat moeten potten en pannen worden gebruikt met een
bodemdiameter binnen het bereik beschreven in de volgende tabel.

NS

90 mm 160 mm 160 mm 120 mm

180 mm 220 mm 200 x 380 mm 280 mm

OPMERKING: Als een pan wordt gebruikt die kleiner is dan het vereiste minimum, kan deze niet
worden gedetecteerd. Bij gebruik van een exemplaar dat groter is dan het maximum, kunnen
storingen of slechte prestaties optreden.

LET OP: Zet de pan niet op/bij het bedieningspaneel tijdens het koken of afkoelen.




4. WERKING VAN HET PRODUCT

4.1. HOEHET PRODUCT WERKT

(1 DE KOOKPLAAT AAN-/UITZETTEN

Houd eveningedrukt om de kookplaat in of uit te
schakelen. Een speciaal geluid geeft de status
van het apparaat aan.

0
ga SELECTEER DE KOOKZONE EN STEL HET VERMOGEN IN

De kookplaat kan de pan automatisch detecteren zodra deze op de kookzone is geplaatst waarna
de betreffende zone-indicator gaat branden. In dit stadium wordt er geen vermogensniveau
geactiveerd.

De zone kan worden geselecteerd door op de zone-indicator te drukken.

Het vermogen kan worden ingesteld:
Schuif de vinger over de schuifknop. 00° o C b an
Druk direct op het juiste niveau. Vs | o

De gebruiker kan het vermogensniveau tijdens het koken wijzigen en hetzelfde proces herhalen.
De ciffers geven het ingestelde vermogensniveau aan: elke kookzone heeft een verschillend aantal
vermogensniveaus die gaan van 1(min.) tot 14 (max.). Elk niveau heeft een automatische
uitschakeling die kan variéren van 1 tot 8 uur.

Vermogens- [l 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
niveau

Tijd (u) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

BOOST-FUNCTIE: Het is ook mogelijk om de snelle verwarming te kiezen door de schuifknop
naar 15 te schuiven.

- De functie kan in elke kookzone worden gebruikt;

- Na 10 minuten gaat de boost-functie automatisch naar niveau 14.

LET OP: Als er na hetinschakelen van de kookplaat of na het beéindigen van alle bereidingen, binnen
een minuut geen vermogensniveau wordt ingesteld, wordt de kookplaat uitgeschakeld.

Als het display }‘-’f toont, betekent dit het volgende:

» De pan staat niet in de geselecteerde kookzone.

+ De pan staat niet goed/helemaal niet op de kookplaat.

» De panis niet geschikt voor inductie.

» De afmetingen van de pan zijn kleiner dan de minimale pandiameter die vereist

is in de geselecteerde zone;

+ Als er niet binnen 1 minuut een geschikte pan wordt geplaatst, wordt de kookzone uitgeschakeld.
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H: Zodra dit symbool op het cifferdisplay verschijnt, betekent dit dat de kookzone nog heet is.
Wanneer het oppervlak is afgekoeld tot een veilige temperatuur, verdwijnen de symbolen.

(D PAUZE

Alle kookplaten kunnen op pauze worden gezet door op de betreffende toets te drukken in plaats
van te worden uitgeschakeld.

Druk op @ om deze functie te activeren. Alle zone-indicatoren geven || aan en het koken
is gestopt.
Druk op @ om te deactiveren en de vorige vermogensinstellingen worden vervolgens hersteld.

WAARSCHUWING: Bij het betreden van de pauzemodus zijn alle bedieningselementen
uitgeschakeld, behalve de AAN/UIT-toets. Op deze manier kan de inductiekookplaat in geval van
nood altijd worden uitgeschakeld met de AAN/UIT-toets.

(™ TIMER

Om de timer voor één zone te selecteren, drukt u op G en selecteert u de zone. Op het cijfferdisplay
verschijnt <min> en door de schuifbalk naar links en rechts te bewegen, kan de gewenste timing
worden ingesteld.

Als de tijd is verstreken, wordt de geselecteerde kookzone uitgeschakeld. De timer telt tot 60 min.
Er kunnen maximaal vier timers tegelijk worden ingesteld, éen voor elke zone.

@ TOETSVERGRENDELING

De kookplaat kan worden vergrendeld door op @ te drukken om onbevoegd gebruik te voorkomen.
Als het apparaat is vergrendeld, zijn alle bedieningselementen behalve de AAN/UIT-toets
uitgeschakeld.

Om de functie te activeren/deactiveren houdt u Iﬁ even ingedrukt.

Deze functies kunnen worden ingeschakeld nadat de zone is geselecteerd:

& SMELTEN

Functie die voornamelijk wordt gebruikt voor het smelten van chocolade. Na enkele minuten,
wanneer de chocolade begint te smelten, gaat u naar niveau 1 om de chocolade vioeibaar te houden
zonder de ideale temperatuur te overschrijden.

+% SUDDEREN
Functie gebruikt voor gerechten met room, saus of algemene vioeistoffen op lage temperatuur.

& KOKEN
Functie gebruikt voor het koken van water en aan de kook houden.

OPMERKING: De bereiding kan met betrekking tot elke functie worden aangepast door
verschillende vermogensniveaus te selecteren die dichtbij de voorgestelde liggen.

£13 VOLLEDIGE ZONE

De volledige zoneis een kookzone die een combinatie is van meer kookzones vooraan en achteraan
door een unieke verticale zone te creéren. De volledige zone wordt, wanneer deze geactiveerd is,
met slechts één vermogensniveau geregeld.
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Druk op E om de functie te activeren. Alleen de bovenste cijfers laten terugkoppelingen zien.
De onderste cijfers zijn uitgeschakeld.

Druk lang op de zone-keuzetoets om uit te schakelen E

Potten en pannen moeten worden geplaatst zoals aangegeven op de afbeelding op pagina 12.

—
= VARYCOOK-ZONE

Deze functie wordt gebruikt om vooraf vaste vermogensniveaus in drie verschillende gebieden

in te stellen, afhankelijk van de positie van de pan: hoog (1.14), medium (.10), laag (I.1).

« Als de pan aan de voorkant van de Varycook-zone staat, wordt het vermogensniveau ingesteld opI.1.

+ Als de paninhet midden van de Varycook-zone staat, wordt het vermogensniveau ingesteld op1.10.
+ Als de pan aan de achterkant van de Varycook-zone staat, wordt het vermogensniveau

ingesteld op .14.

=

Druk lang op de zone-keuzetoets om in te schakelen =. Alleen de bovenste cijfers laten

=

terugkoppelingen zien. De onderste cijfers zijn uitgeschakeld.

4.2. VERBINDEN MET DE hOn-APP

Uw apparaat kan worden verbonden met uw draadloze thuisnetwerk en op afstand worden bediend
met de app. Verbind uw apparaat aan om ervoor te zorgen dat het up-to-date blijft met de nieuwste
software en functies.

OPMERKING

« Zodra de kookplaat is ingeschakeld, knippert het wifipictogram gedurende 30 minuten.
Tijdens deze periode is het mogelijk om het product te verbinden.

» Zorg ervoor dat uw wifi-thuisnetwerk is ingeschakeld.

« U krijgt stap voor stap begeleiding op zowel het apparaat als uw mobiele apparaat.

+ Het kan tot 10 minuten duren om de kookplaat te verbinden.

» Raadpleeg de app voor meer informatie en probleemoplossing.

Download de hOn-app op uw smartphone.

[a] 552 [u]

\ GET IN ON DOWNLOAD ON THE v EXPLORE ITON
’,‘ Google Play App Store i App Store
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Kies uit het receptenmenu of speciale programma's-menu van de hOn-app. Volg stap voor stap de
aanwijzingenin de app en stuur als u klaar bent de parameters naar de kookplaat die voor u zal koken.
Wanneer de kookplaat de opdracht van de app ontvangt, zal de kookplaat 2 keer piepen en één
seconde knipperen om aan te geven dat de instructies zijn ontvangen.

Druk op de toets 'My Chef om het recept te starten.

Als u de functie 'My Chef" wilt verlaten, drukt u 3 sec.

*Kookresultaten kunnen variéren afhankelijk van het gebruikte kookgerei.

DRAADLOZE PARAMETERS
Standaard IEEE 802.11b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Frequentieband(en) [MHz] 2401-2483 2402-2480
Maximaal vermogen [mW] 100 10

Hierbijverklaart Candy Hoover Group Srldat deradioapparatuurinovereenstemmingis met Richtlijin2014/53/EU
ende relevante wettelijke vereisten (voor de UKCA-markt). De volledige tekst van de conformiteitsverklaring is
beschikbaar op het volgende internetadres: www.candy-group.com

DRAADLOZE PARAMETERS PRECI PROBE MODEL Et180:

Standaard Bluetooth v4.0 BLE
Frequentieband(en) [MHz] 2400-2480
Maximaal vermogen [mW] 2,5-(4dBm)

4.3. ACCESSOIRES

4.3.1. Intelligente draadloze voedselthermometer PRECI PROBE en LEPEL
(beschikbaar afhankelijk van het model)

Hartelijk dank voor uw aankoop van de Haier Preci Probe. Let op, hij werkt alleen met de Haier-
inductiekookplaat en lees voordat uhem gebruikt de volgende instructie en veiligheidsopmerkingen
in de gebruikershandleiding.

Inleiding: De Preci Probeis een draadloze voedselthermometer die thuiskoks inreal time laat weten
wat de status binnenin het voedsel is om rampen met te rauw of te veel doorgekookt voedsel
te voorkomen en steeds weer een perfect resultaat te garanderen. De thermometer maakt direct
verbinding met het product. De gegevens en realtime status van het voedsel kunnen worden
afgelezen vanaf uw telefoon, waardoor u het beste resultaat gewoon binnen handbereik heeft.
Raadpleeg de onderstaande instructies voor meer informatie over koppelen en gebruikstips.




Keramische dop

Aanbevolen onderdompelingsbereik

v Sensor

LAAD DE PRECI PROBE VOOR GEBRUIK OP:

« Plaat de Preci Probe in de oplader en sluit het deksel.

» Sluit de oplader met de USB-kabel aan op een USB-voedingsbron, zoals een USB-adapter of een
USB-contact van een pc/notebook. Het is mogelijk dat de oplader niet goed werkt met een
powerbank vanwege de automatische uitschakelfunctie.

» Het ledlampje van de oplader gaat branden en knippert tijdens het opladen. Het ledlampje gaat uit
wanneer de Preci Probe volledig is opgeladen.

KOPPEL DE PRECI PROBE MET DE INDUCTIEKOOKPLAAT:

«» Controleer of de kookplaat aan staat en uw Preci Probe volledig is opgeladen.

» Open de hOn-app op uw draagbare toestel.

» Ganaar het gedeelte 'Recepten’ en kies een recept waarbij de Preci Probe wordt gebruikt.

» Zodra u het recept start door op de ‘Cook with me'-toets EL op het apparaat te drukken, maakt
de Preci Probe automatisch verbinding.

+ De app geeft een lijst van alle beschikbare sondes die voor het recept kunnen worden
geselecteerd.

+ Op het display van de kookplaat verschijnt de naam van de geselecteerde PreciProbe
(bijvoorbeeld '1A").

» Volg nu de instructies in de hOn-app.

» Bij gebruik van de app als de sonde minder dan 20% opgeladenis, geeft de timerdisplay 'CH" aan.

LEPEL

Gebruik de lepel met de sonde om tijdens het bereiden het
voedsel te roeren.

» Maak de lepel voor het eerste gebruik schoon.

« Gebruik de lepel niet met een open vlam.

+ Snijd niet in de lepel.

» Zorg dat lepel niet in direct contact komt met de warme,
toegankelijke delen van de kookplaat.

» Getolereerde temperatuur: +220°C

Positie 1 ] Positie 2




4.4. KOOKBEREIDINGEN MET DE APP

Preci Probe als thermometer

Stel in de hOn-app de doeltemperatuur in die u wilt bereiken. Steek de Preci Probe in het voedsel
of met zijn accessoire invioeistoffen en u ziet in de app de temperatuur stijgen tot de doeltemperatuur
is bereikt.

Het zal u helpen de temperatuur voor allerlei soorten voedsel nauwkeurig te handhaven.

U kunt de sonde niet gebruiken wanneer de functie Geassisteerde bereiding in werking is.

Geassisteerde bereiding: ‘Cook with me’-functie
Kies in de hOn-app recepten of speciale programma's, volg stap voor stap de bereiding en dan zal
de kookplaat automatisch de parameters voor de gekozen bereidingsmethode instellen.

Sous vide

Soort bereiding waarbij het voedsel in een vacuiimzak wordt gedaan en in een waterbad bij lage
temperatuur wordt bereid.

Het op deze manier bereide voedsel is sappiger en malser en behoudt de voedingswaarden,
waardoor het gezonder en lekkerder is.

Open de hOn-app, selecteer de categorie voedsel, selecteer dit type bereiding, plaats de zak met
het voedsel in de pan met water en de inductiekookplaat zal de juiste bereidingstemperatuur
instellen voor een perfect resultaat.

Grillen
Selecteer de categorie voedselin de hOn-app, selecteer dit type bereiding en de inductiekookplaat
zal automatisch de grill op de juiste temperatuur zetten voor een vooraf bepaalde tijdsduur.

Sudderen

De functie Sudderen is ideaal voor het bereiden van sauzen, stoofpotten, gestoofde gerechten
en alle bereidingen met een gemiddeld lange bereidingstijd.

De automatische functie die u in de hOn-app vindt, brengt het voedsel langzaam naar een licht
kokende temperatuur, en houdt het daar gedurende de gehele bereidingsduur.

Stomen

Met de stoomfunctie kunt u voedsel zoals groenten, vlees of vis stomen in potten of pannen met
een stoommandje. Stomen is sneller dan koken. Omdat het voedsel niet ondergedompeld wordt
ineen vioeistof, gaan er minder van voedingsstoffen in het voedsel verloren en wordt het
vitaminegehalte behouden, waardoor de smaak beter is en de structuur compacter en plezieriger.
Neem indien nodig contact op met het erkende servicecentrum.




5. BEREIDINGSRICHTLIJNEN

5.1. VERMOGENSTABEL

14/15BOOSTER

Snelle verwarming, booster

VERMOGENS-
NIVEAU SOORT BEREIDING AANBEVOLEN GEBRUIK

Ideaal voor roerbakken, aanbraden, soep
aan de kook brengen, water koken

Bakken, grillen, aan de kook houden

Ideaal om te beginnen met koken,
sauteren, pasta koken, frituren, grillen

5-10

Stoven, koken

Ideaal voor voorverwarmen, stoven,
zachtjes laten koken, koken, lang
en continu bakken (rijst, braadstuk,
pannenkoeken*)

3-4

Sudderen, warmhouden, langzaam
koken

Ideaal voor slowcooking-recepten,
zachtjes sudderen van
roomsauzen en vioeistoffen

Smelten, vloeibaar houden, ontdooien

Delicate opwarming voor kleine
hoeveelheden voedsel, langzaam
opwarmen, chocolade smelten
en vloeibare houden**

uiT

* Blijfft pannenkoek bakken op niveau 5—6.

** Smeltniveau 2; ga naar niveau 1 om na het smelten vioeibaar te houden.

5.2. BEREIDINGSTABEL

VOEDSELCA-

Voorverwarmen Bereiden

niveau
Pasta Water opwarmen 14-15 6-11
Rijstpudding Melk opwarmen 13-15 6-8
Pasta enrijst Gekookte rijst Water opwarmen 14-15 6-8
Risotto Roerbakkenen 13-15 6-8
braden
Geroosterd vlees Roerbakken 10-13 6-11
en braden
Gegrilde steak Grill voorverwarmen 10-13 10-13
Viees Worstjes en Grillvoorverwarmen 10-11 10-13
hamburger
Stukjes kip Pan voorverwarmen 10-11 6-10
Gepaneerde steak Pan voorverwarmen 6-11 10-13
Gegrilde vis Grill voorverwarmen 10-13 8-10
Vis Visfilet Roerbakken 10-13 8-10
Garnalen Roerbakken 10-13 10-13
Verse friet Olie opwarmen* 14 11-14
Groenten en Diepvriesfriet Olie opwarmen* 14 11-14
Gegrilde groenten Grill voorverwarmen 6-11 10-13
peulvruchten Paprika, courgette
! : Pan voorverwarmen 6-11 10-13
en aubergine
. Hardgekookte eieren Water opwarmen 14-15 6-8
ei?fgszcetr;n Gebakken eieren Roerbakken 10-13 8-10
Pannenkoeken Pan voorverwarmen 6-11 5-7
Tomatensaus Sauzen verwarmen 4-6 2—-4
Sauzen, Gesmolten kaas Smelten 6-11 2-5
gerechten Gerechten Room verwarmen 4-6 2-4
metroom met roomenvla
endessert Gesmolten chocolade Smelten 1-2 1
Boter Smelten 1-3 1-3




6. ONDERHOUD EN REINIGING

6.1. ALGEMENE AANBEVELINGEN

Regelmatig reinigen kan de levensduur van uw apparaat verlengen.

» Reinig de kookplaat na elk gebruik.

» Gebruik altijd kookgerei met een schone bodem.

» Krassen op het opperviak hebben geen invioed op de werking.

» Gebruik een speciaal schoonmaakmiddel dat geschikt is voor het opperviak van de kookplaat.
« Gebruik een speciale glasschraper.

6.2. DE KOOKPLAAT SCHOONMAKEN

Zorg ervoor dat de kookzones zijn uitgeschakeld voordat u begint met schoonmaken. Volg altijd de aanbevolen
reinigingsinstructies en vermijd het gebruik van schurende producten die het opperviak van de kookplaat kunnen
beschadigen.

a) VETTIG VUIL

Deze procedure wordt aanbevolen voor de volgende soort situaties: spetters veroorzaakt door het bakken

of grillen van viees.

+ Laat de kookplaat afkoelen.

«  Absorbeer overtollige vioeistof rond de pan met keukenpapier en verwijder de pan.

+  Reinig het kookopperviak met een doek en een oplossing van afwasmiddel.

+ Reinig de kookplaat indien nodig een tweede keer met heet water en schoonmaakmiddel voor
inductiekookplaatglazen.

b) SUIKERIG VUIL

Deze procedure wordt aanbevolen voor voedingsmiddelen die vanwege hun hoge suikergehalte snel moeten

worden verwijderd om schade aan het opperviak van de kookplaat te voorkomen (siropen, jam of conserven).

+  Absorbeer terwijl de kookplaat nog warmis het overtollige vocht rond de pan met keukenpapier
en verwijder de pan.

+ Indiennodigradenwe aan om een schraper onder een scherpe hoek te gebruiken om alle resterende resten
te verwijderen.

+  Reinig het kookopperviak met een afwasmiddel en droog het af met keukenpapier.

+ Reinig de kookplaat indien nodig een tweede keer met heet water en een schoonmaakmiddel voor
inductiekookplaatgassen.

c) ZETMEELRIJK VUIL

Deze reinigingsprocedure wordt aanbevolen voor het volgende soort voedsel: pasta, rijst en aardappelen.

+  Absorbeer overtollige vioeistof rond de pan met keukenpapier en verwijder vervolgens de pan.

+ Laat de kookplaat afkoelen.

+  Gebruik een vochtige doek om eventuele zetmeelresten te bevochtigen. Laat het een paar minuten zitten.

+  Reinighet kookoppervlak met een doek en een oplossing van afwasmiddel.

+  Veegde kookplaat na het schoonmaken droog met een zachte doek.

+ Reinig de kookplaat indien nodig een tweede keer met heet water en een schoonmaakmiddel voor
inductiekookplaatgassen.

OPMERKING: Neem deze instructies ook in acht voor: waterkringen, kalkringen, vetvlekken.

d) GLANZENDE METALIGE VERKLEURING
Gebruik een oplossing van water met azijn en reinig het glasopperviak met een doek.




7. STORINGSWEERGAVE EN INSPECTIE

7.1. PROBLEMEN OPLOSSEN

De inductiekookplaat kan niet
worden ingeschakeld.

Geen stroom.

Zorgervoor dat de
inductiekookplaat is aangesloten
op de voeding. Controleer
of de stroom in uw huis
of omgeving is uitgevallen.
Bel een gekwalificeerde technicus
als het probleem aanhoudt.

De tiptoetsen reageren niet.

De bedieningselementen
zijn vergrendeld.

Ontgrendel de bediening door
het gedeelte 'Hoe het product
werkt' te controleren.

De tiptoetsen zijn moeilijk
te bedienen.

Er kunnen waterresten op de

bedieningselementen zitten

of u oefent niet de juiste druk
uit op de onderkant.

Zorgervoor dat de tiptoetsen
droog zijn gebruik de juiste mate
van druk bijhet aanraken van
de bedieningselementen.

Het glas wordt bekrast.

Scherp kookgerei. Ongeschikte,
schurende schuursponsjes
of reinigingsmiddelen gebruikt.

Gebruik kookgereimet een
vlakke en gladde bodem.
Zie de hoofdstukken 'Het juiste
kookgereikiezen' en
‘Onderhoud en reiniging'.

Sommige pannen maken
krakende of het klikkende
geluiden.

Dit kan worden veroorzaakt door

de constructie van uw kookgerei

(lagen van verschillende metalen
die anders vibreren).

Dit is normaal voor kookgerei
en geeft geen fout aan.

De inductiekookplaat maakt een
laag zoemend geluid wanneer
gebruikt met een hoge warmte-
instelling.

Dit wordt veroorzaakt door
de technologie van koken
metinductie.

Ditis normaal, maar het geluid
moet stiller worden of volledig
verdwijnen wanneer u de
warmte-instelling verlaagt.

Ventilatorgeluid afkomstig
van de inductiekookplaat.

Eris eeningebouwde
koelventilator ingebouwd
in uw inductiekookplaat om

te voorkomen dat de elektronica
oververhit raakt. Deze kan blijven

draaien, zelfs nadat u de

inductiekookplaat hebt
uitgeschakeld.

Ditis normaal en eris geen actie
nodig. Schakel de voeding naar
de inductiekookplaat niet
uit bij de muur terwijl
de ventilator draait.

Pannen worden nietheeten U’
verschijnt op het display.

De inductiekookplaat kan de pan
niet detecteren omdat deze
niet geschikt is voor inductie.

De inductiekookplaat kan de pan
niet detecteren omdat deze

te kleinis voor de kookzone of
er niet goed centraal op staat.

Gebruik kookgerei dat geschikt
is voor koken met inductie.
Raadpleeg de paragraaf
'Hetjuiste kookgerei kiezen'.
Plaats de paninhet midden van
de kookzone en zorg ervoor dat
de bodem overeenkomt met
de grootte van de kookzone.

De inductiekookplaat of een
kookzone heeft zichzelf
onverwacht uitgeschakeld,
er klinkt een waarschuwingstoon
en er wordt een foutcode
weergegeven (meestal
afwisselend één of twee cijfers
in het display van de kooktimer).

Technische fout.

Noteer de foutletters en -
nummers, schakel de voeding
naar de inductiekookplaat uit bij
de muur en neem contact op
met een gekwalificeerd monteur.




7.1.2. FOUTCODES

REGEL VOOR
FOUTCODE WEERGAVE ACTIES
EO : Bel ASA
Linksvoor

Bel ASA
E1 Linksvoor eIAS

Bel ASA

E2 ) Handmatige configuratie uitvoeren
Linksvoor . . T
via gebruikershandleiding

Bel ASA
Bel ASA
Bel ASA

E3

Linksvoor

Bel ASA
Bel ASA
Bel ASA
Controleer de netspanning via de gebruikershandleiding,
bel ASA als deze inordeis
E4 links rechts Controleer de netspanning via de gebruikershandleiding,
bel ASA als deze in ordeis
Controleer het netsignaal en de netfrequentie,
bel ASA als deze in orde zijn
Controleer de netkabel en differentiéle thermostaat,
bel ASA als deze in orde zijn

Wacht tot afgekoeld, reinig en/of verwijder

vreemde voorwerpen
E5 d p
Linksvoor Bel ASA
Cz4 Cz1 Bel ASA
E6 Cz3 Cz2 Controleer de installatievereisten via de
gebruikershandleiding, bel ASA als dat in orde is.
Bel ASA
4 1
E7 cz cz BelASA
Bel ASA
Cz3 Cz2 ©

Controleer de installatievereisten via de
gebruikershandleiding, bel ASA als datin ordeis

Cz4 Cz1 - - - -
E8 Controleer de installatievereisten via de
gebruikershandleiding, bel ASA als dat in orde is
Cz3 Cz2
Handmatige configuratie uitvoeren
E9 via gebruikershandleiding
Linksvoor Bel ASA

*ASA = Servicecentrum




8. MILIEUBESCHERMING EN VERWIJDERING

8.1. HET MILIEU BESCHERMEN

EN RESPECTEREN

Aanbevelingen voor de beste resultaten:
Gebruik potten en pannen met een
bodemdiameter gelijk aan die van de kookzone.
Gebruik alleen potten en pannen met viakke
bodems.

Houd waar mogelijk het deksel op de
potten/pannen tijdens het koken.

Kook groenten, aardappelen, etc. met een
minimale hoeveelheid water om de kooktijd
te verkorten.

Gebruik een snelkookpan, aangezien deze het
energieverbruik verlaagt en de kooktijd verder
nog verder verkort.

Plaats de panin het midden van de kookzone die
op de kookplaat wordt aangegeven.

8.2. AFVALBEHEER

EN MILIEUBESCHERMING
Dit apparaat is gemarkeerd

in overeenstemming met de
Europese Richtlijn 2012/19/EG
betreffende afgedankte
elektrische en elektronische
apparatuur (AEEA). De AEEA
bevat zowel vervuilende
stoffen (die een negatief effect
op het milieu kunnen hebben)
als basiscomponenten (die
hergebruikt kunnen worden).

Het is belangrijk dat de AEEA specifieke
behandelingen ondergaat om de vervuilende
stoffen op de juiste wijze te verwijderen en af te
voeren en alle materialen terug te winnen.
Individuen kunnen een belangrijke rol spelen om
ervoor te zorgen dat de AEEA geen
milieuprobleem wordt; het is van essentieel
belang om enkele basisregels te volgen:

+ De AEEA mag niet worden behandeld als
huishoudelijk afval.

+ De AEEA moet naar speciale inzamelgebieden
worden gebracht, die beheerd worden door het
gemeentebestuur of een geregistreerd bedrijf.
In veel landen wordt grote AEEA thuis
opgehaald. Wanneer u een nieuw apparaat
koopt, kan het oude teruggegeven worden aan
de leverancier die het gratis moet accepteren
met dien verstande dat het apparaat van een
gelijkwaardig type is en dezelfde functies heeft
als het gekochte apparaat.




9. INSTALLATIE

Elektrische installatie

Voedingskabel: Het apparaat is uitgerust met een voedingskabel die moet worden aangesloten
op het elektriciteitsnet in huis. Identificeer de verschillende aansluitopties op basis van het type
huishoudelijke voeding in het bijpehorende schema. Het gegevensplaatje geeft ook de toegestane
aansluitspanning voor dit apparaat en het bijbehorende stroomverbruik aan.

220-240V/380-415V 2N~ 220-240V
= :5 380-415 V~ =L
220-240V~
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KOOKPLAAT 60-65 cm

Kabellengte 1150 mm

straal 4 mm




Gereedschap
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*Voor een goede werking van het apparaat moet
u zorgen voor een goede luchtstroom onder
de kookplaat volgens de installatierichtlijnen.




KOOKPLAAT 60 cm
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STANDAARD INBOUWMATEN 60

VLAKKE INBOUWMATEN VAN 60




VLAKKE INBOUWMATEN VAN 60
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MATEN VLAKKE VERZINKING VAN 65

*34 met oven eronder
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A: We raden een afstand van minstens 650 mm aan, maar hetis beter om de gebruikershandleiding
van de afzuigkap te raadplegen.

B: Overweeg om een functionele ruimte te voorzien voor het hanteren van keukengereedschap
en eventuele stoom en condens die vrijkomt tijdens het bereiden van voedsel.

C: 35 mm van het verzonken gat naar de achtersteun/het achtersteunpaneel.

D: 35 mm van aangrenzende meubels (bij 60 cm kookplaat);

D: 55 mm van aangrenzende meubels (bij 65 cm kookplaat).




Spis tresci
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pAols] Instalacja

WITAMY

Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Aby zapewnic sobie bezpieczenstwo
i uzyskac najlepsze wyniki, prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji,
tacznie z instrukcjami dotyczgcymibezpieczenstwa, i zachowanie jej na przysztosc.
Przed instalacjg kuchenki mikrofalowej zanotuj numer seryjny, ktéry moze byc¢
potrzebny w przypadku naprawy. Sprawdz, czy nie doszto do uszkodzen podczas
transportu i skonsultuj sie z technikiem, jesli nie masz pewnosci przed uzyciem.
Trzymaj materiaty opakowaniowe z dala od dzieci.

UWAGA: Nalezy pamietac, ze akcesoria piekarnika moga sie rozni¢ w zaleznosci
od zakupionego modelu.




INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

1.1. OGOLNE OSTRZEZENIA

« Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje przed zainstalowaniem
lub uzyciem tego urzadzenia.

« OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknieta, wyfacz
urzadzenie, aby unikngc¢ ryzyka porazenia prgdem.

« NIGDY nie prébuj gasi¢ ognia woda. Nalezy wytgczyc urzagdzenie,
a nastepnie zakry¢ ptomien, na przyktad pokrywka lub kocem
gasniczym.

+« OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie przechowu;
przedmiotow na powierzchniach gotowania.

« OSTRZEZENIE: Nalezy korzystac wytgcznie z oston ptyty
kuchennej zaprojektowanych przez producenta urzgdzenia lub
wskazanych przez niego w instrukcji obstugi jako odpowiednie
lubz oston ptyty kuchennej wbudowanych w urzadzenie.
Uzycie nieodpowiednich oston moze byc¢ przyczyng wypadkow.

1.1.1. Ograniczenia uzytkowania

« To urzgdzenie nie moze byc¢ uzytkowane przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczone] sprawnosci fizycznej, czuciowej lub
umystowej ani przez osoby bez odpowiedniego doswiadczenia
i wiedzy, chyba ze bedg one dozorowane lub zostang odpowiednio
poinstruowane.

« Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawity sie urzgdzeniem.

+ Urzadzenie moze byc¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku
zycCia i przez osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub osoby nieposiadajgce
doswiadczenia ani wiedzy pod warunkiem, ze s one pod
odpowiednim nadzorem lub zostaty poinstruowane, jak bezpiecznie
obstugiwac urzadzenie i rozumiejg zwigzane z nim zagrozenia.

« Dzieci nie powinny bawic sie urzgdzeniem.

« Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez
dziecibez dozoru.

« TOo urzagdzenie spetnia normy bezpieczenstwa elektroma-
gnetycznego. Jednak osoby z rozrusznikiem serca lub innymi
implantami elektrycznymi (takimi jak pompy insulinowe) musza
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skonsultowac sie ze swoim lekarzem lub producentem implantu.
Przed uzyciem tego urzadzenia nalezy sie upewnic, ze pole
elektromagnetyczne nie wptynie naimplanty. Niezastosowanie sie
do tego zalecenia moze miec skutek Smiertelny.

1.1.2. Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem
» Tourzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego
i podobnych zastosowan, takich jak:

- powierzchnie kuchenne dla personelu w sklepach, biurach
i innych miejscach pracy;

- uzytkowanie w domkach mieszkalno-gospodarczych;

- uzytkowanie przez gosci w hotelach, motelach i innych tego
typu obiektach mieszkalnych;

- miejsca typu bed and breakfast.
» Nigdy nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni do pracy lub
przechowywania.
« Nigdy nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania lub ogrzewania
pomieszczenia.

1.2. INSTALACJA

« Jesli kabel zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpieczenstwa
nalezy zleci¢ jego wymiane producentowi, autoryzowanemu
serwisowi lub osobom o podobnych kwalifikacjach.

« Podtaczenie do dobrego systemu uziemienia jest niezbedne
i obowigzkowe.

« To urzadzenie moze byc prawidtowo zainstalowane i uziemione
tylko przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.

» Przed przystapieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji
nalezy odtgczyc¢ urzgdzenie od sieci elektrycznej, aby unikngc
zagrozenia mogacego skutkowac obrazeniami ciata lub
skaleczeniami.

« Prosimy o udostepnienie tych informacji osobie odpowiedzialne;
za instalacje urzadzenia, poniewaz moze to obnizy¢ koszty
instalacji.

« Nieprawidtowy —montaz urzadzenia moze spowodowac
uniewaznienie gwarancjilub roszczen z tytutu odpowiedzialnosci.




1.3. OSTRZEZENIA ELEKTRYCZNE

« TOo urzadzenie powinno byc podtgczone do obwodu
wyposazonego w wytgcznik zapewniajgcy catkowite odtgczenie od
zasilania wszystkich biegunow w warunkach przepiecia kategoriilll.
Sposoéb odtgczenia musi by¢ zgodny opisanymi zasadami.

« OSTRZEZENIE: Aby unikng¢ niebezpieczenstwa spowodowa-
nego przypadkowym zresetowaniem termicznego urzgdzenia
zaktocajgcego, urzadzenie nie powinno byC zasilane przez
zewnetrzne urzgdzenie przetgczajgce, takie jak czasomierz,
ani podfgczane do obwodu, ktory jest czesto wigczany i wytgczany.
« Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocyg
zewnetrznego minutnika lub niezaleznego systemu zdalnego
sterowania.

« Zmiany w domowejinstalacji elektrycznejmogg by¢ dokonywane
wytgcznie przez wykwalifikowanego elektryka.

» Niezastosowanie sie do tej porady moze spowodowac
porazenie prgdem lub smierc.

1.4. UZYT_KOWANIE | KONSERWACJA

« OSTRZEZENIE: Urzadzenie ijego dostepne czescinagrzewajg sie
podczas uzytkowania. Nalezy uwazac, aby nie dotykac elementow
grzejnych. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny przebywac
w poblizu urzadzenia, chyba ze sg pod statym nadzorem.

« OSTRZEZENIE: Gotowanie na ptycie kuchennej potraw
z uzyciem ttuszczu lub oleju bez nadzoru moze byc niebezpieczne
i spowodowac pozar.

+ OSTROZNIE: Proces gotowania musi byc¢ stale nadzorowany.
Krotki proces gotowania musi byc stale nadzorowany.

« Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwac]i
nalezy odtgczyc¢ urzgdzenie od sieci elektryczne;.

« W Zzadnym momencie nie nalezy umieszczacC na urzadzeniu
zadnych materiatow ani produktow palnych.

» Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki i pokrywki,
nie powinny by¢ umieszczane na powierzchni ptyty, poniewaz
mogg sie nagrzac.

« Nie nalezy uzywac odkurzacza parowego.

« Nie uzywaj myjki parowej do czyszczenia ptyty grzewcze;.
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« Nie przechowuj przedmiotow na powierzchniach do gotowania.

« Nie pozwol, aby Twoje ciato, ubranie lub jakikolwiek przedmiot
inNy niz odpowiednie naczynia kuchenne stykaty sie ze szktem
indukcyjnym, dopoki powierzchnia nie ostygnie.

« Uchwyty garnkow mogag by¢ gorgce w dotyku. Sprawdz,
czy uchwyty garnkow nie wystajg poza inne wigczone pola grzejne.
Ustawiaj garnki w taki sposob, aby uchwyty byty poza zasiegiem
dzieci. Niezastosowanie sie do tych zalecen moze spowodowac
oparzenia.

« Ostre jak brzytwa ostrze skrobaka do ptyt kuchennych jest
odstoniete, gdy ostona bezpieczenstwa jest schowana. Uzywaj
z Najwyzszg ostroznoscig i zawsze przechowuj bezpiecznie i poza
zasiegiem dzieci. Niezachowanie ostroznosci moze spowodowac
obrazenia ciata lub skaleczenia.

« W poblizu urzgdzenia nie nalezy umieszczac ani pozostawiac
zadnych przedmiotow, ktore mozna namagnesowac (np. karty
kredytowe, karty pamieci) lub urzadzen elektronicznych
(np. komputeréw, odtwarzaczy MP3), poniewaz ich pole
elektromagnetyczne moze miec na nie wptyw.

« Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci urzgdzenia, chyba
ze jest to wyraznie zalecane winstrukcji. Wszystkie inne czynnosci
serwisowe powinny byc¢ wykonywane przez wykwalifikowanego
technika.

« Nie ktadz ani nie upuszczaj ciezkich przedmiotow na ptyte
kuchenng.

« Nie uzywaj garnkow z nierownymi krawedziami ani nie przeciggaj
naczyn po powierzchni szkta indukcyjnego, poniewaz moze
to porysowac szkto.

» Do czyszczenia ptyty kuchennej nie uzywaj druciakéw aniinnych
szorstkich  srodkéw  czyszczgcych, poniewaz mogg one
porysowac szkto indukcyjne.

« Nie nalezy uzywac adapterow do naczyn kuchennych.

« OSTRZEZENIE: W przypadku wytgczenia jednej lub kilku stref
gotowania obecnos¢ ciepta resztkowego jest sygnalizowana
na wyswietlaczu odpowiedniego pola za pomocg symbolu H.
Gdy ten symbol jest aktywny, nalezy uwazac, aby nie dotknac
ptyty kuchennej ze wzgledu na ryzyko poparzenia.
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1.5. OSTRZEZENIA dot. bezprzewodowej sondy temperatury

(dostepne w zaleznosci od modelu)

Ten produkt jest przeznaczony wytgcznie do urzgdzen z ptytg
kuchenng. Nalezy go uzywac wytgcznie w sposob opisany
w niniejszej instrukcji obstugi.

«NIE DOTYKAJ sondy Preci Probe GOtYMI REKAMI
BEZPOSREDNIO PO GOTOWANIU. Zawsze nos rekawice
kuchenne, aby wusung¢ sonde Preci Probe 2z potrawy
po ugotowaniu. o

« Podczas gotowania nalezy W PELNI WELOZYC metalowy pret
sondy Preci Probe do potrawy, az do jego CZARNEJ ceramiczngj
krawedzi.

W16z sonde Preci Probe do
zywnosci do tego miejsca

@ :
« Nie uzywaj czujnika Heat Feel w kuchence mikrofalowe;.
« Czujnik Heat Feel mozna czyscic¢ i my¢, ale nie nalezy zanurzac
go na dtugo w wodzie.
« Ten produkt nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby
w wieku 12 latimtodsze.
« Dostawca nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
uszkodzenia czujnika Heat Feel spowodowane niewtasciwym
uzytkowaniem urzadzenia.
« Wyczysc czujnik Heat Feel przed uzyciem.
« Sonda moze pracowac¢ w tym zakresie temperatur: od 10°C
domaksymalnej temperatury wewnetrznej 100°C  czesci
metalowej. Czesc¢ ceramiczna moze osiggnac temperature 350°C.
« Jesli temperatura czujnika Heat Feel przekroczy 100°C,
gotowanie zostanie zatrzymane, a czujnik Heat Feel nalezy jak
najszybciej wyjg¢ z piekarnika w rekawiczkach, aby unikngc
uszkodzenia sondy.




2. WPROWADZENIE DO PRODUKTU

2.1. WIDOK PRODUKTU Z GORY

Haier
— — R Strefy gotowania
) Panel sterowania
2.2. PANEL STEROWANIA
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1. WE/WYL. 5. Catastrefa 9. Roztapianie
2. WIFI 6. Pauza 10. Gotowanie na wolnym ogniu
3. Varycook 7. Zegar 11. Intensywne gotowanie
4. Zdalne sterowanie 8. Blokadarodzicielska




3. PRZED URUCHOMIENIEM

3.1. INFORMACJE OGOLNE
Przed rozpoczeciem uzytkowania warto wiedziec¢, ze wszystkie funkgcje tej ptyty kuchennej zostaty
zaprojektowane tak, aby spetniaty najbardziej rygorystyczne przepisy bezpieczenstwa.

Z tego powodu:

« Niektére funkcje zostang wigczone lub zostang automatycznie wytgczone w przypadku braku
garnkow na palnikach lub gdy nie zostang one prawidtowo ustawione.

+ W pozostatych przypadkach funkcje zostang automatycznie wytgczone po kilku sekundach,
gdy bedzie to wymagato wykonania wiecej niz jednego kroku (np. WEACZANIE/WYLACZANIE
PLYTY"bez kroku ,WYBIERZ STREFE GRZEWCZA".

» W przypadku dtugotrwatego uzytkowania urzadzenie moze nie zostac¢ natychmiast wytgczone,
nawet przy wytagczonych wszystkich strefach gotowania, poniewaz znajduje sie w fazie chtodzenia;
na wyswietlaczu strefy gotowania pojawi sie symbol H, az do jej ostygniecia.

Bezpieczna aktywacja: produkt aktywuje sie w przypadku, gdy garnki znajdujg sie na kuchence.
Proces podgrzewania nie rozpoczyna sie lub zostaje przerwany, jesli na kuchence nie ma garnkow
lub je zdjeto.

Detektor garnkéw: po wtgczeniu ptyty produkt automatycznie wykrywa garnki w strefach
gotowania, nawet przed ich aktywacja.

Wylaczenie ze wzgledéw bezpieczenstwa: ze wzgleddw bezpieczenstwa kazda strefa gotowania
ma okreslony maksymalny czas dziatania, zalezny od ustawionego maksymalnego poziomu mocy.

3.2. ZARZADZANIE ZASILANIEM

Przy pierwszym uzyciu produktu strefa gotowania jest ustawiona na maksymalng osiggalng moc.
Mozna wybrac rozne limity mocy odpowiednio do gtownego systemu zasilania w domu, korzystajac
z funkcji zarzadzania energia.

Jak ustawi¢ zarzadzanie energia

Mozesz ustawi¢ maksymalny poziom mocy dla ptyty indukcyjnej, wybierajac rozne zakresy.

Ptyty indukcyjne moga automatycznie sie ograniczac, aby pracowac na nizszym poziomie mocy
w celu unikniecia ryzyka przecigzenia.

Aby rozpocza¢ korzystanie z funkcji zarzadzania energia:
» Wtacz ptyte, a nastepnie nacisnijjednoczesnie przyciski ﬁ] i@.
» Wskaznik minutnika wyswietli ,P8", co oznacza poziom mocy 8. Tryb domysiny to 7,4 kW.

Aby przejs¢ na inny poziom
» Przewirt suwak w lewo i w prawo, aby zmieni¢ poziom zarzadzania energia.
« Istnieje 8 poziomow mocy, od ,P1" do ,P8". Wskaznik minutnika pokaze jeden z nich:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kW 2,5 kW 3kW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 7,4kW




Potwierdzenie i wyjscie z funkcji zarzadzania energia

W celu potwierdzenia wytgcz ptyte. Poziom mocy zostanie zapisany automatycznie. Wybrana
wartosc zostaje trwale zapisana i pozostaje zachowana nawet po wytgczeniu gtdwnego zasilania.
Aby zmienic¢ poziom mocy, powtorz czynnosci opisane powyzej.

UWAGA: w zaleznosciod wybranego sposobu zarzadzania energig niektdre poziomy mocy ifunkcje
stref gotowania moga zosta¢ automatycznie ograniczone tak, aby nie przekraczaty wybranej
wartosci. W szczegodlnosci w przypadku poziomu zarzadzania energig ustawionego na mniej niz
4,5kW, nie mozna byto wybrac¢ funkcji Boost, Varycook i niektorych sposobdw gotowania
za pomoca aplikacji.

W niektorych przypadkach wybor ostatniego poziomu mocy moze zostac odrzucony/dostosowany
zgodnie z dostepng iloscig mocy resztkowej z poprzedniego ustawienia.

3.3. WYBOR ODPOWIEDNIEGO NACZYNIA

3.3.1. Charakterystyka naczyn kuchennych

Uzywaj wytgcznie garnkow z symbolem indukcji.

» Wybieraj tylko garnki z idealnie ptaskim spodem. W przeciwnym razie moga wystapi¢
nastepujgce sytuacje:

- Niewykrywanie garnka;
- Niska wydajnos¢;
- Niepozadany hatas.

» Wybieraj tylko garnki z gtadkim spodem, aby unikna¢ zarysowania powierzchni ptyty;

UWAGA: w miare mozliwosci unikaj przesuwania garnka na szklanej powierzchni,
aby zminimalizowac ryzyko zadrapan.

Test magnesu

Gotowanie indukcyjne wykorzystuje magnetyzm do wytwarzania ciepta; dlatego garnki muszg
zawieraC zelazo. Jesli masz juz naczynie kuchenne, mozesz sprawdzi¢, czy materiat jest
magnetyczny, uzywajac magnesu. Garnki sg odpowiednie, jesli sg przyciggane przez magnes.

Naczynia wykonane z nastepujgcych materiatow nie sg odpowiednie: czysta stal nierdzewna,
aluminium lub miedz bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana, ceramika i naczynia
ceramiczne.

3.3.2. Naczynia kuchenne wyzszej jakosci

Ogodlnie akceptowane sa wszystkie naczynia kuchenne | _— T
oznaczone symbolem indukcji. Jednak w zaleznosci od rodzaju Sk g \
dna zachowanie urzadzenia moze sie roznic. W niektdrych N a
przypadkach wybdr ostatniego poziomu mocy moze zostac § 2%

odrzucony/dostosowany zgodnie z dostepng iloscig mocy

resztkowej z poprzedniego ustawienia. O < ~

W przypadku uzywania duzych naczyn z mniejszym elementem ferromagnetycznym nagrzewa sig
tylko element ferromagnetyczny. W rezultacie ciepto moze nie by¢ rownomiernie roztozone.

3.3.3. Wymiary i rozmieszczenie
Zawsze uzywaj strefy gotowania, ktora najlepiej odpowiada $rednicy dna naczynia.
Umiesc¢ garnek, upewniajac sie, ze jest dobrze wysrodkowany w strefie gotowania.




UWAGA: zaleca sig, aby nie uzywac patelni wykraczajgcej poza obwod strefy gotowania.

Aby zapewnic¢ prawidtowa prace ptyty nalezy uzywac garnkow o srednicy dna mieszczacej
sie w zakresie opisanym w ponizszej tabeli.

g 2 } min. 90 mm 160 mm 160 mm 120 mm

— max. 180 mm 220 mm 200 % 380 mm 280 mm

UWAGA:Naczynie o srednicy mniejszej niz wymagane minimum moze nie zosta¢ wykryte.
Uzycie naczynia o srednicy wiekszej niz wymagane maksimum moze spowodowac awarie lub
niska wydajnosc.

UWAGA: Nie stawiaj garnka na panelu sterowania ani w jego poblizu podczas gotowania lub
schtadzania.




4. DZIALANIE PRODUKTU

4.1. JAKDZIALA PRODUKT

(1) WLACZANIE/WYLACZANIE PLYTY

Aby wiaczy¢/wytaczye ptyte nalezy nacisngc
iprzytrzyma¢ przez chwile wskazane pole.
Odpowiedni dzwiek bedzie informowat o stanie
urzadzenia.

0
aa WYBIERZ STREFE GOTOWANIAIUSTAW MOC

Ptyta moze automatycznie wykry¢ garnek po umieszczeniu go w strefie gotowania,
wigczajgc wskaznik odpowiedniej strefy. Na tym etapie nie nastapi aktywacja poziomu mocy.
Strefe mozna wybrac naciskajgc wskaznik strefy.

Moc mozna ustawic poprzez:

Przg@_vvame palcalpo suyvaku; 88° & w alb 1855 @ e

Nacisniecie bezposrednio s g o == "

na wiasciwym poziomie. an
- \

Uzytkownik moze zmieni¢ poziom mocy podczas gotowania, powtarzajgc ten sam proces.
Cyfry wskazujg ustawiony poziom mocy: kazde pole grzejne ma inng liczbe poziomdw mocy,
od 1 (min) do 14 (maks.). Kazdy poziom ma funkcje automatycznego wytaczania, ktére moze
trwac¢ od 1 do 8 godzin.

Poziom mocy ([l 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14

Czas (godz.) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1
FUNKCJA BOOST: Mozna takze wybra¢ szybkie nagrzewanie, naciskajac suwak odpowiadajacy
wartosci 15.

- Z funkcjimozna korzysta¢ w dowolnej strefie gotowania;
- Po 10 minutach funkcja Boost automatycznie ustawia sie na poziomie 14.

UWAGA: Jesli po wigczeniu ptyty kuchennej lub zakonczeniu gotowania w ciggu minuty zostanie
ustawiony jakikolwiek poziom mocy, ptyta wytaczy sie.

Jeslina wyswietlaczu pojawi sie 5‘-‘{ ,0znaczato, ze:

+ Garnek nie jest ustawiony w wybranej strefie gotowania;

» Naczynie nie jest prawidtowo umieszczone / w ogole nie jest umieszczone na ptycie kuchennej;
» Garnek nie nadaje sie do kuchenek indukcyjnych;

» Wymiary garnka sg mniejsze niz minimalna $rednica garnka wymagana dla wybranej strefy;

« Jesli odpowiedni garnek nie zostanie ustawiony w ciggu 1 minuty na strefie gotowania, nastapi
Jjej wytaczenie.




H : Pojawienie sie tego symbolu na cyfrach oznacza, ze strefa gotowania jest nadal goraca.
Gdy powierzchnia ostygnie do bezpiecznej temperatury, symbole znikaja.

(D PAUZA
Zamiast wytgczania, mozna wstrzymac dziatanie catej ptyty, naciskajgc odpowiedni przycisk.

Aby aktywowac te funkcje, nacisnij @ Wskazniki wszystkich stref pokaza ||, a gotowanie zostanie
zatrzymane.
Aby dezaktywowac, nacisnij an; poprzednie ustawienia zasilania zostang przywrocone.

OSTRZEZENIE: Po wejsciu w tryb wstrzymania wszystkie elementy sterujgce z wyjgtkiem
sterowania WEL.WYL. sg wytgczone. Dzigki temu w sytuacji awaryjnej zawsze mozna wytgczyc¢ ptyte
indukcyjng za pomoca przycisku WE./WY+L.

(™ ZEGAR

Aby wybra¢ zegar dla jednej strefy, nacisnij (_‘/ i wybierz strefe. Na wyswietlaczu cyfrowym pojawi
sie oznaczenie <min>; przesuwajgc suwak w lewo i prawo mozna ustawi¢ zadany czas.
Po uptywie czasu wybrana strefa gotowania wytaczy sie; na zegarze odliczany jest czas do 60 minut.
Jednoczesnie mozna ustawi¢ maksymalnie cztery zegary, po jednym dla kazdej strefy.

(%) BLOKADA

Ptyta kuchenna moze zosta¢ zablokowana poprzez nacisniecie przycisku ﬁ) aby zapobiec jej
uzytkowaniu bez nadzoru.

Gdy urzadzenie jest zablokowane, wszystkie elementy sterujgce z wyjatkiem dolnego przycisku
WE./WYL. sg wytgczone.

Aby wtaczyé/wytgczy¢ funkcje, nacisniji przytrzymaj przez chwile przycisk l‘_f_‘] .

Funkcje te mozna wiaczyc po wyborze strefy:

& ROZTAPIANIE

Funkcja uzywana gtownie do roztapiania czekolady. Po kilku minutach, gdy czekolada zacznie sie
topic, przejdz na poziom 1, aby zachowac uzyskana ptynng konsystencje bez przekraczania idealnej
temperatury.

&% GOTOWANIE NA WOLNYM OGNIU
Funkcja uzywana do gotowania kremow, sosow lub zwyktych ptyndw wymagajgcych nizszej
temperatury.

7 INTENSYWNE GOTOWANIE

Funkcja uzywana do zagotowania wody i utrzymania wrzenia.

UWAGA: W dowolnym momencie gotowanie powigzane z kazda funkcjg mozna dostosowac,
wybierajac rézne poziomy mocy zblizone do zalecanych

E13 CALA STREFA

Cata strefa to obszar gotowania bedacy potaczeniem wiekszej liczby stref gotowania z przodu
i z tytu, tworzac unikalng strefe pionowa. Jesli aktywna jest cata strefa, mozna nig sterowac tylko
najednym poziomie mocy.

Aby aktywowac funkcje, nacisnij E . Tylko gérne cyfry beda pokazywac informacje zwrotne.
Dolne cyfry sg wytagczone.

194




Aby dezaktywowad, nacisnij i przytrzymaj przetgcznik strefy E .
Garnki nalezy umiesci¢ w sposob pokazany na rysunku na stronie 12.

—

£ STREFA VARYCOOK

Ta funkcja stuzy do wstepnego ustawienia statych poziomdw mocy w trzech réznych obszarach,
w zaleznosci od potozenia garnka: wysoki (1.14), sredni (1.10), niski (1. 1).

« Jesli garnek znajduje sie z przodu strefy Varycook, poziom mocy jest ustawiony nal.1;

« Jesli garnek znajduje sie posrodku strefy Varycook, poziom mocy jest ustawiony nal.10;

» Jesli garnek znajduje sie z tytu strefy Varycook, poziom mocy jest ustawiony nal.14.

Aby aktywowad funkcje, naciénij i przytrzymaj przetacznik strefy . Tylko gorne cyfry beda
pokazywac informacje zwrotne. Dolne cyfry sg wytaczone.

4.2. POLACZENIE Z APLIKACJA hOn

Twoje urzadzenie moze byc podtagczone do domowej sieci bezprzewodowej i sterowane zdalnie
za pomoca aplikacji. Podtacz swoje urzadzenie, aby zapewnic¢ aktualne oprogramowanie i funkcje.

UWAGA

« Po wtgczeniu ptyty ikony Wi-Fibedg migac¢ przez 30 minut. W tym czasie mozna

zarejestrowac produkt.

» Upewnij sie, ze domowa sie¢ Wi-Fijest wtgczona.

» Otrzymasz instrukcje krok po kroku zaréowno na rejestrowanym urzadzeniu, jak i na urzadzeniu
mobilnym.

» Podtaczenie ptyty kuchennejmoze zaja¢ do 10 minut.

+ Dalsze wskazowki i rozwigzywanie problemow mozna znalez¢ w aplikadji.

Pobierz aplikacje hOn na swdj smartfon.

[a] 3552 [u]

\ GETIN ON DOWNLOAD ON THE J EXPLORE ITON
’,‘ Google Play App Store i App Store




Rejestrowanie nowego uzytkownika

(1]

Welcome!

S i i enter in your home page

REGISTER

Are you new 1o hOn?

Click below ta learn about our
products

@ TRYDEMO

Kliknij opcje
JZarejestruj sie”

Szybkie parowanie
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Szybkie parowanie

o 2}
° Appliance connection @ ° Appliance connection

Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance

Dot i off your Bleetooth HOn app = looking
for yeur appllance

b cama you an't wwitch OFF your appllance ool

unplug [for at least 10 tecands] and then

plug 3 power supply

S

Wtagcz urzadzenie; Po wigczeniu aplikacja hOn
jeslijest juz wtgczone, rozpocznie wyszukiwanie
wytgcz jeiwtacz Twojego urzadzenia

ponownie gospodarstwa domowego.
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identified!

- ¥
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Wybierz swoje urzagdzenie Gdy Twoja ptyta kuchenna
gospodarstwa domowego, zostanie odnalezionaimozesz
kliknij ,Potgcz" i poczekaj wyswietli¢ i ustawic
kilka sekund funkcje/przepisy za pomoca

aplikacjihOn




Wybierz z menu przepisow aplikacji hOn lub menu programow specjalnych. Postepuj krok po kroku
zgodnie ze wskazéwkami w aplikacji, a po zakonczeniu wyslij parametry do ptyty, ktéra bedzie
dla Ciebie gotowac.

Gdy ptyta odbierze polecenie z aplikacji, wyda 2 razy sygnat dzwiekowy i bedzie miga¢ przez jedna
sekunde, aby wskazac, ze instrukcje zostaty odebrane.

Aby rozpoczac przepis, nacisnij przycisk ,My Chef".

Jeslichcesz wyjs¢ z funkcji My Chef", nacisnij przycisk przez 3 sek.

*Rezultaty gotowania mogg sie rozni¢ w zaleznosci od uzywanych naczyn.

PARAMETRY SIECI BEZPRZEWODOWEJ

Technologia Bluetooth

Standard I[EEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2,BR / EDR, BLE
Pasmo(-a) czestotliwosci [MHZ] 2401+2483 2402+2480
Moc maksymalna [mW] 100 10

Niniejszym Candy Hoover Group Srl o$wiadcza, ze sprzet radiowy jest zgodny z Dyrektywa 2014/53/
UE oraz z odpowiednimi wymaganiami ustawowymi (dla rynku UKCA). Petny tekst deklaracii
zgodnoscijest dostepny pod nastepujgcym adresem internetowym: www.candy-group.com

MODEL SONDY PRECIPROBE Et180 PARAMETRY BEZPRZEWODOWE:

Technologia Bluetooth

Standard Bluetooth v4.0 BLE
Pasmo(-a) czestotliwosci [MHZz] 2400+2480
Moc maksymalna [mW] 2,5-(4dBm)

4.3. AKCESORIA

4.3.1. Inteligentny bezprzewodowy termometr do zywnosci PRECI PROBE & LADLE

(dostepny w zaleznosci od modelu)

Dziekujemy za zakup sondy Haier Preci Probe. Nalezy pamietac, ze dziata tylko z ptytg indukcyjng
Haier i przed uzyciem nalezy zapoznac sie z ponizszg instrukcjg oraz zawartymi w niej uwagami
dotyczacymibezpieczenstwa.

Wstep: Sonda Preci Probe to bezprzewodowy termometr do zywnosci, ktéry podaje w czasie
rzeczywistym informacje o statusie wewnatrz zywnosci, aby unikng¢ niedogotowania lub
przegotowania i za kazdym razem zapewni¢ doskonaty rezultat. taczy sie bezposrednio
z produktem. Szczegdty i status zywnosci w czasie rzeczywistym mozna odczytac¢ z telefonu,
zapewniajgc najlepszy rezultat na wyciggniecie reki. Aby uzyska¢ wiecej informacji na temat
parowania i wskazowek dotyczgcych uzytkowania, zapoznaj sie z ponizszymiinstrukcjami.




7 — Nasadka ceramiczna

Zalecany zakres zanurzenia

V

Czujnik

LADOWANIE SONDY PRECI PROBE PRZED UZYCIEM:

» Wtoz sonde Preci Probe do tadowarki i zamknij pokrywe;

» Podtagcz tadowarke do zrodta zasilania USB, takiego jak adapter USB lub gniazdo USB
komputera/notebooka za pomoca kabla USB. tadowarka moze nie dziata¢ prawidtowo
po podtgczeniu do powerbanka ze wzgledu na funkcje automatycznego wytgczania;

» Dioda LED fadowarki wtgczy sie i bedzie migac¢ podczas tadowania. Wytaczy sie, gdy sonda Preci
Probe zostanie w petni natadowana.

PAROWANIE SONDY PRECI PROBE Z PLYTA INDUKCYJNA:

» Upewnij sig, ze ptyta jest wigczona, a sonda Preci Probe jest w petni natadowana;

» Przejdz do aplikacjihOn ze swojego urzadzenia przenosnego;

» Przejdz do sekgji Przepisy i wybierz przep\s ktory wymaga wykorzystania sondy PreciProbe;

» Po uruchomieniu przepisu przez nacisniecie przycisku ,Cook with me F na urzadzeniu sonda
Preci Probe potaczy sie automatycznie;

« Aplikacja wyszczegolnia wszystkie dostepne sondy, ktére mozna wybrac do danego przepisu;

« Na wyswietlaczu ptyty pojawi sie nazwa wybranej sondy Preci Probe (np. , 1A");

» Teraz postepuj zgodnie z instrukcjami aplikacji hOn;

» Podczas korzystania z aplikacji, jesli sonda jest natadowana ponizej 20%, na wyswietlaczu zegara
pojawi sie ,CH".

CHOCHLA

Uzywaj chochli z sondg do mieszania potraw podczas gotowania.

» Umyj chochle przed pierwszym uzyciem.

« Nie uzywaj chochli na otwartym ogniu.
» Nie przecinaj chochli. o
» Nie ktadz chochli w bezposrednim kontakcie z gorgcymi -~
czesciami ptyty.

« Tolerowana temperatura: +220°C

Ustawienie 1




4.4. PRZYGOTOWANIE DO GOTOWANIA Z APLIKACJA

Sonda Preci Probe jako termometr

Ustaw w aplikacji hOn docelowg temperature, ktorg chcesz osiggnac, wtdz sonde Preci Probe
do zywnosci lub wraz z akcesorium do ptynow, a zobaczysz wzrost temperatury w aplikacji
az do osiggniecia temperatury docelowej.

Pomoze Ci doktadnie utrzymac temperature dla kazdego rodzaju zywnosci. Nie mozna jej uzywac,
gdy dziata funkcja gotowania wspomaganego.

Gotowanie wspomagane: Funkcja ,.Cook with me”
Wybieraj sposrod przepiséw aplikacji hOn lub programéw specjalnych, $ledZ przygotowania krok
po kroku, a nastepnie ptyta automatycznie ustawi parametry dla wybranej metody gotowania.

Sous Vide

Rodzaj gotowania, w ktorym zywnosc jest umieszczana w worku préozniowym i gotowana w kgpieli
wodnej o niskiej temperaturze.

Przygotowane w ten sposob potrawy beda bardziej soczyste i delikatne oraz zachowajg wtasciwosci
odzywcze, dzieki czemu beda zdrowsze i smaczniejsze.

Przejdz do aplikacji hOn, wybierz kategorie zywnosci, wybierz ten rodzaj gotowania, widz podstawe
z jedzeniem do garnka z woda, a ptyta indukcyjna ustawi odpowiednig temperature gotowania,
aby uzyskac doskonaty rezultat.

Grill
Wybierz kategorie potrawy z aplikacji hOn, wybierz ten rodzaj gotowania, a ptyta indukcyjna
automatycznie rozgrzeje grill do odpowiedniej temperatury w okreslonym czasie.

Gotowanie na wolnym ogniu

Funkcja gotowania na wolnym ogniu jest idealna do gotowania sosow, gulaszu, potraw duszonych
i wszelkich preparatow o $rednio dtugim czasie gotowania.

Automatyczna funkcja, ktérg znajdziesz w aplikacji hOn, delikatnie doprowadzi potrawe
do temperatury lekkiego wrzenia, utrzymujac jg przez caty czas gotowania.

Gotowanie na parze

Dzieki funkcji gotowania na parze mozna gotowac na parze potrawy takie jak warzywa, mieso czy
ryby w garnkach wyposazonych w koszyk do gotowania na parze. Gotowanie na parze jest szybsze
niz gotowanie, poniewaz nie jest zanurzone w ptynie, rozprasza mniej sktadnikow odzywczych
zawartych w zywnosci i zachowuje jej zawartos¢ witamin, poprawiajgc jej smak i strukture,
ktora bedzie bardziej zwarta i przyjemna.

W razie potrzeby skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.




5. WYTYCZNE DOTYCZACE GOTOWANIA

5.1. TABELAMOCY

PozIoM RODZAJ GOTOWANIA SUGEROWANY SPOSOB UZYCIA

Idealny do smazenia, podsmazania,
zagotowania zupy, zagotowania wody

14/15 BOOSTER| Szybkie nagrzewanie, booster

Idealny do rozpoczecia gotowania,
Smazenie, grillowanie, gotowanie smazenia, gotowania makaronu, smazenia
w gtebokim ttuszczu, grillowania

Idealny do wstepnego podgrzewania
5-10 Duszenie, gotowanie dus;ema, utrzymywama dehkatnego'
wrzenia, gotowania, dtugiego smazenia
(ryz, pieczen, nale$niki*)
Gotowanie na wolnym ogniu, Idealny do dan gotowanych na wolnym
3-4 utrzymywanie ciepta, powolne ogniu, sosow $mietanowych
gotowanie i utrzymywania ptynnej konsystencji
Delikatne podgrzewanie matych ilosci
1-2 Roztapianie, utrzymywanie ptynnej Jjedzenia, powolne podgrzewanie,
konsystencji, rozmrazanie roztapianie i utrzymywanie ptynnej
konsystencji czekolady**
WYL. - -

* Kontynuuj smazenie nalesnikdw na poziomie 5-6.
** Poziom 2, gdy zacznie sie roztapia¢, przejdz do poziomu 1, aby zachowac ptynng konsystencje.

5.2. TABELA GOTOWANIA
PpE—

nagrzewania

Makaron Gotowanie wody 14-15 6-11
P Pudding ryzowy Podgrzewanie mleka 13-15 6-8
Makaroniryz Gotowany ryz Gotowanie wody 14-15 6-8
Risotto Smazenie i pieczenie 13-15 6-8
Pieczone mieso Smazenie i pieczenie 10-13 6-11
Grillowany stek Rozgrzewanie grilla 10-13 10-13
Mieso Kietbaskiihamburgery | Rozgrzewanie grilla 10-11 10-13
Kawatki kurczaka Rozgrzewanie patelni 10-11 6-10
Panierowany stek Rozgrzewanie patelni 6-11 10-13
Grillowana ryba Rozgrzewanie grilla 10-13 8-10
Ryby Filet rybny Podsmazanie 10-13 8-10
Krewetki Podsmazanie 10-13 10-13
Swieze smazone Podgrzewanie oleju* 14 11-14
ziemniaki
\I_Var'zywa Mrozqne smazone Podgrzewanie oleju* 14 11-14
irosliny ziemniaki
straczkowe Grillowane warzywa Rozgrzewanie grilla 6-11 10-13
Paprb\/akﬁ'ai:?mla I Rozgrzewanie patelni 6-11 10-13
Jajka Jajka na twardo Gotowanie wody 14-15 6-8
i produkty Jajka sadzone Podsmazanie 10-13 8-10
jajeczne Nalesniki Rozgrzewanie patelni 6-11 5-7
Sos pomidorowy Gotowanie sosow 4-6 2-4
Roztopiony ser Roztapianie 6-11 2-5
So_sy, kremy Kremisos Podgrzewanie kremu 4-6 2-4
idesery Roztopiona czekolada Roztapianie 1-2 1
Masto Roztapianie 1-3 1-3




6. KONSERWACJAICZYSZCZENIE

6.1. OGOLNE ZASADY

Regularne czyszczenie moze przedtuzy¢ zywotnosc urzgdzenia.

« Czys$¢ ptyte po kazdym uzyciu;

« Zawsze uzywaj naczyn kuchennych z czystym dnem;

+ Zadrapania na powierzchni nie majg wptywu na dziatanie;

» Uzyj specjalnego srodka czyszczgcego odpowiedniego do powierzchni ptyty kuchennej;
» Uzywaj specjalnego skrobaka do szkta.

6.2. CZYSZCZENIEPLYTY

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy sie upewnic, ze strefy gotowania sg wytaczone. Zawsze pamietaj
o przestrzeganiu zalecanych instrukcji czyszczenia i unikaj stosowania produktow sciernych, ktére mogtyby
uszkodzi¢ powierzchnie ptyty kuchennej.

a) ZABRUDZENIE TLUSZCZEM

Ta procedura jest zalecana w tego rodzaju scenariuszach; ttuste plamy spowodowane smazeniem lub

grillowaniem miesa.

+  Poczekaj, az ptyta ostygnie.

«  Usun nadmiar ptynu wokot garnka recznikiem papierowym, a nastepnie zdejmij garnek.

+  Wyczyscic¢ powierzchnie $ciereczka kuchenng i roztworem detergentu.

+ W razie potrzeby wyczys¢ ptyte ponownie, uzywajgc goragcej wody i $srodka do czyszczenia szkta ptyt
indukcyjnych.

b) ZABRUDZENIE LEPKIM CUKREM

Ta procedura jest zalecana w przypadku zabrudzenia przez produkty, ktére ze wzgledu na duzg zawartos¢ cukru

wymagajg natychmiastowego usuniecia, aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni ptyty (syropy, dzemy, konfitury).

+ Gdy piyta kuchenna jest jeszcze ciepta, usun nadmiar ptynu wokot garnka recznikiem papierowym,
a nastepnie zdejmij garnek.

+  Wrazie potrzeby zalecamy uzycie skrobaka ustawionego pod ostrym katem w celu usuniecia pozostatosci.

+  Wyczysc¢ powierzchnie do gotowania roztworem detergentu i osusz jg recznikiem papierowym.

«  Jesli to konieczne, wyczys¢ ptyte po raz drugi, uzywajgc gorgcej wody i srodka czyszczgcego do piyty
indukcyjnej.

c) ZABRUDZENIE SKROBIA

Ta procedura czyszczenia jest zalecana do nastepujacych rodzajow zywnosci: makaron, ryz i ziemniaki.
«  Usun nadmiar ptynu wokot garnka recznikiem papierowym, a nastepnie zdejmij garnek.

Poczekaj, az ptyta ostygnie.

Resztki skrobi zwilz wilgotng $ciereczkg. Pozostaw na kilka minut.

Wyczyscic¢ powierzchnie sciereczkg kuchenng i roztworem detergentu.

Po czyszczeniu wytrzyj ptyte do sucha miekka $ciereczka.

Jeslito konieczne, wyczysc ptyte po raz drugi, uzywajgc gorgcej wody i sSrodka czyszczgcego

do ptyty indukcyjnej.

UWAGA: Przestrzegaj podanych instrukcji rowniez w przypadku plam po wodzie, kamieniu, ttuszczu.

d) BLYSZCZACE METALICZNE PRZEBARWIENIA
Uzyjroztworuwody z octem i wyczysc szklang powierzchnie sciereczka.




7. WYSWIETLANIE | KONTROLA AWARII

7.1. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Nie mozna wigczyc ptyty
indukcyjnej.

Potencjalne

przyczyny

Brak zasilania.

Corobic¢

Upewnij sie, ze ptyta indukcyjna
jest podtaczona do zrédta
zasilania. Sprawdz, czy w Twoim
domu lub okolicy nie ma przerwy
w dostawie pradu. Jesli problem
bedzie sie powtarzat, skontaktuj
sie z wykwalifikowanym
technikiem.

Przyciski dotykowe nie reaguja.

Elementy sterujace sa
zablokowane.

Odblokuj elementy sterujgce
zgodnie z instrukcjami podanymi
w sekcji Jak dziata produkt”.

Sterowanie dotykowe jest
trudne w obstudze.

Na elementach sterujgcych

mogg znajdowac sie
pozostatosci wody lub naciskasz
je za delikatnie.

Upewnij sie, ze obszar
sterowania dotykowego jest
suchy i dotykaj elementow
z odpowiednim naciskiem.

Szyba jest porysowana.

Naczynia o szorstkich
krawedziach. Uzyto
nieodpowiedniej szorujacej
szmatkilub Srodkow
czyszczacych.

Uzywaj naczyn z ptaskim
i gtadkim dnem. Zobacz sekcje
Wybodr odpowiednich
naczyn kuchennych” oraz
.Pielegnacjaiczyszczenie".

Niektore patelnie wydaja
trzaskilub kliki.

Moze to by¢ spowodowane
konstrukcjg naczynia (warstwy
roznych metali wibrujg w rézny

SpOsob).

Jest to normalne w przypadku
naczyn kuchennychinie
oznacza usterki.

Ptyta indukcyjna wydaje ciche
brzeczenie, gdy jest uzywana
na wysokim poziomie mocy.

Jest to spowodowane
technologig gotowania
indukcyjnego.

Jest tonormalne, ale hatas
powinien sie wyciszyc¢ lub
catkowicie znikng¢ po
zmniejszeniu mocy grzania.

Hatas wentylatora dochodzi
z ptyty indukcyjnej.

Witgczyt sie wentylator
chtodzgcy wbudowany w ptyte
indukcyjng, aby zapobiec
przegrzaniu elektroniki.
Moze nadal dziata¢ nawet
po wytaczeniu ptyty indukcyjnej.

Jestto normalne i nie wymaga
zadnych dziatan. Nie wytgczac
zasilania ptyty indukcyjnej przy
$cianie podczas pracy
wentylatora.

Naczynia nie nagrzewajg sie
ina wyswietlaczu pojawia
sie oznaczenie ,U".

Ptyta indukcyjna nie moze
wykry¢ naczynia, poniewaz
nie nadaje sie do gotowania

indukcyjnego. Ptyta indukcyjna
nie moze wykry¢ naczynia,
poniewaz jest za mate dla
pola grzejnego lub nie jest
odpowiednio
wysrodkowane na nim.

Uzywaj naczyn odpowiednich do
gotowania indukcyjnego. Zobacz
rozdziat ,\Wybodr odpowiedniego
naczynia”. Wysrodkuj patelnie
i upewnij sie, ze jej podstawa
odpowiada wielkosci strefy
gotowania.

Ptyta indukcyjna lub strefa
grzejna niespodziewanie sie
wytgczyly, rozlega sie sygnat

dzwiekowy i wyswietla sie kod
btedu (zwykle na przemian

zjedna lub dwiema cyframina

wyswietlaczu timera gotowania).

Usterka techniczna.

Prosze zanotujlitery i cyfry
btedow, wytgcz zasilanie ptyty
indukcyjnej na scianie
i skontaktuj sie
z wykwalifikowanym
technikiem.




7.1.2. KODY USTERKI

KOD ZASADA

EO Przedni Zadzwon do ASA
lewy
El Przedni Zadzwon do ASA
lewy
Zadzwon do ASA
E2 Przedni Wykonaj reczna konfiguracje
lewy na podstawie instrukcji obstugi
Zadzwon do ASA
E3 Zadzwon do ASA
Przedni Zadzwon do ASA
lewy
Zadzwon do ASA
Zadzwon do ASA
Zadzwon do ASA

Sprawdz napiecie sieciowe zgodnie z instrukcjg obstug;
jesliwszystko jest w porzadku, skontaktuj sie z ASA
E4 polewej | po prawej Sprawdz napigcie sieciowe zgodnie z instrukcjg obstugi;
jesliwszystko jest w porzadku, skontaktuj sie z ASA
Sprawdz sygnat fazowy i czestotliwosc¢ sieci; jesliwszystko
jest w porzadku, skontaktuj sie z ASA
Sprawdz kabel zasilajacy i termostat rédznicowy;
jesliwszystkojest w porzadku, skontaktuj sie z ASA

Poczekaj na ostygniecie, wyczysc i/lub usun ciata obce

ES Przedni Zadzwor do ASA
lewy
Cz4 Cz1 Zadzwon do ASA
E6 Sprawdz wymagania instalacyjne w instrukcji obstugi;
Cz3 Cz2 ymag Y. 9
jesliwszystko jest w porzadku, zadzwon do ASA
Zadzwon do ASA
E7 Cz4 czl Zadzwor do ASA
Cr3 Cro Zadzwon do ASA
Sprawdz wymagania instalacyjne w instrukcji obstugi;
Cra Cs1 jesliwszystko jest w porzadku, zadzwon do ASA

ES Sprawdz wymagania instalacyjne w instrukcji obstugi;
jesliwszystko jest w porzadku, zadzwon do ASA

Cz3 Cz2
Wykonaj reczng konfiguracje
E9 na podstawie instrukcji obstugi
Pjévev(;”‘ Zadzwon do ASA

*ASA = Centrum serwisowe




8. OCHRONA SRODOWISKA | UTYLIZACJA ODPADOW

8.1. OCHRONAIPOSZANOWANIE
SRODOWISKA NATURALNEGO

Zalecenia majgce na celu uzyskanie

najlepszych wynikow;

Uzywaj garnkow i patelni o srednicy dna rownej
srednicy strefy gotowania;

Uzywaj wytgcznie garnkow i patelni

z ptaskim dnem;

Jesli to mozliwe, podczas gotowania zakrywaj
garnki pokrywka;

Gotuj warzywa, ziemniaki itp. z minimalng iloscig
wody, aby skroci¢ czas gotowania;

Uzyj szybkowaru, poniewaz dodatkowo
zmniejsza to zuzycie energii i czas gotowania.
Umies¢ garnek na srodku strefy gotowania
w obrysie ptyty.

8.2. GOSPODARKA ODPADAMI
1| OCHRONA SRODOWISKA
To urzadzenie ma oznaczenie
zgodne z Europejskg
Dyrektywa 2012/19/UE
dotyczacg zuzytego sprzetu
elektrycznego i
elektronicznego (WEEE).
Zuzyty sprzet elektryczny

i elektroniczny zawiera
substancje zanieczyszczajgce
(ktére moga wywierac
negatywny wptyw na
srodowisko) oraz elementy
podstawowe (ktore nadajg sie
do ponownego wykorzystania).

Wazne jest wtasciwe przetwarzanie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego w celu
prawidtowego usuniecia i utylizacji wszystkich
substancji zanieczyszczajgcych oraz odzyskania
pozostatych materiatow. Kazdy moze odegrac
wazng role w zadbaniu o to, by zuzyty sprzet
elektryczny i elektroniczny nie zagrazat
srodowisku.  Zasadnicze  znaczenie ma
przestrzeganie kilku podstawowych zasad:

» Zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego nie nalezy traktowac

jak odpaddw z gospodarstwa domowego;

« Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny
powinien by¢ odwozony do wyznaczonych
punktow zbidrki odpadow zarzadzanych przez
rade miasta lub zarejestrowana firme.

W wielu krajach organizowane sg lokalne zbiorki
duzego zuzytego sprzetu elektrycznego
ielektronicznego.  Po  zakupie = nowego
urzadzenia, stare mozna oddac dostawcy, ktory
musi je bezptatnie przyja¢ w ramach wymiany,
jesli to urzadzenie jest podobnego typu i ma
takie same funkcje jak urzadzenie zakupione.




9. INSTALACJA

Instalacja elektryczna

Kabel zasilajgcy: Urzadzenie jest wyposazone w kabel zasilajgcy, ktory nalezy podtaczy¢ do domowej
sieci energetycznej. Zidentyfikuj rozne opcje potaczen w zaleznosci od rodzaju domowego zrodta
zasilania na podstawie odpowiedniego schematu. Na tabliczce znamionowej podane jest rowniez
dopuszczalne napiecie przytagczeniowe tego urzadzenia i odpowiadajgcy mu pobdr mocy.
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STANDARDOWE WYMIARY DO ZABUDOWY 60

*28 z piekarnikiem pod spodem
POMIARY DO ZABUDOWY W PLASZCZYZNIE 60

*34 z piekarnikiem pod spodem




POMIARY DO ZABUDOWY W PLASZCZYZNIE 60
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WYMIARY WPUSZCZENIAW PLASZCZYZNIE 65

*34z7 piekarnikiem pod spodem
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A: Zalecamy odlegtosc co najmniej 650 mm; najlepiej jednak zapoznac sie z instrukcja
obstugi okapu;

B: Pamietaj, aby zapewnic funkcjonalng przestrzen do przechowywania przyboréw
kuchennych oraz na pare i skropliny powstajgcego podczas przygotowywania zywnosci;
C: 35 mm od wpuszczanego otworu do podparcia / panelu podpierajacego;

D: 35 mm od sasiadujgcych mebli (w przypadku ptyty 60 cm);

D: 55 mm od sasiadujgcych mebli (w przypadku ptyty 65 cm).
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rx{:] Instalace
VITEJTE

Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas vyrobek. Pozorneé si pfectéte tuto pfirucku
véetné bezpecnostnich pokynl a uschovejte ji pro budouci pouziti, abyste byli
vbezpedi a dosahli téch nejlepsich vysledkd. Pred instalaci varné desky
sipoznamenejte sériove Cislo, budete ho potfebovat pro pfipadné opravy.
Zkontrolujte, zda béhem prepravy nedoslo k poskozeni, a pokud si nejste jisti,
pfed pouzitim spotfebice se poradte s technikem. Uchovavejte obalovy material
mimo dosah deti.

POZNAMKA: Upozorfiujeme, Ze pisluenstvi varné desky se maze ligit

v zavislostina zakoupeném modelu.




BEZPECNOSTNIi INFORMACE

1.1. VSEOBECNA VAROVANI

« Predinstalacinebo pouzitim spotrebice sipozorne prectéte tyto
pokyny.

« VAROVANI: Pokud je povrch praskly, vypnéte spotiebic,

aby nedoslo k pripadnemu Urazu elektrickym proudem.

« NIKDY se nepokousejte hasit pozar vodou, ale vypnéete spotrebic
a potom zakryjte plamen, napr. poklickou nebo hasici rouskou.

« VAROVANI: Nebezpedi pozaru: nepokladejte predméty

na varny povrch.

« VAROVANI: Pouzivejte pouze takové zabrany na varné desky,
Ktere vyrobce spotrebice sam navrhl nebo oznacil v navodu
K pouziti jako vhodné, pripadne zabrany vestavene do spotrebice.
Pouzivani nevhodnych krytl maze vést k nehodam.

1.1.1. Omezeni pouziti

« Tento spotrebi¢ neni ur¢en k pouzivani osobami (véetné déti)
somezenymi  fyzickymi,  smyslovymi  nebo  duSevnimi
schopnostmi nebo osobami nezkusenymi a neznalymi, pokud
nejsou pod dohledem nebo nebyly pouceny o pouzivani
spotrebice osobou odpovednou za jejich bezpecnost.

« Detiby mely byt pod dohledem, aby si se spotrebicem nehraly.

« Tento spotrebic mohou pouzivat deti starsi osmi let
a osoby somezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby nezkuSene aneznale za predpokladu,
zemaji zajistény dohled nebo byly pouceny o bezpecnem
pouzivani spotrebice a chapou souvisejici rizika.

» Détisise spotrebicem nesméji hrat.

» Détinesmegji provadet cisténi a uzivatelskou udrzbu bez dozoru.




« Tento spotrebic spinuje normy elektromagneticke bezpecnosti.
Nicmené osoby s kardiostimulatory nebo jinymi elektrickymi
implantaty (napfiklad inzulinovymi pumpami) se musi poradit
sesvym lékarem nebo vyrobcem implantatu. Pred pouzitim
tohoto spotrebice se ujistéte, Ze nedojde k ovlivnéni implantatd
elektromagnetickym polem. Nedodrzeni téchto pokynt mize mit
zanasledek smrt.

1.1.2. Pouziti v souladu s uréenim
+ Tento spotrebic je urcen k pouzitivdomacnostech a podobnych
oblastech, napriklad:
- v kuchynkach pro personal v obchodech, kancelarich
a na dalsich pracovistich;
- na chalupach;
- zakazniky v hotelech, motelech a dalsich obytnych objektech;
- vubytovacich zarizenich typu penzionu se snidani.
« Nikdy nepouzivejte spotrebic jako pracovninebo skladovaci plochu.
« Spotrebic¢ nikdy nepouzivejte k ohfivaninebo vytapeni mistnosti.

1.2. INSTALACE

« Pokud se poskodi napajeci kabel, vyménu musi provest vyrobce,
jeho servisni zastupce nebo osoba s podobnou kvalifikaci,
aby se vyloucilo riziko.

« Pripojeni k dobremu uzemnovacimu systemu je nezbytne
apovinne.

« Tento spotrebic smiradné nainstalovat a uzemnit pouze vhodne
kvalifikovana osoba.

« Pfed provadenim jakekoli prace na spotrebici nebo udrzby
odpojte spotrebic od sitoveho napajeni, aby se vyloucilo riziko,
Ktere by mohlo vest ke zranéni nebo porezani.

» Poskytnéte tyto informace osobé odpovedné za instalaci
spotrebice, snizite tak naklady na instalaci.

« Nespravna instalace spotrebice by mohla vest k neplatnosti
jakychkoli narokl vyplyvajicich ze zaruky nebo odpovédnosti.




1.3. VAROVANI TYKAJICi SE ELEKTRINY

« Tento spotrebi¢ by se mél pripojit k okruhu, ktery je vybaven
oddélovacim vypinacem umoznujicim Uplné odpojeni od vSech
pold napdjeni v podminkach prepéti lll. kategorie. Odpojovaci
prostredky musibyt v souladu s elektroinstalacnimi predpisy.

- VAROVANI:  Aby se zabrdnilo jakémukoli nebezpeci
zpUsobenému nadhodnym resetovanim tepelné pojistky, spotrebic
nesmi byt napajen pres externi vypinaci zarizeni, jako je Casovac,
ani byt pripojen k okruhu, ktery se pravidelne zapina a vypina.

« Tento spotrebi¢ neni urcen k ovladani externim casovym
spinacem ani samostatnym systemem dalkoveho ovladani.

« /meény domaci elektroinstalace smi provadet pouze
kvalifikovany elektrikar.

« Nedodrzeni tohoto navodu mize mit za nasledek Uuraz
elektrickym proudem nebo smrt.

1.4. POUZITi AUDRZBA

« VAROVANI: Spotrebi¢ a jeho pristupné soucasti jsou béhem
pouzivani horke. Budte opatrni a nedotykejte se topnych teles
varne desky. Detimladsiosmilet se nesmipriblizovat ke spotrebidi,
pokud nejsou pod nepretrzitym dohledem.

- VAROVANI: Pfiprava pokrm@i na tuku nebo oleji na varné desce
bez dozoru mize byt nebezpecna a vést ke vzniku pozaru.

« POZOR: Na proces vareni je treba dohlizet. Na kratke vareni
je nutne dohlizet nepretrzité.

« Pfed provadenim jakekoli prace na spotrebici nebo udrzby
odpojte spotrebic od sitoveho napajeni.

« Na tento spotrebic nikdy neumistujte zadny horlavy material
nebo horlave vyrobky.

« Na povrch varne desky nepokladejte kovove predmety jako
noze, vidlicky, Izice a poklicky, protoze by se mohly ohrat.

« Nepouzivejte parni Cistic.




« K isténivarne desky nepouzivejte parni Cistic.

+ Neskladujte predmety na varnem povrchui.

« Nedovolte, aby se vase télo, obleCeni nebo jakykoli jiny predmét
nez vhodné nadobi dotykal indukcniho skla, dokud povrch
nevychladne.

« Rukojetihrnclmohou byt horké na dotek. Zkontrolujte, zda rukojeti
hrncl  neprecnivaji  ostatni varné zony, které jsou zapnuté.
Uchovavejte rukojeti mimo dosah deti. Nedodrzeni této rady
by mohlo vest k popaleni nebo opareni.

« Ostra britva Skrabky na varnou desku je pfi zasunuti
bezpecnostniho krytu odkryta. Pouzivejte ji s mimoradnou
opatrnosti a vzdy ji skladujte bezpecne a mimo dosah deti.
Pokud nebudete postupovat opatrné, mize dojit ke zranéninebo
porezani.

« Neumistujte ani  nenechavejte zadne magnetizovatelne
predmeéty (napr. kreditni karty, pamétove karty) nebo elektronicka
zafizeni (napr. pocitace, MP3 prehravace) v blizkosti spotfebice,
protoze je mUze ovlivnit jeho elektromagnetické pole.

« Neopravujte ani nevymenujte zadnou cast spotrebice, pokud
to neni vyslovné doporuceno v prirucce. VesSkery ostatni servis
by mel provadet kvalifikovany technik.

« Nepokladejte a nehazejte na varnou desku tezke predmety.

» Nepouzivejte nadoby se zubatymi hranami ani je netahejte
po povrchu indukéniho skla, mohlo by dojit k poskrabani skla.

« K Cisténi varne desky nepouzivejte dratenky ani jine drsne
abrazivni Cistici prostredky, mohou poskrabat indukcni sklo.

« Nepouzivejte nastavce pro nadoby na vareni.

« VAROVANI: Pfivypnutijedné nebo vice varnych zén je pfitomnost
zbytkoveho tepla signalizovana vizualne na displeji prislusne zény
pomoci symbolu H. Kdyz je tento symbol aktivni, davejte pozor,
abyste se nedotkli varne desky, jinak hroziriziko popaleni.




1.5. VAROVANI tykajici se bezdratové teplotni sondy

(k dispoziciv zavislosti na modelu)

Tentovyrobek je urcen vyhradné pro varne desky. Melby se pouzivat
pouze tak, jak je popsano vtomto navodu k obsluze.

- IHNED PO VAREN| SE NEDOTYKEJTE SONDY Preci Probe
HOLYMA RUKAMA. K vyjiméni sondy Preci Probe z pokrmu
po uvarenivzdy pouzivejte kuchynske rukavice.

» Béhem pecenije nutné ZASUNOUT CELOU kovovou ¢ast sondy
Preci Probe do pokrmu az po CERNY keramicky OKRAJ.

Zasunte sondu Preci Probe
do pokrmu az po toto misto

%
» Heat Feel Sensor nepouzivejte v mikrovinne troubeé.
« Heat Feel Sensor Ize Cistit a myt, ale neponorujte jej na delSidobu
do vody.
« Tento vyrobek neniurcen k pouzivani osobamive veku do 12 let.
» Dodavatel neponese odpovednost za zadneé poskozeni zafizeni
Heat Feel Sensor v disledku nespravného pouziti.
« Pred pouzitim vycCistete zarizeni Heat Feel Sensor.
« Sonda mUze pracovat v tomto rozsahu teplot: 10 °C az vnitfni
maximalni teplota kovove ¢asti 100 °C. Teplota keramickée casti
muze dosahovat 350 °C.
« Pokud teplota zafizeni Heat Feel Sensor prekroci 100 °C, peceni

se zastavi a zarizeni Heat Feel Sensor je nutné co nejdrive vyjmout
z trouby v rukavicich, aby se neposkodilo.




2. PREDSTAVENI VYROBKU

2.1. POHLED NA VYROBEK SHORA

Haier

|y Varne zony

| 5 Ovladacipanel

2.2. OVLADACI PANEL
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1. VYPINAC 5. Celézona 9. Rozpousténi
2. WI-FI 6. Pozastaveni 10. Mirné vareni
3. Varycook 7. Casovac 11. Vareni
4. Dalkové ovladani 8. Détsky zamek




3. PRED ZAHAJENIM

3.1. VSEOBECNE INFORMACE
Nez zatnete, je dllezité védét, Ze vsechny funkce této varné desky byly navrzeny tak, aby splnovaly
nejprisnéjsi bezpecnostni predpisy.

Z tohoto ddvodu:

« Jestlize hrnce nejsou na varnych zénach nebo jsou nespravné umisténé, nékteré funkce budou
aktivovany nebo automaticky deaktivovany.

« \V ostatnich pfipadech budou funkce automaticky deaktivovany po nékolika sekundach, pokud
je nutnych vice kroke (napt. ,ZAPINANI/VYPINANI VARNE DESKY" bez ,VYBERU VARNE ZONY".

» V pfipadé dlouhodobého pouzivani se spotfebi¢ nemusi ihned vypnout, i kdyZ jsou vypnuté
v8echny varne zony, protoZe se nachazi ve fazi chlazeni; u varné zény se zobrazuje symbol H,
dokud nevychladne.

Bezpecna aktivace: spotfebic se aktivuje po polozenihrnce do varné zény. Pokud na desce nejsou
zadné hrnce nebo byly odebrany, ohfev se nespusti nebo se prerusi.

Detektor hrnci: varna deska po zapnuti automaticky zjistuje pfitomnost hrncl ve varmnych zonach
jesté pred jejich aktivaci.

Bezpecnostni vypnuti: z bezpecnostnich ddvodi méa kazda varna zéna maximalni dobu provozu,
ktera je zavisla na nastavenéem maximalnim stupni vykonu.

3.2. RIZENI VYKONU
Pfi prvnim pouziti spotfebice je varna deska nastavena na maximalni dosazitelny vykon.
Pomoci funkce fizeni vykonu Ize nastavit rdzné limity vykonu podle rozvodné sité v doméacnosti.

Jak nastavit fizeni vykonu

Volbou az Sesti rliznych rozsaht vykonu Ize nastavit maximalni stuper vykonu varné desky.
Indukéni varné desky se dokadzou automaticky omezovat a pracovat s niz§im stupném vykonu,
aby se predeslo riziku pretizeni.

Zapnuti funkce fizeni vykonu:

» Zapneéte varnou desku, potom soucasne stisknéte tlacitka [il] a@D.
» Ukazatel Casovace bude zobrazovat ,P8", coz znamena stupen vykonu 8. Vychozi rezim
je nastavenna 7,4 kW.

Pfepnuti na jiny stupen
» Chcete-li zménit stupen fizeni vykonu, presunte posuvny ovladaci prvek doleva nebo doprava.
« Existuje 8 stupnl vykonu od ,P1" do ,P8". Ukazatel ¢asovace bude zobrazovat jeden z nich:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kW 2,5kW 3KkW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 7,4kW




Potvrzeni a ukonéeni funkce fizeni vykonu

Potvrdte nastaveni vypnutim varné desky. Stuper vykonu se automaticky uloZi. Vybrana hodnota
je trvale uloZzena a zGstane uloZena i po vypnuti sitového napajeni.
Chcete-li zmeénit stupen vykonu, zopakujte vysSe popsané ukony.

POZNAMKA: V zavislostina volbé Fizeni vykonu mohou byt nékteré stupné vykonu a funkce varnych
z6n automaticky omezeny, aby nedos$lo k prekro¢eni vybrané hodnoty. V pfipadé konkrétniho
nastaveni stupné fizeni vykonu na mene nez 4,5 kW nebude mozZné vybrat funkci Zesileni vykonu,
Varycook a nékteré zpUsoby pfipravy pokrm( pomoci aplikace.

Konkrétné muize dojit k odmitnuti/Upravé posledniho vybéru stupné vykonu podle dostupného
zbytkoveého vykonu z pfedchoziho nastaveni.

3.3. VYBER VHODNEHO NADOBI

3.3.1. Vlastnosti nadobi

PouZivejte pouze hrnce se symbolem indukce.

« Pouze hrnce s naprosto rovnym dnem. Jinak by mohlo dojit k nasledujicim situacim:

- Hrnec nebude zjistén
- Nizky vykon
- Nezadouci hluk

» Pouze hrnce s hladkym dnem, aby se neposkrabal povrch varnée desky.

POZNAMKA: Co nejvice omezte posunovani hrncd po sklenéném povrchu, aby se minimalizovalo
poskrabani.

Zkouska s magnetem

Indukeni ohrev vyuziva magnetismus k vytvareni tepla; proto musi hrnce obsahovat zelezo.
Pokud jiz mate néjaké nadobi, pomoci magnetu mizete zjistit, zda je z magnetického materialu.
Pokud jsou hrnce pfitahovany magnetem, Ize je pouzit.

Nadobi z téchto materiald nenivhodné: ¢isté nerezova ocel, hlinik nebo méd bez magnetického dna,
sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.

3.3.2. Kvalitnéjsi nadobi

Vseobecné je prijatelné vSechno nadobi se symbolem indukce. f.— p——
Jeho chovéni se véak mze lisit v zavislosti na typu dna. Konkrétné 1 R 3
muze dojit k odmitnuti/Upraveé posledniho vybéru stupné vykonu // SR

podle dostupného zbytkoveho vykonu z pfedchoziho nastaveni. =

Pri pouzivani velkého nadobi s mensim feromagnetickym dilcem se ohriva pouze feromagneticky
dilec. V disledku toho se mize teplo rozvadét nerovnomeérné.

3.3.3. Rozméry a umisténi
VZdy pouzivejte takovou varnou zonu, které nejlépe odpovida prdméru dna nadoby.
Umistéte nadobu tak, aby byla dobre vystfedéna na varne plose.




POZNAMKA: Doporuéuje se nepouzivat nadoby, jejichz primér presahuje varnou zénu.

Pro spravné fungovani varné desky je nutné pouzivat hrnce s priméry dna v rozsahu popsaném
v nasledujici tabulce.

g ' } min. 90 mm 160 mm 160 mm

—_— max. 180 mm 220 mm 200x380 mm

POZNAMKA: Jestlize se pouZije nadobi s mensim neZ minimalnim poZadovanym primérem,
jeho detekce nemusi byt Uspésna. Pfi pouziti vétsiho nez maximalniho pozadovaného priméru
mUze dochazet k poruchdm nebo snizeni vykonu.

POZOR: Béhem vareninebo chladnuti nepokladejte hrnec na oviddaci panel nebo do jeho blizkosti.




4. OVLADANI SPOTREBICE

4.1. JAK TENTO VYROBEK FUNGUJE

(D zAPINANI/VYPINANI VARNE DESKY

Chcete-li  zapnout/vypnout varnou  desku,
stisknéte a chvili podrzte tlacitko. Stav spotrebice
bude signalizovan pfislusnym zvukem.

[ ;s _ Pa—
ga VYBER VARNE ZONY ANASTAVENI VYKONU

Jakmile je hrnec polozen do varné zony, varna deska ho automaticky detekuje a rozsviti se indikator
prislusné zoény. V této fazi se neaktivuje zadny stuperi vykonu.
Zonu lze vybrat stisknutim indikatoru zony.

Vykon Ize nastavit:

Posunutim prstu na posuvném

ovladacim prvku

Primym stisknutim v misté urcitého stupné

c
i

o W) by C B
. nebo

P

- AN

Opakovanim stejného postupu mdze uzivatel zménit stupen vykonu béhem vareni.
Ciselny displej bude ukazovat nastaveny stupen vykonu: kazda varna zéna ma jiny pocet stupnd vykonu
od 1 (min.) do 14 (max.). Kazdy stuper ma automatické vypnuti, které se maze lisitod 1 hdo 8 h.

FUNKCE ZESILENI VYKONU: Také je mozné zvolit rychly ohfev stisknutim posuvného ovladaciho
prvku v misté odpovidajicim hodnoté 15.

- Tuto funkcilze pouzit v jakékoli varné zéné.

- Po 10 minutach se funkce zesileni vykonu automaticky nastavi na stupen 14.

POZOR: Pokud do jedné minuty od zapnuti varné desky nebo skonceni veskerého vareni nenf
nastaven né&jaky stuper vykonu, spotrebic se vypne.

Na displeji se zobrazuje }:‘f ,COZ znamena, ze:

» Hrnec neni umistén ve vybrané varné zoné.

« Nadoba neni spravné umisténa/neni viibec umisténa na varné desce.

» Hrnec nenivhodny pro indukéni ohrev.

« Hrnec ma mensi rozméry, nez je minimalni pozadovany prdmér pro vybranou zonu.
« Pokud do jedné minuty neni poloZen vhodny hrnec, varna zéna se vypne.




H : Jakmile se na ciselném displeji objevi tento symbol, znamena to, ze varna zona je stale horka.
AZ se povrch ochladi na bezpe¢nou teplotu, symboly zmizi.

() POZASTAVENI
Misto vypnutilze celou varnou desku pozastavit stisknutim pfislusného tlacitka.

Chcete-li aktivovat tuto funkci, stisknéte tla¢itko (II). Indikatory vdech zén budou ukazovat ||
avareni se zastavi.

Chcete-liji deaktivovat, stisknéte tlacitko @ a obnovi se predchozi nastaveni vykonu.

VAROVANI: Po vstupu do rezimu pozastaveni jsou deaktivovany vSechny ovladaci prvky krome
vypinace. Diky tomu lze v nouzove situaci vypnout indukéni varnou desku vypinacem.

(™ EASOVAL

Chcete-livybrat ¢asovac pro jednu zonu, stisknéte tlacitko G avyberte zénu. Na Ciselnem displeji
se zobrazi <min> a prfesunovanim posuvneho ovladaciho prvku doleva a doprava Ize nastavit
pozadovany cas.

Po uplynuti ¢asu se vypne vybrana varna zéna. Casovaé podita do 60 min.

Soucasné Ize nastavit maximalné Ctyfi casovace, jeden pro kazdou zonu.

ZAMEK TLACITEK
Stisknutim tlacitka @ |ze varnou desku uzamknout, aby se predeslo jejimu pouziti bez dozoru.
Po zamknuti spotfebice jsou deaktivovany vsechny ovladaci prvky kromé vypinace.
Chcete-li tuto funkci aktivovat/deaktivovat, stisknéte a chvili podrzte tlacitko &l .

Po vybéru zény Ize aktivovat tyto funkce:

& ROZPOUSTENI
Tato funkce se pouziva hlavné k rozpousténi cokolady. Po nékolika minutach, az se ¢okolada zacne
rozpoustét, pfepnéte na stupen 1, abyste ji udrzeliv tekutém stavu bez prekroceniidealni teploty.

¥ MIRNE VARENI
Tato funkce se pouziva pro krémy, omacky nebo obecné tekuté pokrmy pripravované pri
nizke teploté.

& VARENI
Tato funkce se pouziva pro vafeni vody a udrzovani varu.

POZNAMKA: Vareni souvisejici s jednotlivymi funkcemi Ize kdykoli upravit vyb&rem jiného stupné
vykonu blizkeho doporu¢enemu stupni.

E13 CELA ZONA

Celd zéna je varna plocha predstavujici kombinaci vice varnych zén v predni a zadni ¢asti, které tvori
jedine¢nou svislou zénu. Po aktivaci je cela zona ovladana pouze jednim stupném vykonu.
Chcete-li aktivovat tuto funkci, stisknéte tlacitko E .Udaje se budou zobrazovat pouze na hornim
¢iselnem displeji. Dolni &islice jsou vypnuté.

224




Deaktivace se provadi dlouhym stisknutim voli¢e zony E
Hrnce budou umistény podle vyobrazenina obrazku na strane 12.

=3

= ZONA VARYCOOK

Tato funkce slouzi k pfednastaveni pevnych stupiil vykonu ve tfech rdznych ¢astech podle
umisténi hrnce: horni (1.14), prostredni (1.10) a doIni (1.1).

« Jestlize je hrnec umistén v pfedni ¢asti zony Varycook, stupen vykonu se nastavinal.l.

« Jestlize je hrnec umisten v prostredni ¢asti zony Varycook, stupen vykonu se nastavinal.10.

» Jestlize je hrnec umistén v zadni Casti zony Varycook, stupen vykonu se nastavinal.14.

Funkce se aktivuje dlouhym stisknutim volice zény E Udaje se budou zobrazovat pouze na hornim
Ciselnem displeji. Dolni &islice jsou vypnute.

4.2. PRIPOJENI K APLIKACI hOn
Spotrebic Ize pripojit k domacibezdratoveé siti a oviadat na dalku pomociaplikace. Pripojte spotrebic,
aby byl stéle aktualizovan nejnovéjsim softwarem a funkcemi.

POZNAMKA

» Jakmile se varna deska zapne, po dobu 30 minut bude blikat ikona Wi-Fi. Béhem této doby
je mozné registrovat spotrebic.

« Ujistéte se, Ze je zapnuta vase domaci sit Wi-Fi.

« Na spotfebiciiv mobilnim zafizeni se zobrazi pokyny k jednotlivym kroklm.

« Pripojovani varné desky mdze trvat az 10 minut.

« DalSirady a pokyny k feSeni problémt najdete v aplikaci.

Stahnéte siaplikaci hOn na chytrem telefonu.

\ GFETIN ON DOWNLOAD ON THE v EXPLORE ITON
’/‘ Google Play App Store ] App Store
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V aplikaci hOn vyberte nabidku receptd nebo nabidku specidlnich programi. Postupujte krok
za krokem podle pokynt v aplikaci a az dokoncite odeslani parametrd do varné desky, bude vam varit.
Kdyz varnad deska obdrzi prikaz z aplikace, dvakrat pipne a jednu sekundu bude blikat,
aby signalizovala prijeti pokynd.

Pro spusténi receptu stisknéte tlacitko ,My Chef".

Chcete-li opustit funkci ,My Chef", stisknéte tlac¢itkona 3 s.

*Vysledky vareni se mohou lisit podle pouzitého nadobi.

PARAMETRY BEZDRATOVEHO PRENOSU

Technologie Bluetooth

Standard IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2,BR/EDR, BLE
Frekvenéni pasmo [MHZ] 2401-2483 2402-2480
Maximalni vykon [mW] 100 10

Spole¢nost Candy Hoover Group Srltimto prohlasuje, Ze radiove zafizenije v souladu se smeérnici
2014/53/EU a s prislusnymi zakonnymi pozadavky (pro trh UKCA). Uplny text prohlaseni o shodé je k
dispozicina téeto internetove adrese: www.candy-group.com

PARAMETRY BEZDRATOVEHO PRENOSU PRO SONDU PRECI PROBE, MODEL Et180:

Technologie Bluetooth

Standard Bluetooth v4.0 BLE
Frekvencni pasmo [MHz] 2400+2480
Maximalni vykon [mW] 2,5 (4 dBm)

4.3. PRISLUSENSTVI

4.3.1. Inteligentni bezdratovy teplomér pro pokrmy: SONDA PRECI PROBE a LOPATKA

(kdispoziciv zavislostina modelu)

Dékujeme vam, Ze jste si koupili sondu Haier Preci Probe. Pamatujte, Ze funguje pouze s indukéni
varnou deskou Haier, a pfed pouzitim si pfectéte nasledujici pokyny a bezpecnostni upozornéni
v navodu k obsluze.

Uvod: Sonda Preci Probe je bezdratovy teplomér pro pokrmy, ktery poskytuje domacim kucharim
informace o stavu uvnitf pokrmd v redlném case, aby nebyl pokrm nedovareny nebo prevareny
avzdy se dosahlo dokonalého vysledku. Pfipojuje se primo ke spotfebici. Podrobné informace a stav
pokrmu lze v redlném case sledovat pfimo na telefonu, takze mate dokonaly vysledek vzdy
na dosah. Dalsiinformace o parovani a tipy pro pouzivani najdete v nize uvedenych pokynech.




7 — Keramickeé vitko

Doporuceny rozsah ponofeni

v Snimac

PRED POUZITIM SONDU PRECI PROBE NABIJTE:

« Vlozte sondu Preci Probe do nabijecky a zaviete kryt.

« Pripojte nabijec¢ku kabelem USB k napajecimu zdroji USB, napriklad k adaptéru USB nebo portu
USB v pocitaci/notebooku. Nabijecka nemlzZe spravné fungovat s powerbankou kvili funkci
automatickeho vypinani.

» Rozsviti se indikator na nabijec¢ce a béhem nabijeni bude blikat. Az bude sonda Preci Probe Uplné
nabitd, indikator zhasne.

SPAROVANI SONDY PRECI PROBE S INDUKCNi VARNOU DESKOU:

« Ujistéte se, Ze je varna deska zapnuta a sonda Preci Probe je pIné nabita.

» Na svém mobilnim zafizeni pfejdéte do aplikace hOn.

« Prejdéte do CastiRecepty a vyberte recept, ktery vyuziva sondu Preci Probe.

« Jakmile tlac¢itkem ,Cook with me DQ\ na spotrebici spustite recept, sonda Preci Probe se
automaticky pfipoji.

« Aplikace vypiSe vSechny dostupne sondy, kterée Ize vybrat pro dany recept.

« Na displeji varné desky se zobrazi nadzev vybrané sondy Preci Probe (napt. ,1A").

+ Nyni se fidte pokyny v aplikaci hOn.

« Jestlize béhem pouzivani aplikace klesne nabiti sondy pod 20 %, na displeji ¢asovale se zobrazi ,CH".

LOPATKA

K michani pokrmu béhem vareni pouzivejte lopatku se sondou.
« Pfed prvnim pouzitim lopatku vycistéete.

» Nepouzivejte lopatku nad otevienym plamenem.

» Nefezejte lopatku.

« Zabrante primeému styku lopatky s horkymi pfistupnymi
¢astmivarne desky.

« Tolerovana teplota: +220°C

Poloha 1 ] Poloha 2




4.4. PRIPRAVA POKRMU POMOCI APLIKACE

Sonda Preci Probe jako teplomér

V aplikaci hOn nastavte cilovou teplotu, které chcete dosahnout, zasunte sondu Preci Probe
do pokrmu nebo ji spolecné s pfislusenstvim viozte do tekutiny a v aplikaci uvidite, jak se teplota
zvySuje, dokud nedosahne cilove hodnoty.

PomUzZe vam to presné udrzovat teplotu véech druhd pokrmU. Tento zplsob nelze pouzit s funkci
Vareni s asistenci.

Vareni s asistenci: Funkce ,,Cook with me*
V aplikaci hOn vyberte jeden z receptl nebo specialnich programl, provedte jednotlivé kroky
pfipravy a potom varna deska automaticky nastavi parametry pro zvoleny zpdsob vareni.

Ve vakuu

Jedna se o typ vareni, pri kterém je pokrm umistén ve vakuovém sacku a vari se ve vodni lazni pfi
nizke teploté.

Takto pripraveny pokrm bude $tavnatéjsi a jemnéjsi a zdstanou zachovany jeho nutri¢ni viastnosti,
takZe bude zdravéjsi a chutnéjsi.

Prejdéte do aplikace hOn, vyberte kategorii pokrmu, vyberte tento zplsob vareni, viozte sacek
s pokrmem do hrnce s vodou a indukénivarna deska nastavi spravnou teplotu vareni, aby se dosahlo
dokonalého vysledku.

Gril
V aplikaci hOn vyberte kategorii pokrmu, vyberte tento typ vareni a indukéni varna deska
automaticky ohreje gril na spravnou teplotu v pfedem stanovené dobe.

Mirné vareni

Funkce mirného vareni je idealni pro omacky, dusené pokrmy a vSechny dalsi postupy pfipravy,
které maji dlouhou pramérnou dobu vareni.

Automaticka funkce, kterou najdete v aplikaci hOn, pozvolna privede pokrm k mirnému varu a bude
tuto teplotu udrzovat po celou dobu vareni.

Vareniv pare

Funkce vareni v pafe umozZnuje pfipravovat pokrmy jako zeleninu, maso nebo ryby vhrncich
vybavenych pafakem. Vareni v pare je rychlejsi nez bézne vareni. Vzhledem k tomu, ze pokrm neni
ponofeny, ztraci méné Zivin a uchova si obsah vitamind, coz zlepsuje chut a strukturu, takze pokrm
bude kompaktnéjsi a lahodnéjsi.

V pfipadé potfeby se obratte na autorizovaneé servisni stfedisko.




5. POKYNY PRO VARENI

5.1. TABULKA VYKONU

NU TYP VAREN{ DOPORUCENE POUZITi

14/15 ZESILENI _ o, Ideaini pro smazeni za S,tajeho m,'Cham’
VYKONU Rychly ohrev, zesilenivykonu prudké opékani, privadéni polévky
k varu, varenivody

L . IdedIni pro zacatek vareni, restovani,
Smazeni, grilovani, udrzovanivaru Lo e L
vareni téstovin, fritovani, grilovani

Idealni pro duseni s predehrivanim,
udrzovani mirného varu, vareni,

5-10 Duseni, vafeni . PR -
dlouhé a nepretrzité smazeni
(ryze, pecené, livanci*)
o Mirné vareni, udrzovani teplého Idealni pro pomalé vareni, mirné vareni
pokrmu, pomalé vareni smetanovych omacek a tekuté pokrmy

Lehkeé ohrivani malého mnozstvijidla,
pomalé ohrivani, rozpousténi a udrzovani
Cokolady v tekutém stavu**

Rozpousténi, udrzovaniv tekutem

1-2 L
stavu, rozmrazovani

VYPNUTO - -

* Nepretrzité smazenilivancd na stupen 5—6.
** Rozpousténina stupen 2, az se zacne rozpoustét, prepnéte na stupen 1 a udrzujte v tekutém stavu.

5.2. TABULKA VARENI
[y T E—
POKRMU Stuperi vykonu | Stupef vykonu

Téstoviny Ohfivani vody 14-15 6-11
Ryzovy pudink Ohrivani mléka 13-15 6-8
Téstoviny Varenaryze Ohrivani vody 14-15 6-8
aryze Smazeni za
Rizoto stalého michani 13-15 6-8
a opékani
Smazeni za
Pecené maso stalého michani 10-13 6-11
a opékani
Maso Grilovany steak Predehrati grilu 10-13 10-13
Klobasy a karbanatky Predehrati grilu 10-11 10-13
Kureci kousky Predehrati panve 10-11 6-10
Smazeny fizek Predehrati panve 6-11 10-13
Grilovanaryba Predehrati grilu 10-13 8-10
, Smazeni za
Ryby Rybifilety stalého michani 10-13 8-10
Garnaty a krevety St;zhf::‘;aa,m 10-13 10-13
Smazené cerstve Ohrivéani oleje* 14 11-14
hranolky
Zelenina Smazenemiazene | g anioleje* 14 11-14
alusténiny hranolky
Grilovana zelenina Predehrati grilu 6-11 10-13
Papriky, cukety a lilek Predehrati panve 6-11 10-13
Vejce Vejce na tvrdo OhFiva’vm’ vyody 14-15 6-8
avaje¢né Smazena vejce Smazeniza 10-13 8-10
L stalého michani
vyrobky Livance Predehrati panve 6-11 5-7
Rajska omacka Ohrivani omacek 4-6 2—4
Omacky, Rozpustény syr Rozpousténi 6-11 2-5
krémy Smetana a krém Ohfivéni smetany 4-6 2-4
adezerty Rozpusténa ¢okolada Rozpousténi 1-2 1
Maslo Rozpousténi 1-3 1-3




6. CISTENi A UDRZBA

6.1. VSEOBECNA DOPORUCENI

Pravidelné ¢isténi mdze prodlouzit Zivotnost vaseho spotfebice.

- Cistéte varnou desku po kazdém poufziti.

+ Vzdy pouzivejte nadobi s Cistou spodni stranou.

« Skrabance na povrchu nemaji vliv na ¢innost spotiebice.

« K isteni povrchu varne desky pouzivejte specialni Cistici prostredek.
» Pouzivejte specialni Skrabku na sklo.

6.2. CISTENi VARNE DESKY

Nez prikrocite k Cisténi, ujistéte se, Ze varné zony jsou vypnuté. Vzdy pamatujte na dodrzovani doporu¢enych
pokynU pro cisténi a vyhybejte se abrazivnim prostfedkiim, které by mohly poskodit povrch varné desky.

a) MASTNENECISTOTY

Tento postup se doporucuje nasledujici situace: stfikance zplsobené smazenim nebo grilovanim masa.

»  Nechte varnou desku vychladnout.

»  Odsajte nadbyte¢nou tekutinu kolem hrnce kuchyriskym papirem, potom odeberte hrnec.

«  Vycistéte varny povrch latkou a saponatovym roztokem.

+ Vpripadé potfeby vycistéte varnou desku podruhé vodou a prostfedkem na ¢isténi sklenénych varnych desek.

b) CUKERNATE NECISTOTY

Tento postup se doporucuje pro pokrmy (sirupy, dzemy zavareniny), které je tfeba rychle odstranit kvdli

vysokému obsahu cukru, aby se predeslo poskozeni povrchu varné desky.

+  Dokud je varna deska stale tepla, odsajte nadbytecnou tekutinu kolem hrnce kuchynskym papirem, potom
odeberte hrnec.

« Vpfipadé potreby doporucujeme odstranit zbyvajici zbytky Skrabkou v ostrém uhlu.

. Vycistéte varny povrch saponatovym roztokem a vysuste ho kuchyriskym papirem.

«  Vpripadé potreby vycistéte varnou desku podruhé vodou a prostredkem na ¢isténi sklenénych varnych desek.

c) SKROBOVITE NECISTOTY

Tento postup ¢isténi se doporucuje pro nasledujici druhy potravin: téstoviny, ryze a brambory.

«  Odsajte nadbyte¢nou tekutinu kolem hrnce kuchynskym papirem, potom odeberte hrnec.

+  Nechte varnou desku vychladnout.

« Navihcete vsechny skrobovité zbytky vihkou latkou. Nechte vihkost plsobit nékolik minut.

+  Vycistéte varny povrch latkou a saponatovym roztokem.

«  Povycisténiotfete varnou desku do sucha mékkou latkou.

- Vpripadé potreby vycistéte varnou desku podruhé vodou a prostiredkem na ¢isténi sklenénych varnych desek.

POZNAMKA: Tyto pokyny miizete pouzit také v pfipadé krouzk(i od vody a vodnino kamene a skvrn od tuku.

d) LESKLE METALICKE ZBARVEN(
Pouzijte roztok vody a octa a vycistéte povrch skla latkou.




7. ZOBRAZOVANI ZAVAD AKONTROLA

7.1. RESENi PROBLEMU

Induké&nivarnou desku
nelze zapnout.

Mozna pric¢ina

Bez proudu.

Codélat

Ujistéte se, Ze indukénivarna
deska je pripojena k napajeni.
Zkontrolujte, zda u vas doma
nebo v okoli nedoslo k vypadku
proudu. Pokud problém
pretrvava, zavolejte
kvalifikovaného technika.

Dotykoveé ovladace nereaguji.

Ovladaci prvky jsou zamcené.

Odemknéte ovlddaci prvky
podle ¢asti, Jak tento
vyrobek funguje”.

Ovladani dotykovych
ovladact je obtizné.

Na ovladacich prvcich mGze byt
zbytek vody, nebo mozna
netisknete tlacitka
spravnym tlakem.

Ujistéte se, Ze oblast
dotykového ovladanije sucha,
a pfiklepani na ovladaci prvky

pouzivejte spravny tlak.

Sklo je poskrabané.

Hrubé opracované nadobi.
Pouzivate nevhodné abrazivni
draténky nebo Cistici prostredky.

PouzZivejte nadobi's rovnymi
a hladkymidny. Viz ¢asti
.Vybér vhodného nadobi”
a,Cidténia udrzba".

Nékteré panve vydavaji praskave
nebo cvakave zvuky.

TomUze byt zplsobeno
konstrukcivaseho nadobi (vrstvy
réznych kov@ vibruji rzné).

Toje ukuchyriského nadobi
normalnia neznamena
to zavadu.

Indukéni varna deska vydava
tlumeny hucivy zvuk pfi pouziti
s vysokym nastavenim teploty.

Toje zpUsobeno technologit
induk¢niho vareni.

Toje normalni, ale hluk by se mél
ztisit nebo zcela zmizet,
kdyz snizite nastaveni tepla.

Z ventiladtoru indukénivarné
desky vychazi hluk.

Vindukénivarne desce je
zabudovan chladici ventilator,
ktery zabranuje prehrati
elektroniky. Tenmaze
pokracovat v chodu i po vypnuti
indukénivarné desky.

Toje normalnia nevyzaduje
zadnou akci. Nevypinejte
napajeniindukenivarné
desky na sténé, kdyz je
ventilator v chodu.

Nadoby se neohrivaji a na
displeji se zobrazuje ,U".

Indukénivarna deska nemize
detekovat panev, protoze neni
vhodna pro indukéni vareni.
Indukénivarna deska nemize
detekovat panev, protoze je
prilis mala pro varnou zonu nebo
na nineni spravneé vystredena.

Pouzivejte nadobivhodné pro
indukenivareni. Viz oddil
.Vybér spravného nadobi”.
Vycentrujte nadobu a ujistéte
se, ze jeji zakladna odpovida
velikostivarné zony.

Indukéni varna deska nebo varna
z6na se neocekavané vypnuly,
ozve se ton a zobrazi se chybovy
kod (obvykle stridavé s jednou
nebo dvéma cislicemi na displeji

¢asovace vareni).

Technické zavada.

Poznamenejte sipismena a &isla
chyby, vypnéte napajeni indukeni
varné desky u zdi a kontaktujte
kvalifikovaného technika.




7.1.2. CHYBOVE KODY

CHYBOVY R

Zavolejte ASA
E0O o evy avolefte

Zavolejte ASA
El Prednilevy avoese

Zavolejte ASA
Prednilevy Provedte ru¢nikonfiguraci podle uZivatelské pfirucky
Zavolejte ASA
Zavolejte ASA
Zavolejte ASA

E2

E3

Prednilevy

Zavolejte ASA
Zavolejte ASA
Zavolejte ASA
Zkontrolujte sitove napéti podle uzivatelské prirucky;
je-livporadku, zavolejte ASA
E4 levy pravy Zkontrolujte sitove napéti podle uzivatelske prirucky;
je-livporadku, zavolejte ASA
Zkontrolujte fazi a frekvenci sitového napajeni;
jsou-liv poradku, zavolejte ASA
Zkontrolujte sitovy kabel a diferencialni termostat;
jsou-liv poradku, zavolejte ASA

Pockejte na vychladnuti, vycistéte a/nebo

E5 odstrante cizi predméty
Prednilevy Zavolejte ASA
Cz4 Cz1 Zavolejte ASA
E6 Cr3 Cro Zkontrolujte pozadavky na instalaci podle uZivatelské
prirucky; jsou-liv pofadku, zavolejte ASA
Coa ca1 Zavolejte ASA
E7 Zavolejte ASA
Cr3 Cy2 Zavolejte ASA

Zkontrolujte pozadavky na instalacipodle uzivatelske
prirucky; jsou-liv pofadku, zavolejte ASA

Cz4 Czl
ES z z Zkontrolujte poZzadavky na instalaci podle uZivatelske
prirucky; jsou-liv pofadku, zavolejte ASA
Cz3 Cz2
E9 Provedte ru¢ni konfiguraci podle uzivatelske prirucky
Prednilevy Zavolejte ASA

* ASA = servisni stfedisko




8. OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI A LIKVIDACE

8.1. SETRNOST A OHLEDUPLNOST

K ZIVOTNIMU PROSTREDI

Doporuceni pro nejlepsi vysledky:

Pouzivejte hrnce a panve s prmérem dna
rovnajicim se prdméru prislusné varné zony.
Pouzivejte pouze hrnce a panve

s plochym dnem.

Pokud je to mozne, méjte nadoby béhem vareni
uzavfiene pokli¢kou.

Zeleninu, brambory atd. vafte v minimalnim
mnozstvivody. Tim zkratite dobu vareni.
Pouzivejte tlakovy hrnec, protoze tim dale
snizite spotrebu energie a zkratite vareni.
Umistéte hrnec do stfeduvarné zény vyznacené
navarneé desce.

8.2. NAKLADANI S ODPADY

A OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI
Tento spotfebic je oznacen

v souladu s evropskou smérnici
2012/19/EU o odpadnich
elektrickych a elektronickych
zarizenich (OEEZ). OEEZ
zahrnuiji jak znecistujici latky
(které mohou mit negativni

vliv na zivotni prostredi),

tak i zékladni prvky (ktere
mohou byt znovu pouZity).

Je dllezité, aby OEEZ podstoupily zviastni
zpracovani, aby bylo mozné spravne odstranit
a zlikvidovat znecistujici latky a znovu vyuzit
vSechny materialy. Jednotlivci mohou hrat
vyznamnou roli pfi ochranné zivotniho prostredi
pred OEEZ; je nezbytné dodrZovat nékolik
zakladnich pravidel:

+« SOEEZ se nesmi nakladat jako s domovnim
odpadem.

+ OEEZ by méla byt odvezena do specialnich
sbérmych dvor( spravovanych mistnim uradem
nebo registrovanou spolec¢nosti.

Vmnoha zemich mUlze byt kdispozici
vyzvednuti  velkych ~ OEEZ  u zakaznika.
Kdyz koupite novy spotfebi¢, mUzete stary
odevzdat obchodnikovi, ktery musi bezplatne
pfijmout jeden stary spotrebi¢ za jeden novy
prodany spotrebi¢, pokud se jedna o ekvivalentni
typ se stejnymi funkcemi, jaké ma novy
zakoupeny spotrebic.




9. INSTALACE

Elektricka instalace

Napajeci kabel: Spotfebic je vybaven napajecim kabelem, ktery se musi pfipojit k domaci elektricke
siti. Z odpovidajiciho schématu zjistéte rlizné moznosti pfipojeni podle typu domaci elektrické sité.
Typovy stitek obsahuje take pripustne napéti pro pripojeni tohoto spotrebice a odpovidajici prikon.

220-240V/380-415V 2N~ 220-240V
= i U =5 a1sv- L
220-240V~
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VARNA DESKA 60-65 cm

Délka kabelu 1150 mm

polomeér 4mm




Nastroje
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* Podle pokynU k instalaci zajistéte nalezity pratok
vzduchu pod varnou deskou, aby mohl spotrebi¢

spravné fungovat.




VARNA DESKA 60 cm
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ROZMERY PRO STANDARDNI VESTAVENI, 60 cm

*28 s troubou vespod

*34 s troubou vespod




ROZMERY PRO ZAPUSTENE VESTAVENI, 60 cm
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ROZMERY PRO STANDARDNI VESTAVENI, 65 cm VRCHNI

*28 s troubou vespod




ROZMERY PRO ZAPUSTENE ZAHLOUBENI, 65 cm

*34 s troubou vespod
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A: Doporucujeme vzdalenost nejmeénée 650 mm, ale pokud mozno se fidte uzivatelskou
pfiruckou k digestori.

B: Vezméte v Uvahu zajisteni funkeniho prostoru pro manipulaci s kuchyriskym nacinim
a odvod pary a kondenzace vznikajicich béhem pfipravy pokrmd.

C: 35 mm od zahloubeného otvoru k zadni opéfe/desce.

D: 35 mm od prilehlého ndbytku (pro 60cm varnou desku).

D: 55 mm od prilehlého nabytku (pro 65cm varnou desku).
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Prikaz kvara i provjera

PLEY Zastita okolisaizbrinjavanje
Pl Ugradnja
DOBRO DOSLI

Hvala Sto ste odabrali nas proizvod. Radi svoje sigurnosti i najboljih rezultata
pazljivo procitajte ovaj prirucnik, ukljucujuci upute u vezi sigurnosti i saCuvajte
ga za buducu upotrebu. Prije ugradnje ploce za kuhanje zabiljezite serijski broj koji
bi vam mogao trebati pri popravku. Prije upotrebe provjerite da nema ostecenja
tijekom transporta i savjetujte se s tehniCarom ako niste sigurni. Materijal
od ambalaZe Cuvajte dalje od djece.

NAPOMENA: Imajte na umu da se dodaci plo¢e za kuhanje razlikuju ovisno
o modelu koji ste kupili.




INFORMACIJE U VEZI SIGURNOSTI

1.1. OPCA UPOZORENJA

« Pazljivo procitajte ove upute prije ugradnje ili uporabe uredaja.

« UPOZORENJE: Ako na povrsini ima pukotina, iskljucite uredaj
kako biste izbjeglimogucnost strujnog udara.

« NIKADA nemojte gasiti vatru vodom, nego iskljucite uredaj
i pokrijte plamen npr. poklopcem ili vatrootpornim pokrivacem.

« UPOZORENJE: Opasnost od pozara: ne odlazite predmete
na povrsine za kuhanje.

« UPOZORENJE: Upotrebljavajte samo stitnike ploCe za kuhanje
proizvodaca uredaja za kuhanje ili one za koje proizvodac uredaja
navede u uputama da su pogodne ili stitnike ploCe za kuhanje
prilozene uz uredaj. Upotrebom neodgovarajucih stitnika mogu se
prouzrokovatinesrece.

1.1.1. Ogranicenja upotrebe

« Ovaj uredaj nije namijenjen za upotrebu osobama (ukljucujucdi
djecu) s ograni¢enim fizickim, osjetnim ili mentalnim sposobnos-
tima ili kojima nedostaju iskustvo i znanje, osim ako ih osoba
odgovorna za njihovu sigurnost ne nadzire iliim ne proslijedi upute
uvezis upotrebom uredaja.

+ Potreban je nadzor nad djecom kako bi se osiguralo da se ne igraju
uredajem.

» Ovaj uredaj smiju upotrebljavati djeca starija od 8 godina i osobe
sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima
il nedostatkom iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili su dobili
upute u vezi sa sigurnom upotrebom uredaja te ako shvacaju
povezane opasnosti.

+ Djeca se ne smijuigrati uredajem.

+ Djeca ne smiju Cistiti niti odrzavati uredaj bez nadzora.

+ Ovaj je uredaj u skladu s elektromagnetskim sigurnosnim
normama. Medutim, osobe sa srcanim elektrostimulatorima
ili drugim elektronskim implantatima (kao $to suinzulinske pumpe)
moraju se posavjetovati sa svojim lijeCnikom ili proizvodacem
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implantata. Prije upotrebe uredaja pobrinite se da elektromagnet-
sko polje ne utjeCe na implantate tih osoba. Ako se ne pridrzavate
ovog savjeta, moze docido smrti.

1.1.2. Upotrebljavajte u skladu s namjenom
« Ovaj uredaj namijenjen je za upotrebu u kucanstvu i za slicne
namjene kao sto su:

- prostor za blagovanje unutar trgovina, ureda ili drugih radnih
prostora;

- seoske kuce;

- klijenti u hotelima, motelima i drugim vrstama stambenog
okruzenja;

- okruzenja poput ugostiteljskin objekata koji nude nocenje
i dorucak.
« Nikada ne upotrebljavajte uredaj kao radnu povrsinu ili povrsinu
za pohranu.
 Nikada ne upotrebljavajte svoj uredaj za zagrijavanje prostorije.

1.2. UGRADNJA

« Ako je kabel napajanja ostecen, treba ga zamijeniti proizvodac,
njegov serviser ili osobe slicnih kvalifikacija kako bi se izbjegla
opasnost.

« Prikljucak na dobar sustav ozicenja za uzemljenje neophodan
jeiobvezan.

« Uredaj treba ispravno ugraditi i uzemljiti iskljuCivo prikladno
kvalificirana osoba.

» Odvojite uredaj od mreznog napajanja prije izvodenja bilo
kakvih radova ili odrzavanja na njemu kako biste izbjegli opas-
nost koja moze rezultirati ozljedama ili rezovima.

» Neka su ove informacije dostupne osobi odgovornoj za ugradnju
uredaja jer se na taj nacin mogu smanjiti troskovi ugradnje.

» Ako se uredaj neispravno ugradi, jamstvo iliodgovornost postaju
nevazeci.




1.3. UPOZORENJA U VEZI ELEKTRICNE ENERGIJE

« Ovaj uredaj treba spojiti na krug kojim se ukljucuje izolacijska
sklopka kojom se omogucuje potpuno odvajanje od napajanja
za sve polove u uvjetima prenapona trece kategorije. Odvajanje
se mora provestiu skladu s pisanim pravilima.

+« UPOZORENJE: kako biste izbjegli opasnosti koja se moze
prouzrokovati slucajnim ponovnim postavijanjem termickog
uredaja za prekid, uredaj se ne smije napajati uredajem s vanjskim
uklapanjem, kao stoje vremenski programator ili spajati na krug koji
se redovito ukljucuje iiskljucuje.

« Uredaj nije namijenjen radu pomocu vanjskog vremenskog
programatora ili zasebnog sustava na upravljanje na daljinu.

« [zmjene kucnog sustava ozicenja smije obavljati iskljucivo
kvalificirani elektricar.

« Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, moze doci do elektricnog
udaraili smrti.

1.4. UPOTREBA | ODRZAVANJE

« UPOZORENJE: Uredaji pripadajucidostupnidijelovi postaju vruci
tijekom upotrebe. Obratite pozornost i ne dirajte grijace.
Djecu mladu od 8 godina treba drzati podalje osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

« UPOZORENJE: Kuhanje na ploci za kuhanje bez nadzora
uz upotrebu mastiiliuljamoze bitiopasnoimoze rezultiratipozarom.
« OPREZ: Postupak kuhanja mora se nadzirati. Kratkotrajno
kuhanje mora se neprestano nadzirati.

» Odspojite uredaj od elektroenergetske mreze prije obavljanja
radova ili odrzavanja na uredaju.

« Ne dozvoljava se stavljanje zapaljivih materijala ili proizvoda
na ovaj ureda.

+ S obzirom da se mogu zagrijati metalni predmeti kao Sto
su nozevi, vilice, zlice i poklopci, ne smijete ih stavljati na povrsinu
ploCe za kuhanje.

« Ne smije se upotrebljavati parni Cistac.




» Ne upotrebljavajte CistaC na paru za Cisc¢enje ploce za kuhanje.

» Ne pohranjujte predmete na povrsine za kuhanje.

» Ne dopustite da vase tijelo, odjeca ili bilo koji drugi predmet koji
nije prikladno posude za pripremanje dode u doticaj s indukcijskim
staklom dok se povrsina ne ohladi.

» Rucke lonca za pirjanje mogu postati previse vruce za dodirivanje.
Provjerite prelazelirucke posude za umake u druge zone za kuhanje
koje su ukljucene. Drzite rucke izvan dohvata djece. Akose ne
pridrzavate ovog savjeta, mogu nastati opekotine i oparine.

» Kada se uvuce sigurnosni poklopac, pokazuje se iznimno oStar
brid strugaca povrsine ploce za kuhanje. Budite iznimno pazljivi pri
uporabi i uvijek pohranite na sigurno mjesto izvan doticaja djece.
Ako niste oprezni, moze docido ozljedaili porezotina.

« Ne stavljajte predmete koji se mogu privuci magnetom
(npr. kreditne kartice, memorijske kartice) ili elektroni¢ke uredaje
(npr. racunala, uredaje za reprodukciju datoteka formata MP3) blizu
uredaja jer se njihov rad moze ugroziti elektromagnetskim poljem.
« Ne popravijajte ili zamjenjujte dijelove uredaja osim ako
setoposebno ne preporucuje u priru¢niku. Sve ostale oblike
servisiranja treba obaviti kvalificirani tehnicar.

« Ne stavljajte ine ispustajte tesSke predmete na plocu za kuhanje.
« Ne upotrebljavajte posude s nazubljenim rubovima i ne vucite
posudu po indukcijskoj staklenoj povrsini jer time mozete ostetiti
staklo.

« Ne upotrebljavajte zice za struganje ili druga gruba sredstva
za CisCenje povrsine za pripremanje jer njima mozete ostetiti
indukcijsko staklo.

« Nemojte koristiti adaptere za posude za kuhanje.

« UPOZORENUJE: kada se jedna ili viSe zona za kuhanje iskljuce,
prisutnost preostale topline oznacava se vizualnim signalom
na odgovarajucem zaslonu zone simbolom H. Kad je ovaj simbol
aktivan, pazite da ne dodirnete ploCu za kuhanje jer postoji
opasnost od opeklina.




1.5. UPOZORENUJA za bezi¢nu temperaturnu sondu

(dostupnost ovisi o modelu)

Ovaj je proizvod namijenjen samo za uredaje s ploCama za
kuhanje. Smije se upotrebljavati samo u skladu s opisom
u korisnickom prirucniku.

« NE DODIRUJTE sondu Preci Probe GOLIM RUKAMA
NEPOSREDNO NAKON KUHANJA. Uvijek nosite rukavice
za pecnicu kako biste uklonilisondu Preci Probe iz hrane

po zavrsetku kuhanja.

« GURNITE CIJELU metalnu Sipku sonde Preci Probe u hranu
tijekom kuhanja do njezinog CRNOG keramickog RUBA.

umetnite sondu Preci Probe
u hranu do ovdje

%
« Nemojte koristiti senzor Heat Feel u mikrovalnoj pecnici.
» Senzor Heat Feel moze se ocistiti i oprati, ali nemojte ga dugo
ostaviti uronjenim u vodu.
+ Ovaj proizvod nije namijenjen osobama od 12 ilimanje godina
« Dobavljac nije odgovoran ni za kakvo oStecenje senzora
Heat Feel uslijed zloupotrebe uredaja.
« Ocistite senzor Heat Feel prije upotrebe.
« Sonda moze raditi u sliedecem rasponu temperature: 10 °C
do maksimalne unutarnje temperature metalnog dijela od 100 °C.
Keramicki dio moze dosecitemperaturu od 350 °C.
« Ako temperatura senzora Heat Feel prijede 100 °C, kuhanje ce

se zaustavitiisenzor Heat Feel morate uklonitiiz pecnice Stoje prije
moguce nosecirukavice kako biste izbjegli ostecenje sonde.




2. UVODNO O PROIZVODU

2.1. GORNJA STRANA PROIZVODA
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1. UKLJUCENO/ISKLJUCENO 5. Cijelazona 9. Toplienje
2. Wi-Fi 6. Stanka 10. Pirjanje
3. Varycook 7. Vremenski programator 11. Kuhanje
4. Upravljanje na daljinu 8. Sigurnosna blokada za djecu




3. PRIJEPOKRETANJA

3.1. OPCE INFORMACIJE

Prije nego poc¢nete s upotrebom, vazno je znati sliedece: sve funkcije ove plo¢e za kuhanje
dizajnirane su kako bi bile u skladu s najstrozim sigurnosnim propisima.

|z tog razloga:

» Neke ¢e se funkcije aktivirati ili ¢e se automatski deaktivirati ako na plamenicima nema posuda
il kada ako one nisu pravilno postavljene.

«+ U drugim ¢e se slu¢ajevima funkcije automatski deaktivirati nakon nekoliko sekundi kada
je zatopotrebno vide od jednog koraka (npr. UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE PLOCE"
bez poruke ,ODABERITE ZONU ZA KUHANJE".

+ U slucaju dugotrajne upotrebe, uredaj se mozda nec¢e odmah iskljuciti, ¢ak i ako su sve zone
za kuhanje isklju¢ene, jer je u fazi hladenja; simbol H bit ¢e prikazan na zaslonu zone za kuhanje
dok seista ne ohladi.

Sigurno aktiviranje: uredaj se aktivira ako je na zonu za kuhanje postavijena posuda.
Postupak grijanja ne zapocinje ili se prekida ako nema posuda ili ako ih uklonite.

Detektor posuda: nakon ukljucivanja ploce za kuhanje, uredaj automatski otkriva prisutnost posuda
na zonama za kuhanje, ¢ak i prije nego ih aktivira.

Sigurnosno iskljucivanje: iz sigurnosnih razloga, svaka zona za kuhanje ima maksimalno vrijeme
rada koje ovisi 0 podesenoj maksimalnoj razini snage.

3.2. REGULACIJA SNAGE

Pri prvoj upotrebi uredaja, ploca za kuhanje je podeSena na maksimalnu dostupnu snagu.
Pomocu funkcije regulacije snage moZete odabratirazli¢ita ograni¢enja snage u skladu sa sustavom
glavnog napajanja u kuc¢anstvu.

Kako postaviti regulaciju snage

Moguce je namijestiti najvecu razinu potrosnje struje za indukcijsku ploc¢u za kuhanje odabirom
razli¢itih raspona snage.

Indukcijske plo¢e za kuhanje mogu se automatski ograniciti u svrhu rada pri nizoj razini snage
radiizbjegavanja opasnosti od preopterecenja.

Pristupanje funkciji regulaciji snage:

+ Ukljucite plocu za kuhanje, zatim istodobno pritisnite ﬁ i@.

» Pokaziva¢ vremenskog programatora prikazuje vrijednost ,P8", sto znaci da je snaga na razini 8.
Zadaninacinradaje 7,4 kW.

Prijelaz na drugu razinu

« Razinu regulacije snage mijenjajte pomicanjem klizac¢a ulijevo i udesno.

+ Osam je dostupnih razina snage, od ,P1" do ,P8". Pokazivatem vremenskog programatora
prikazat ¢e se jedna od njih:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kW 2,5kW 3KW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 7,4kW




Potvrdaiizlazak iz funkcije regulacije snage

Za potvrduisklju¢ite plo¢u za kuhanje. Razina snage automatski ¢e se spremiti. Odabrana vrijednost
trajno se pohranjuje i zadrzava se Cak i nakon isklju¢ivanja glavnog uredaja.
Za promjenu razine snage ponovite gore opisane postupke.

NAPOMENA: ovisno o odabranoj vrijednosti u sklopu regulacije snage, neke razine i funkcije zone
za kuhanje moguce je automatski ograniciti kako ne bi premasile odabranu vrijednost. Konkretno,
ako je razina regulacije snage postavljena na manje od 4,5 kW, nije moguce odabrati funkciju
povecanja snage, Varycook i neke pripreme za kuhanje pomocu aplikacije.

Preciznije, posliednja odabrana razina snage moZe biti odbacena/prilagodena u skladu
s raspolozivom koli¢inom preostale snage iz prethodne postavke.

3.3. ODABIRISPRAVNOG POSUDA ZA KUHANJE

3.3.1. Znacajke posuda

Koristite samo posude s simbolom indukcije.

« Samo posude sa savrseno ravnim dnom. U suprotnom moze dodi do sliedecih situacija:

- nije otkriven lonac;
- lo$ radni ucinak;
- Nezeljena buka.

« Samo posude s glatkim dnom, kako bi se izbjeglo grebanje povrsine ploce za kuhanje;

NAPOMENA: sto je vise moguce izbjegavajte pomicanje posude po staklenoj povrsini kako biste
na najmanju mjeru sveli ogrebotine.

Ispitivanje magneta

Indukcijsko kuhanje koristi magnetizam za generiranje topline; posude stoga moraju sadrzavati
zeljezo. Ako vec imate posude za kuhanje, magnetom mozete provjeriti je li materijal magnetski.
Lonci su prikladni ako ih magnet priviaci.

Posude za kuhanje koje se izraduje od sliedec¢ih materijala nije prikladno: Cisti nehrdajuci Celik,
aluminij ili bakar bez magnetskog dna, staklo, drvo, porculan, keramika i zemljane posude.

3.3.2. Kuhinjski proizvodi vece kvalitete

Opcenito je prihvatlivo svo posude sa simbolom indukcije. F —
Medutim, ponaSanje ovisi o vrsti dna. Preciznije, posliednja _7-‘_"\\/ X \
odabrana razina snage moze biti odbacena/prilagodena u skladu // S

s raspolozivom koli¢inom preostale snage iz prethodne postavke. 2

Kada koristite veliko posude s manjim feromagnetskim elementom, zagrijava se samo
feromagnetski element. Stoga toplina mozda nece biti ravnomjerno rasporedena.

3.3.3. Mjereipolozaj
Uvijek koristite zonu za kuhanje koja najbolje odgovara promjeru dna posude.
Stavite posudu pazeci da bude dobro centrirana u podrudju kuhanja.




NAPOMENA: preporucujemo da ne koristite posudu koja prelazi rub zone za kuhanje.

Za ispravan rad ploce za kuhanje potrebno je koristiti posude s promjerom dna unutar raspona

navedenog u sliedecoj tablici.

160 mm

160 mm

£ 4 } min. 90 mm

—_— max. 180 mm

220 mm

200x380 mm

NAPOMENA: koristite li posude manje od propisanog minimuma, nece ga biti moguce otkriti.

Koristite li posude vece od propisanog maksimuma, mogu se pojaviti kvarovi ili radni uc€inak

moze bitilos.

PAZNJA: ne stavijajte posudu na/blizu upravijacke plo¢e tijekom kuhanja ili hladenja.




4. UPOTREBA PROIZVODA

4.1. NACIN RADA PROIZVODA

(D UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE
PLOCE ZA KUHANJE

Pritisnite i zadrzite neko vrijeme za
ukljucivanje/iskljucivanje plo¢e za kuhanje.
Odgovarajuci zvuk ukazuje na status uredaja.

(]
8'3 ODABERITE ZONU ZA KUHANJE I POSTAVITE SNAGU

Plo¢a za kuhanje mozZe automatski otkriti posudu nakon postavljanja na zonu za kuhanje
uklju¢ivanjem odgovarajuceg indikatora zone za kuhanje. U ovoj fazi nece se aktivirati razina snage.
Zona se moze odabrati pritiskom na indikator zone.

Snagu mozete prilagoditi:
klizanjem prsta po klizacu;
Pritiskom izravno na Zeljenu razinu.

CC
o0
e

uodnosuna |

Korisnik moze promijeniti razinu snage tijekom kuhanja ponavljanjem istog postupka.

Brojevne vrijednostiprikazuju postavljenu razinu snage: svaka zona za kuhanje ima razli¢it brojrazina
snage koje se krecu od 1 (min.) do 14 (maks). Svaka razina ima automatsko isklju¢ivanje koje moze
variratiod 1h do 8h.

Razina snage [l 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
Vrijeme (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

FUNKCIJA POVECANJA SNAGE: moguce je odabrati i brzo zagrijavanje pritiskom kliza¢a

u skladu s 15.

- Funkcija se moZe koristiti u bilo kojoj zoni za kuhanje;
- Nakon 10 minuta funkcija povecanja snage automatski prelazi na razinu 14.

PAZNJA: ako u roku od jedne minute nakon ukljucivanja plo¢e za kuhanje ili nakon zavréetka
svih postupaka kuhanja postavite bilo koju razina snage, ploCa za kuhanje se iskljucuje.

Ako se na zaslonu prikaze }!{ ,to znadisljedece:

» posuda se ne nalazi u odabranoj zoni za kuhanje;

« posuda nije pravilno postavljena / uopce nije postavljena na plo¢u za kuhanje;

« posuda nije prikladna za indukciju;

» Mjere posude manje su od minimalnog propisanog promjera posude u odabranoj
Zoni;

« Ako prikladnu posudu ne postavi unutar 1 minute, zona za kuhanje se iskljucuje.




H - kada je ovaj simbol prikazan iznad brojevnih vrijednosti, to znaci da je zona za kuhanje jo$ uvijek
vruca. Kada se povrsina ohladi na sigurnu temperaturu, simboli nestaju.

() STANKA
Sve plo¢e za kuhanje mozete staviti na stanku pritiskom na odgovarajucu tipku umjesto iskljucivanja.

Za aktiviranje ove funkcije pritisnite @ Prikazat ¢e se sviindikatori zone || i kuhanje ¢e se zaustaviti.
Za deaktiviranje pritisnite i prethodne postavke snage ¢e se vratiti.

UPOZORENJE: Pri ulasku u nacin rada za stanku, sve se tipke onemogucuju, osim upravijanja
ukljuc¢ivanjem/isklju¢ivanjem. Na taj se nacin indukcijska plo¢a za kuhanje uvijek moze iskljuciti
pomocu gumba za UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE u slu¢aju nuzde.

(_5 VREMENSKI PROGRAMATOR

Za odabir vremenskog programatora za jednu zonu pritisnite G i odaberite zonu. Na zaslonu
s brojevnim vrijednostima prikazuje se <min> i pomicanjem klizaca ulijevo i udesno moguce
je podesiti Zeljeno vrijeme.

Poisteku vremena, odabrana se zona za kuhanje iskljucuje; vremenski programator ce brojati

do 60 minuta.

Istodobno je moguce postaviti najvise Cetiri vremenska programatora za svaku zonu.

(5) ZAKLJUEAVANJE TIPKI

Plo¢a za kuhanje moze se zakljucati pritiskom tipke @ kako bi se sprijecila uporaba bez nadzora.

Kada se uredaj zakljuCak, sve se kontrole onemogucuju osim upravljanja
UKLJUCIVANJEM/ISKLJUCIVANJEM.
Za aktiviranje/deaktiviranje funkcije pritisnite i zadrzite ﬁ neko vrijeme.

Ove funkcije mogu se aktivirati nakon odabira zone:

& TOPLJENJE

Funkcija se uglavnom koristi za toplienje ¢okolade. Nakon nekoliko minuta, kada se ¢okolada po¢ne
topiti, prijedite na razinu 1 kako biste je odrzali tekucom bez prekoracenja idealne temperature.

v PIRJANJE
Funkcija koja se koristi za kreme, umak ili generic¢ku tekucinu na niskoj temperaturi.

&y KUHANJE
Funkcija koja se koristi za prokuhavanje vode i odrzavanje vrenja.

NAPOMENA: svako vrijeme kuhanja povezano sa svakom funkcijom moze se postaviti odabirom
razlicitih razina snage koje su blizu predlozene

E13 CIJELA ZONA

Cijela zona je podrucje za kuhanje koje je kombinacija vise zona za kuhanje na prednjem i straznjem
dijelu. Tako nastaje jedinstvena vertikalna zona. Puna zona, kada je aktivirana, kontrolira se samo
jednom razinom snage.




Za aktiviranje funkcije pritisnite E .Povratne informacije prikazat ¢e se samo na gornjim brojevnim
vrijednostima. Donje brojevne vrijednosti su iskljucene.

Ako zelite deaktivirati, dugo drzite pritisnutim bira¢ zone EId.

Lonci se moraju postaviti kako je prikazano slikom na stranici 12.

—
= ZONA VARYCOOK

Ova se funkcija koristi za prethodno postavijanje fiksnih razina snage u tri razli¢ita podrucja u skladu
s poloZajem posude: visoka (1.14), srednja (1.10), niska (I.1).

+ ako je posuda na prednjoj strani zone Varycook, razina snage postavljenaje nal.l;

» ako je posuda na sredini zone Varycook, razina snage postavljenaje nal.10;

+ Ako je lonac na straznjoj strani zone Varycook, razina snage postavljenaje nal.14.

Ako Zelite aktivirati funkciju, dugo drzite pritisnutim bira¢ zone . Povratne informacije prikazat
¢e se samo na gornjim brojevnim vrijednostima. Donje brojevne vrijednosti su iskljucene.

4.2. POVEZIVANJE S APLIKACIJOM hOn

Uredaj se moze povezati s ku¢nom bezicnom mrezom i njime se moze daljinski upravljati putem
aplikacije. PoveZite svoj uredaj kako biste bili sigurni da je u skladu s najnovijim softverom
i znacajkama.

NAPOMENA

» Nakon ukljucivanja ploce za kuhanje, ikone Wi-Fi mreze trepcu 30 minuta. Tijekom tog razdoblja
moguce je registrirati ureda;.

« Provjerite je livasa kuc¢na Wi-Fimreza uklju¢ena.

» Na uredaju i mobilnom uredaju prikazat ¢e se postupne upute.

» Povezivanje ploce za kuhanje moze potrajati do 10 minuta.

» Dodatne upute i savjete rieSavanje problema potrazite u aplikaciji.

Preuzmite aplikaciju hOn na pametni telefon.

\ GETIN ON DOWNLOAD ON THE A EXPLORE ITON
’/‘ Google Play App Store ] App Store




Registracija novog korisnika

Welcome!

S in o enter in your home page

RECGISTER

Are you new to hOn?

Olick below 1o learn about our
prodhcts

@ TRYDEMO

Kliknite na .Registriraj se”

h

Do yous abveady hawe 8 Brounand passwonds®
Register with your soclal accounts
and log I i 1w easiest and Lrstest wary

G SIGN UPWITH GOOGLE

SIGN UP WITH APPLE

§ SIGN UP WITH FACEBOOK

SIGN UP WITH EMAIL

Alrvady rogistored” LOGIN

MozZete se registrirati putem

racuna drustvenih mreza
ili se registriratiadresom

Brza registracija za uparivanje

YOUR APPUANCES

YOuR WIDGETS

@

-

Ous NTWS

Wht functions 6o smart
epiances Nave”

Hello USERNAME

Ty b«

)
D ©
+
hoe mphance
®

How to live sustaind
fome and reduce wi

Odaberite ,Dodaj uredaj”

osobne e-poste

2}
@

Allow your location
permission

Taenhance your eaperience. please Mlow
location permission to "On app i the next

©

©

V
v
Refrigerator

Wine Callar

Select your appliance

— CONTINUE

Dopustite dozvolu
za pristup lokaciji

W' Rusot Vicuum Qeaner

S A purifier

Odaberite plocu
za kuhanje
iz kategorije uredaja



[

Brza registracija za uparivanje

wlug 3 power supply

° Appliance connection ®

Turn OFF and then ON
your appliance

b cama you £an't switch OFF your sppllance
nplug [Sor 3t least 10 teconds] and thea

O

m

Ukljucite uredaj;
ako je vec ukljucen,
iskljucite gaiponovno
ukljucite

©
‘ Appilance connection
—_—

Searching your appliance

Don't tuen off your Blostooth.

New appliance « O

JL longappliancenamete.. & O

CONNECT

FRODUCT NOY FOUND

Q‘ Appliance connection

Searching your appliance

Dont brm 41 o Bluetooth
Hob )
MNew appliance o O

Al Longsppliacenameto.. 4 O

Odaberite kuc¢anski uredaj,
dodirnite ,Povezise"
i pricekajte nekoliko sekundi

° Appliance connection

Searching your appliance

an' Harm it your BSMBOEN HOn apn = looking
far your appllance

00:00:40

Nakon ukljucivanja,
aplikacija hOn pocet
Ce trazitivas
kucanski uredaj

96 Agpliance connection @

Your appliance has
been correctly
identified!

Model
Serial number

Is this your appilance”

NOITSNOT

Vasa ploca za kuhanje bit
¢e pronadenaimocdicete
prikazatiipostaviti
funkcije/recepte putem
aplikacije hOn



U aplikaciji hOn, odaberite izbornik recepata ili izbornik posebnih programa. Slijedite detaljne
upute iz aplikacije i kad zavrsite, posaljite parametre na plocu za kuhanje koje ¢e za vas kuhati.

Kad ploc¢a za kuhanje primi naredbu iz aplikacije, oglasit ¢e se 2 zvu¢na signalai treptat

¢e jednu sekundu kao znak da su upute primljene.

Za pokretanje recepta pritisnite gumb ,My Chef".

Ako Zelite izaciiz funkcije ,My Chef", pritisnite gumb i zadrzite ga 3 sekunde.

* Rezultati kuhanja mogu se razlikovati zbog koristenog posuda.

PARAMETRIBEZICNE VEZE

Tehnologija Bluetooth

Standardno IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2,BR / EDR, BLE
Frekvencijski pojasevi [MHz] 2401+2483 2402+2480
Najveca snaga [mW] 100 10

Ovim drustvo Candy Hoover Group Srlizjavijuje da je radijska oprema u skladu s Direktivom 2014/53/
EU i odgovarajucim zakonskim zahtjevima (za trziste UKCA). Potpuni tekst izjave o sukladnosti
dostupan je na sliedecojinternetskoj adresi: www.candy-group.com

PARAMETRI BEZICNE VEZE ZA MODEL SONDE PRECI PROBE Et180:

Tehnologija Bluetooth

Standardno Bluetoothv4.0 BLE
Frekvencijski pojasevi [MHz] 2400+2480
Najvecéa snaga [mW] 2,5-(4dBm)

4.3. DODACI

4.3.1. SONDA PRECI PROBE i inteligentni beZi¢ni termometar za hranu

(dostupan ovisno o modelu)

Hvala vam sto ste kupili Haier Preci Probe sondu. Imajte na umu da radi samo s indukcijskom
plocom Haier i prije uporabe procitajte sliedece upute i sigurnosne napomene ukljuc¢ene
u korisnicki priru¢nik.

Uvod: Sonda Preci Probe beZi¢nije termometar za hranu koji ku¢nim kuharima u stvarnom vremenu
daje uvid u status unutar hrane kako bi se izbjegle nekuhane ili prekuhane katastrofe i svaki put
postigao savrSen rezultat. Povezuje seizravno s proizvodom. Pojedinostii status hrane u stvarnom
vremenu mogu se procitati s vadeg telefona, $to vam daje najbolji rezultat na dohvat ruke.
Dodatne informacije o uparivanju i uporabi potrazite u uputama u nastavku.




7 — Keramicka kapa

Preporuceni raspon uranjanja

v Senzor

PRIJE UPOTREBE NAPUNITE SONDU PRECI PROBE NA SLJEDECI NACIN:

« stavite sondu PreciProbe u punjaci zatvorite poklopac;

» Spojite punjac na USB izvor napajanja, kao $to je USB adapter ili USB uti¢nicaracunala / prijenosnog
raCunala USB kabelom. punja¢ moZda ne radi ispravno na prijenosnoj bateriji zbog funkcije
automatskog iskljucivanja;

» LED indikator punjaca ce se ukljuciti i treptat ce tijekom punjenja. Iskljucit ¢e se kad je Preci Probe
sonda potpuno napunjena.

UPARITE SONDU PRECI PROBE S INDUKCIJSKOM PLOCOM ZA KUHANJE:

« provjerite je li plo¢a za kuhanje uklju¢enaije lisonda Preci Probe potpuno napunjena;

» udite u aplikaciju hOn na svom prijenosnom uredaju;

« idite u odjeljak Receptiiodaberite recept u kojem se koristi sonda Preci Probe;

» Nakon sto zapocnete recept pritiskom na gumb ,Cook with me DA\ na uredaju, sonda Preci Probe
automatski ¢e se povezati;

« aplikacija navodi sve dostupne sonde koje je moguce odabrati za recept;

« na zaslonu ploc¢e za kuhanje prikazat ¢e se naziv odabrane sonde Preci Probe (npr. ,1A");
» nakon toga slijedite upute u aplikaciji hOn;

« Kad koristite aplikaciju ako je sonda ispod 20 % napunjenosti, na zaslonu vremenskog
programatora bit ¢e prikazana oznaka ,CH".

GRABILICA

Koristite zaimacu sa sondom za mijeSanje hrane tijekom kuhanja. -
« Ocistite posudu prije prve uporabe. /
» Ne koristite zaimacu na otvorenom plamenu.
« Nemojte rezati zaimacu. i
» Ne stavljajte zaimacu u izravan kontakt s vruc¢im dostupnim I ) (
dijelovima ploce za kuhanje. N Xz

» Dopustena temperatura: +220°C

Polozaj 1 ] Polozaj 2




4.4. PRIPREME ZA KUHANJE POMOCU APLIKACIJE

Preci Probe sonda kao termometar

Postavite u hOn App cilinu temperaturu koju Zelite posti¢i, umetnite Preci Probe sondu unutar
namirnica ili s dodatnim priborom unutar tekucina i vidjet cete povecanje temperature iz aplikacije
dok ne dosegnete ciljinu temperaturu.

To ¢e vam pomoci da precizno odrZavate temperaturu za sve vrste hrane. Ne mozete ga koristiti
kad radi funkcija potpomognutog kuhanja.

Potpomognuto kuhanje: Funkcija ,,Cook with me”
Odaberite iz hOn App recepata ili posebnih programa, slijedite korak po korak pripremu, a zatim
¢e ploca za kuhanje automatski postaviti parametre za odabrani nacin kuhanja.

Sous Vide

Vrsta kuhanja u kojoj se hrana stavlja u vakuumsku vrecicu i kuha u vodenoj kupelji niske
temperature.

Hrana pripremliena na ovaj nacin bit ¢e socnija i njeZnija i odrzavat ¢e nutritivna svojstva
netaknutima, ¢inediih zdravijima i ukusnijima

Idite na hOn App odaberite kategoriju hrane, odaberite ovu vrstu kuhanja, umetnite posudu
s hranom u lonac s vodom i indukcijska ploca za kuhanje ¢e postaviti to¢nu temperaturu kuhanja
za savrsenrezultat.

Rostilj
Odaberite kategoriju hrane u aplikaciji hOn, odaberite ovu vrstu kuhanja i indukcijska ploca za kuhanje
automatski ¢e podici gril na odgovarajucu temperaturu u unaprijed odredenom vremenu.

Pirjanje

Funkcija pirjanja idealna je za kuhanje umaka, variva, pirjanih jela i svih pripravaka s prosje¢no dugim
vremenom kuhanja.

Automatska funkcija koju ¢ete pronaci u aplikaciji hOn lagano ¢e dovesti hranu na lagano kipucu
temperaturu, zadrzavajucije tijekom cijelog trajanja kuhanja.

Kuhanje na pari

Pomocu funkcije kuhanja na pari mozete kuhati namirnice poput povréa, mesa ili ribe u loncima
opremljenim koSarom za kuhanje na pari. Kuhanje na pari brze je od kuhanja, jer nije uronjeno
u tekucinu, rasprsuje manje hranjivih tvari sadrzanih u hrani i Cuva sadrzaj vitamina, poboljSavajuci
njegov okus i strukturu koja ¢e biti kompaktnija i ugodnija.

Ako je potrebno, obratite se ovlastenom servisu.




5. SMJERNICE ZA PRIPREMANJE HRANE

5.1. TABLICA SNAGE

RAZINA SNAGE VR

14/15 POVECANJE
SNAGE

KUHANJA

PREPORUCENA UPOTREBA

Idealno za przenje uz mijesanje, pecenje
do poprimanja smede boje, prokuhavanje
Jjuhe, kuhanje vode

Brzo zagrijavanje, povecanje snage

Idealno za poc¢etak kuhanja, naglo pecenje,
kuhanje tjestenine, dubokog przenja,
pecenje na zaru

Przenje, pecenje, nastavak kuhanja

Idealno za pirjanje sa zagrijavanjem, lagano
kuhanje, kuhanje, dugo i neprekidno
przenje (riza, pec¢enje, palacinke*)

5-10 Pirjanje, kuhanje

Pirjanje, odrzavanje topline, Idealno za recepte sa sporim kuhanjem,

3-4 sporo kuhanje lagano pirjanje umaka od vrhnja i tekucine
Toplienje, odrzavanje u teku¢em Blago zagruzﬁvamg “a ma‘me' kq\lcmﬁ hrarje,
1-2 : ) sporo zagrijavanje, toplienje i odrzavanje
stanju, odmrzavanje . X —
¢okolade u tekucem stanju
ISKLJUCENO - -

* Neprekidno przenje palacinkina razini 5 — 6.
** Razina toplienja 2 - kada po¢ne topljenje, prijedite na razinu 1 kako biste odrzavali tekuce stanje.

5.2. TABLICA ZA PRIPREMU HRANE

KATEGORIJA Zagrijavanje | Kuhanje |
RECEPT = n n T
HRANE Faza zagrijavanja
Tjestenina Zagrijavanje vode 14-15 6-11
Tjestenina Puding Odtlze Zagruévam? mlijeka 13-15 6-8
iriza Kuhanariza Zagrijavanje vode 14-15 6-8
- Przenje uz mijesanje B
Rizoto i pecenie 13-15 6-8
Peceno meso Prze”Je uzmiesanje 10-13 6-11
i pecenje
Odrezak na Zaru Zagrijavanje rostilja 10-13 10-13
M Kobasice i hamburger Zagrijavanje rostilja 10-11 10-13
eso Posuda za prethodno
Komadi piletine apret! 10-11 6-10
zagrijavanje
Pohani odrezak Posuda “a prethodno 6-11 10-13
zagrijavanje
Riba na zaru Zagrijavanje rostilja 10-13 8-10
Riba Riba u obliku fileta Przenje uz mijesanje 10-13 8-10
Skampiikozice PrZzenje uz mijesanje 10-13 10-13
SvjeZi kf“'".”p" Zagrijavanje ulja*® 14 11-14
za przenje
Povrée Smripuur:;);zem Zagrijavanje ulja* 14 11-14
imahunarke Povrce srostilja Zagrijavanje rostilja 6-11 10-13
Pa.pnka., tlkwce Posuda za prethodno 6-11 10-13
i patlidZan zagrijavanje
Jaja Tvrdo kuhana jaja Zagrijavanje vode 6-8
i proizvodi Przena jaja Przenje uz mijesanje 10-13 8-10
diaia Paladinke Posuda za prethodno 6-11 5_7
odjaj zagrijavanje
Umaci od rajcice Zagrijavanje umaka 4-6 2-4
Umaci, Toplieni sir Toplienje 6-11 2-5
kreme Kreme Zagrijavanje krema 4-6 2—-4
ideserti Topliena cokolada Toplienje 1-2 1
Maslac Toplienje 1-3 1-3




6. ODRZAVANJE I CISCENJE

6.1. OPCE PREPORUKE

Redovito ciscenje moze produljiti zivotni vijek vaseg uredaja.

« Ocistite plo¢u za kuhanje nakon svake upotrebe;

» uvijek koristite posude s Cistim dnom;

«» ogrebotine na povrsini ne utjecu na nacin rada uredaja;

« koristite posebno sredstvo za ¢is¢enje prikladno za povrSinu plocCe za kuhanje;
« Koristite posebnu strugalicu za staklo.

6.2. CISCENJE PLOCE ZA KUHANJE

Prije nego nastavite s ¢is¢enjem, provjerite jesu li zone za kuhanje isklju¢ene. Uvijek slijedite preporu¢ene upute
za CiS¢enje iizbjegavajte upotrebu abrazivnih proizvoda koji bi mogli ostetiti povrsinu plo¢e za kuhanje.

a) MASNE NECISTOCE
U tim se slucajevima preporucuje provodenje ovog postupka; prskanje uzrokovano przenjem ili pe¢enjem
mesa na zaru.

Pri¢ekajte da se ploca za kuhanje ohladi.

Uklonite visak tekucine oko lonca kuhinjskim papirom, a zatim uklonite posudu.

Ocistite povrsinu za kuhanje krpom i deterdzentom.

Ako je potrebno, ocistite plo¢u za kuhanje drugi put vru¢om vodom i sredstvom za CiS¢enje stakala
indukcijske ploce za kuhanje.

b) NECISTOCE S VELIKIM UDJELOM SECERA
Ovaj se postupak preporucuje za hranu koja se zbog visokog sadrzaja Sec¢era mora odmah ukloniti kako
bi se sprijecilo ostec¢enje povrsine ploc¢e za kuhanje (sirupi, dzemoviili konzerve).

Jos dok je ploc¢a za kuhanje topla, uklonite visak tekucine oko lonca kuhinjskim papirom, a zatim

uklonite posudu.

Ako je potrebno, preporucujemo koristenje strugalice pod ostrim kutom kako biste uklonili ostatke.
Ocistite povrsinu za kuhanje otopinom deterdzenta i osusite je kuhinjskim papirom.

Ako je potrebno, odistite plo¢u za kuhanje drugi put vru¢com vodom i sredstvom za ciscenje stakala
indukcijske ploce za kuhanje.

) NECISTOCE S VELIKIM UDJELOM SKROBA
Ovaj postupak ¢iscenja preporucuje se za sliedece vrste hrane: tiesteninu, rizui krumpir.

Uklonite visak tekucine oko lonca kuhinjskim papirom, a zatim uklonite posudu.

Pri¢ekajte da se ploca za kuhanje ohladi.

Vlaznom krpom navlazite ostatke Skroba. Pri¢ekajte nekoliko minuta.

Ocistite povrsinu za kuhanje krpom i deterdzentom.

Obrisite plo¢u mekom krpom nakon ciscenja.

Ako je potrebno, ocistite plocu za kuhanje drugi put vru¢com vodom i sredstvom za is¢enje stakala
indukcijske ploce za kuhanje.

NAPOMENA: Uzmite u obzir te upute i za vodene prstenove, tragove vode, tragove kamenca, masne mrlje.

d) SJAJNA METALNA PODRUCJA S OSTRUGANOM BOJOM
Koristeci otopinu vode i octom ocistite staklenu povrsinu krpom.




7. PRIKAZ KVARA | PROVJERA

7.1. RJESAVANJE PROBLEMA

Problem Mogucdi uzroci

Nije moguce ukljuciti
plo¢u za kuhanje.

Nema napajanja.

Sto napraviti

Provjerite je liindukcijska ploc¢a
spojena na napajanje. Provjerite
je lidoslo do nestanka
elektricnog napajanja u vasem
domu ili podrucju. Ako je problem
i dalje prisutan, nazovite
kvalificiranog tehnicara.

Nema reakcije dodirnih tipki.

Tipke su zakljucane.

Otkljucajte tipke oznacavanjem
odjelika ,Kako proizvod radi”.

Tesko je rukovati tipkama
na dodir.

MoZda na tipka ima ostataka
vode iline primjenjujete pravilan
pritisak na dno.

Pobrinite se daje podrucje tipki
suhoidajagodicom prsta
pritis¢ete tipke.

Nastaju ogrebotine na staklu.

Posude za pripremanje s ostrim
rubovima. Upotrebljavaju se
neprikladne, abrazivne Zice za
struganje ili sredstva za Ciscenje.

Upotrebljavajte posude za
pripremanje s ravnim i glatkim
bazama. Pogledajte odjeljke
,Odabir odgovarajuc¢eg posuda
zakuhanje"i,Odrzavanje
i Cis¢enje”.

Nekim se posudama proizvode
zvukovi pucketanjaili Skljocanja.

Tomoze prouzrociti
konstrukcija posuda za kuhanje
(slojevi razli¢itin metala koji
razli¢ito vibriraju).

Toje uobi¢ajeno za posude za
kuhanje i to ne predstavlja kvar.

Indukcijskom se plo¢om
za kuhanje proizvodi tihi Sum
zujanja kada se upotrebljava

s visokom postavkom topline.

To se prouzrokuje tehnologijom
indukcijskog kuhanja.

To je uobicajeno, no buka bi se
trebala stisatiilipotpuno nestati
kada smanijite postavku topline.

Buka ventilatora dolazi od
indukcijske ploce za kuhanje.

Ukljucuje se ventilator za
hladenje ugraden u vasu
indukcijsku plocu za kuhanje
radi sprjecavanja pregrijavanja
elektronickih uredaja.
MoZe nastaviti raditi ¢ak i nakon
iskljucivanja indukcijske
ploce za kuhanje.

Toje uobicajenoine treba
poduzimati nikakve radnje.
Ne iskljucujete napajanje
indukcijske ploce za kuhanje
na zidu dok ventilator radi.

Posude se ne zagrijavaju, a na

zaslonu je prikazana oznaka ,U".

Indukcijskom se plo¢om za
kuhanje ne moze otkriti tava jer
nije prikladna za indukcijsko
pripremanje. Indukcijskom se
plo¢om za kuhanje ne moze
otkrititava jer je premala za zonu
za pripremanije ili nije ispravno
centrirana na njoj.

Upotrebljavajte posude za
kuhanje prikladno za indukcijsko
kuhanje. Pogledajte odjeljak
.Odabir ispravnog posuda
za kuhanje". Centrirajte tavu
i pobrinite se daje njezino dno
uskladeno s veli¢inom
zone za kuhanje.

Indukcijska ploca za kuhanje
ili zona za kuhanje neocekivano
se iskljucuju, oglasava se zvuk
i prikazuje se kod pogreske
(uobicajeno se izmjenjuju jedna
ili dvije znamenke na zaslonu
vremenskog programatora
za kuhanje).

Tehnicka greska.

ZapiSite slova i brojke greske,
iskljucite napajanje indukcijske
ploce za kuhanje na zidu
i obratite se kvalificiranom
tehnic¢aru.




7.1.2. KODOVIPOGRESAKA

KOD
PRAVILO PRIKAZA RADNJE

EO Prednji Nazovite ASA
lijevi dio
El Predniji Nazovite ASA
ljevi dio
Nazovite ASA
E2 \gerSidc?cl) Izvrsite ru¢no konfiguriranje putem korisni¢kog priru¢nika
Nazovite ASA
E3 Nazovite ASA
Prednji Nazovite ASA
ljevi dio
Nazovite ASA
Nazovite ASA
Nazovite ASA

Provjerite mrezni napon putem korisni¢kog prirucnika,
ako je u redu nazovite ASA

E4 ljevo desno Provjerite mrezni napon putem korisni¢kog priru¢nika,
ako je u redu nazovite ASA

Provjerite signal i frekvenciju faze mreze, ako je u redu,

nazovite ASA
Provjerite mrezni kabel i diferencijalni termostat,

ako je uredu, nazovite ASA

Pricekajte da se uredaj ohladi, olistite

E5 ga i/ili uklonite strana tijela
\:J:‘)erSiddr;Jol Nazovite ASA
Cz4 Cz1 Nazovite ASA
E6 Cz3 Cz2 Provjerite zahtjeve za ugradnju navedene u korisnickom
prirucniku, ako je sve u redu, nazovite ASA
Nazovite ASA
E7 Cz4 czl Nazovite ASA
Cs3 C2 Nazovite ASA

Provjerite zahtjeve za ugradnju navedene u korisnickom

Cra Cr1 priru¢niku, ako je sve u redu, nazovite ASA

ES Provjerite zahtjeve za ugradnju navedene u korisnickom
priru¢niku, ako je sve u redu, nazovite ASA

Cz3 Cz2
Izvrsite ru¢no konfiguriranje putem korisnic¢kog priru¢nika
E9 .F.)re.dn.ﬂ Nazovite ASA
lijevi dio

*ASA = servisni centar




8. ZASTITA OKOLISA | ZBRINJAVANJE

8.1. CUVANJE | POSTOVANJE OKOLISA
Preporuke za najbolje rezultate;

koristite posude i tave s promjerom dna
jednakim promijeru zone za kuhanije;

koristite samo posude i tave s ravnim dnom;
ako je moguce, tijekom kuhanja drzite poklopac
na posudama;

kuhajte povrce, krumpir itd. s minimalnom
koli¢cinom vode kako biste smanijili vrijeme kuhanja;
Koristite ekspres lonac jer dodatno smanjuje
potrosnju energije i vrijeme kuhanja.

Stavite lonac u srediste zone za kuhanje koje
je oznaceno na ploci za kuhanje.

8.2. UPRAVLJANJE OTPADOM
I ZASTITA OKOLISA

Ovaj uredaj oznacen je u skladu
s Direktivom 2012/19/EZ

o otpadnoj elektri¢noji
elektronic¢koj opremi (OEEQ).
OEEO sadrzi zagadivace (koji
mogu imati negativan ucinak
na okolis) i bazne elemente
(koji se mogu ponovno
upotrijebiti).

Vazno je posebno obraditi otpadnu elektri¢nu
i elektronicku opremu da bi se ispravno uklonili
iodlozili oneciscivaci i vratili svi materijali.
Pojedinci mogu imati vaznu ulogu u postizanju
ciia da otpadna elektricna i elektronicka
oprema (OEEQ) ne postane ekoloski problem.
Treba se pridrzavati nekoliko osnovnih pravila:

« otpadna elektricna i elektronicka oprema
ne smije se zbrinjavati kao kuc¢anski otpad;

« otpadna elektri¢naielektronicka oprema mora
se odnijeti na namjenska sabirna mjesta kojima
upravlja gradsko vijece iliregistrirano poduzece.
U mnogim je drzavama za veliku opremu OEEO
dostupno  prikupljanje  kucanskog otpada.
Prikupnji novog uredaja, stari mozete vratiti
prodavacu koji ¢e ga preuzeti besplatno, samo
ako je uredajiste vrsteiliima jednake funkcije kao
i kuplieni uredaj.




9. UGRADNJA

Elektri¢na instalacija

Kabel napajanja: Uredaj je opremljen kabelom napajanja koji mora biti spojen na ku¢nu elektricnu
mrezu. Utvrdite razli¢ite moguc¢nosti spajanja na temelju vrste ku¢nog napajanja iz odgovarajuceg
grafikona. Na plocici s podacima naveden je i dopusteni priklju¢ninapon za ovaj uredaji odgovarajuca
potrodnja energije.
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PLOCA ZA KUHANJE 60— 65 cm

Duljina kabela 1150 mm

radijus 4mm
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* Kako bi uredajispravno radio, osigurajte pravilan
protok zrakaispod plo¢e za kuhanje u skladu

sa smjernicama za ugradnju.
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MJERE ZA STANDARDNU UGRADNJU 60

*28 s pe¢nicomispod

*34 s pecnicom ispod
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A: Preporuc¢ujemo udaljenost od najmanje 650 mm, ali poZeljno je da pogledate korisnicki
priru¢nik nape;

B: razmislite o osiguravanju funkcionalnog prostora za rukovanje kuhinjskim alatima i uklanjanje
pare i kondenzacije nastale tijekom pripreme hrane;

C: 35 mm od udubljenog otvora do plo¢e naslona / naslona;

D: 35 mm od susjednog namjestaja (za plocu od 60 cm);

D: 55 mm od susjednog namjestaja (za plo¢u od 65 cm).




Osszegzés

P¥ZA Biztonsagiinformaciok

¥4l Termékre vonatkozo bevezetd
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Miel6tt elkezdené

A termék miikbdése
Fézésiiranyelvek
Apolas és tisztitas

Kijelzett hiba és vizsgalat

N
O
(8, ]

Kérnyezetvédelem és artalmatlanitas

pacls] Telepités

UDVOZOLJUK

Koszonjuk, hogy termékuinket valasztotta. A biztonséga és a legjobb eredmeény
elerése érdekében, kérjuk, figyelmesen olvassa el ezt a kezikdbnyvet, beleértve
abiztonsagi utasitasokat is, és &rizze meg a késébbi felhasznalas céljabol.
Af&zo6lap telepitése elétt jegyezze fel a sorozatszamot, amelyre a javitashoz
szuksege lehet. Ellendrizze, hogy nem serult-e meg a szallitas soran, s ha nem
biztos benne, mieldtt hasznalng, konzultédlion egy technikussal. Tartsa tavol
a csomagoloanyagokat gyermekektdl.

MEGJEGYZES: Felhivjuk figyelmét, hogy a fézélap tartozékai a vasarolt modelltd|
fuggden eltéréek lehetnek.




BIZTONSAGI INFORMACIOK

1.1. ALTALANOS FIGYELMEZTETESEK

« A készulek beszerelese vagy hasznalata el6tt olvassa ezeket
az utasitasokat.

« FIGYELMEZTETES: Ha a felulet megrepedt, kapcsolja ki

a keszuleket az aramutes kockazatanak elkertlése erdekében.

« SOHA ne probalja meg a tuzet vizzel oltani, hanem kapcsolja ki
a készuléket, majd fedje le a langot valamivel, példaul egy feddvel
vagy tlzolto takaroval.

« FIGYELMEZTETES: Tlizveszély: ne taroljon targyakat

a fézofeluleteken.

« FIGYELMEZTETES: Kizarolag a fézdlap gyartdja altal tervezett,
afézolap hasznalati  Utmutatojaban megfelelékéent  javasolt
f6zblapveddket, vagy a keszulekbe beépitett f&z8lapveddt hasznalja.
A nem megfeleld védodk hasznalata balesetekhez vezethet.

1.1.1. Hasznalati korlatozasok

« A készuléket fizikai, érzékszervi vagy mentalis problémakkal
kiizd® szemeélyek (ideértve a gyermekeket is), illetve a készulék
mukodteteseben tapasztalattal vagy jartassaggal nemrendelkez6
szemelyek csak felugyelet alatt hasznalhatjak, illetve akkor,
ha a biztonsagukert felelds szemeély megtanitotta nekik a keszulek
hasznalatat.

« A gyermekek fellgyeletre szorulnak annak biztositasa
erdekeében, hogy nem jatszanak a keszulekkel.

« Aberendezést 8 evneéliddsebb gyermekek vagy csdkkent fizikai,
erzekszervi vagy mentalis kepessegul, vagy tapasztalattal
esismerettel nem rendelkezd szemelyek akkor hasznalhatjak,
ha fellgyelet alatt allnak vagy ha megfelel6 utasitasokkal lattak
el6ket a berendezés biztonsagos hasznalatat illetéen,
es megertettek a hasznalatbdl eredd veszelyeket.

« Gyermekek nem jatszhatnak a berendezéssel.

« A berendezés tisztitasat és karbantartasat gyermekek csak
felugyelet alatt vegezhetik.




« A keszulek megfelel az elektromagneses biztonsagi
szabvanyoknak. Mindazonaltal a szivritmus-szabalyozdval vagy
egyéb elektromos implantatummal (példaul inzulinpumpakkal)
rendelkezd szemelyeknek kotelezben egyeztetnituk kell az
orvosukkal vagy azimplantatum gyartojaval. A készulek hasznalata
elott gydzodjdon meg arrdl, hogy az elektromagneses mezd nem
befolyasolja az implantatumokat. Jelen tanacs figyelmen kivul
hagyasa halalt eredmenyezhet.

1.1.2. Arendeltetésszeri hasznalatnak megfelel6en hasznalja
« Aberendezés kizarolag haztartasi celra vagy az alabbi
alkalmazasokra hasznalhato:

- Uzletek, irodak és egyeéb gazdasagi munkakornyezetek
szemelyzeti konyhaja;

- falusi vendéglatas;

- ugyfelek altal szallodakban, motelekben és egyéb szallast ado
helyeken;

- szallast es reggelit biztosito szallasok.
« Soha ne hasznalja a keszuléket munka- vagy tarolofeltuletkent.
« Soha ne hasznalja a keészuléket a helyiség melegitésere vagy
hevitésere.

1.2. TELEPITES

- Ha a tapkabel megserul, a veszely elkerlléese érdekéeben
csereltesse ki a gyartoval, a gyarto szervizkdzpontjaval vagy mas
szakemberrel.

+ Alapvetd és elengedhetetlen fontossagu a megfeleld foldelési
halozathoz csatlakoztatas.

+ A készulek megfeleld beszerelesét és foldelesét kizarolag
szakkepzett szakember vegezze.

« Barmilyen munkalat vagy karbantartas megkezdese el6tt
valassza le a készuléket az elektromos halozatrol a veszely-
ek elkerulése erdekeben, amelyek seérulést vagy vagasokat
okozhatnak.

« Jelen utasitast tegye elérhetdéve a készuléeket beszereld
szakember szamara, mivel igy eléfordulhat, hogy csdkkenthetd
abeszerelés koltsege.
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+ AkészUulek nem megfeleld beszerelese ervenytelenitheti
az &sszes jotallasi vagy feleldssegvallalasiigenyt.

1.3. ELEKTROMOS ALKATRESZEKRE VONATKOZO
FIGYELMEZTETESEK

« Ezt a készuleket olyan aramkorhoz kell csatlakoztatni, amely egy
levalasztd kapcsoloval rendelkezik, amely teljes mertekben
levalasztja a tapellatast az dsszes polusrol a lll. tulfeszlltseg-
kategorias korulmenyek kozott. A levalasztas eszkdzeinek meg
kell felelniUk az irasi szabalyoknak.

« FIGYELMEZTETES: megelézendd a hékioldd eszkdz esetleges
alaphelyzetbe allasa éltal felmerllé veszélyt, a készuléek
tapellatasat ne biztositsa kulsé kapcsoloeszkdzre, peldaul
id6zitdre, illetve a keszuleket ne csatlakoztassa olyan korre,
amelyet szabalyos id6k6zdnkent be- es kikapcsolnak.

« A keészulek kialakitasabdl adoddan nem javasolt ennek
hasznalata kulsé idozitbvel vagy kulonalld tavvezerld rendszerrel.
« Az otthoni aramhaldzaton kizarolag szakkepzett villanyszerel6
hajthat vegre modositasokat.

« Jelentanacs figyelmen kivil hagyasa elektromos aramuteést vagy
halalt eredmenyezhet.

1.4. HASZNALAT ES KARBANTARTAS

« FIGYELMEZTETES: A készUlék és az elérhetd alkatrészek
mUkodeés kdzben felforrosodnak. Figyelien arra, hogy ne érintse meg
a futéelemeket. A 8 évnél kisebb gyermekeket tartsa a készulektol
tavol, hacsak nem tartja ket folyamatos felugyelet alatt.

. FIGYELMEZTETES: A féz6lapon a zsirral vagy olajjal valo
fellgyelet nélkuli sUtés veszeélyes, és tuzet eredményezhet.

. VIGYAZAT: A fézési folyamat feluigyeletet igényel. Révid f6zési
folyamat esetén ez folyamatos fellgyeletet igéenyel.

« Barmilyen munkalat vagy karbantartas megkezdese eldtt
valassza le a keszUléket az elektromos haldzatrol.

+ A készulekre soha ne helyezzen eghetd anyagokat vagy
termékeket.

« Ne helyezzen féemtargyakat, igy példaulkeéseket, villakat, kanalakat
es feddket a fozolap fellletére, mivel ezek felforréosodhatnak.
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» Ne hasznaljon gbzborotvat.

« Afézblap tisztitasahoz ne hasznaljon gézborotvat.

« Ne taroljon targyakat a féz&feluleteken.

« Ne hagyja, hogy teste, ruhazata vagy barmilyen egyeb, megfelel
edenyektdl elterd targy hozzaérjen az indukcios Uveghez,
amig a felulet le nem hul.

« A serpenybk fogantyui felforréosodhatnak. Figyelien arra,
hogy a serpenydk fogantyui ne logjanak tul azon f6z&zdnan,
amelyen talalhato az edény. Tartsa a fogantyukat gyermekektdl
elzarva Ennek a tanacsnak a be nem tartasa egesi seruleseket
es forrazast okozhat.

« A T6z06lap kaparo éles pengeje veszelyt jelenthet visszahuzott
veddburkolat mellett. A kaparot rendkivil ovatosan hasznalja,
esmindig biztonsagosan eés gyermekektdl tavol tarolja.
Az 6vatossag mellbzese seéruleseket vagy vagasi sebeket
eredmenyezhet.

» Ne helyezzen a keészulékre vagy annak kbzelebe magnesezhetd
targyakat (pl. bankkartyakat, memoriakartyakat) vagy elektronikus
eszkdzdket (pl. szamitogépeket, MP3 lejatszokat), mivel a készulék
elektromagneses hatasa hatassal lehet a mukddesukre.

« Ne javitsa vagy cserélje a keszuléek barmely elemét, hacsak erre
vonatkozo explicit javaslat nem talalhatd a jelen utmutatasban.
Minden egyeb szervizelést kizarolag szakkepzett technikus
vegezhet.

« Ne helyezzen vagy ejtsen neheéz targyakat a fézd6lapra.

« Ne hasznaljon csipkézett elekkel rendelkezd serpenydket
akészuléken, illetve ne huzzon vegig serpenydket az indukcios
Uvegfeltleten, mivel ezzel megkarcolhatja az Uveget.

« Ne hasznaljon suroldszereket vagy egyeb durva, abraziv
tisztitoszereket a fézdfelulet tisztitasahoz, mivel ezek
megkarcolhatjak az indukcios Uveget.

« Ne hasznaljon adaptereket fézéedenyekhez.

« FIGYELMEZTETES: ha egy vagy tobb féz&zonat kikapcsolnak,
amaradekhd jelenlétét a megfeleld zona kijelzdjéen lathato
H szimbdlum jelzi. Ha ez a szimbolum aktiv, tgyeljen arra, hogy ne
erintse meg afézolapot, kuldnben fennall az égesiserulés veszelye.




1.5. Vezeték nélkili homérséklet-érzékelore vonatkozo
FIGYELMEZTETESEK

(elérhetdség a modelltdl fuggden)

Ez a termék kizarolag fézdélapokhoz hasznalhato. Csak a jelen
Felhasznaldi kezikbonyvben leirtak szerint hasznalhato.

- NE ERINTSE MEG a Preci Probe szondat PUSZTA KEZZEL
KOZVETLENUL SUTES UTAN. Sutés utdn mindig huzzon
sUtdkesztyUt a Preci Probe szonda eltavolitasahoz az etelbdl.

« SUtés kdzben a Preci Probe szonda fémrudjat TELJESEN BE kell
helyezniaz ételbe, a FEKETE kerdmia SZELEIG.

A Preci Probe szondat az ételbe
egészen eddig be kell nyomni.

\y
« Ne hasznalja a Heat Feel érzekel&t mikrohullamu sutdben.
+ A Heat Feel érzékeld tisztithatd és moshato, de ne meritse
hosszu ideig vizbe.
« Ezt aterméket 12 even aluligyermek nem hasznalhatja.
« A szallitd nem vallal felel6sseget a Heat Feel érzekeld a készulek
helytelen hasznalata miatti semmilyen seruleseert.
« Hasznalat el6tt tisztitsa meg a Heat Feel erzekel St
« A szonda a kdvetkez6 hdmerseklet-tartomanyban hasznalhato:
10 °C eés a femreész maximalis 100 °C-os belsé hémeérseklete
kozott. Akeramia rész hdémerséklete elérhetia 350 °C-ot.
» Ha a Heat Feel érzékeld hémérséklete meghaladja a 100 °C-ot,
asutes leall, és a Heat Feel erzekeldt a lehetd leghamarabb el kell
tavolitani a sutobdl, kesztylt viselve, hogy elkerllje a szonda
karosodasat.




2. TERMEKRE VONATKOZO BEVEZETO

2.1. ATERMEK FELULNEZETE
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3. MIELOTT ELKEZDENE

3.1. ALTALANOS INFORMACIOK
Mielétt elkezdené, fontos tudni: ennek a féz&lapnak minden funkcidjat Ugy tervezték,
hogy megfeleljen a legszigorubb biztonsagi el6irdsoknak.

Emiatt:

« Egyes funkcidk aktivaléddnak, vagy automatikusan deaktivalodnak a féz&zonakon 1évd fazekak
hianyaban, vagy ha nincsenek megfeleléen elhelyezve.

« Méas esetekben a funkcidk néhany masodperc elteltével automatikusan kikapcsolnak,

ha egynél tobb lépésre van szikség (pl. ,A FOZOLAP BE/KIKAPCSOLASA" A FOZOZONA
KIVALASZTASA" nélkul.

» Hosszu hasznalat eseten eléfordulhat, hogy a készulék nem kapcsol ki azonnal, meg akkor sem,

a fézdzona kijelzdjén, amig le nem hil.

Biztonsagos aktivalas: atermeék afézdedényen lévé edények jelenlétében aktivalodik. A melegitési
folyamat nem indul el, vagy megszakad, ha nincsenek edények, vagy ha ezeket eltavolitjak.

Edénydetektor: af6z6lap bekapcsolasa utdnatermék automatikusan észleliaz edények jelenlétét
a fézdzdnakon, még azok aktivalasa elétt.

Biztonsagi kikapcsolas: biztonsagi okokbol minden féz&zona maximalis muikodési idével
rendelkezik, a beallitott maximalis teljesitmenyszinttél fuggden.

3.2. ENERGIAGAZDALKODAS

A termék elsé hasznalatakor a fézdblap maximalisan elérhetd teljesitményre van beallitva.
Az energiagazdalkodasi funkcid hasznalataval az otthoni f6 tapellatasi rendszerrel dsszhangban
kuldnbdzé teljesitmeénykorlatok valaszthatok.

Az energiagazdalkodas beallitasa

Kulonbdzd  teljesitmeénytartomanyok  kivalasztasaval meghatérozhatja az indukciés fézélap
maximalis teljesitmenyfelvételet.

A tulterhelés kockazatanak elkertlése érdekében az indukcios fézdlapok képesek automatikusan
adott, alacsonyabb teljesitményszintre korlatozni sajat mikodésuket.

A teljesitménykezelési funkcioba valé belépéshez:

« Kapcsolja be a fézélapot, majd nyomja meg egyszerre a ﬁ] ¢sa@ gombot.

» Az id6zité kijelzdn megjelenik a ,P8" felirat, amely 8-as teljesitményszintet jeldl.
Az alapértelmezett Gzemmadd 7,4 kW.

Masik szintre kapcsolas
» Az energiagazdalkodasi szint moédositasahoz gérgessen balra és jobbra a csuszkaval.
- 8 teljesitményszintvan ,P1" és ,P8" kozott. Az iddzitd kijelzd megjeleniti az egyiket.

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW | 2,5kW: 3kW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 7,4kW




Potwierdzenie i wyjscie z funkcji zarzadzania energia

W celu potwierdzenia wytgcz ptyte. Poziom mocy zostanie zapisany automatycznie. Wybrana
wartosc zostaje trwale zapisana i pozostaje zachowana nawet po wytgczeniu gtdwnego zasilania.
Aby zmienic¢ poziom mocy, powtorz czynnosci opisane powyzej.

UWAGA: w zaleznosciod wybranego sposobu zarzadzania energig niektdre poziomy mocy ifunkcje
stref gotowania moga zosta¢ automatycznie ograniczone tak, aby nie przekraczaty wybranej
wartosci. W szczegodlnosci w przypadku poziomu zarzadzania energig ustawionego na mniej niz
4,5kW, nie mozna byto wybrac¢ funkcji Boost, Varycook i niektorych sposobdw gotowania
za pomoca aplikacji.

W niektorych przypadkach wybor ostatniego poziomu mocy moze zostac odrzucony/dostosowany
zgodnie z dostepng iloscig mocy resztkowej z poprzedniego ustawienia.

3.3. WYBOR ODPOWIEDNIEGO NACZYNIA

3.3.1. Charakterystyka naczyn kuchennych

Uzywaj wytgcznie garnkow z symbolem indukcji.

» Wybieraj tylko garnki z idealnie ptaskim spodem. W przeciwnym razie moga wystapi¢
nastepujgce sytuacje:

- Niewykrywanie garnka;
- Niska wydajnos¢;
- Niepozadany hatas.

» Wybieraj tylko garnki z gtadkim spodem, aby unikna¢ zarysowania powierzchni ptyty;

UWAGA: w miare mozliwosci unikaj przesuwania garnka na szklanej powierzchni,
aby zminimalizowac ryzyko zadrapan.

Test magnesu

Gotowanie indukcyjne wykorzystuje magnetyzm do wytwarzania ciepta; dlatego garnki muszg
zawieraC zelazo. Jesli masz juz naczynie kuchenne, mozesz sprawdzi¢, czy materiat jest
magnetyczny, uzywajac magnesu. Garnki sg odpowiednie, jesli sg przyciggane przez magnes.

Naczynia wykonane z nastepujgcych materiatow nie sg odpowiednie: czysta stal nierdzewna,
aluminium lub miedz bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana, ceramika i naczynia
ceramiczne.

3.3.2. Naczynia kuchenne wyzszej jakosci

Ogodlnie akceptowane sa wszystkie naczynia kuchenne | _— o
oznaczone symbolem indukcji. Jednak w zaleznosci od rodzaju Sk g \
dna zachowanie urzadzenia moze sie roznic. W niektdrych N a
przypadkach wybdr ostatniego poziomu mocy moze zostac § E Y

odrzucony/dostosowany zgodnie z dostepng iloscig mocy

resztkowej z poprzedniego ustawienia. O < ~

W przypadku uzywania duzych naczyn z mniejszym elementem ferromagnetycznym nagrzewa sie
tylko element ferromagnetyczny. W rezultacie ciepto moze nie by¢ rownomiernie roztozone.

3.3.3. Wymiary i rozmieszczenie
Zawsze uzywaj strefy gotowania, ktora najlepiej odpowiada $rednicy dna naczynia.
Umiesc¢ garnek, upewniajac sie, ze jest dobrze wysrodkowany w strefie gotowania.




MEGJEGYZES: nem ajanlott olyan edényt hasznaini, amely meghaladja a fézézona keriletét.

Afézélap megfelelé mikodéséhez olyan edényeket kell hasznalni, amelyek alsé atméréje
a kovetkezé tablazatban leirt tartomanyon belul van.

é ' } min. 90 mm 160 mm 160 mm

s max. 180 mm 220 mm 200x380 mm

MEGJEGYZES: a minimalisan szikségesnél kisebb fézéedény hasznalataval nem észlelhetd.
Ha a szUkségesnél nagyobbat hasznal, hibas mikodés vagy alacsony teljesitmény fordulhat el&.

FIGYELEM: sUtés vagy hiités kdzben ne tegye az edényt a kezelbpanelre vagy annak kdzelébe.




4. A TERMEK MUKODESE

4.1. ATERMEK MUKODESE

(D AFOGZOLAP BE- ES KIKAPCSOLASA

Aféz8lap be- és kikapcsolasahoz tartsa nyomva
egy ideig a gombot. Egy dedikalt hang jelzi
akészulek allapotat.

[ Py S ;s , . .
ga VALASSZAKIAFOZOZONAT, ES ALLITSABE ATELJESITMENYT

A fézélap automatikusan erzékeli az edényt, miutan azt a fézézdénara helyezte, bekapcsolva
amegfeleld zonat jelzd fényt. Ebben a szakaszban nem aktivalddik a teljesitményszint.
A zona kivélaszthatd a zona visszajelzd megnyomasaval.

A teljesitmeény beallithato:

A% ujja elcs"usztat'as'ava\ acsuszkan;ﬂ 90° o ezzel |01 & w0

ngvetlenul megérintve a megfeleld — ———————— szemben: [— i

szintet. ()
- \

A felhasznald sutés kdzben megvaltoztathatja a teljesitményszintet, megismételve ugyanazt
a folyamatot.

A szamjegyek a beadllitott teljesitményszintet mutatjgk: minden féz&zona kilonbdzd
teljesitményszintekkel rendelkezik, amelyek 1 (perc) és 14 (max) kézdtt mozognak. Minden szint
automatikus kikapcsolassal rendelkezik, amely 1-t&l 8 draig terjedhet.

Teljesit- 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
ményszint

1dé6 (6ra) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

BOOST FUNKCIO: a gyors felfités kivalasztasahoz nyomja meg a cstiszka 15-6s részét.
- A funkcio barmely fézézonaban hasznalhato;
- 10 perc elteltével a teljesitmeényfokozas funkcid automatikusan a 14. szintre lép.

FIGYELEM: a f&z6lap bekapcsolasa vagy az dsszes fézés befejezése utan, ha egy percen belll
barmilyen teljesitményszintet bedllitanak, a fézdlap kikapcsol.

Ha a kijelzén a }!f jelenik meg, ez azt jelenti, hogy:

+ Az edény nincs a kivélasztott fézézonaban;

» Az edény nincs megfeleléen elhelyezve/egyaltalan nincs elhelyezve a féz8lapon;

+ Az edény nem alkalmas az indukciora;

« Az edény méretei kisebbek, mint a kivalasztott zonaban kert minimalis edényatmerd ;
« Ha a megfelelé edény nincs 1 percen belll elhelyezve, a féz6zdna kikapcsol.




H - ha ez a szimbdlum megjelenik a szdmjegyeken, azt jelenti, hogy a f6z8zdna még mindig forro.
Amikor a felUletet biztonsagos hémeérsékletre hitik, a szimbolumok eltlinnek.

() SZUNET
Az 6sszes fézblap kikapcsolas helyett a megfelelé gomb megnyomasaval szlineteltethetd.

Afunkcié aktivalasahoz nyomjameg a @ gombot. Az 6sszes zonajelzdn || lesz lathato, és a sutés leall.
A kikapcsolashoz nyomjamega an gombot, és a korabbi teljesitmeénybeallitasok visszaallnak.

FIGYELMEZTETES: A Szinet tGizemmodba vald belépéskor a BE/KI vezérlé kivételével az dsszes
vezérld LE van tiltva. lly médon az indukcios fézélapot mindig ki lehet kapcsolni a BE/KI vezerlével
vészhelyzet esetén.

IDSZITO
Egy zona idézitéjenek kivalasztasahoz nyomja meg a G gombot, és valassza ki a zonat.
A szamkijelzdn a <min> jelenik meg, s a csuszka balra és jobbra gorgetésével beallithatja a kivant
idézitést.
Azid& letelte utan a kivalasztott f6z8zona kikapcsol; az idézitd 60 percig szamol.
Zonanként egyszerre legfeljebb négy id6zitd allithato be.

BILLENTYUZAR
A fézblapot a ﬁ] gomb megnyomasaval zarolhatja, hogy megakadalyozza a felugyelet nelkuli
hasznalatot.
Amikor a készulék zarolva van, az ON/OFF (BE/KI) gomb kivételével az 6sszes kezelészerv
le van tiltva.
A funkcio be-/kikapcsolasahoz nyomja meg és tartsa lenyomva a &) gombot egy ideig.

Ezek a funkcidk a zonavalasztas utédn kapcsolhatok be:

& OLVASZTAS

Elsésorban csokoladék olvasztasara hasznalt funkcio. Néhany perc mulva, amikor a csokoladé
megolvad, lépjen az 1. szintre, hogy a csokoladé folyékony maradjon, anélkul, hogy meghaladna az
idealis hdmérsekletet.

&5 PAROLAS
Krémekhez, szoszokhoz vagy éaltaldnos alacsony hémeérsékletl folyadékokhoz hasznalt funkcio.

& FORRALAS
Avizforralashoz és a forralas karbantartdsahoz hasznalt funkcio.

MEGJEGYZES: az egyes funkciokhoz kapcsolodd fézés barmikor beallithatd a javasolt
teljesitmeényszinthez kozeli kilonbdzé teljesitmenyszintek kivalasztasaval

£13 TELJES ZONA

A Teljes zéna egy olyan f&z6zdna, amely tébb f6z6zdna kombinacidja az elsd és hatsé pozicidkban
egy egyedi fuggdleges zona letrehozasaval. A Telies zona, ha aktivalva van, csak egy
teliesitménvszinttel vezérelhetd.

284




A funkcio aktivalasahoz nyomja meg a E gombot. Csak a felsé szamjegyek adnak visszajelzést.
Az alsé szamjegyek ki vannak kapcsolva.

A kikapcsolashoz tartsa lenyomva hosszan a zonavalasztot E
Az edényeket a 12. oldalon levé kepen lathatd modon kell elhelyezni.

—
= VARYCOOK ZONA

Ez a funkcid a rogzitett teljesitményszintek harom kilénbdzd terlleten torténd elére beallitasara
szolgal az edény helyzetének megfeleléen: magas (I.14), kdzepes (1.10), alacsony (I.1).

« Ha az edeny a Varycook zéna elején van, a teljesitmenyszint .1-re van allitva;

» Ha az edény a Varycook zéna kdzepén van, a teljesitmeényszint 1.10-re van allitva;

» Ha az edeny a Varycook zéna hatuljan van, a teljesitmeényszint .14 értekre van allitva.

A funkcié bekapcsolashoz tartsa lenyomva hosszan a zénavélasztot . Csak a felsd szamjegyek
adnak visszajelzest. Az also szamjegyek ki vannak kapcsolva.

4.2. CSATLAKOZAS AhOn ALKALMAZASHOZ

A készUlék csatlakoztathatd az otthoni vezeték nélkuli haldzathoz, és az alkalmazas segitségével
tavolrél mukodtethetd. Csatlakoztassa a készUléket, hogy naprakész maradjon a legujabb
szoftverekkel és funkciokkal.

MEGJEGYZES

» Af&z8lap bekapcsolasa utan a WIFlikonok 30 percig villognak. Ebben az idészakban lehetéség van
atermek regisztralasara.

» Gy&z6djon meg rola, hogy az otthoni Wi-Fi-haldzat be van kapcsolva.

« Leépesrdllépésre kiterjedd Utmutatast kap mind a készulékrdl, mind a mobileszkdzrél.

» Afézdlap csatlakoztatasa akar 10 percet is igénybe vehet.

« Tovabbiutmutatasért es hibaelharitasert tekintse meg az alkalmazast.

Toltse le ahOn alkalmazéast okostelefonjara.

\ GETIN ON DOWNLOAD ON THE A EXPLORE ITON
’/‘ Google Play App Store ] App Store
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Gyors parositas
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Valasszon a hOn App receptek vagy specialis programok menUjebdl. Kévesse lépesrdl lépésre
az alkalmazasban olvashato utasitéasokat, és amikor végzett, tovabbitsa a parametereket
a fézélaphoz, amely megkezdia fézést.

Amikor a féz8lap parancsot kap az alkalmazastdl, a fézdlap 2 sipszdval és egy masodperces
villogassal jelzi, hogy megkapta az utasitasokat.

Arecept elinditdsdhoz nyomja meg a .My Chef" gombot.

Ha ki szeretne lépni a ,My Chef" funkciobdl, nyomja meg a 3 masodpercig.

*A sUtési eredmények a hasznalt fézéedénytdl figgden eltéréek lehetnek.

VEZETEK NELKULI KAPCSOLAT PARAMETEREK

Technoldgia Bluetooth

Standard IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Frekvenciasav(ok) [MHz] 2401+2483 2402+2480
Maximalis teljesitmeény [mW] 100 10

Niniejszym Candy Hoover Group Srl oswiadcza, ze sprzet radiowy jest zgodny z Dyrektywa 2014/53/
UE oraz z odpowiednimi wymaganiami ustawowymi (dla rynku UKCA). Petny tekst deklaraci
zgodnoscijest dostepny pod nastepujgcym adresem internetowym: www.candy-group.com

ET180 PRECI PROBE SZONDA MODELL VEZETEK NELKULI PARAMETEREK:

Standard Bluetooth v4.0 BLE
Frekvenciasav(ok) [MHz] 2400+2480
Maximalis teliesitmeény [mW] 2,5-(4dBm)

4.3. TARTOZEKOK

4.3.1. PRECIPROBE & LADLE intelligens vezeték nélkiili élelmiszer hémérd

(modelltdl fuggden érhetd el)

Kdszdnjuk, hogy a Haier Preci Probe szondat valasztotta. Kérjuk, vegye figyelembe, hogy a szonda
csak a Haier indukcios féz&lappal mikaodik, és hasznalat elétt olvassa el a felhasznalodi kézikdnyvben
talalhato alabbi utasitasokat es biztonsagi megjegyzéseket.

Bevezetés A Preci Probe szonda egy vezeték nélkuli ételhémérd, amely valds idejl
allapotinformacioval szolgal az otthoni szakacsoknak az ételrél, hogy elkerUlje az alul- vagy tulsttési
kellemetlenségeket, €s minden alkalommal biztositsa a tokéletes eredményt. A szonda kdzvetlendl
kapcsolddik a termékhez. Kozvetlentl telefonjardl leolvashat részleteket és az étel valds idejl
allapotardl tajekozodhat, igy ujjai elétt heverhet a legjobb eredmeny. A parositas és a hasznalati
tippek tekintetében tajékozodjon az alabbi utasitasokbal.




7 — Keramiakupak

Ajanlott mélységtartomany

V Erzékels

HASZNALAT ELOTT TOLTSE FEL A PRECI PROBE SZONDAT

+ Helyezze a Preci Probe szondat a toltébe, és csukja be a fedelet;

» Csatlakoztassa a toltdét egy USB-tapforrashoz, példaul egy USB-adapterhez vagy egy
PC/notebook USB-aljzatdhoz az USB-kabellel. Eléfordulhat, hogy a tolté az automatikus
kikapcsolasi funkcidja miatt nem mukodik megfeleléen a tapegyseggel;

« A toltd LED-je kigyullad, es villog toltés kdzben. Ha a Preci Probe szonda teljesen fel van téltve,
a toltd kikapcsol.

PAROSITSA A PRECI PROBE SZONDAT AZ INDUKCIOS FOZOLAPPAL:

» Gy6z6djdn meg arrdl, hogy a fézélap be van kapcsolva, és a Preci Probe szonda teljesen fel
van toltve;

» Nyissa meg a hOn APP alkalmazast a mobilkészulékérdl;

» Nyissa meg a Receptek részt, és valasszon egy receptet, amely Preci Probe szondat hasznal;

« Miutan elinditotta a receptet a készulék ,Cook with me ps gombjanak megnyomasaval, a Preci
Probe szonda automatikusan csatlakozik.

» Az alkalmazas felsorolja az &sszes rendelkezésre allo szondat, amely kivalaszthato a recepthez;

« Afézolap kijelzédjén megjelenik a Preci Probe szonda neve (példaul ,1A")

» Mostantol kdvesse a hOn APP utasitasait;

+ Az alkalmazas hasznalatakor, ha a szonda toltottseége 20% alatti szintre sullyed, az id6zitd
kijelzéjen a ,CH" felirat jelenik meg.

LAPAT

Hasznalja a lapatot a szondaval az étel megkeveréséhez

fézés kozben. /
» Az elsé hasznalat el6tt tisztitsa meg a lapatot. p
» Ne hasznalja a lapatot nyilt langon. st A
« Ne vagjon a lapatbdl. 8
» Ne érintse a lapatot kdzvetlenul a fézdlap hozzaférhetd forrd
részeihez.

« Elviselt hdmérséklet: +220°C

1-es pozicid 2-es pozicio




4.4. FOZES ELOKESZITESE AZ ALKALMAZASSAL

Preci Probe hémérdéként

Allitsa be a hOn App alkalmazasban azt a célhdmérsékletet, amelyet el szeretne érni, helyezze
be a Preci Probe szondat az ételbe vagy annak tartozékaval egyutt a folyadékokba, és latni fogja
az alkalmazasban, ahogy a hdmerseklet emelkedik, amig el nem éria celhndémersekletet.

Ez segit abban, hogy pontosan fenntartsa a kivant hémérsékletet mindenféle élelmiszer szamara.
Az Elére programozott fézés funkcié mikddése kdzben nem hasznalhato.

Elére programozott f6zés: ,,Cook with me” funkcié

Valasszon a hOn App receptek vagy specialis programok koézll, kdvesse lépésrél lepésre
az elékészitési utasitdsokat, majd a fézdlap automatikusan bedllitja a kivalasztott f&zési modszer
parameétereit.

Sous-vide

A fbzes tipusa, amelyben az ételt vakuumtasakba helyezzik, és alacsony hdémersékletl
vizfUrd&ében f6zzUk.

Az igy elkészitett étel lédusabb és lagyabb lesz, és megdrzi a tapeértékeit, egészségesebbé
es {zletesebbe téve az ételt.

Nyissa meg a hOn App alkalmazast, valassza ki az étel kategoridjat, valassza ki ezt a fézési tipust,
helyezze be az élelmiszert tartalmazoé tasakot a vizzel feltoltott edénybe, és az indukcids fézélap
atokéletes eredmeény érdekében beadllitjia a megfeleld fézési hdmeérsékletet.

Grill
Valassza kiaz ételkategoriat a hOn App alkalmazasbdl, valassza ki ezt a sUtési tipust, és az indukcios
fézblap elére meghatarozott idén belll automatikusan a megfelelé hémeérsékletre allitja a grillt.

Parolas

A pérolasi funkcié idedlis szdszok, porkdltek, parolt ételek és minden olyan étel elkészitéséhez,
amely atlagosan hosszu fézésiidével rendelkezik.

Az automatikus funkcid, amelyet a hOn alkalmazasban talal, enyhén forrasi hémérseklet folott fézi
az ételt, és ezt a hdmérsékletet fenntartja a fézés teljes iddtartama alatt.

Gézolés

A gbézolési funkcioval az ételeket, példaul zdldségeket, hust vagy halat gézolé kosarral ellatott
edényekben gézdlhet. A gbzodlés gyorsabb, mint a forralas, mivel az ételt nem meriti folyadékba,
kevesebb tapanyag veszik el az ételbdl, és az megbrzi vitamintartalmat, javitva izét, szerkezete
pedig kompaktabb és kellemesebb marad.

SzUkség esetén forduljon a hivatalos szervizhez




5. FOZESIIRANYELVEK

5.1. TELJESITMENY TABLAZAT

TELJES YSZINT r4 iPUSA JAVASOLT HASZNALAT

14/15 TELJESITMENY |dedlis keveréshez, piritdshoz, leves
F forraldsadhoz, vizforralashoz

Gyors felfiités, teljesitményfokozé

Idedlis fézéshez, piritashoz,
tésztafézéshez, olajpan valod sttéshez,
grillezéshez

Sutés, grillezés, forralds

Idedlis elémelegitéshez, kiméletes
forralashoz, fézéshez, hosszu
és folyamatos sttéshez
(rizs, sUlt, palacsinta*)

5-10. Péarolas, fézés

Idedlis lassu fézési receptekhez,
3-4 gyengéden parolt krémes
Péarolds, melegen tartés, lassu fézés martasokhoz és folyadékhoz

Kis mennyiségu élelmiszer dvatos
melegitése, lassu felmelegités, csokoladé
felolvasztasa és folyékony
allapotban tartasa**

Ki - -

Olvasztas, folyékony allapotban
tartas, leolvasztas

* Folyamatos palacsintasttés az 5-6. szinten.
** 2. olvasztasi szint, amikor elkezd olvadni, Iépjen az 1. szintre, hogy folyékony allapotban tartsa.

5.2. FOZESI TABLAZAT

s s ek Teljesit- Teljesit-
Fltésifazis . - N .
meényszint meényszint

ELELMISZER

KATEGORIA RECEPT

Tésztafélék Viz melegitése 14-15 6-11
Rizspuding Tejmelegitése 13-15 6-8
Tészta ésrizs Fattrizs Viz melegitése 14-15 6-8
. . Keverve sutés
Rizottd &s porkolés 13-15 6-8
Sult hus Keverve sutes 10-13 6-11
és porkolés
Grillezett steak Elémelegité grill 10-13 10-13
Kolbaszok es B o
Huas hamburger Elémelegitd grill 10-11 10-13
Csirkedarabok Serpenyo 10-11 6-10
elémelegitése
Rantott steak Serpenys 6-11 10-13
eldmelegitése
Grillezett hal El6melegitd grill 10-13 8-10
Hal Filézett hal Dobva-razva piritas 10-13 8-10
Garnéla és fureszes Dobva-razva piritas 10-13 10-13
garnéla
Friss krumpli sttése Olaj felmelegitése* 14 11-14
Fagyasztott krumpli ’ P -
Zoldségek és Siitése Olaj felmelegitése 14 11-14
hiivelyesek Grillezett z6ldségek ElBmelegitd grill 6-11 10-13
Paprika, cukkini Serpeny6 6-11 10-13
és padlizsan eldmelegitése
Keményre fétt tojas Viz melegitése 14-15 6-8
Tojas és Sult tojas Dobva-razva piritas 10-13 8-10
tojastermékek Palacsinta ”Serpenlyg 6-11 5-7
elémelegitése
Paradicsomszdszok | Szdszok melegitése 4-6 2-4
Szdszok, Olvasztott sajt Olvasztas 6-11 2-5
krémek és Krém és puding Krém melegitése 4-6 2-4
desszert Olvasztott csokoladé Olvasztas 1-2 1
Vaj Olvasztas 1-3 1-3




6. APOLAS ES TISZTITAS

6.1. ALTALANOS JAVASLATOK

Arendszeres tisztitas meghosszabbithatja a keszulleke élettartamat.
» Minden hasznélat utan tisztitsa meg a fézdlapot;

» Mindig tiszta aljjal rendelkezé f&z&edényeket hasznaljon;

« Afellletenlévd karcolas nincs hatassal a mikodésre;

» Hasznaljon a féz8lap fellletének megfeleld specialis tisztitdoszert;

+ Hasznaljon specialis kaparot az Gveghez.

6.2. AFOZOLAP TISZTITASA

A tisztitds megkezdése eldtt gydzddjon meg arrdl, hogy a f6z8zonak ki vannak kapcsolva. Mindig tartsa
be az ajanlott tisztitasi utasitasokat, és kerllie az olyan doérzshatasu termékek hasznalatat, amelyek
karosithatjak a fézdlap fellletét.

a) ZSIROS SZENNYEZODES

Ez afolyamat a hus sutése vagy grillezése altal okozott froccsenések tisztitasara javasolt.

+  Hagyjalehdiniafézoélapot.

«  Szivjafel afelesleges folyadékot az edény koril konyhai papirtoriével, majd tavolitsa el az edényt.

«  Tisztitsamega fézdfellletet kendével és mosodszeres oldattal.

+  Ha szlkséges, tisztitsa meg a féz8lapot masodszor is forrd vizzel az indukcios fézélap Uvegeihez valo
tisztitoszerrel.

b) CUKROS SZENNYEZODES

Ez az eljaras olyan élelmiszerek esetében ajanlott, amelyeket magas cukortartalmuk miatt azonnal el kell

tavolitani a fézdlapfelllet kdrosodasanak megelézése érdekében (szérp, dzsem vagy befétt).

+  Amikor a fézélap még meleg, szivia fel az edény koruli felesleges folyadékot konyhai papirtoriével,
majd tavolitsa el az edényt.

+  Haszukséges, javasoljuk, hogy éles szogben hasznalja a kapardt a maradék eltavolitédsahoz.

«  Tisztitsamega fézdéfeluletet mosodszeres oldattal, és szaritsa meg a konyhai papirtoriével.

+  Ha szlkséges, tisztitsa meg a fézdlapot masodszor is forrd vizzel az indukcids fézdlap Uvegeihez vald
tisztitoszerrel.

c) KEMENYITO TARTALMU SZENNYEZODES

Ez atisztitasi eljaras tésztahoz, rizshez és burgonyahoz ajanlott.

«  Szivjafelafelesleges folyadékot az edény korul konyhai papirtoriével, majd tavolitsa el az edényt.

«  Hagyjalehdinia fézoélapot.

+  Nedvesitse meg a keményitémaradvanyokat nedves kendével. Hagyja néhany percig tini.

«  Tisztitsamegafézdéfeltletet kenddvel és mosdszeres oldattal.

+  Tisztitas utdn tordlje szarazra a fézdlapot egy puha kenddvel.

+  Ha szlkséges, tisztitsa meg a fézdélapot masodszor is forrd vizzel az indukcios fézélap Uvegeihez valo
tisztitoszerrel.

MEGJEGYZES: Kérjuk, kévesse ugyanezeket az utasitdsokat vizkd altal hagyott gylr(is szennyezések
és zsirfoltok esetén.

d) FENYES FEMES ELSZINEZODES
Hasznaljon ecetes vizes oldatot, és tisztitsa meg az Gvegfellletet egy ronggyal.




7. KIJELZETT HIBAES VIZSGALAT

7.1. HIBAELHARITAS

Az indukcios f6zélap
bekapcsolasa sikertelen.

Nincs tapellatas.

Tennivalo

Bizonyosodjon meg arrdl, hogy
az indukcios fézdlap
tapfeszUltséghez csatlakozik.
Ellendrizze, hogy aramkimaradas
tapasztalhato-e otthonaban
vagy az adott varosrészben.
Ha a probléma tovabbra
is fennall, hivjon
szakképzett technikust.

Akészulék nem reagal az
érintésvezeérlén leadott
parancsokra.

Avezérlégombokat zaroltak.

Oldja fel a vezérléket az
LA termék mikodése”
rész szerint.

Avezérlbgombok mikodtetése
nehézkes.

Eléfordulhat, hogy
vizmaradvanyok vannak
a kezel&szerveken, vagy lehet,
hogy nem a megfelel® nyomast
alkalmazza a gombokon.

Bizonyosodjon meg
avezérldbgombok fellletének
a szarazsagarol, agombok
megeérintésehez pedig
hasznaljon megfeleld
nyomoerot.

Az Uveg karcolodik.

Durva széll edények. A készllék
tisztitdsat nem megfeleld,
abraziv suroldszivaccsal vagy
tisztitoszerekkel vegezték.

Lapos és sima fenekl edényeket
hasznaljon. Lasd a .Megfeleld
fézéedeny valasztasa” és az

JApolas és tisztitas" részt.

Egyes serpenydk sercegd vagy
pattogd hangot hallatnak.

Ezt okozhatja az edeny
kialakitasa (a kulonbdzd
fémrétegek eltéréen rezegnek).

Ez termeszetes jelenseg adott
edeények esetén, és nem
jelez hibat.

Az indukcios féz8lap mely
zUmmogd hangot ad kimagas
hébeallitas mellett.

Ezt a hangot az indukcios fézés
technologigja okozza.

Ez termeszetes jelenseg,
azonban a zajnak halkulnia kell,
vagy el kell tdnnie, ahogy
csokkenti a hdbeallitast.

Ventilatorzaj hallhato az
indukcios f&z6lapbol.

Az indukcids fézblapban
egy ventilator talalhatd az
elektronika tulmelegedésének
amegeldzeése érdekében.
Aventildtor azt kovetden
is Uzemelhet, hogy kikapcsolta
az indukcios fézdlapot.

Ez természetes jelenseg,
és semmilyen beavatkozast
nem igényel. Ne valasszale
az indukcios fézblapot a fali

aljzatrol, amig a ventilator

mukodik.

A serpenyék nem forrosodnak
fel, és akijelzénaz ,U" jelzés
lathato.

Az indukcios féz6lap nem tudja
észlelni a serpenydt, mivel
az nem megfelel® indukcios
fézéshez. Az indukcios fézélap
nem tudja észlelni a serpenydt,
mivel az tul kicsia féz6zonahoz,
vagy nincs a f6zézdéna kdzepén.

Hasznaljon indukcids fézéshez

megfelel® edényeket. Lasd

a .Megfelelé fézbedény

valasztasa" cimUrészt. Helyezze
aserpenydt kdzeépre,

és bizonyosodjon meg arrd|,
hogy az alapirésze megfelel

a fézbzdna méretének.

Az indukcids fézélap varatlanul
kikapcsolt, hangjelzés hallhato,
és hibakod jelenik meg
(&ltaldban véaltakozik egy
vagy ket betli/szam
a fézésid6zitd kijelzoén).

MUszaki hiba.

Jegyezze le ahibakod betdit
és szamait, valasszale az
indukcids fézélap tapellatasat
a fali aljzatnal, és vegye fel
a kapcsolatot egy
szakképzett technikussal.




7.1.2. HIBAKODOK

. MEGJELENITESI ”

EO Eiils5 bal ASA hivasa

E1 Elulsd bal ASA hivasa

ASA hivasa

E2 . Kezi konfiguralas vegrehajtasa a felhasznaloi
Eldlsé bal R ) .
kézikdnyvon keresztul

ASA hivasa
ASA hivasa
ASA hivasa

E3

Eldlsé bal

ASA hivasa
ASA hivasa
ASA hivasa

Ellendrizze a haldzati feszlltséget a felhasznaldi kézikdnyv
segitségével, harendben van, hivjia az ASA-t.

E4 bal jobb Ellendrizze a haldzati feszlltséget a felhasznaldi kézikdnyv
segitségével, ha rendben van, hivia az ASA-t.
Ellendrizze a halozati fazis jelét és frekvencidjat,
ha rendben van, hivja az ASA-t
Ellendrizze a haldzati kabelt és a differencial-termosztatot,
ha rendben van, az ASA-t

Varja meg, amig lehdl, tisztitsa meg és/vagy tavolitsa

E5 elazidegen testeket
Eltlsé bal ASA hivasa
Cz4 Cz1 ASA hivasa
E6 Cs3 Cr2 Ellendrizze a telepitésikdvetelményeket a felhasznaloi
kézikdnyvben, ha rendben van, hivjaaz ASA-t
Cra Cr1 ASA hI,VE?S&I
ASA hivasa
E7 ASA hivasa
Cz3 Cz2

Ellendrizze a telepitési kdvetelmeényeket a felhasznaldi
kézikdnyvben, harendbenvan, hiviaaz ASA-t

Cz4 Cz1l — — ; —
ES Ellenérizze a telepitésikdvetelményeket a felhasznaloi
kézikdnyvben, harendben van, hivia az ASA-t
Cz3 Cz2
Kézi konfiguralas végrehajtasa a felhasznaldi
E9 kézikdnyvon keresztil
Elulsé bal ASA hivasa

*ASA = Szervizkdzpont




8. KORNYEZETVEDELEM ES ARTALMATLANITAS

8.1. ENERGIATAKAREKOSSAG

ES KORNYEZETVEDELEM

Ajanlasok a legjobb eredmények érdekében;
Hasznaljon olyan edényeket és serpenydket,
amelyek als¢ atmérdje megegyezik a f6z6zdéna
atmeérdgjevel;

Csak lapos alju labasokat és serpenydket
hasznaljon;

Ha lehetséges, fézés kdzben tartsa a feddt
az edényeken;

A zoldségeket, burgonyat stb. minimalis
mennyiségl vizzel fézze, hogy csodkkentse
afézesiidot;

Hasznaljon kuktat, mivel ez tovabb csokkenti
az energiafogyasztast és a fézésiidot.

Helyezze az edényt a fézélapon kérvonalazott
f6z6zona kdzepére.

8.2. HULLADEKKEZELES
ES KORNYEZETVEDELEM
A készulek cimkézése megfelel
az elektromos es elektronikus
berendezések hulladékairdl
(WEEE) sz6l6 2012/19/EU
europaiiranyelvnek.

Az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékai
tartalmaznak ugy szennyezé
anyagokat (amelyek

a kérnyezetre negativ

hatéast fejthetnek ki),

mint alapanyagokat

(amelyek Ujrahasznosithatok).

Fontos, hogy az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékai megfelelé kezelés
targyat képezzek a szennyezd anyagok
eltavolitasa es semlegesitese, illetve az 6sszes
egyéb anyag visszanyerése  érdekében.
Az egyének fontos szerepet jatszhatnak annak

biztositasaban, hogy az elektromos
és elektronikus berendezesek hulladekai
nevaljanak kornyezeti problémava; fontos

néehany alapvetd szabaly betartasa:

« Az elektromos és elektronikus berendezések
hulladéka nem kezelhetd haztartasi
hulladékkent;

« Az elektromos és elektronikus berendezések

hulladékat kotelezéen erre kijelolt
gyUjtépontban adja le, amelyet  az
onkormanyzat  vagy  bejegyzett  vallalat
Uzemeltet.

Szdmos orszagban elérheté lehet a nagy
meretd elektromos es elektronikus

berendezések hulladékainak a begyUjtése
kozvetlentl a haztartasbol. Uj berendezés
vasarlasakor a régi berendezés visszaadhato
aforgalmazonak, aki téritésmentesen begydjti,
feltéve, ha a berendezés tipusa és funkcidja
megegyezik a vasarolt keszulékevel.




9. TELEPITES

Elektromos bekotés

Tapkabel: A készulék tapkabellel van felszerelve, amelyet a haztartasi elektromos haldzathoz kell
csatlakoztatni. A megfelelé diagram alapjan azonositsa a kulénb6zé csatlakozasi lehetdségeket
ahaztartasi tapegyseg tipusa alapjan. Az adattabla az eszkdéz megengedett csatlakozasi
feszUlltségét és a megfelel® energiafogyasztast is jelzi.

220-240V/380-415V 2N~ 220-240V
= :5 380-415 V~ =L
220-240 V-~
BL N —N _I
YE, _@ YE/GR o @

F&ZOLAP 60-65 cm

Kébelhossz 1150 mm

sugar 4 mm
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*Akészulék megfeleld mikodése érdekében
biztositsa a megfeleld Iégaramlast a fézélap alatt
a telepitési utmutatasoknak megfeleléen.
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SZABVANYOS BEEPITESI MERETEK 60

*28 alatta stutével

*34 alatta sttdvel




SULLYESZTETT ELRENDEZES BEEPITESI MERETEK 60
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SULLYESZTETT ELRENDEZES MELYEDESI MERETEK 65

*34 alatta sutdvel
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A: Javasoljuk, hogy a tavolsag legalabb 650 mm legyen, de ajanlatos elolvasni a féz&lap
hasznalati Utmutatojat;

B: Fontolja meg funkcionalis tér biztositasat a konyhai eszk6zok, valamint az ételkészités
soran keletkez® gz és paralecsapodas kezelésere;

C: 35 mm-re a sUllyesztett furattdl a hatlapig/hatlappanelig;

D: 35 mm-re a szomszédos butoroktol (60 cm-es fézdlap esetén);

D: 55 mm-re a szomszédos butoroktdl (65 cm-es fézélap esetén).
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k{oYA Informatii de siguranta

k)l Introducere privind produsul
k3l] Inainte de aincepe
k§k§ Utilizarea produsului

Recomandari pentru gatit
ingrijire si curatare

k¥X8 Eroarede ecransiinspectie

W B W
NEN BN
N R

k¥1¥ Eliminarea si declaratia de conformitate

k¥I4 Instalare

BUN VENIT

Va multumim ca ati ales produsul nostru. Pentru a va garanta siguranta si a obtine cele
mai bune rezultate, cititi cu atentie acest manual, inclusiv instructiunile privind siguranta,
si pastrati-I pentru consultri viitoare. Inainte de a instala plita, notati numarul de serie,
de care ati putea avea nevoie pentru reparatii. Verificati ca nu s-au produs deteriorariin
timpul transportului si, daca nu sunteti singur, apelati la un tehnician inainte de a folosi
produsul. Nu lasati materialele de ambalare la indemana copiilor.

NOTA: V& rugam sé& retineti ca accesoriile plitei pot varia in functie de modelul pe care
[-ati achizitionat.




INFORMATII DE SIGURANTA

1.1. AVERTISMENTE GENERALE

. Cititi aceste instructiuni cu atentie inainte de a instala sau utiliza acest
aparat.

« AVERTISMENT: Daca suprafata este fisurata, opriti aparatul pentru a evita
posibilitatea de electrocutare.

« Nuincercati NICIODATA s& stingeti un incendiu cu apa, ci opriti aparatul
si apoi acoperiti flacara, de ex., cu un capac sau o patura ignifuga.

« AVERTISMENT: Pericol de incendiu: nu depozitati articolele pe suprafetele
de gatit.

« AVERTISMENT: Folositi doar protectii ale plitei concepute de producatorul
aparatului de gatit sau indicate de producatorul aparatuluiininstructiunile
de utilizare, dupa caz, sau protectii ale pliteiincorporate in aparat. Utilizarea
unor dispozitive de protectie necorespunzatoare poate provoca accidente.

1.1.1 Limitari de utilizare

« Aparatul nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) cu
abilitati fizice, senzoriale sau mintale reduse sau lipsite de experienta si
cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt supravegheate, sau au fost
instruite cu privire la utilizarea in siguranta a aparatului, de catre o persoana
responsabila cu sigurantalor.

« Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se joaca cu
aparatul.

- Acest aparat poate fi utilizat de catre copiii cu varste de minim 8 ani side
catre persoanele cu abilitati fizice, senzoriale sau mintale reduse sau cu
lipsa de experienta sau cunostinte, cu conditia sa fie supravegheate sau
instruite corespunzator privind modul de utilizare a acestui aparat in
siguranta si sainteleaga pericolele implicate.

- Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

« Curatarea siintretinerea de catre utilizator nu vor fi efectuate de copii
fara supraveghere.




« Acest aparat este conform cu standardele de siguranta electromagnetica.
Cutoate acestea, persoanele cu stimulatoare cardiace sau alte implanturi
electrice (cum ar fi pompe cu insulind) trebuie sa se consulte cu medicul
lor sau producatorul implantului inainte de a utiliza acest aparat pentru
a se asigura caimplanturile lor nu vor fi afectate de campul electromagnetic.
Nerespectarea acesteirecomandari poate duce la deces.

1.1.2. Utilizare in conformitate cu utilizarea prevazuta
- Acest aparat este destinat utilizarii in rezidente si aplicatii similare, cum
ar fi:
-in zona de bucatarie pentru personalul din magazine, in birouri sau
alte medii de lucru;
-laferme;
- de catre clientiidin hoteluri, moteluri si alte tipuri de zone rezidentiale;
- la pensiuni.
- Nu utilizati niciodata aparatul drept suprafata de lucru sau depozitare.
« Nu folositi niciodata aparatul pentru incalzirea camerei.

1.2.INSTALARE

. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de catre producator, agentul sau de service sau persoane
calificate similare, pentru a evita orice pericol.

. Conexiunea la un sistem de cablare cu o impamantare buna este
esentiala si obligatorie.

« Acestaparatvafiinstalat siimpamantat corespunzator numaide catre
o persoana calificata corespunzator.

. Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare cu energie electrica
inainte de a efectua orice lucrare sau intretinere la acesta pentru a evita
un pericol care ar putea duce la ranire sau taieturi.

« Va rugam sa partajati aceste informatii cu persoana responsabila
pentru instalarea aparatului, intrucat v-ar putea reduce costurile de
instalare.

- Nereusita de a instala aparatul corect poate invalida orice pretentii de
garantie sau raspundere.




1.3 AVERTISMENTE ELECTRICE

- Acest aparat trebuie conectat la un circuit care saincluda un intrerupator
deizolare care sa asigure deconectarea completa de la sursa de alimentare
pentru toti stalpii in conditii de supratensiune de categoria lll. Mijloacele
de deconectare trebuie sa fie in conformitate cu normele de scriere.

« AVERTIZARE: pentru a evita pericolele cauzate de resetarea
accidentala a dispozitivului de intrerupere termica, aparatul nu trebuie
alimentat de la un dispozitiv de pornire extern, cum ar fi un cronometru
sau conectat la un circuit care de reqgula este pornit si oprit.

« Aparatul nu este destinat operarii cu ajutorul unui cronometru extern
sau un sistem de control la distanta separat.

- Modificarile operate asupra sistemului de cablare trebuie efectuate
numai de catre un electrician calificat.

« Nerespectarea acestei recomandari poate duce la electrocutare sau
deces.

1.4 UTILIZARE SIINTRETINERE

« AVERTISMENT: Aparatul si piesele sale accesibile se incing in timpul
utilizarii. Trebuie sa fiti atenti pentru a evita atingerea elementelor de
incalzire. Copiii cu varsta mai mica de 8 anivor fitinutila distanta, mai putin
cand sunt supravegheati permanent.

« AVERTISMENT: Gatitul nesupravegheat pe o plita cu grasime sau ulei
poate fi periculos si poate duce la incendiu.

. ATENTIE: Procesul de gatit trebuie supravegheat. Procesul de gatit
scurt trebuie supravegheat permanent.

« Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a efectua
orice operatiune sau lucrare de intretinere asupra acestuia.

« Niciun material sau produse combustibile nu trebuie asezate pe acest
aparatin niciun moment.

. Obiectele metalice, cum ar fi cutitele, furculitele, lingurile si capacele,
nu trebuie amplasate pe suprafata fierbinte, decarece aceste se pot
infierbanta la randul lor.

« Nutrebuie utilizat un aparat de curatat cu aburi.




« Nufolositiun aparat de curatat cu aburi pentru plita dvs. de gatit.

. Nudepozitati obiecte pe suprafetele de gatit.

« Nupermiteti contactul corpului, hainelor sau al oricarui alt articolin
afara de ustensilele de bucatarie adecvate cu sticla plitei de inductie
pana cand nu se raceste suprafata.

- Manerele tigailor pot fi fierbinti la atingere. Verificati ca manerele tigaii
sa nu fie suspendate deasupra altor zone de gatit care sunt aprinse.
Nu lasatimanerele laindemana copiilor. Nerespectarea acestei recomandari
poate duce la arsuri si oparituri.

. Lama extrem de ascutita a uneiraclete pentru suprafete de gatit este
expusa cand se retrage capacul de protectie. Folositi cu multa atentie si
depozitati intotdeauna in siguranta si nu lasati la indemana copiilor.
Utilizarea neatenta poate duce la vatamare sau taieturi.

- Nu puneti sau nu lasati niciun obiect care se poate magnetiza (de ex.,
carduri de credit, carduri de memorie) sau dispozitive electronice (de ex.,
calculatoare, dispozitive de redare MP3) in apropierea aparatului, intrucat
acestea pot fi afectate de campul electromagnetic al acestuia.

- Nureparatisau nuinlocuiti nicio piesa a aparatului mai putin atuncicand
in manual exista prevederi specifice in acest sens. Toate celelalte lucrari
de service trebuie efectuate de un tehnician calificat.

- Nuasezati sinu scapati obiecte grele pe plita de gatit.

« Nu folositi tigai cu margini zimtate sau nu trageti de tigaie de-a lungul
suprafetei din sticla a plitei de inductie, intrucat acest lucru poate zgaria
sticla.

« Nu folositi bureti de sarma sau agenti de curatare abrazivi pentru a va
curata plita de gatit, intrucat acest lucru poate zgaria sticla de inductie.

- Nu utilizati adaptoare pentru vasele de gatit.

« AVERTISMENT: atunci cand una sau mai multe zone de gatit se inchid,
prezenta caldurii reziduale este indicata printr-un semnal vizual pe afisajul
zonei corespunzatoare, prin intermediul simbolului H. Cand acest simbol
este activ, aveti grija sa nu atingeti plita, deoarece exista riscul de arsuri.




1.5 AVERTISMENTE Sonda de temperatura fara fir
(disponibila in functie de model)

Acest produs este destinat exclusiv plitelor. Trebuie utilizat numai asa
cum este descris in acest manual de utilizare.

. NUATINGETI Sonda Preci Probe CUMAINILE GOALE IMEDIAT DUPA
GATIT. Purtatiintotdeauna manuside cuptor pentru a scoate sonda Preci
Probe din alimente dupa gatire.

. In timpul gatitului, este necesard INSERTIA COMPLETA a barei
metalice a sondei Preci Probe in mod corespunzator in alimente pana la
marginea ceramicad NEAGRA a acestora.

introduceti sonda Preci
Probe in alimente pana aici

%
« Nu utilizati senzorul Heat Feelin cuptorul cu microunde.
« Senzorul Heat Feel poate fi curatat si spalat, dar nu il scufundati mult
timpin apa.
. Acestprodus nueste destinat utilizarii de catre persoane cu varsta sub
12 ani.
« Furnizorul nu va fi responsabil pentru nicio deteriorare a senzorului
Heat Feel din cauza utilizarii gresite a dispozitivului.
« Curatati senzorul Heat Feelinainte de utilizare.
« Sonda poate functionain urmatorul interval de temperatura: dela 10°C
panala o temperaturainterna maxima a piesei metalice de 100 °C. Partea
ceramica poate atinge 350 °C.
« Dacatemperatura senzorului Heat Feel depaseste 100°C, gatitul se va

opri si, pentru a evita deteriorarea sondei, puneti-va manusile si scoateti
cat mairepede senzorul, pentru a evita deteriorarea sondei.




2. PREZENTAREA PRODUSULUI

2.1. VEDERE DE SUS A PRODUSULUI

Haier
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8. Blocare impotriva
accesului copiilor




3. INAINTE DE A INCEPE

3.1. INFORMATII GENERALE

Inainte de aincepe, este important de stiut: toate functiile acestei plite sunt proiectate pentru a respecta cele
mai stricte norme de siguranta.

Dinacest motiv:

e Unele functii vor fi activate sau vor fi dezactivate automat in absenta vaselor de pe arzatoare sau atunci
cand acestea nu sunt pozitionate corect.

e Tn alte cazuri, functiile vor fi dezactivate automat dupa céateva secunde, atunci cand este nevoie de mai
mult de un pas (de ex. ,PORNIREA/OPRIREA PLITEI" fara ,SELECTIA ZONEI DE GATIRE").

e Incazde utilizare indelungat, este posibil ca aparatul s& nu se opreascé imediat, chiar dac& toate zonele
de gatit sunt oprite, deoarece se afla in faza de racire: simbolul H apare pe afisajul zonei de gatit pana cand se
raceste.

Activare sigura: produsul este activat cu prezenta vaselor pe zona de gatit. Procesul de incalzire nu incepe
sau este Intrerupt daca nu exista vase sau daca acestea suntindepartate.

Detectorul de vase: dupa pornirea plitei, produsul detecteaza automat prezenta vaselor pe zonele de gatit,
chiarinainte de ale activa.

Oprire de siguranta: din motive de sigurantd, fiecare zona de gatit are o durata maxima de functionare, care
depinde de nivelul maxim de putere setat (p. 13).

3.2. GESTIONAREA ENERGIEI

Cand produsul este utilizat pentru prima datd, plita este setata la puterea maxima la care se poate ajunge.
Diferite limite de putere pot fi alese in functie de sistemul principal de alimentare a locuintei prin utilizarea
functiei de gestionare a energiei.

Modul de setare a gestionarii energiei

Este posibil s setati un nivel de absorbtie a energiei maxim pentru plita cuinductie, alegandintre intervalele de
energie diferite.

Plitele cuinductie se pot limita automat pentru a functiona la un nivel de putere mairedus, pentru a evita riscul
de supraincarcare.

Pentru a accesa functia de gestionare a energiei:
e Pornitiplita, apoi apasatiin acelasi timp &l si @
e Indicatorul cronometruluiva afisa ,P8", ceea ce inseamna nivelul de putere 8. Modulimplicit este pe 7,4 kW.

Pentru a comuta la alt nivel
e Derulatispre stanga si spre dreapta cursorul pentru a modifica nivelul de gestionare a energiei.

e Exista 8 niveluride putere, dela ,P1"la ,P8". Indicatorul cronometrului va indica unul dintre acestea:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kW 2,5 kW 3 kW 35kW | 45kw | 55kW | 68kW | 7.4kw




Confirmarea siiesirea din functia de gestionare a energiei

Pentru confirmare, opriti plita. Nivelul de putere va fi salvat automat. Valoarea selectatd este stocata
permanent siramane chiar si dupa oprirea alimentarii principale.

Pentru a modifica nivelul de putere, repetati operatiile descrise mai sus.

NOTA: in functie de selectia de gestionare a puterii, unele niveluri de putere si functii ale zonelor de gétit ar
putea fi limitate automat pentru a nu depasi valoarea selectata. In special, in cazul unui nivel de gestionare
aenergiei setat la mai putin de 4,5kw, functia Boost, Varycook si unele preparate de gatit cu aplicatia nu au
putut fi selectate.

In special, selectia ultimului nivel de putere poate fi refuzaté/ajustats in functie de cantitatea de putere
reziduala disponibila din setarea anterioara.

3.3. ALEGEREA VASELOR DE GATIT CORECTE

3.3.1. Caracteristicile vaselor de gatit

Utilizati numai vase cu simbolul de inductie.

e Numaivasele cu fundul perfect plat. in caz contrar, pot aparea urmatoarele situatii:
- Nudetecteaza vasul de gatit;
- Performanta scazuts;

- Zgomot nedorit.

e Folositinumaivase cu o baza neteds, pentru a evita zgarierea suprafetei plitei;
NOTA: evitati pe cat posibil sa mutati oalele pe suprafata de sticla pentru a minimiza zgarieturile.

Testul magnetului

Gatitul prininductie foloseste magnetismul pentru a genera caldura; prin urmare, vasele trebuie sa contina fier.

Daca aveti deja un vas de gatit, puteti verifica dacd materialul este magnetic cu ajutorul unui magnet. Vasele
de gatit sunt potrivite daca sunt atrase magnetic de magnet.

Articolele de gatit fabricate din urméatoarele materiale nu sunt adecvate: otelinoxidabil pur, aluminiu sau cupru
fara baza magnetica, sticla, lemn, portelan, ceramica, faianta.

3.3.2. Articole de gatit de calitate superioara

Toate ustensilele de gatit cu simbolul de inductie suntin general
acceptate. Cutoate acestea, in functie de tipul de fund,
comportamentul poate varia. In special, selectia ultimului nivel de
putere poate fi refuzatd/ajustatain functie de cantitatea de putere
reziduala disponibild din setarea anterioara.

Atunci cand se utilizeaza vase mari de gatit cu un element
feromagnetic maimic, seincalzeste doar elementul feromagnetic.
Tn consecinta, caldura ar putea sa nu fie distribuita uniform.

4

3.3.3. Dimensiune si plasare
Folositiintotdeauna zona de gétit care se potriveste cel mai bine cu diametrul inferior al tigaii. Asezati vasul
asigurandu-va ca este bine centratin zona de gatit.




NOTA: se recomanda s& nu folositi tigai care depasesc perimetrul zonei de gatit.

Pentru functionarea corecta a plitei, este necesar sa folositi oale cu diametrul fundului in intervalul descris in

tabelul urmator.

——
[ o /7| —
| o)
N
@ min. 120 mm 220 mm 160 mm 120 mm
P 5 max. 220 mm 220 mm 200 x 380 mm 280 mm

NOTA: prin utilizarea unui vas de gatit mai mic decat minimul necesar, acesta nu a putut fi detectat. in cazulin
care se utilizeaza un dispozitiv mai mare decat cel maxim necesar, pot apadrea defectiuni sau performante

scazute.

ATENTIE: nu asezati vasul pe/in apropierea panoului de controlin timpul gatitului sau al racirii.




4. UTILIZAREA PRODUSULUI

4.1. CUMFUNCTIONEAZA PRODUSUL

(1) PORNIREA/OPRIREA PLITEI

Pentru a porni/opri plita, apasati simentineti aas _ 15 =
apasat timp indelungat. Un sunet specific va 3 e
indica starea aparatului. 00 el 24 Ao

[ w
8 O SELECTATIZONA DE GATIT SI SETATIPUTEREA

Plita poate detecta automat vasul odata ce este plasat pe zona de gatit, aprinzandindicatorul zoneirespective.
in aceasta etapa nu va exista o activare a nivelului de putere.
Zona poate fi selectata prin apasarea indicatorului de zona.

Puterea poate fi setata: PR,
. N .}
Glisarea degetului pe cursorul de 8 Dl WY
. Vs
alunecare; — T T T=
= T . ;. ":: I' " -l
Apasati direct pe nivelul corect. o [

Utilizatorul poate schimba nivelul de putere in timpul gatitului, repetand acelasi proces.
Cifrele vor arata nivelul de putere setat: fiecare zona de gatit are un numéar diferit de niveluri de putere, dela 1 (min)
la 14 (max). Fiecare nivel are o oprire automata care poate varia de la 1h la 8h.

Nivel de
putere

Timp (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

FUNCTIE BOOST: este de asemenea posibild alegerea incalzirii rapide prin apasarea cursorului in functie de
numarul 15.

- Functia poate fi utilizata in orice zona de gatit;

- Dupa 10 minute, functia de amplificare trece automat la nivelul 14.

ATENTIE: dupa ce ati pornit plita sau dupa ce ati terminat toate preparatele, daca apoi este setat orice nivel
de puterein decurs de un minut, plita se opreste:

Daca pe afisaj apare 5‘:{ nseamna ca:

e Vasulnueste pozitionat in zona de gatit selectats;

e Tigaia nu este pozitionata corect/nu este plasata deloc pe plita;

e Oalanueste potrivita pentru inductie;

e Dimensiunile vasului de gatit sunt mai mici decat diametrul minim al vasului de gatit solicitat in zona
selectata (p.12).

e Daca nu se pune oala potrivita in decurs de 1 minut, zona de gatit se opreste.




H: cand acest simbol apare pe cifre Inseamna ca zona de gatit este inca fierbinte. Atunci cand suprafata este
racita la o temperatura sigura, simbolurile dispar.

(DPAUZA
Toate plitele pot fi puse In pauza prin apasarea tastei aferente, in loc sa fie oprite.

Pentru a activa aceasta functie, apasati @ Totiindicatorii de zona vor afisa ll, iar gatitul este oprit.

Pentru a dezactiva apasati @ si se vor restabili setérile anterioare de putere.

AVERTISMENT: Cand intrati iIn modul Pauza, toate comenzile, cu exceptia comenzilor PORNIT/OPRIT, sunt
dezactivate. In acest fel, plita cu inductie poate fi intotdeauna oprita cu ajutorul comenzii PORNIT/OPRIT in
caz de urgenta.

(™ CRONOMETRU

Pentru a selecta temporizatorul pentru o zona, apasati c si selectati zona. Pe afisajul cu cifre apare <min>
si, prin deplasarea cursorului spre stanga si spre dreapta, este posibil sa se regleze momentul dorit.

Cand timpul s-a scurs, zona de gatit selectata va fi oprita. Numaratoarea cronometrului pana la 60 min.

Pot fi setate maximum patru temporizatoare in acelasi timp, cate unul pentru fiecare zona.

(7] BLOCARE TASTE
Plita poate fi blocata prin apasarea &l pentru a preveni utilizarea nesupravegheata.
Cand aparatul este blocat, toate comenzile, cu exceptia butonului PORNIT/OPRIT, sunt dezactivate.

Pentru a activa/dezactiva functia, apasati simentineti apasat @ pentru o perioada de timp.
Aceste functii pot fi activate dupa selectarea zonei:

&I TOPIRE
Functie utilizata in principal pentru topirea ciocolatei. Dupa cateva minute, cand ciocolata incepe sa se topeasca,
trecetila nivelul 1 pentru a o mentine lichida fara a depasi temperatura ideald.

5 FIERBERE LA FOC LENT
Functie utilizata pentru creme, sosuri sau lichide generice la temperaturi scazute.

3 FIERBERE
Functie utilizata pentru fierberea apei siintretinerea fierberii.

NOTA: orice timp de gatire legat de fiecare functie poate fi ajustat prin selectarea diferitelor niveluri de putere
apropiate de cel sugerat

EIdFuLL ZONE

Zona completd este o zona de gatit care este o combinatie a mai multor zone de gatit in pozitiile din fata si din
spate, creand o zona verticald unica. Zona completa, atunci cand este activata, este controlata cu un singur
nivel de putere.

Pentru a activa functia, apasati E Doar cifrele superioare vor arata reactiile. Cifrele inferioare sunt
dezactivate.

Pentru a dezactiva, apasatilung selectorul de zona %

Vasele de gatit se amplaseaza asa cum este indicat inimaginea de la pagina 12.
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—
= ZONAVARYCOOK

(—]
Aceastd functie este utilizata pentru a pre-seta niveluri fixe de putere in trei zone diferite, in functie de pozitia

vasului: mare (1.14), mediu (1.10), mic (1.2).
e Daca vasul se afla pe partea frontala a zonei Varycook, nivelul de putere este setat lal.2;
e Daca vasul se afla pe mijlocul zonei Varycook, nivelul de putere este setat la l.10;

e Daca vasul se afla in partea din spate a zonei Varycook, nivelul de putere este setat lal.14.

. . ¥ . = . . ¥ .. .
Pentru a activa functia, apasatilung selectorul de zona . Doar cifrele superioare vor arata reactiile. Cifrele
inferioare sunt dezactivate.
Pentru a dezactiva apasati lung selectorul de zona.

4.2. Conectati-valahOn APP

Aparatul dvs. poate fi conectat la reteaua wireless de acasa si poate fi operat de la distanta cu ajutorul
aplicatiei. Conectati-va aparatul pentru a va asigura ca acesta este actualizat cu cel mairecent software si
cele mairecente caracteristici.

NOTA

*  Odata ce plita este pornita, pictograma WIFI clipeste timp de 30 de minute. In aceasta perioada este
posibila inregistrarea produsului.

* Asigurati-va careteaua Wi-Fi de acasa este pornita.
*  Vetiprimiindrumari pas cu pas atat pe aparatul dumneavoastra, cat si pe dispozitivul mobil.
* Conectarea plitei poate dura panala 10 minute.

®  Pentruindrumari suplimentare si depanare, consultati aplicatia.

Descarcati aplicatia hOn pe smartphone.

\. Intra pe 2 DESCARCARE DE PE s EXPLORA IT PE
/a Google Play App Store i  App Store
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Inregistrarea rapida a asocierilor
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Alegeti din meniul de retete hOn App sau din meniul de programe speciale.Urmati pas cu pas indicatiile de pe
aplicatie si, dupa ce ati terminat, trimiteti parametrii plita care va gati pentru dumneavoastra.

Cand plita primeste comanda de la aplicatie, emite un semnal sonor de 2 ori si clipeste timp de o secunda
pentru aindica faptul ca au fost primite instructiunile.

Pentru aincepe reteta, apasati butonul "My Chef".

Daca doriti sa iesiti din functia "My Chef" apasati 3 sec.

*Rezultatele gatitului pot varia in functie de ustensilele de gatit folosite.

PARAMETRIWIRELESS

Tehnologie | Wi-Fi | Bluetooth
Standard IEEE 802.11b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Banda (benzi) de frecventa . R

[MHZ] 2401+2483 2402+2480

Putere maxima [mWw] 100 10

Prin prezenta, Candy Hoover Group Srl declara ca echipamentul radio este in conformitate cu Directiva
2014/53/UE si cu cerintele legale relevante pentru piata din Regatul Unit. Textul integral al declaratiei de
conformitate este disponibil la urméatoarea adresa de internet: www.candy-group.com

PARAMETRII WIRELESS Al SONDEI PRECI PROBE MODEL Et180:

Tehnologie | Bluetooth
Standard Bluetoothv4.0 BLE
Banda (benzi) de frecventa )

[MHZ] 2400+2480
Putere maxima [mW] 2,5-(4dBm)

4.3. ACCESORII

4.3.1. PRECI PROBE & LADLE-Termometru inteligent fara fir pentru alimente (disponibil in
functie de model)

Va multumim ca ati achizitionat sonda Preci Probe Haier. Va rugam sa retineti ca functioneaza numai cu plita
cuinductie Haier siinainte de a o folosi va rugam sa cititi urmatoarele instructiuni si notele de siguranta incluse
in manualul de utilizare.

Introducere: Sonda Preci Probe este untermometruwireless pentru alimente care indica bucatarilor de acasa
starea din interiorul alimentelor in timp real, pentru a evita neplacerile cauzate de gatirea insuficienta sau
excesiva siaasigurarezultatul perfect de fiecare data. Se conecteaza direct la produs. Detaliile si stareain timp
real a alimentelor pot fi citite de pe telefon, oferindu-va cel mai bun rezultat, prin cateva atingeri. Pentru mai
multe informatii despre asociere si sfaturi de utilizare, consultati manualul de utilizare de maijos.



http://www.candy-group.com/

Capac ceramic

Interval de imersiune recomandat

v Senzor

TNCARCATI SONDA PRECI PROBE INAINTE DE UTILIZARE:
e Punetisonda PreciProbe inincarcator siinchideti capacul;

e Conectati incarcatorul la o sursa de alimentare USB, cum ar fi adaptorul USB sau mufa USB de pe
computer/notebook cu cablul USB. Este posibil ca incarcatorul sé nu functioneze corect cu acumulatoarele
externe, din cauza functiei de oprire automats;

e LED-ulincarcatorului se va aprinde si va clipi In timpul incarcarii. Se va opri cand sonda Preci Probe va fi
incarcata complet.

ASOCIATI SONDA PRECI PROBE CU PLITA CU INDUCTIE:

e Asigurati-va ca plita este pornita si sonda Preci Probe este incarcata complet;

e Accesatiaplicatia hOn de pe dispozitivul dvs. mobil;

e Accesatisectiunea Retete sialegeti o reteta care foloseste sonda Preci Probe;

e (Odata ceincepetireteta apasand butonul ,Cook with mel_j;" de pe aparat, sonda Preci Probe se va
conecta automat;

e Aplicatia enumera toate sondele disponibile care pot fi selectate pentru reteta;

e Afisajul plita vaindica numele sondei Preci Probe selectate (ex. "1A");

e Acum, urmatiinstructiunile din aplicatia hOn;

e Candutilizatiaplicatia, daca nivelul de incarcare al sondei este sub 20 %, afisajul cronometruluiva indica ,CH".

POLONICUL

Utilizati polonicul cu sondé pentru a amesteca alimentele in timpul gatitului.
¢ Spalati poloniculinainte de prima utilizare.

¢ Nu utilizati polonicul deasupra unei flacari deschise.

¢ Nutaiati polonicul.

*  Nuasezatipoloniculin contact direct cu partile fierbinti accesibile ale plitei.
*  Temperatura toleratd +220°C
Pozitia 1 Pozitia 2




4.4. PREPARATE CULINARE CU AJUTORUL APLICATIEI

Sonda Preci Probe ca termometru

Setatiin aplicatia hOn temperatura tinta pe care doriti sa o atingeti, introduceti sonda Preci Probe in interiorul
alimentelor sau cu accesoriul sau in interiorul lichidelor si veti vedea cresterea temperaturii din aplicatie, pana
la atingerea temperaturii tinta.

Va va ajuta sa mentineti cu exactitate temperatura pentru toate tipurile de alimente. Nu o puteti utiliza cand
functia de gatit asistat este activa.

Gatitul asistat: Functia .,Cook with me”
Alegeti din aplicatia hOn retete sau programe speciale, urmariti pas cu pas prepararea si apoi plita va seta
automat parametrii pentru metoda de aleasa.

Sub vid

Tip de gatit in care alimentele sunt puse intr-o punga de vid si gatite intr-o baie de apa la temperatura joasa.
Alimentele astfel preparate vor fi mai suculente si mai fragede siisi vor pastra intacte proprietatile nutritive,
ceea ce le va face mai sandtoase simai gustoase.

Accesati aplicatia hOn, selectati categoria de alimente, selectati acest tip de gatit, introduceti punga cu
alimentele in oala cu apa si plita cu inductie va seta temperatura corecta de gatit, pentru un rezultat perfect.

Grill
Selectati categoria de alimente din aplicatia hOn, selectati acest tip de gatit si plita cu inductie va aduce
automat grill-ulla temperatura corectd, intr-un timp prestabilit.

Fierbere lafoc lent

Functia de fierbere la foc mic este ideala pentru a gati sosuri, tocane, preparate fierte si toate preparatele cu
un timp mediu de gatire.

Functia automata pe care o gasiti in aplicatia hOn va aduce lent alimentele la o temperatura de fierbere la foc
mic, pastrand-o pe toata durata gatirii.

Gatire la aburi

Cu functia de gatire la aburi, puteti gatila aburi alimente precum legumele, carnea sau pestele, in vase de gatit
echipate cu un cos pentru gatit la aburi. Gatitul la aburi este mai rapid decat fierberea si, intrucat nu prevede
scufundarea alimentelor in lichid, disperseaza mai putine substante nutritive din alimente si le pastreaza
continutul de vitamine, imbunatatindu-le gustul sitextura, care va fimai compacta si mai placuta.

Daca este necesar, contactati centrul de service autorizat.




5. RECOMANDARIPENTRU GATIT

5.1. TABELE DE PUTERE

NIVEL DE PUTERE |

BOOSTER-14/15

TIP DE GATIRE

Incalzire rapida, Booster

UTILIZARE SUGERATA

Ideald pentru a amesteca, a frige, a aduce supa la
fierbere, a fierbe apa

Ideal pentru a incepe sa gatiti, sa sotati, sa gatiti paste, sa
11-13 Prdjire, gratar, pastratila fiert pentrual p - 9 H ) J" gattip '
prajiti, sa frigetila gratar
Ideal pentru preincalzirea tocanitei, mentinerea unui
5-10 Tocanita, Gatit fierbere blanda, gatit, prajire lunga si continua (orez,
friptura, clatite*)
Fierbere la foc mic, Pastratila Ideal pentru retete de gatit lent, sosuri cremoase si
3-4 - N o : ’
cald, Gatire lenta lichide care fierb usor la foc mic
1-2 Topire, Pastrarea lichidului, Incalzire delicata pentru cantitati mici de alimente,
Dezghetarea incalzirea lentd, topirea si pastrarea ciocolatei lichide **
OPRIT -

*Continua sa prajesti clatite la nivelul 5-6.

**Nivelul de topire 2, candincepe sa se topeascs, trecetila nivelul 1 pentru a pastra lichidul.

5.2. MASA DE GATIT

CATEGORIA DE
ALIMENTE

RETETA

Preincalzire

Gatire

Nivel de
putere

Faza de Nivelul de
incalzire putere

Paste Incalzirea apei 14-15 6-11
. Budinca de orez Incalzirea laptelui 13-15 6-8
Paste siorez — -
Orez fiert Incalzirea apei 14-15 6-8
Risotto Préjire si prajire 13-15 6-8
Friptura de carne Prajire si prajire 10-13 6-11
Friptura la gratar Preincalziti gratarul 10-13 10-13
Carne Carnatisihamburger Preincalziti gratarul 10-11 10-13
Bucatide pui Preincalziti tigaia 10-11 6-10
Friptura pane Preincalziti tigaia 6-11 10-13
Peste la gratar Preincalziti gratarul 10-13 8-10
File de peste Préjire rapida prin 10-13 8-10
Peste . amestecare
Prajire rapida prin
Crevetisicreveti amestecare 10-13 10-13
Cartofi proaspeti pentru prajit Incingerea uleiului* 14 11-14
Zarzavaturi si Cartofi congelati pentru prajire Tncingerea uleiului* 14 11-14
legume Legume pe gratar Preincalziti gratarul 6-11 10-13
Ardei, dovlecei sivinete Preincalziti tigaia 6-11 10-13
Oua fierte tari incalzirea apei 14-15 6-8
%o Pran —
Oua $.| prosjuse Oua prajite rajire rapida prin 10-13 3-10
din oud amestecare
Clatite Preincalziti tigaia 6-11 5-7
Sosuri de rosii Incalzirea sosurilor 4-6 2-4
Branza topita Topire 6-11 2-5
Sosuri, creme o " — -
. . Crema sicrema Incalzirea cremei 4-6 2-4
si deserturi 4
Ciocolata topita Topire 1-2 1
Unt Topire 1-3 1-3




6. INGRIJIRE S| CURATARE

6.1. RECOMANDARI GENERALE

Curatarea regulata poate prelungi ciclul de viata al aparatului dumneavoastra.

e Curatatiplita dupa fiecare utilizare;

e Folositiintotdeauna vase de gatit cu o baza curata:

e Zgarieturile de pe suprafata nu au niciun efect asupra modului de functionare:
e Utilizati un detergent special potrivit pentru suprafata plitei:

e Folositi o racleta speciala pentru sticla.

6.2. CURATAREA PLITEI

Inainte de a proceda la curdtare, asigurati-vé c& zonele de gétit sunt oprite. Nu uitati intotdeauna s& urmati
instructiunile de curatare recomandate si evitati utilizarea produselor abrazive care ar putea deteriora
suprafata plita.

a) MURDARIE CU GRASIME
Aceasta procedura este recomandata pentru acest tip de scenarii: stropi provocate de prdjirea sau prajirea
carnii la gratar.

e Lasatiplitasaseraceasca.
e Seabsoarbe excesul de lichid din jurul vasului cu hartie de bucatarie, apoi se scoate vasul.
e Curatati suprafata de gatit cu o carpa si o solutie de detergent.

e Dacaeste necesar, curatati a doua oara plita cu apa calda si detergent pentru geamuri de plitd cuinductie.

b) MURDARIE CUZAHAR
Aceastad procedura este recomandata pentru alimentele care, din cauza continutului ridicat de zahar, trebuie
indepartate rapid pentru a preveni deteriorarea suprafetei plitei (siropuri, gemuri sau conserve).

e Candplitaesteinca calda, absorbiti excesul de lichid dinjurul vasului cu hartie de bucatarie, apoi scoateti vasul.

e Dacdestenecesar, varecomandam sa folositi o racleta la un unghi ascutit pentru aindeparta orice reziduu
ramas.

e  Curatati suprafata de gatit cu o solutie de detergent si uscati-o cu hartie de bucatarie.
e Dacaeste necesar, curatati a doua oara plita cu apa calda si detergent pentru geamuri de plita cuinductie.

c) MURDARIE CUAMIDON
Aceastd procedura de curatare este recomandata pentru urmatoarele tipuride alimente: paste, orez si cartofi.

e Seabsoarbe excesul de lichid din jurul vasului cu hartie de bucéatérie, apoi se scoate vasul.

e |asatiplitasaserdceasca.

e Folositi o carpa umeda pentru a umezi orice reziduuri de amidon. Lasati sa stea cateva minute.

e Curatati suprafata de gatit cu o carpa si o solutie de detergent.

e Dupa curatare, stergetiplita cu o carpa moale.

e Dacaeste necesar, curatati a doua oara plita cu apa calda si detergent pentru geamuri de plita cuinductie.

NOTA: V& rugdm sa luati in considerare aceste instructiuni si pentru: inele de apé, inele de calcar, pete de
grasime.

d) DECOLORARE METALICA LUCIOASA
Folositi o solutie de apa cu otet si curatati suprafata de sticla cu o carpa.

322




7. AFISAREA SIINSPECTIA DEFECTIUNILOR

7.1. DEPANARE

Plita cuinductie nu poate fi
pornita.

Nu exista curent.

Ce sa faceti

Asigurati-va ca plita cu inductie
este conectata la sursa de
alimentare. Verificati daca exista
o pana de curentin casa sauin
zona. Daca problema persista,
apelatila un tehnician calificat.

Comenzile tactile nu raspund.

Comenzile sunt blocate.

Deblocati comenzile prin
verificarea sectiunii ,Cum
functioneaza produsul”.

Comenzile tactile sunt dificil de
operat.

S-ar putea sa existe reziduuri de
apa pe comenzi sau s-ar putea sa
nu aplicati presiunea corecta pe
butoane.

Asigurati-va ca zona de control
tactil este uscata si folositi
presiunea corecta atunci cand
atingeti comenzile.

Sticla este zgariata.

Vase de gatit cu margini dure.
Se folosesc bureti sau agenti de
curatare necorespunzatori,
abrazivi.

Folositi vase cu baza plata si
neteda. Consultati sectiunile
.Alegerea ustensilelor de gatit
potrivite” si ,,Tngr‘\jire sicuratare”.

Unele vase emit zgomote de
fisurare sau audibile.

Acestea pot fi cauzate de
procesul de fabricare a vasului
(straturi din diverse metale care
vibreaza diferit).

Acest lucru este normal pentru
vasele de gatit sinuindica
oeroare.

Plita de inductie scoate un
zgomot zumzait cand este
folosita la o setare de caldura
crescuta.

Acesta este cauzat de tehnologia
gatitului cu inductie.

Acest lucru este normal, dar
zgomotul trebuie sa se
linisteasca sau da dispara
complet pe masura de reduceti
setarea de caldura.

Zgomotul ventilatorului care vine
de la plita de inductie.

Un ventilator de racire incorporat
in plita dvs. cuinductie s-a activat
pentru a preveni supraincalzirea
pieselor electronice. Acesta poate
continua sa functioneze chiar si
dupa ce ati oprit plita cuinductie.

Acest lucru este normal sinu
necesita nicio masura. Nu opriti
plita cuinductie de la priza din
perete in timp ventilatorul
functioneaza.

Vasele de gatit nu se incalzesc si
pe afisaj apare ,U".

Plita cuinductie nu poate detecta
vasul, deoarece nu este adecvat
pentru gatitul cuinductie. Plita cu
inductie nu poate detecta vasul,
deoarece este prea mic pentru
zona de gatit sau nu este centrat
corespunzator pe aceasta.

Folositi vase de gatit adecvate
pentru gatitul cu inductie.
Consultati sectiunea ,Alegerea
vaselor de gatit corecte”.
Centrativasul si asigurati-va ca
baza se potriveste cu
dimensiunea zonei de gatit.

Plita cuinductie sau o zona de gatit
s-aoprit singurain mod neasteptat,
un sunet de ton siun cod de eroare
este afisat (de regulg, alternand una
sau doud cifre pe ecranul
cronometrului de gatit).

Eroare tehnica.

Notati literele si cifrele de eroare,
opriti curentul din plita de la priza
de perete si contactatiun
tehnician calificat.




7.1.2. CODURI DE EROARE

COD DE
EROARE

EO

REGULA DE
AFISARE

Stanga fata

ACTIUNI

Sunatila ASA

El

Stanga fata

Sunatila ASA

E2

Sunatila ASA

Stanga fata

Efectuati configurarea manuala prin intermediul manualului de
utilizare

E3

Sunatila ASA

Sunatila ASA

Sténga fata

Sunatila ASA

E4

Sunatila ASA

Sunatila ASA

Sunatila ASA

Stanga

Dreapta

Verificati tensiunea de retea prinintermediul manualului de
utilizare, daca este in regula, sunatila ASA

Verificati tensiunea de retea prin intermediul manualului de
utilizare, daca este inregula, sunatila ASA

Verificati semnalul de faza si frecventa retelei, daca este in regulg,
apelatila ASA

Verificati cablul de retea si termostatul diferential, dacd este in
reguld, sunatila ASA

E5

Asteptatiracirea, curatati si/sau indepartati corpurile straine

Sténga fata

Sunatila ASA

E6

Cz4

Cz1

Sunatila ASA

Cz3

Cz2

Verificati cerintele de instalare prin intermediul manualului de
utilizare, daca este inregula, sunatila ASA

E7

Cz4

Cz1

Sunatila ASA

Sunatila ASA

Cz3

Cz2

Sunatila ASA

E8

Cz4

Cz1

Verificati cerintele de instalare prin intermediul manualului de
utilizare, dacd este in reguld, sunatila ASA

Verificati cerintele de instalare prin intermediul manualului de
utilizare, dacd este in regula, sunatila ASA

Cz3

Cz2

E9

Efectuati configurarea manuala prin intermediul manualului de
utilizare

Stanga fata

Sunatila ASA

*ASA = Centrul de service




8. PROTECTIA MEDIULUI $1 ELIMINAREA

PRODUSULUI

8.1. PROTECTIASI
RESPECTAREA MEDIULUI

Recomandari pentru cele mai bune rezultate;
Utilizati oale si tigdi avand fundul cu diametrul egal
cu cel al zonei de gatit;

Folositi numai oale si tigai cu fundul plat;

Acolo unde este posibil, tineti capacul pe oale in
timpul gatitului;

Gatiti legumele, cartofii etc. cu o cantitate minima
de apa pentru a reduce timpul de gatit;

Utilizati o oald sub presiune, deoarece reduce si mai
mult consumul de energie si timpul de gatit.
Asezativasulin centrul zonei de gatit de pe plita.

8.2. GESTIONAREA
DESEURILOR SIPROTECTIA
MEDIULUI

Acest aparat este etichetat
conform directivei
europene 2012/19/UE
privind Deseurile de
echipamente electrice si
electronice (DEEE).

DEEE contine substantele
poluante (care pot avea

un efect negativ asupra
mediului) si elementele de
baza (care pot fireutilizate).

Este important ca DEEE sa fie supuse tratamentelor
specifice pentru a indeparta si elimina corect
substantele poluante si a recupera toate materialele.
Persoanele pot juca un rol important in a asigura ca
DEEE nudevino problema de mediu: este vital sa urmati
cateva dintre regulile de baza:

e DEEE nutrebuie tratate drept reziduuri domestice;

e DEEE trebuie duse in zone de colectare dedicate,
gestionate de primarie sau de o companie autorizata.
Intarile mele, este posibil s& existe posibilitatea de a colecta
deseurile mari de echipamente electrice si electronice
de uz casnic. Atunci cand cumparati un aparat nou, cel
vechi poate fi returnat la distribuitorul care trebuie safl
accepte gratuit cate unul, atat timp cat aparatul este de
tip echivalent si are aceleasi functii ca si aparatul
achizitionat.




9. INSTALARE

Instalatie electrica

Cablu de alimentare: Dispozitivul este echipat cu un cablu de alimentare care trebuie conectat la reteaua
electrica nationald. Identificati diferitele optiuni de conectare in functie de tipul de alimentare cu energie
electrica menajera din diagrama corespunzatoare. Placuta de date indica, de asemenea, tensiunea de
conectare admisa pentru acest dispozitiv si consumul de energie corespunzator.
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va ca exista un flux de aer adecvat sub plita de gatit,
in conformitate cu instructiunile de instalare.
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MASURATORI STANDARD INCORPORATE 60

*28 cu cuptor dedesubt

*34 cu cuptor dedesubt
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MASURATORI DE INCASTRARE DE 65

*34 cu cuptor dedesubt
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A: Recomandam o distanta de cel putin 650 mm, dar este preferabil sa consultati manualul de
utilizare al hotei;

B: Luatiin considerare asigurarea unui spatiu functional pentru manipularea uneltelor de
bucatarie sia aburului si condensului produs in timpul prepararii alimentelor;

C: 35 mm de la gaura incastrata pana la spatar/panou de spatar;

D: 35 mm de la mobilierul adiacent (pentru plita de 60 cm);

D: 55 mm de la mobilierul adiacent (pentru plita de 65 cm).
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KAANQZHPOATE

2aG eUXAPLOTOUE TIOU €TUAEEATE TO TIPOLOV pag. I'la tn SlachdAion tng aohAAeldq
OQG KAL VLA VA TIETUXETE TA KOAUTEPQ ATIOTEAECHATA, OAG TIapakaAoUpe va dlaBacete
TIPOOEKTIKA TO TIAPOV EYXELPLOLO, CUPTIEQIAAUPBAVOUEVWY TWV 0ONYLWY Achaielag, kal
VA TO QUAGEETE yLa HEANOVTLKN XPrion. TpLY EYKATACTHOETE TNV 0T, ONUELWOTE TOV
OELPLAKO ApLOPO, TOV OTTIOLO EVOEXETAL VA XPELACTEITE YL ETILOKEUES. EAEYETE yIa TUXOV
NULEG aTIO TN HETAdOPA KAL CUPPBOUAEUTELTE evav TEXVIKO, av Sev elote BeRalol, TipLv
arno tnxpnon tou. PUAGETE TA UAKA cuokeuaoiag pakpld amod matdLa.

ZHMEIQZH: AdBete uttdwn oTL ta e€aptripata tng eotiag evoexetal va dladepouv
AvAAOYQA PE TO POVTEAO TIOU AYOPAOATE.




NMAHPOOOPIEZ AZDAAEIAZ

1.1. TENIK'’EZ MPOEIAOMNOI'HZEIZ

o AlaBAcTE TPOOEKTIKA AUTEG TIG 0dNnyleg TpLv ATto TNV eykatacTaAcn N In
XPron AutnG TNg CUCKEUNG.

« [IPOEIAOTIOIHZH: Edv n emiiddvela elval paylopevn, ATIEVEQYOTIOOTE
APECA TN CUCKEUN yLA VA ATIODUYETE TNV TUOAVOTNTA NAEKTPOTIANELAG.
«[NIOTE punv mpoomaBnoete va ofAcete pla dwTld pe vePO, A
ATIEVEPYOTIOLNOTE TN CUCKEUN KA, OTN CUVEXELA, KAAUWTE TN GAOYA TLYX. LE Eva
KATIAKL 1 JE PLa TTUPLPaXN KOUBEPTA TTUPKAYLAG.

« MPOEIAOTMOIHZH: Kivéuvog Tiupkayldc: Unv artoBnkeUeTe avTKeipeva oTLG
ETILDAVELEC UAYELPEUATOG.

« [TIPOEIAOTIOIHZH: XpnowoTtolelte poOvo TIPOCTATEUTIKA ECTLWV TIOU EXOUV
oxedlaoTel ATO TOV KATACKEUAOTH) TNG CUOKEUNG MAYELPEPATOG ) CUVIOTWVTAL
amod TOV KATACKEUAOTH TNG CUCKEUNG OTLG 08nyleg Xpriong wg KATAANAEG
N TTPOCTATEUTIKA €0TLWV TIOU glval eVOWUATWPEVA OTn CUCKeUN. H xpnon
AKATAAMNAWY TIPOPUACKTIKWY ECTLWV UTIOPEL VA TIDOKAAETEL ATUXNUATAL.

1.1.1 Meproplopoi xpriong

« AuTtr) n ouokeun Sev Ttpooplletal yia xpron anod atopa (CUPTIEPIAAURAVOLEVWY
TWV TTALOLWV) PE PELWPEVES DUOIKEG, KIVNTIKEG ) SLAVONTIKEG LKAVOTNTEG 1N XWPIG
EUTIELPLA KAL YWWOELG, EKTOG KAL €AV ETIOTITEUOVTAL ) €XOUV AAReL odnyieg
avadoplkd pe TN XPNON TNG CUCKEUNG ATO TIPOCWTIO UTIEUBUVO yla TNV
achaAeld Toug.

« Ta aldLa TIPETEL VA ETIOTITEUOVTAL CUVEXWG WOTE va SlachaioTel oTL dev
TtalCouv e Tn CUCKEUN.

« H cuokeun autn pmopet va xpnotlpotolnBet amno maldld nAkkiag 8 eTwv Kal
Avw Kal amo ATopa JE PELWHEVEG CWHATLKES, ALOBNTNPELOKES 1 SLAVONTIKEQ
KAVOTNTEG, N EMeLPN euTtelplag Kal yvwong, edocov Ppiokovtal utod
emtotttela | ev Toug éxouv 600el cadelg odnyleg OXETIKA pe TN Xprion TNG
OUOKEUNG e A0 AN TPOTIO KAL EXOUV KATAVONTEL ETIAKPLRWGS TOUG OXETIKOUG
KLvOUVOUG.

« Tamadld dev ettitpenetat va Ttalouy Pe Tn CUCKEUN.

« O kKaBaplopdg KAl N oL epyacieg cuvinpENoNg XPNoTn amayopeUsTal va
ylvovtal amo madla xwpelg emitripnon.




» AUTN N CUCKEUr CUUWOPMWVETAL PE TA TIPOTUTIA NAEKTPOUCYVNTIKNAG AOPAAELAG,.
Qo1600, dtoua pe Kapdlakd BNUAtodOTN r| GMA NAEKTPIKA guduteluata (OTiwg
QVTALEC IVOOUAIVNG) TIPETIEL VA CULBOUAEUTOUV TOV YLATPO ) TOV KATAOKEUAOTN
EUDUTEUPATWY TOUG TIPLY XPNCIOTIOOOUY QUTHV TN CUCKEUN yLa va BeBalwbouyv
OTL TA gpduUTEUPATA TOUG Sev Ba eTTNPEACTOUV ATIO TO NAEKTPOUAYVNTIKO TTedLO.
H un tpnon autwy Twv cupPouiwy pttopel va odnynoet oe Bavaro.

1.1.2. Xprion cUpdwva pe TNV TtPoBAETIOHEVN XPHON

« AUTA| n ouoKeurn TIPoOPICeETAL Yyl XPron O€ OWKIAKEG KAl TIAPOUOLEG
ePAPPOYEC OTIWG:

- koullveg TPOOWTIKOU O€ KataoTuata, ypadela kat aAa TteplBaiAovta
epyactag

- AYPOTIKEG (KAl EEOXIKES) KATOLKIEG:

- amno meAdreg oe Cevodoxela, Tavdoxela kal AAa  TeplBarrovia
OLKLOTIKOU TUTTIOU:

- 0£EeYKATAOTACELG SLAPOVAC PE TIPWIVO KAl NULOLAUOVAG.

« MNv XpNOLUOTIOLE(TE TIOTE TN OUCKEUN Cag wg eTudavela epyaciag
r amoBbrikeuong.

« MnV XpNoOoTIoLE(TE TTOTE TN CUOKEUN 0ag yla va (ectabelte ) yia Beppavon
TOU XWPOU.

1.2.EFTKATAZTAZH
o AV TO KAAWOLO TIAPOXNG PEULIATOC EXEL GOapPEl TTPETIEL VA AvTIKATAOTAOEL aTtd
TOV KATAOKEUAOTA ) TOV QVTLTIPOCWTIO TOU CEPRLC ) TTapopoLla eE0UcLodoTNUEVA
TPOOWTLA, TIPOG ATtodUyr| TOU KvdUvVoU.

o Houlvdeon pe éva Kaho cuotnua kKahwdiwong yelwong elval amapaltntn
KO UTTOXPEWTLKN).

o AUTI N CUCKEUN TIPETIEL VA EYKABIOTATAL KAL VA YELWVETAL CWOTA POVO ATtd
ATOPO PE KATAANAA TILOTOTIOLNUEVA TIPOCOVTA.

o ATIOCUVOEETE TN CUCKEUN aATO TNV TApOoX NAEKTPKOU PEUUATOC TPV
EKTEAECETE OTIOLAOATIOTE £PYACLA ) CUVTNPNON O€ AUTAYV, WOTE VA ATIOTPATIEL
KATIoL0G Kivouvog, Ttou Ba pmopoUce va €XeL WG ATIOTEAECUA TPAUPATIONO
N kowipata.

. O@povtiote va dlabéoete TG TANPODOPIEG AUTEG OTOV UTIEUBUVO yLa TNV
EYKATAOTAON TNG CUCKEUNG, KABWG auTto Ba Pmtopouce VA PELWTEL TO KOO TOG
EYKATAOTAONG.

« AavBaopévn eykataoTaon TNG CUCKEUNG BA PTTOPOUCE VA AKUPWOEL TUXOV
ACLWOoELG oTa TTAAloLA TNG EyYUNONG 1 ASLWOELG ACTIKAG EUBUVNG.
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1.3 HAEKTPIKEZ MPOEIAOMOIHZEIZ

«  AUTI N CUCKEUN TIRETIEL VA CUVOEETAL OE KUKAWLIA TIOU EVOWUATWVEL
SLAKOTITN ATIOUOVWONG NAEKTPLKOU PEUPIATOC KA O 0TTo0G €0 dDAACEL TTARPN
anocuvoeon Ao TNV TIAPOXN PEUPATOC, VLA OAOUG TOUG TIOAOUG UTIO CUVENKEG
UTIEPTAONG TNG Katnyoplag lll. Ta péoa amoouvdeong TipeTeL va elval cUudwva
E TOUC avaypadOPEVOUG KAVOVEG,

« [POEIAOTOIHZH: yia va amodeuxBel omoloocdnmote kivouvog Tou
TIPOKAAE(TAL aTto TNV TUXala eTtavadopd TNG CUCKEUNG BEPPLKNG SLAKOTING,
N CUCKEUN OgV TIPETIEL VA TPOGOoSOTEITAL ATIO EEWTEPLKI CUCKEUN UETAYWYNC,
OTIWG XPOVOOLAKOTITN, I VA CUVOEETAL O€ KUKAWWA TIOU eVEQYOTIOLE(TAL KAl
QATIEVEPYOTIOLELTAL TAKTIKAL.

« H ouokeury S&ev Tmpoopiletal va Asttoupyel pEocw  eEwtepkoU
XPOVOSLAKOTITN 1| EEXWPLOTOU CUCTAPATOG TNAEXELPLOUOU.

o ANQYEG OTO OIKLAKO CUCTNUA KAAwdLwoNng TIpETEL va yivovtal hévo ato
e€ELOIKEUUEVO NAEKTPOAOYO.

o Hpuntpnon autwy Twv CUPPOUAWY UTtopEl va odnyrnoel oe NAEKTPOTIANELA
n Bavarto.

1.4 XP'HZH KAIZYNTHPHZH

o [TPOEIAOTOIHZH: H cuokeur) kat ta TipooBacipa pepn tng Beppalvovtal
Katd tn Odpkela tnNg Xprnong. lMpemel va AauBavetal pepluva wote va
amnodeuxBel nemtacr pe Beppavtikd ototxela. Nadid NAkiag katw Twv 8 eTwv
TIPETIEL VA TIAPAPEVOUV O€ ATIOCTACN, EKTOG EAV TIAPAKOAOUBOUVTAL CUVEXWG.
« [TPOEIAOTOIHZH: To payeipepa xwplg emtifAen og eotieg pe Altog H AGdL
pTtopet va eivat eTikivouvo Kal evOEXETAL VA TIPOKAAETEL TTUPKAYLAL.

o [MPOZOXH: H &tadikactia payelpeuatog TIPETIEL VA ETIOTITEUETAL CUVEXWG.
Mia cuvtopn Slepyacia JayelpeUaToq TIPETIEL VA ETIOTITEUETAL CUVEXWG.

«  ATIOCUVOEETE TN CUCKEUN Ao TNV TApoX NAEKTPKOU PEUPATOG TPV
EKTEAECETE OTIOLAONATIOTE £QYACIA ) CUVTNPNON O€ AUTAV.

o A&V TIPETIEL VA TOTIOBETOUVTAL TIOTE KAUCLUA ) TIPOTOVTA TTAVW OE AUTHV TN
OUOKEUN.

o AeVTIPETIELVA TOTIOBETOUVTAL O TNV ETIDAVELQ TNC EOTIAC HETAMIKA QVTIKEpEVA
OTIWG paxalpLa, TIPOUVLA, KOUTAALA KAL KATIAKLA KABWG pTtopel va (eotabouv.

o A&V TIPETIEL VA XPNOLPOTIOLEITAL ATHOKABAPLOTAG.

«  Mnv xpnolwyoTioleite atpokaBaploTn yla va kabaploeTte TNy eTLHAVELA TWV
ECTLWV.

«  Mnv amoBnkeUeTe QVTIKEPEVA OTLG ETILDAVELEG PAYELPEUATOG.
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«  Mnvadrvete To cwpa oag, TA POUXA ) OTIOLOONTIOTE AAAO AVTIKEIPIEVO
EKTOG ATIO TA KATAANAC HAYELPIKA OKEUN VAL EPXETAL OE ETTAdN PE TN YUAALVN
eTILDAVELA TNC ETIAYWYLKAG E0TIAG WS OTOU AUTA N ETILDAVELD KPUWOEL.

o OLAaBeg twv okeuwv prtopel va elvat (eotég katd tnv adr). Gpovtiote ot
AQBEC TNG OKEUWV VA PNV TIPOEEEXOUV WOTE VA KAAUTITOUV GANEG (WVEG
HAYELPEPATOG TtoU elval evepyoTtolnuéves. Gpovtiote ol Aafeg va Rplokovtal
oe onuela Tou &ev dtavouv ta Ttadld. Eav dev akolouBnoete AUTEC TLG
OUMPBOUAEG, evOEXETAL VA TIPOKANBOUY eykaupata kal (epatiopata.

o H kodtepn Aemtida tng EUoTpaAg TNG eTiLDAVELAG ECTIWY elval ekTeBeLUEVN
OTIOTE QVACUPETAL TO KAAUPPA acdaielag. MpeTmel va xpnoluoToleital e
eEALPETLIKN TIPOCOXN KAL VQ TIAPAPEVEL QUAQYUEVN PHE AoPAAeLa og onpelou
Tou Sev ptavouv Ta TTadld. H eNewn TIpocoxng uTtopet va odnynoeL oe
TPAUPATIOPO N koYipata.

«  Mnv tomoBeteite 1) adrveTe AVIIKElYEVA TTOU UTTOPOUV VA UayvNTLOTOUV
(LY. THOTWTIKEG KAPTEG, KAPTEG PVAUNG) 1N NAEKTPOVIKEG OUOKEUEG (TT.X.
UTTOAOYLOTEG, OUOKEUEG avatapaywyng MP3) Kovtd oTn CUOKeUr, KABWG
EVOEXETAL VA ETINPEACTOUV ATIO TO NAEKTPOPAYVNTIKO TIESIO TNG.

o Mnv emokeuddete KAL PNV AVIIKABLOTATE OTIOLOONTIOTE €€APTNUA TNG
OUOKEUNG, EKTOG €AV AQUTO CUVIOTATAL PNTA OTO eyxeLpidlo. OAeg oL AAAEG
EPYQOLEC ETILOKEUNG TIPETIEL VA YIVOVTAL HOVO ATIO TEXVLIKO PE TILOTOTIONHEVQ
TIPOCOVTA.

«  Mnv tomoBetelte kal pnVv pixvete Papla avikeipeva tavw otny etiidavela
E0TLWV TNG CUCKEUNG OAG.

o Mnv XpNOLWOTIOLELTE TNYAVLA PE AKAVOVIOTEG AKPEG ) CUPTEG O OAN TNV
eTILPAVEIA TNG YUAAWVNG ETTAYWYVIKAG €0Tiag, kabwg autd dropel va
ypatlouvioouv To YUaAL

+  Mnv xpnowoTiolelte KABAPLOTIKA ] AAA OKANPA AELAVTIKA KABAPLOTIKA
yla va kabaploete tnv e0Tia pAYEPEPATOC, KABWG auTtd ptopolv va
ypatlouvioouv TN YUGALVN ETTAYWYLKN ECTLAL.

«  Mn XPNOWOTIOLE(TE TIPOCAPPOYELS YL HAYELPIKE OKEUN.

o [MPOEIAOTOIHZH: 6tav ptan teplocotepeg CUWVES UAYELPELATOC ORAVOUY,
N TIAPOUGCLA UTIOAELTIOPEVNG BEPUOTNTAG UTIOOEIKVUETAL PE OTITIKO Crua 0TNV
086vn Tng avtioTowxng (wvNng, HEcw Tou cupPorou H. Otav autd To cupporo
elvat evepyo, TIpooelTe va pnv ayyllete TIG eoTieg, ylatt uttapxel kivouvog
EYKAUPATWV.




1.5 MPOEIAONMOIHZEIZX Acuppatog atcOntipag Oeppokpaciag
(SLaBgoiuog avaloya e TO HOVTENO)

AUTO TO TIPOLOV TIPOOPICETAL ATIOKAELOTIKA VIO CUCKEUEG UE EOTIEG. Oa TIPETIEL
VA XPNOLUOTIOLELTAL HOVO OTIWG TIEPLYPADETAL OTO TIAPOV EYXELPISLO XprOoNG.

« MHN AITIZETE tov awoBntrpa Preci Probe ME TYMNA XEPIA AMEZQ>
META TO MATEIPEMA. Na ¢dopdte tavta yavtia doupvou yia va adalpeceTe
Tov aloBntnpa Preci Probe amdé to ¢ayntod petd to payeipepa.

«  Katatndldpkela tou payelpepatog, ipemnetva TOMNMOGETHIETE NMAHPQOQX
oTo daynTod TN PETAANIKA papdo tou Preci Probe eéwg to MAYPO kepaukd
AKPO tng.

eloayete To PreciProbe oto
daynTto pexpLedw

@ :
«  MnxpnotpoTtioleite Tov Heat Feel Sensor e doUpvo PKPOKUPATWY.
« O Heat Feel Sensor utopel va kaBaplotel kat va TAUBel, aAAd pnv Tov
Bubilete yLa TTOAU 0TO VvEPO.
« AUTO TO TIpOlodV Sev TipoopideTal yia Xprion aro atopa nAkiag 12 eTtwv kat
KATW.
« O mpopnBeutng dev Ba eival utteUBuvog yla ottoladnmote PAGRN tou Heat
Feel Sensor Aoyw KaKAG Xpriong tTng CUCKEUNC.
« KaBapiote Tov Heat Feel Sensor tplv ano tn xpnon.
«  ToaoBntrplo Pttopet va Aettoupynoet oe eupog Bepuokpaciag: 10°C ewg
100°C pgyloTn ECWTEPLKN BEPPOKPATIA TOU HETAMIKOU TUAPATOG. T0O KEPAULKO
TUApa PTtopet va dptaocel toug 350°C.
« EavnBepuokpaociatouHeat Feel Sensor uttepBel toug 100°C, To payeipepa
Ba oTapathoeL Kal 0 alobntrpacg BepudTNTAG TIPETEL va adalpebel amod tov

doUpvo TO CUVTOPOTEPO SUVATO PE YAVTLA, Yla va artodeuxBel BAGPn otov
acbntrpa.




2. MAPOYZIAZH TOY MPOIONTOZ

2.1. KATOWH TOY NPOIONTOZX
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3. MPIN AITO THN 'ENAP=H

3.1. TENIK’EZ MAHPO®OPIEX

MpLv EekvroeTe, elval onuavTiké va ywplleTe: OAEG OL AELTOUPYLEG QUTAG TNG EOTLAG €XOUV OXESLAOTEL €TOL WOTE
Va CUPHOPdWVOVTAL PE TOUG AUOTNPOTEPOUG KAVOVIOUOoUG aodaieiag.

la Tov Adyo auto:

o Oplopeveg AelToupyleG EVEPYOTIOLOUVTAL F) ATIEVEPYOTIOLOUVTAL AUTOPATA OTAV OEV UTIAPXOUV OKEUN OTA UATLA
1 otav dev elval cwoTd ToTtoBeTNUEVA.

o Je OMEG TIEPLTTTWOELG, OL AELTOUPYLEG Ba aTtevepyOTIOINBOUV QUTOUATA PETA ATIO PHEPLKA SEUTEPOAETITA, OTAV
anattouval Teplocotepa amod éva Prpata (ty. "ENEPTOMOIHZH/AMENEPTOMOIHEH THX EXTIAY" xwplg
"EMIAOIH THZ ZONHZ MATEIPEMATOZ").

*  2eTeplMTWON PAKPOXPOVNG XPHONG, N CUCKEUN EVOEXETAL VA PNV ATIEVEPYOTIOINBEL AUECWG, AKOUN KAL UE ONEG
TG (WVEG PHAYELPEUATOG ATIEVEPYOTIONWEVEG, €TTELON BplokeTal oe daon WUENG: To oupBoro H epdavidetat otnv
0B806vn NG WVNG HAYELPEPATOG HEXPL VA KOUWOEL.

Aodalng evepyoroinon: To TIPOLOV EVEPYOTIOLELTAL PE TNV TIAPOUCIA OKEUWY TIAVW OTn {Wwvn PAYELPEPATOG.
H Stadikaotia Bepuavong dev Eekiva ) SlakdTtteTal edv Sev UTIAPXOUV OKeUN 1 edv autd adatpebouv.

AVLXVEUTG OKEUOUG: MeTA TNV evepyoTtolnon tNG 0Tiag, TO TPOLOV aVIXVEUEL QUTOPATA TNV TIAPOUCIA OKEUWV
OTLG CWVEG HAYELPEPATOG, AKOUN KAL TIPLV TLG EVEPYOTIOLNTEL.

ZBnRowo aodaleiag: MNa Aoyoug achadelag, kaBe {Wvn PAYELPEPATOG EXEL EVQ PEYLOTO XPOVO AeLToupylag,
0 oTtol0G EEaPTATAL ATIO TO PUBULOHEVO PéyLoTOo eTtitedo LoxUog (0. 13).

3.2. AIAXE'IPIZH IZXYOZ

‘Otav to Tpoidv xpnolpoToLelTal yia TTpwtn ¢opd, N e0Tia Payelpepatog pubutdetal otn peylotn ekt LoxU.
ALlaPOPETIKA OpLa LOXUOG PHTTOPOUV VA ETIAEYOUV OUHGWVA PE TO KUPLO cUoTnpa Tpododociag Tou OTILTLoU PE TN
Xprion tng Asttoupyiag dtaxeiplong Loxuog.

Mwg pubpidetal n Staxeipion Loxuog

Elvar duvatd va oplotel éva peyloto eminedo amoppddnong LoxUog yia TNV eTIAYWYLKA €0Tia, ETUAEYOVTAG
SLAPOPETIKEG KAHAKEG EUPOUG LOXUOG.

OLemaywykeg eotieg elval og BEon va autoTieplopllovVTal AUTOPATA TIPOKELHEVOU VA AELTOUPYOUV OE XAHUNAOTEPO
eminedo Loxvog, wote va anopeuxBel o kivouvog uttepddpTwong.

MNava eloéNbete otn Aettoupyia Staxeipiong Loxuog:
e EvepyoTiooTe TNV €0TLQ, OTN CUVEXELQ TIATAOTE tautéxpova[ﬁ KQL@.

o Hévdelgn xpovodlakortn Ba epdpavioet "P8" tou onualvel ettimedo Loxuog 8. H poetiiheypévn Aettoupyia eival
ota 7,4 kW.

MNa petaywyn og aAlo emtimedo
o Kuhnote aplotepd kal SELd Tov oMoBNTrpa yla va aAAaEeTe To eTtimedo Slaxeiplong Loxuog.

e Yrdpyouv 8 eTtineda loXUog, amo o «P 1y £wg To «P8». H £velen xpovodlakdrtn eudavilel éva amnd autd:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW 2,5kW 3kW 3,5kW 4,5kW 5,5kW 6,8kW 7,4kW




EmuBeBaiwon kat £§odog amoé tn AsLtoupyia Staxeiplong Loxuog

Ma emuPeRatlwon, amevepyorolote TV eotia. To eminedo Loxuog Ba amnobnkeutel autopata. H emtiieypévn Tun
ATIOBNKEUETAL HOVIUA KAL TIAPAPEVEL AKOUN KAL PETA TNV ATIEVEPYOTIOINGN TNG KUPLAG Tpododoaiag.

[a va aMa&ete To eTtiedo LoXUOG ETTAVANARETE TG AELTOUPYLEG TTOU TIEPLYPADOVTAL TIAPATIAVW.

ZHMEIQZH: avé)oya pe tnv eTihoyr) SLaxelplong LoxUog, oplopéva emtimeda LoxUog Kat Aettoupyieg Twv Cwvmv
UAYELPEPATOG WUTIOPEL VA TIEPLOPLOTOUV AUTOPATA WOTE VA pnv utiepPalvouv tnv ettiileypevn Tr. Edikdtepa,
o€ Tepltwon Tou To eTtiedo Slaxelplong LoxUog exel puBuLoTel o Ayotepo arod 4,5kw, dev pmtopel va etiheyel
n Asttoupyia Boost, Varycook kat opLopeveg TIPOETOUATIEG HAYELPEUATOG PE TNV ehAPUOYN.

EwdkoTepa, n emihoyr) Tou Teheutaiou eTiEdoU LoXUOG PTtopel va anoppldBel/Tpocappootel avdroya pe
SLabgoiun TTooOTNTA UTTOAELTIOUEVNG LOXUOG ATLO TNV TTpONyouUpevn pubuLon.

3.3. ENMNIAOIMH TQN ZQZTQN MATEIPIK'QN ZKEY'QN

3.3.1. XapaKtnploTIKA TWV HAYELPLKWYV OKEUWV

XpnoluoTttoleite pévo okeun Pe To CUPPBOAO ETTAYWYNAG.

e Movo okeun pe amtdiuta ettitedo Ttubueva. AladpopeTIKA, EVOEXETAL VA TIPOKUPOUV OL AKOAOUBEG KATACTATELG:
- Tookelog dev aviyveuetal.
- XaunAn artodoon.
- AvettBupntog 86pupog.

e Movo okeln pe Asla BAoN, yLa VA ATIOTEETIETAL TO YPATOOUVLIOWA TNG ETILDAVELAG
ngeotiag.

ZHMEIQZH: artoduyete 600 T0 SUVATOV TIEPLOTOTEPO TG HETAKLVATELG TWV OKEUWV OTN YUAALVN ETILDAVELQ VLA VA
EAAXLOTOTIOW|OETE TIG YPATOOUVIEG.

Aok payvitn

To eTaywytkd payeipepa XpNoOTIOLEL HayVNTIOPO YLa TNV TTapaywyr BepudTNTAG: ETIOPEVWG TA OKEUN TIPETIEL VA
TIEPLEXOUV Otdnpo. Av exete ndn payelplkd OKeln, UTIOpelte va eAéyEete av TO UAKO elval payvnTikd
XPNOWHOTIOWWVTAG EVAV HAYVATN. Ta OKeUN elval KATAANAQ AV EAKOVTAL HAYVNTIKA ATIO TOV HayvATN.

Ta payeLpLlka oKeun Pe Ta akoAouBa UAKA Sev elvat KATEMNAQ: atodpLlog avoleldwtog XAAUBaG, AAOUHILVLO 1 XAAKOG
XWPLG HayvNTIKA BAGCH, YUAAL EUAO, TIOPOEAAVN, KEPAULKO, TINALVA OKEUN.

3.3.2. Mayelpik@ okeun uPnAdtepPnG TIOLOTNTAG

‘OAa Ta HAYELPIKA OKEUN PE TO OUPPBOAO ETTAYWYNAG ELvVAL YEVIKA ATIOSEKTA.

f @
AvANOya PE TOV TUTIO TOU TIUBPEVA, WOTOCO, N CUPTIEPLPOPA PTIOPEL v ’\\\\ S R
Sladpepet. ELSIkOTEPQ, N ETILAOYT TOU TEAEUTALOU ETILTTESOU LOXUOG PTTOPEL *-/—‘( ) {
va anoppldBel/mpocappootel avdroya pe tn Stabeoiun toooTnTA / \\:’jr

UTTOAELTTOHEVNG LOXUOG ATIO TNV TIpONyoUHEVN pubuLon.

‘Otav XpNOOTIOLELTE HEYAAQ HAYELPLKA OKEUN HE ALYOTEPO
OLENPOHAYVNTIKO UALKO, HOVO TO OLENPOUAYVNTIKO UAIKS Bepualvetal.
Katd ouveénela, n BeppdTnTa PTtopel va pnv KATavePeTal opoLtopopda.

3.3.3. Alactaoeilg kaL tomobetnon
XpnoluoTttoleite Ttavta tn {wvn HAYELPEPATOG TIOU TALPLAZEL KAAUTEPA PE TN SLAPETPO TIUBUEVA TOU OKEUOUG.
ToToBeTAOTE TO OKeUOG PPovTiCovTag va elval KOAA KEVTPAPLOPEVO OTNV TIEPLOX HAYELPEUATOG,




ZHMEIQZH: cuviotdtal va pn XpnoLUoTIoLElTE OKeUN TIOU UTIEPRAlvVOUY TNV TEEPIUETPO TNG (VNG HAYELPEUATOG.

[a tn owoTtr Aettoupyia tng eotiag, elval amapaltnto va xpnooToLeite okeln pe SLAPETPO TIUBHEVA EVIOG TOU
€UPOUG TIOU TIEPLYPAGDETAL OTOV AKOAOUBO TtivaKa.

9 ENX: 120 mm 220 mm 160 mm 120 mm
. s HEY 220mm 220mm 200 x 380 mm 280 mm

ZHMEIQZH: n Xxprion PAyelplkoU OKEUOUG UKPOTEPOU ATIO TO €AAXLOTO ATIALTOUPEVO, UTIOPEL va KAVEL TNV
avixveuon aduvatn. Otav xpnolpoTiolelte €éva peyaAUTtepo amd TO PEYLOTO ATIALTOUPEVO, eVOEXETAL VA
TIAPOUCLAOTOUV SUOAELTOUPYLEG ) XAPNAEG ETILOOCELG.

MPOZOXH: pnv tottoBeTelte TO OKEUOG TIAVW/KOVTA OTOV THVAKA EAEYXOU KATEA TN SLAPKELA TOU HAYELPEUATOGH TNG
puéne.




4. AEITOYPIIA TOY MPOIONTOZ

4.1. QX AEITOYPIE'I TO MPOI'ON

® ENEPIrOMO’IHZH/AMNENEPITOMNO’IHZH THZ EZTIAZ

[La va EVEPYOTIOLOETE/ ATIEVEPYOTIOLOETE
TNV eoTia, TTATAOTE TTAPATETAPEVA VLA ALYO.
‘Evag eldikog rixog Ba uttodei&etl tnv
KATAOTAON TNG CUCKEUNG.

[}
8 0 EMIAOMH THZ Z’QNHZ MATEIPEMATOZ KAIPYOM'IZH THZ IZX'YOZ

H eotla pmopel va avixveloel autduata TO OKEUOG HOALG TOTIOBeTNBel 0T (Wvn HAYELPEPATOG avaBovtag TNV
€VOELKTLKN AUXVIA TNG OXETIKNG (wvng. Aev Ba UTtapEeL evepyoTtolnon Tou eTiESOU LOXUOG O€ AUTO TO OTASLO.
H Cwvn pttopet va eTiAeyel pe To TATNUa TNG evOelgng Cwvng.

H toxug pmopel va pubptotel:

Me oAloBnon tou SaktuAou oTov
oAloBntpa.

Medovtag amneubeiag 0To cwoTtd
emtiredo.

1T
Do D bt

O xpNotng pmopet va aAGEet eTtinedo LoxUog KaTd Tn SLAPKEL TOU HAYELPEPATOG, ETIAVAAapBavovtag tny dla
Sladikacia.

Ta Ynola Ba uttodetouv To puUBULOUEVO eTUTIESD LOXUOG: KABE {WvN PAYELPEUATOG EXEL OLAPOPETIKO aplBUd
eTUESWV LoXUOG TIou Kupaivetatl amd to 1 (eAdy.) éwg to 14 (ugy.). KaBe emtinedo €xel aUTOPATO TEPUATIOPO
AelToupyiag Ttou PTtopet va kupaivetal anod 1 éwg 8 wpeg.

AEITOYPTIA BOOST: eival emiong Suvatd va emtAéEete TV taxeia Béppavon matwvtag tov olodntrpa os
avtiotolxla pe to 15.

- Hettoupyia pmopet va xpnotpotioinBetl o oTtoladnTioTe {Wvn HAYELPEPATOG,.

- Metaamd 10 Aemttd, nAettoupyia boost petaBaivel autopata oto eminedo 14.

MPOZOXH: petd tnv evepyotolnon NG eTiLdAVELAG PAYELPEPATOG I LETA TO TEAOG OAWV TWV HAYELPEUATWY, EAV OTN
OUVEXELQ PUBULOTEL OTIOLOSATIOTE ETUTIESO LOXUOG EVIOG EVOG AETITOU, N €0TLA ATIEVEPYOTIOLELTAL:

Edv otnv oBovn eudaviotet ;‘:f auto onuatvel Ot

e ToOKeUog eV eXeL TOTIOBETNBEL oTNV eTiAeYpEVN (VN PAYELPEPATOG.

e Tookeuog &ev éxel toTtoBeTnOel cwotd/dev Exel ToTIOBETNOEL KABOAOU OTNV E0TLA.

e Tookeuog &ev elval KATAAANAO yLa ETTAYWY.

e O dlaotdoelg Tou okeUoug elval PHIKPOTEPEG ATIO TNV eAAXLOTN SLAPETPO OKeUOUG Tou amalteital otnv
eTi\eypévn {wvn (0.12).

e Edv dev ToTIoBeTNOEL KATAMNAO OKEUOG EVTOG 1 AeTITOU, N {WVN HAYELPEUATOG ATIEVEQYOTIOLELTAL.




Hi HOALG epdavioTel autd To oUpPBolo ota yndla onualvel dt n {wvn Payelpepatog elvatl akopa CeoTr.
‘Otav n etuddvela kpuwoel oe aoPair| Bepuokpacia ta cupBoia eadavidovrat.

(DnAYzH

‘OAeg oL eotieg pmtopouv va teBouv oe TTalon TIATWVTAG TO OXETIKO TIANKTPO AVTL va aTtevepyoTtotn8ouy.

la va eVvEPYOTIOWOETE AQUTH TN AeLToUpyla Ttatrote @ ‘O)eg oL evBeifelg ivng Ba epdavicouv || kal to
payeipepa 6a oTapatoeL.

Lo va aTtevepyoTIo|OETE TTIATHOTE @ Kal Ba eTtavadepBoUv oL TTponyoUpEeVeG PUBULOELG LOXUOG.

MAPOEIAOMOIHZH: Otav kataxwpeltatl n Aettoupyia MNavong, amevepyoTtolouvTal OAQ TA XELPLOTAPLA EKTOG ATIO
o xelplotriplo ENEPTOMOIHEZHE/ANENEPTOMOIHZHE. Me autov Tov TPATIO N ETIAYWYLKH E0TLA PTIOPEL TTAVTA VA
armevepyottolnBet pe to xeptotripto ENEPTOMOIHEHZ/AMNENEPT OMNOIHEHS o€ Tteplmttwon €éktaktng avaykng.

(™ XPONOAIAKONTHE

o va eTIAEEETE XPOVOOLAKOTITN yLa pLal (Wvn), TIATAOTE G Kal TIAEETE TN {Wwvn. TNV YndLakr 08ovn epdavidetat
<min> KA, KUAWVTAG TOV OALoBNTrpa aplotepd kat Se€La, efval Suvatod va pubutoete Tov eTBuUpnTo Xpovo.

‘Otav apeABeL 0 XpoOvog, N eTiAeypevn (wvn payelpepatog Ba atevepyottotnBel. O xpovodlakdTtng JETPAEL
peXPL 60 AeTtTd.

MrtopoUv va puBuLoTOUV TAUTOXPOVA TO TIOAU TECOEPLG XPOVOSLAKOTITEG, £VAg yLa kaBe wvn.

() KAEIAQMA IANHKTPQN

H eotia ymopel va kheldwbel tatwvtag &l yla va anotparel n xprion xwplg emtiBiegn.
‘Otav n cuokeur elvat KAELOWEVN, OAQ TA XELPLOTAPLA EKTOG ATIO TO KOUPTLL
ENEPTOMOIHXZHZ/AMENEPIOMNOIHZHY elval amevepyoTttoinuéva.

[La va EVEPYOTIOLNOETE/ATIEVEPYOTIOOETE TN AELTOUPYLQ TIATAOTE KAL KPATAOTE TIATNUEVO TO @ yia Alyo.
AUTEG OL AELTOUPYLEG UTTOPOUV VA EVEPYOTIOLNBOUV PETA TNV ETUAOYT {WVNG:

V& AIQSIMO

A€eLToupyla TToU XpNOLPOTIOLELTAL KUPLWG YL TO ALWCIHO COKOAATAG. MeTA amod Alya AeTtTd, Otav N cokoAdta apxidet
va MWVeL, petaBeite oto etimedo 1 ylava tnv KpatroeTe uypr) Xwplg va EeTiepdoeTe TNV Ldavikr Bepuokpaacia.

C
3 ZIFOBPAZIMO
AeLToupyla TTOU XpNOLHOTIOLETAL VI KPEPEG, CAATOEG M), YEVIKY, UYPA XAPNANG Beppokpaciag.

59 BPAZIMO

AeLToupyla TTou XpnoOoTIoLE(TAL yia TO BPACIHO TOU VEPOU KAL TN CUVTAPNON Tou Bpacpou.

ZHMEIQZH: o omoloodrmote Xpdvog PAYELPEUATOG TIOU OXETICETAL OTNV KABE AstToupyia pTtopet va pubuLoTet
eTAEYOVTAG SLAPOPETIKA eTHITTESA LOKUOG KOVTA OTO TIPOTELVOUEVO

EI3MAHPHE ZONH

H mArpng {wvn elvat pla Tteploxr) HayepEPATOG ToU ATtOTEAEL CUVEUAGCHO TIEPLOTOTEPWY {WVWV HAYELPEPATOG OTLG
UTIPOOTIVEG KAl Tilow B€oelg dnuloupywvtag pa povadikn kabetn Cwvn. H mArpng {wvn, otav elval
EVEPYOTIOINPEVN, EAEYXETAL PE HOVO éva eTtitedo LoXUOG.

[la va evepyoTto|OeTe TN AsLToUpyia TtatRoTe E Movo ta avwtepa Ynoia Ba sudpavicouv tnv avadpaon.
Ta xaunAotepa Wnodia elval amevepyottoinueva.

Lo amevepyoTtolinon TTATroTE TIAPATETAHEVA TOV ETIAOYEA (WVNG E

Ta okeun ToTtoBeTOUVTAL OTIWG UTTOSEIKVUETAL OTNV EIKOVA TNG OeALdag 12.
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= ZQONHVARYCOOK

—
AUTH N AeLToupyla XPNOLOTIOLELTAL YLA TOV TIPOKABOPLOPS OTABEPWV ETUTIEOWY LOXUOG OF TPELG SLADOPETLKEG

TIEPLOXEG AvaAova pe Tn B€on tou okewoug: uPnAn (1.14), peoaia (1.10), xapnAn (1.2).
e EdQvTtookeUog Bploketal 0To PTpooTvo HEPOG TNG (wvng Varycook, To eTtinedo toxuog pubuiletal otol.2.
e Edvtookeuog Bploketal otn peon tng {wvng Varycook, To ettinedo toxuog pubuidetat oto 1. 10.

e EdvTtookeuog Bploketal oto Tiiow pepog Tng Cwvng Varycook, to eTtinedo L.oxUog pubuiletatotol.14.

[la evepyoTtolnon NG Aeltoupylag TIATAOTE TIAPATETAPEVA TOV ETUAOYEQ (VNG E Movo ta avwtepa Yndla Ba
epdavioouv tnv avadpaon. Ta xaunhotepa Yndla elvat amevepyoroinpeva.
[la amevepyoTtolnon AT oTe TIAPATETAHEVA TOV ETILAOYEA (WVNG.

4.2. XYNAEZH ZTHN E®PAPMOIH hOn

H ouokeun oag pmtopet va ouvoebel 0TO AcUPPATO SIKTUO TOU OTILTLOU OAG KAL VA AELTOUPYEL € ATTOCTACEWG HECW
NG EPAPHOYNG. ZUVOETTE TN CUCKEUN 0aG YLa VA SLAoPAACETE OTL TIAPAPEVEL EVNHEPWUEVN E TO TILO TTPOOdATO
AOYLOULKO KAL TLG TTILO TIPOODATEG AELTOUPYLEG.

ZHME'IQZH

®  MOAG evepyottoinBet n eotia, Ta etkovidia WIFI avaBoofrivouv yia 30 Aetttd. Katd tn Sidpkela autig tng
TiepLoddou elval Suvatr n eyypadr) Tou TTPoidvTog.

*  BeBawwbelite 0Tl 10 0WKLaKO 0ag diktuo Wi-Fielval evepyottotnuévo.

®  Oaoag &oBel Bripa Tpog Pripa kabodrynon TOOO0 OTNV OLKLAKI) CUCKEU 000 KAL OTNV KLVNTr) CUCKEUr OAG.
® Houvdeonngeotiag oag pmopel va Slapkeoel wg kat 10 AeTttd.

*  [laTepaltépw 0dNyLEG KAL AVTHETWTILON TIPORANUATWY, AVATPEETE OTNV EdAPUOV.

AN g edappoyrighOn oto smartphone oag.

\. MNEITE £TO AHWH AMO TO o \:’“ EZEPEYNHZH 1TO
P Google Play App Store i  App Store




Eyypadr véou xpriotn
(1 (2]

. h
h

D yous readdy e @ thoussnd passaonds?
Rugistur with your social accounts
and g in In B et and Lmtest wry

Welcome!
G SIGN UP WITH GOOGLE

Signt i 1o enter in your home page G

== ¢ savuewmens

meneino § SIGN UP WITH FACEBOOK
Are you (e to hOn?
Click balow to leam about our
poodkacts SIGN UP WITH EMAIL
Alrvady restered? LOGIN

@ TRY DEMO

Mmopeite va eyypadeite
HMECW KOLWVWVLIKWY
AOYQPLACHWY I JE TO
TIPOCWTILKO oag email

Kavte kAik oto "Eyypadn”

Eyypadn ypriyopng avtiotoixnong

PN ©
* o

= Hello USERNAME =4 °
@ ) Select your appliance
Allow your location & G
= permission
E —
Toeahance your experience. please allow
b +* location permission to hOm app in the next I
second row = H
2ortes e 0 9 Refrigerator

=
Mmoo ® @ Wine Gt
. Q
Pl

ol -

| ood

vous Nrws
D' Rosot Vacuun Qeaner

M H I Air purifier
- T

What hurctions de smarnt Mow to live westaind
eplances have? ome 30 redoc e wi

Emtaé€te "MpooBnkn Erutpeyte to Sikalwpa Emtaé€te eotia amod tnv
OUOKEUNG" XPNong Tng tomobeciag KATNyopla CUCKEUWVY
oag
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Eyypadn ypriyopng avtiotoixnong
(1 (2]

‘ Appilance connectian ®@ ° Appliance connection
— —_—

Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance

D't barm o# your Blustoath hOw app = lacking

for: PN
I case you can't switch OFF your appliance. o .
unplug {for 3t least 10 seconds! and then
Phug 43 power supply

O

0 e

OK. 1 DIDIT (@) St clone 1o your spcliance in order 19
N corvectiy caplure the vigne

Evepyottoljote TN Metd to dvapua,
CUOKeEUN 0ag: av elvat n edappoyrn hOn Ba
noN avaupévn, oRnote apxloetva avalnta tnv

TNV Kal avayte Tnv Eava OLKLOKI 0AC OUCKEUN

9. Appliance connaction o° Appliance connection eé Appllance connection @

Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Dont tum off your Bwetooth Dot tum ot your Bestooth been correctly

identified!
New agpliance i O New appliance a O .

L tengapplisncenamets.. 4 O JL Lorgappllancenamete.. 4 O

Model
Serial number

Is this yoer appllance?

“ ) Mavciose s yeur applance i erder o

©

correctly Capture the signal

PRODUCT NOT FOUND NOITS NOT
ETIAEETE TNV OLKLAKH OAG CUCKEU, Heotla oag Ba Bpebet kal
TIATNOoTE "ouUvOEDN" KAL TIEPLUEVETE HEPLKA pTopeite va epdavioete katva
SeutepdieTtta oploete Aettoupyleg/ouvtayeg

peow tou hOn




ETtAé€te amo to pevou ouviaywy tng epappoyrg hOn ) To pevou eOIKWY TIPOYPAPPATWY.AKOAOUBNOTE Briua TTpog
Bripa tig evelEelg oTnv edappoyr KAl OTAV TEAELWOETE OTEINTE TIG TTAPAPETPOUC GTNV 0TI TTOU B payelpEWEL YA
£00G.

‘OtavAdapeLtnv evioAr amnd tnvedbappoyn, neotiaBanxnoetyia 2 dopeg katBa avaBooBriosL yia eva SEUTEPOAETITO
yla va uTtodelEel OTLExouv AndBOet oL 0dnyieg.

a va Eekvnoete Tn ouvtayr, Tatnote to koupTttt "My Chef".

Av Behete va e€eNBeTe atto T Acttoupyia "My Chef" Tiieote 3 deutepodiettita.

*Ta ATTOTENEOHATA HAYELPEPATOG EVOEXETAL VA SLADEPOUV AOYW TWV XPNCLUOTIOLOUUEVWY HAYELPIKWY OKEUWV.

MAPAMETPOI AZYPMATHZ ZYNAEZHZ

Texvohoyia | Wi-Fi | Bluetooth

Baokn IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Z0vn A GHVEG ouxvoTATLY 2401+2483 2402+2480

[MHz]

Méyiotn loxug [mw] 100 10

Ala tou Tapévtog, n Candy Hoover Group Srl SnAwvel 0Tl 0 padloeEoTALOPOG CuppopdWVETAL Pe TNV odnyia
2014/53/EE kal pe TIG OXETIKEG VOUOBETIKEG ATIALTHOELG YLA TNV ayopd Tou H.B. To TAnpeg kelpevo tng dniwong
ouppopdwong elval Stabeoiuo oTo SLadikTuo oTnv akoAouBn dleuBuvon: www.candy-group.com

MAPAMETPOI AZYPMATHZ ZYNAEZHZ PRECI PROBE MONTEAO Et180:

Bluetoo
Bluetooth v4.0 BLE
Zuvn 1 OVEG CUXVOTHTWYV 40022480
[MHZ]
Méytotn toxug [mw] 2,5-(4dBm)

4.3. EEAPTHMATA

4.3.1. PRECI PROBE KAl KOYTAAA-E§uttvo acuppato 8gppopeTpo tpodipwy (Stabeoipo
avaloya e TO JOVTENO)

> aG eUXapLOTOUPE TTOU ayopdoate Tov alobntripa Preci Probe tng Haier. AdRete uttown Ot Aeltoupyet povo pe tnv
eTTAYWYLKN eotia Haier kat mpwv ™ Xprion SaBdacte TG Ttapakatw odnyleg kal umtodelfelg aodaielag Tou
TepAapavovtal oto eyxelpldlo xpriong.

Eloaywyn: O aioBntripag Preci Probe sival eva acUppato BepuopeTpo dayntou Ttou Sivel 5TouG epacLTEXVEG Oed
™ Suvatotnta va yvwpllouv TNV KATaotaon Tou ¢payntol o€ TIPAYHATIKO XPOVO WOTE VA ATtOPEUYOUV ATIOTUXIEG
PNolPATOG Kal va ETILTUYXAVOUY KABE Gopd TO TEAELO ATIOTEAECHA. ZUVOEeTal aTteuBeiag pe To Tipolov. Mropeite
va SelTe TIG AETITOPEPELEG KAL TNV KATAOTAON Tou $ayntou o€ TpaypaTikd Xpovo amod to TNAEGwVO oag, KAl TO
KAAUTEPO SUVATO PAYELPIKO ATIOTEAECHA ELVAL TIAEOV OTO XEPL OAG. [l TtEPLoTOTEPEG TIANPODOPIEG TXETIKA HE TN
oUCeUEN KAl YLa CUPPBOUAEG XPrONG, AVATPEETE OTLG 0ONYIEG TIAPAKATW.



http://www.candy-group.com/

Kepapikod katdkt

ZUVIOTWHEVN TtEpLoxr PuBlong

v Alobntripag

OOPTIZH TOY AIZ©OHTHPA PRECI PROBE NMPIN TH XPHZH:

e TomoBetrote to Preci Probe otov dopTLoTr) Kal KAEIOTE TO KAAUPUA.

e  Juvbéote TOov doptiot oe TNy tpododootag USB, tmx. oe mpooappoyea USB ) umodoxry USB
UTTOAOYLO TR/ $opNTOU UTIOAOYLOTH PE TO KAAWSLo USB. O ¢opTloTAG eVOEXETAL VA NV AELTOUPYEL CWOTA e TpATtela
LOXUOG AOYW TNG AELTOUPYLAG QUTOPATNG ATIEVEPYOTIOINONG.

e HAuxvia LED tou doptiotr Ba avawet kal Ba avaBooprivel katd tn ¢option. Oa offrjoet dtav o alobntipag
Preci Probe doptiotel mArpwg.

ZYZEY=H TOY AIZOHTHPA PRECI PROBE ME THN ENAIQriKHEZTIA:

o BeBawwbBelite 0t eotia elvat evepyottolnuevn ka 6Tl o atoBntripag Preci Probe eivat Afpwg $opTLopEVoG.
* Avoi&te Tnvedappoyr hOn amd tn dopntr) CUCKeUr 0Ag.

®  MetaPelte 0NV EVOTNTA «ZUVTAYEGH KAL ETUAELTE PLAL OUVTAYT) TIOU XPNOLOTIOLEL Tov atoBntripa Preci Probe.
o MONG EeKVAOETE TN cuvTayn TATWVTag to koupTil "Cook with me |_—‘ OTn CUCKEUN, 0 aloBntrpag Preci
Probe Ba ouvdebet autopata.

e Hedappoyn amapBuel ©Aoug Toug SLaBECIUOUG aloBNTAPEG TTOU PTIOPOUV VA ETIAEYOUV YLA TN CUVIAYH.

*  ZTnvoBovn eotlwv Ba eudaviotel To Ovopa tou eTtiAeypevou Preci Probe (ttyx. "1A").

o Twpa akoroubroTe Tig 0dnyleg amo tnv edpappoyr) hOn.

e ‘Otav xpnolyotoleite TNV edpappoyn ev 0 aloBNnTAPAg elval kATw amo 1o 20% tng ¢opTiong, oTnv 08dvN Tou
xpovodiakortn Oa epdpaviotel "CH".

KOYTAAA

XpNOLWOTIOOTE TNV KOUTAAC HE TOV aloONTAPA yLa VA AVAKATEWPETE TO daynTod
KATA TN SLAPKELA TOU PAYELPEUATOG.

¢  KaBaplote TNV KOUTAAA TIPLY ATIO TNV TIPWTN XProN.

*  MnvXPNOLWOTIOLELTE TNV KOUTAAA TTAVW ATt AvoLyTr) GAGYa.

*  MnvKOBETE TNV KOUTAACL

*  Mnvdépvete TV Koutaha oe Apeon emtadn pe Ta eAeUBepa Bepualvopeva
pépn TN eotiag.
*  Avektr Beppokpacia +220°C

©¢on1 ©¢on 2




4.4. MPOETOIMAY'IEX MATEIPEMATOX ME THN E®APMOIH
O awoOntnpag Preci Probe wg Ogpuodpetpo

PuBpiote otnv epappoyr hOn tnv etilBupntr) Beppokpacia otdxo, ToTtoBeToTe Tov aloBntripa Preci Probe peca
0T0 daynTo ) pe To KatadAnAo afecoudp yia uypd kat Ba deite tn Beppokpacia va auavetat arnod Tnv epapuoyn
pexpLva ptaoel Tn Bepuokpacia otodxo.

BonBdel va dtatnpnBel n akpPng Beppokpacta yla oAa ta eidn dayntou. Aev UTtopeite va Tov XpNOOTIOW|OeTE
dtav elvat evepyottolinuévn n Aettoupyla uttoBonBoupevou Payelpepatog.

YmoBonBoupevo payeipepa: Asttoupyia “"Cook with me*

ETiAe€Te pia amo Tig ouvtayeg ) ta eldikd Ttpoypaupata tng edappoyrg hOn, akoAoubroTte tnv TipoeToacia
Brpa oG Prpa Kal ot cuvexela N eotia Ba pubuloel autopaTa TG TTAPAPETPOUG YLa TNV eTIAeYpEVN pEBodO
HAYELPEUATOG.

Sous Vide

TPOTIOG PAYELPEPATOG KATA TOV OTIolo To $ayntd TOToBeTElTAL 08 OAKOUAA O KEVO A€POG KAl MAYELPEUETAL
epPBaTmTtiopévo oe vepd o€ XaunAr Beppokpactia.

To dayntd Tou mapackeudletal pe autdv Tov TpoTo Ba eival o Coupepd kal tpudepd kat Ba dlatnpel Tig
OPETITIKEG TOU LOLOTNTEG AVOMOLWTEG, KAVOVTAG TO TILO UYLELVO KAL VOO TLUO.

Mnyaivete otnv edpappoyr) hOn, eTUAECTE TNV KaTnyopla daynTou, ETUAEETE TOV CUYKEKPLUEVO TPOTIO HAYELPEPATOG,
TOTIOBETACTE T OAKOUAA pE TO $ayntd OTO OKEUOG PE VEPO KAl N eTAYWYLKN €0Tia Ba pubuloel TN ocwoth
Beppokpacia Ynolpatog yia éva téAelo anotéleopa.

Ixapa
EmAé€te tnv katnyopia ¢ayntou amd tnv epappoyr hOn, eTUAEETE TOV OUYKEKPLUEVO TPOTIO PAYELPEUATOS
Kal N eTaywyLkn eotia Ba pEpel AUTOPATA TN OXAPA OTN CWOTr BepPoKPACia Og TTPOKABOPLOUEVO XPOVO.

ZwyoBpactpo

H Aettoupyia olyoRpacipatog eival tdavikn yla OAATOEG, PAYELPEUTA, KOKKWVIOTA TILATA KAL OAEG TLG TIAPACKEUEG
TIOU XPELACOVTAL PEYAAO XPOVO HAYELPEUATOG.

AUt N autopatn Asttoupyia Trou Ba Bpeite otnv edappoyr) hOn Ba depel olyd olyd To daynto oe Beppokpacia
XQHNAOU Bpacpou, kat Ba To SLaTnproeL £TOL VLA OAN TN OLAPKELA TOU PAYELPEUATOG,.

Mayeipepa octov atpo

Me tn Aettoupyia HAYELPEUATOG OTOV ATHO UTIOPELTE VA HAYELPEUETE GTOV ATHO TPODA OTIWG AQXAVIKA, KPEQG
N WApL O KATOAPOAEG EEOTIALOPEVEG HE ELOLKO KAAAOL. To payeipepa oTov atuod elval Tio ypriyopo amod to Bpdciyo
kal kKabwg to daynto Sev Bubiletal oe uypod, dladelyouv AyoTEPA BPETITIKA CUCTATIKA Kal Siatnpeital
N TIEEPLEKTIKOTNTA TOU Ot PLtapiveg, BEATLLVOVTAG TN yeUon Kal Tn cUoTAcH Tou Tiou Ba elval TiLo CUPTIAYNAG KAl
EUXAPLOTN.

Edv elvat amapaltnto, eTkovwvhoTE Pe TO e0UCLOSOTNUEVO KEVIPO OEPPLG.




5. OAHIIEZ MATEIPEMATOZ

5.1. MINAKAZ IZXYOZ

14/15 BOOSTER

ENIMNEAO IZXYOZ

| TYMNOZ MATEIPEMATOZ

priyopn Béppavon, Booster

MPOTEINOMENH XPHZH

16avikd yla otip dpdt, kapdAlopa, Bpdotuo
ooutag, BPACtpo vepou

. i 18aviko yla tnyv évapn Tou HayelpéPatog, To
11-13 Tnvavioua, ypuh §Latnpncn coTapLopa, TO payetpepa UUAPLKWY, TO
Bpacpou . .
Suvatod TyAviopa, To YKpLh
[6aviko yia otidpado, Slatrpnon rmou
5-10 Zudado, payeipepa Bpaopou, payeipepa, TIOAU kAl CUVEXEG
yaviopa (pudL, wnto, tnyaviteg*)
[6avikd yLa cuvTayeg apyou JayeLpEUATOG,
3-4 2yoBpdaoio, dlatrpnon ATILO OLlYOBPACIHO KPEPWOOUG CAATOAG KAl
BeppoTnTag, apyo payeipepa uypwv
Aboto, BLathpnon Uypos, Euatc@nto?so‘tqpq Y10 HIKPEG TOOOTNTES
1-2 . dayntou, apyo (ECTAPA, ALWOLUO KAt
anouén . . . .
SLatrpnon uypng CoKOAATAG
AMNENEPTOMNOIHZH - -

*YUVEXEG TNYAVIOPA TNYAVLTWV OTo Ttimedo 5-6.

**Eminedo Awolpatog 2, otav apxioel va Awvel, petaBeite oto emtinedo 1 yia va SiatnpnBel uypod.

5.2. MINAKAZ MATEIPEMATOZX

n 3 v M i
KaTHIOPL IYNTATH o e T e
TPODIMQON A 3 3
6éppavong Loxuog oxvog
Zupapka O¢puavon vepou 14-15 6-11
Zupapika kat Puloyaro O¢ppavon yaAaktog 13-15 6-8
lud PUCL Bpaoto ©¢ppavon vepou 14-15 6-8
Piloto >Tp dpdt kat Yoo 13-15 6-8
Ynto kpeag >Tp dpdt kat Yoo 10-13 6-11
Mmplldra otn oxapa MpoBepuavon oxapag 10-13 10-13
Kpéag AOUKAVLKA KAl XAPTIOUPYKED MpoBepuavon oxapag 10-11 10-13
Koppdtia kotomouiou MpoBépuavon tnyaviou 10-11 6-10
MrtpllOAa tavapLlopevn MpoBépuavon tnyaviou 6-11 10-13
YdapLotn oxapa MpoBepuavon oxapag 10-13 8-10
Wapt YapLrbréto TTp dpdt 10-13 8-10
lapldakia kat yapideg 2Tp dpdt 10-13 10-13
PPETKEG TIATATEG YLA TNYAVIOHA O¢ppavon Aadlou* 14 11-14
Kateuypéveg matdreg yia
Aaxavika kat Tnyaviopa O¢ppavon Aadlou* 14 11-14
6oTpLa AQXQAVIKG 0T oXapa MpoBepuavon oxapag 6-11 10-13
HLHSDLSS’E;??Z?VZGQQMQ Ka MpoBepuavon tnyaviou 6-11 10-13
>duxta avya O¢puavon vepou 14-15 6-8
{\’uyd Kat . Tnyavnté avya >Tp dpdt 10-13 8-10
TIPOLOVTA AUYWV
Tnyaviteg MpoBépuavon tnyaviou 6-11 5-7
>dAtoeg vIopdtag O¢ppavon caAtowv 4-6 2-4
i i Alwpévo Tupl AloLpo 6-11 2-5
zs::gﬁfs';szj:g Kpépa katkaotapvt O¢puavon Kpepag 4-6 2-4
ALwpEVn cokoAdTA AloLpo 1-2 1
Boutupo ALoLpo 1-3 1-3




6. ODPONT'IAA KAl KAGAPIZM'OZ

6.1. TENIK'EZ ZYZTAZEIZ

O TaKTIkOG KaBaplopog prtopet va Ttapateivel Tov KUKAO (WG TNG CUOKEUNG OAG.

e KaBapilete tnv eotia petd amo k&Be xprion.

e XpnoWoTIole(Te TTAVTA PHAVYELPLIKA OKeUN e kaBapr| Baon:

e Ouypatoouvieg otny etiidavela dev emtnpedouv Tn Aettoupyla:

e XpNOWOTIONOTE €va eLOIKO KABAPLOTIKO, KATAAANAO yLa TNV ETILGAVELQ TNG E0TLAG:

e XpNOWOTIONOTE PLa ELSLKA EUCTPA YLA TO YUAAL.

6.2. KAOAPIZMOZ THZ EZTIAZ

MpLv Tipoxwpnoete oTov kabBaplopo, BeRatwbeite OTL oL {Wveg HAYELPEUATOG elval atevepyoTtoinuéves. Na Bupdote
TIAVTA VA OKONOUBELTE TLG OUVIOTWHEVEG 0ONYleg KaBAPLOPOU KAl VA ATTOGEUYETE TN XPrON AELAVTIKWY TIPOLOVTWY
TIOU Ba PTIOPOUCAV VA TIPOKAAECOUV {NULA O TNV eTULGAVELD TNG E0TIAG.

a) AEKEAEZAINOYZ

Autn n Sladikaoia cuVIoTATAL YLa TIEPLTITWOELG AUTOU ToU elOOUG: TILTOIALEG TTOU TIPOKAAOUVTAL ATt TNYAVIOUA
1 Wroo KPEATOG O TN OXApa.

e Adrote TnveoTia va kpuwoeL.

o ATTOPPOPNOTE TUXOV TIEPLTTA UYPA YUPW ATIO TO OKEUOG HE XAPTLKOULVaG, TN OUVEXELQ, AdALPETTE TO OKEUOG.
e KaBaplote tnVv eTiPAVELA PAYELPEUATOG PE EVA TTAVE KAl SIAAUPA ATIOPPUTIAVTLKOU.

e Edv elval anapaitnto, kabapiote tnv eotia yia deutepn dopd pe (eotd vepd Kal KABAPLOTIKO YA YUAALL
ETIAYWYLKWY EOTLWV.

b) AEKEAEX ZAXAPHZ

H Sladikaota autr cuviotdtal yia tpoddLpa oy, Adyw TNG UPNANG TIEPLEKTIKOTNTAG TOUg o {axapn, TIPETIEL vl
arnopakpuvovTal apeéows yia va amodeuxBet n ¢Bopd tng emddvelag tng eotiag (olpotia, papperadeg
1| KOVOEPREG).

e ‘Otavneotia elval akopa eotr), anoppodnoTe TUXOV TIEQLTTA UyPA YUpw aTtd TO OKeUOG Pe XapTi koulivag,
OTn OUVEXELA APALPETTE TO OKEUOG.

e Edvelvalamnapaltnto, CUVIOTOUHE VA XPNOLHOTIONOETE PLa EUOTPA UTIO Oela ywvia yia va adalpeseTe TUXOV
evaropeivavia katdotma.

o KaBapiote tnv eTidAvela HAYELPEUATOG PE SLAAUPA ATIOPPUTIAVTLKOU KAL OTEYVWOTE TNV PE XaP Tl koul{vag.

e Edv elval anapaitnto, kabapiote Tnv eotia yia deutepn $opd pe (eotd vepd Kal KABAPLOTIKO yLa YUOALA
ETIAYWYLKWY ECTLWV.

c) AEKEAEZ AMYAOY

Autn n dladikaoia kabaplopol cuviotatal yia Ta e6ng eldn Tpodipwv: CQUUAPLKY, PUCLKAL TIATATEG.

o ATTOPPOPNOTE TUXOV TIEPLTTA UYPA YUPW ATTO TO OKEUOG PE XAPTLKOUCVAG, OTN OUVEXELQ, AdALPETTE TO OKEUOG.
e APrOTE TNV ECTIA VA KPUWOEL.

®  XPNOWOTIOINOTE Eva UypO TIAVL YA VAL UYPAVETE TUXOV UTTIOASUPATA QUUAOU. APAOTE TO VA SPATEL YA HEPIKAAETTTC.
o KaBapiote tv eTidAVELQ HAYELPEUATOG PE Eva TTAV KAl SLGAUPA ATIOPPUTIAVTLKOU.

e Metd tov KaBaplopod, CKOUTILOTE TNV EOTIA PE EVa HAAAKO TTaVL.

e Edv elval amapaitnto, kabapiote Tnv eotia yia deutepn dopd pe CeoTd vePd KAl KABAPLOTIKO YLa YUOALA
ETIAYWYLKWY ECTLWV.

SHMEIOQZH: AdBete uTtdWn 0ag auTeg TG 0dnyleg Kal yia: dAw veEPOU, GAw AAATwY, Aekedeg AlTtoug.

d) TYAAIZTEPOX METAAAIKOZ AMTOXPQMATIEMOX
Xpnootoote eva StdAupa vepou pe EUSL KAl KaBaploTe T YUAALVN ETILGAVEL PE Eval TTAVL




7. EMOANIZH ZOAAMATOZ KAI EMNMIGEQPHZEH

7.1. ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN

H emtaywykr) eotia Sev pmtopet va
gvepyoTttolnBel.

aveG altieg

Kapta toxug.

BeBatwBelte 6t n emtaywykr eotia
elval ouvdedepgvn pe TV Tapoxn
peupaTog. EAyETe edv uTtpXEL
SLakoTt) peUPATOG OTO OTITLA
otnv Tteploxr oag. Eav to
TIPOPBANUC TITAPAPEVEL, KAAEDTE
EVAV ELOIKEUPEVO TEXVLKO.

Taxeplotpla adng dev
anokpivovtal.

Taxelplotrpla etvat kKAeldwpeva.

ZEKAELOWOTE TA XELPLOTHPLA
ehéyxovtag tnv evotnta "Tlwg
AeLTOUpYEl TO TTPOLOV".

Taxeplotpla adng
Ttapouctalouv SucKoAla otn

Xprion.

MTmopel va uttdpxouv uTtoAetppata
VEPOU OTA XELPLOTHPLA, 1| UTTOPEL
Va PNV aokeite Tn owotr Tieon
otaKoupTIA.

BeRawwBeite otL N epLoxr) Tou
Xelprotnplou adng elval oteyvr Kat
XPNOOTIONOTE TN OWOTA Ttleon
otav ayyilete Ta XeLpLoTAPLA.

HyudAwvn eTiipdavela exet
YPOATOOUVLEG.

> Keun Pe TPAXLEG AKUEG.
XpnotoTtotouvTal akaTAANACQ
SLaPpwTik& ohouyyapaKlan
TIPOILOVTA KABapLopoU.

XpNOWOTIOLELTE HAYELPIKE OKEUN PE
emmedeg kal oG Baoelg.
Avatpette oG evotnteg "Emihoyr
TWV KATEAMNAWY PAYELDIKWY OKEUWV"
kat "Opovtidakal kaBaplopog”.

Katola okeun Ttapayouv nxoug
KPOTOAOPATOG 1) KALK.

AuUTO pmtopet va opeiretat otnv
KATAOKEUT TOU JAYELPLKOU 0AG
OKeUoUG (0TpWHATA SLAPOPETIKWV
HETAAAWV Ttou SovouvTtat
SladopeTka).

AUTO elvat dUCLONOYIKO yia Ta
OKeUn PAyeLlpLkng kat dev
UTTOONAWVEL TIPOBANUAL.

H emtaywytkr) eotia tapdyet
XapNAS Bountod otav
XpnouoToleitat og uPnAn
puBuLlon Bepuavong.

AUTO odeiletal oTnV TEXVOIOYLA
TOU ETIAYWYLKOU HAYELPEPATOG.

[Mpokettal yLa KATL GUCLOAOYLKO,
aA& 0 BopuPog Ba TtpeTeL va
pelwvetatn va eEadavidetal
EVIEAWG OTAV ETUAEYETE
XapNASTEPN PUBHLON B€ppavong.

ATIO TNV ETIAYWYLKM €0TLQL
akoUyetal BOpuUPBOG AVEULTTHPA.

a va anotparel n uttepOéppavon
TWV NAEKTPOVIKWV KUKAWHATWY EXEL
evepyoTIolnOel vag aveploTrpag
PUENG TTOU Elval EVOWPATWHEVOG
OTNV ETAYWYLKNA 0ag eotia. Mrmopet
va ouvexioelL va Aettoupyet akdpa
KAl HETA TNV aTtevepyoTolinon tng
ETIAYWYLKNG ECTLAG.

Elval katt pucLoroyko kat dev
aratteital kamnota evepyela. Mnv
QATIEVEPYOTIOLELTE TNV TTAPOXN
PEUPATOG TIPOG TNV ETTAYWYLKN
eotia ano tnv pida otov Toixo
EVW O AVEPLOTANPAG AELTOUPVYEL

Ta okeun dev Ceotaivovtal Kat
otnv oBovn epdaviCetar "U".

H emaywykr eotia dev pttopet va
QVLXVEUOEL TO OKEUOG ETIELOT AUTO
Sev elval KATAAANAO yLa ETIAYWYLIKO
payeipepa. H emaywyikr eotia dev

pTtopet va avixveUuoeL TO Tnyavt
eTteldn elval TToAU PIKpo yla
CWvn payeLpeuatog ry Sev elval
OWOTA KEVIPAPLOPEVO OE AUTO.

XpNOLUOTIOOTE HAYELPKA OKEUN
KATAMNAQ VLA ETIAYWYLKO
payeipepa. Avatpegte otnv
evotnta «ETidoyn Tou cwotou
oKeUoUGy. Kevipdpete TO OKeUOG
kat BeBaiwbelte 6t n Raon tou
Talplalel pe To peyebog tng wvng
HUQYELPEPATOG.

H emaywyikr eotiar pta {ivn
UQYELPEPATOG ATIEVEPYOTIOWNONKE
amnpoodoKNTA, AKOUYETAL NXNTIKO

onua kat epdavidetat evag

KwIKOG obaNuaTog (cuvnBwg
evalaooetat e evan duo ynela

otnv 086vVN ToU XpOovVoSLaKoTI TN
HQYELPEPATOQ).

Texviko opaiua.

2 NUELWOTE TA YPAUPATA KAL TOUG
appoUs Twv ohapdTwy,
QATIEVEPYOTIONOTE TNV NAEKTPLK
eotia Byalovtag tnv amod tnv mpila
OTOV TOlXO KAl ETUKOLVWVAOTE PE
TEXVLKO PE TILOTOTIOINHEVA
TPOCOVTA.




7.1.2. KOAIKOI ZOAAMATON

KQAIKOZ

ZOAAMATOZ

TPOMNOZ EM®ANIZHZ

APAZEIZ

EO

Mmpootd aplotepa

Emtikowvwvia pe ASA

El

Mmpootd aplotepd

Emtikowvwvia pe ASA

E2

Emtikowvwvia pe ASA

Mmpootd aplotepd

[MpaypatoToinon xelpokivntng Stapdpdwong peow tou
eyxeLpLdlou xprotn

E3

Emtikowvwvia pe ASA

Emtikowvwvia pe ASA

Mmpootd aplotepd

Emtikowvwvia pe ASA

E4

Emtikowvwvia pe ASA

Emikowvwvia pe ASA

Emtikowvwvia pe ASA

Aplotepa

Ae€la

EAeyEte tnv Ton SiktUou pEow Tou eyxeLpldlou Xpriong, av
elval evtagel eTukolvwvnoTe pe To ASA

EAeyEte tnv Ton SiktUou pEocw Tou eyxeLpldlou xpriong, av
elval evtagel eTukolvwvnoTe pe To ASA

EAéyEte To orua ¢aong kat tn ouxvotTnta SIKTUoU, av elvat
EVTAELEL ETUKOWVWVAOTE PE To ASA

EAevEte To KaAWOLO SikTUoU Kal Tov SLadoplkd BeppooTtatn,
av elval evtagel eTikolvwvAoTe pe To ASA

E5

Meplpevete va Kpuwoel, kabaploTe r/kal adalpeoTe Ta eva
owpata

Mmpootd aplotepa

Emtikowvwvia pe ASA

E6

Cz4

Cz1

Emtikowvwvia pe ASA

Cz3

Cz2

EA&yETe TIQ ATIALTAOELG EYKATACTAONG HEOW ToU eyxelptdiou
XPNong, ecv elval eVIAEEL ETUKOLVWVAOTE PE TO ASA

E7

Cz4

Cz1

Emkowvwvia pe ASA

Emtikowvwvia pe ASA

Cz3

Cz2

Emtikowvwvia pe ASA

E8

Cz4

Cz1

EAEVETE TIG amaLTrOELG EYKATACTAONG HEOW TOU EYXELPLSLOU
XPNong, e elval eVtA&eL ETUKOLVWVAOTE Pe TO ASA

EA&yETe TIQ ATIALTAOELG EYKATACTAONG HEOW TOU eyxeLlpLdlou
XPNong, eav elval eVIAEEL ETIKOWVWVAOTE PE TO ASA

Cz3

Cz2

E9

Mpaypatorolinon xelpokivnng dtapodpdwong HEow Tou
eyxeLpLdlou xprotn

Mmpootd aplotepd

Emtikowvwvia pe ASA

*ASA = Kévtpo e€uttnpetnong




8. MPOZTAZ'IATOY NEPIBAAAONTOZ KAI AIAGEZH

8.1. MPOZTAZIA KAl ZEBAZMOZ
TOY MEPIBAAAONTOZ

JUOTAOELG YLa KAAUTEPA ATIOTEAECUATA.

XpNOLJOTIOLELTE KATOQPOAEG KaL TNYAvVLA PE SLAPETPO

TtuBpeva ton pe eketvn TG (VNG HAYELPEUATOG.
XpnoloTtolelte HOVO KATOAPOAEG KAL TNYAVLA PE

eTtiTiedoug TIUBPEVEG.

‘Ottou elvat Suvatdv, SLATNEELTE TO KATIAKL OTA OKEUN

KATA TN SLAPKELA TOU PHAYELPEUATOG.
MayelpePte AaxavIKd, TIATATEG K.ATL PHE EAAXLOTN
TIO0OTNTA VEPOU YLa VA HELWOETE TOV XPOVO

HAYELPEUATOG.

XPNOLWOTIOOTE pla XUTPA TAXUTNTAG, KABWG PELWVEL
TIEPAULTEPW TNV KATAVAAWON EVEPYELAG KAL TOV XPOVO

HAYELPEPATOG.

TOTIOBETAOTE TO OKEUOG OTO KEVTPO TNG (WvNG
HAYELPEPATOG TOU TIEPLYPAPHUATOG TNG EOTLAG.

8.2. AIAXEIPIZH AMTOBAHTQN KAI

MPOZTAZIATMEPIBAAAONTOZ

AUTA N oUCKeUN GEpeL
eTLonuavon oupdwva pe
Vv Eupwraikr) Odnyla
2012/19/EE oxetkd pe TIg
NAEKTPLKEG KAL NAEKTPOVLKEG
ouokeueg (AHHE). Ta AHHE
(ATtéBANTA HAeKTPIKOU KA
HAektpovikou EEoTtAlopol)
TIEPLEXOUV TOOO PUTIOYOVEG
ouaieg (Ttou pyropolv va
€XOUV OPVNTIKEG ETUTTTWOELG
oTo TEPRAAOV) 600 Kal
Baowka dopka otolxela
(Ttou pmopouv va
eTtavaxpnaotyoroinfouv).

Eival onpavtikd ta AHHE (AmtéBAnta HAektpikoU kat
HAektpovikou  EGomAlopou) va  umopdMovial o€
OUYKEKPLUEVN ETTEEEPYAOLa yLa TNV OWOTH ATIOPAKPUVON
Kal anoppuyn Twv pUTTWY KAl AVAKTNON OAWY TWV UAKWV.
Ta ¢uokd TpdowWTIA PTopouV va Tal§ouv onuUavIikod
pOAO, Slaodarifovtag ot ta AHHE Sev Ba amotedécouv
TieplBaMovtiko {ntnua. Elvatanapaitnto vaakohouBouvtat
opLopévol Baoikol kavoveg:

e Ta AHHE (ATtéPAnta HAektpkoU kat HAekTpovikou
E€omAlopou) Sev TPETEL VAl QVTIHETWTTI{OVTAL WG OKLAKA
amnéBAnta.

e Ta AHHE (AToPANta HAektpkoU kat HAekTpovikoU
E€omAlopol) Ba TpETeL va petadepovtal oe elOIkoUg
XWPOUG SUANOYNAG Ttou Staxelpiovtal amod to SNPOTIKO
OuUpBoUALO ) artd pla eEouctodotnuevn etatpeta.

> TIOMEG XWPEG, eVOEXETAL va UTIAPXOoUV SlaBgotoL
EYXWPLOL XWPOL CUMOYNG yla peydha AHHE. ‘Otav
ayopadete pla VEA OUOKeUr, N TaAald pmopet va
emotpadel otov TwANT o omolog odelrel va TNV
amodextel xwplg xpéwon, apkel n ocuokeury va eivat
LoodUVapoU TUTIOU Kal va exeL TLG (SLleg AeLToupyieg pe
OUOKEUN TIou ayOopAdeTE.




9. ETKATAZTAZH

HAektplkn eykataoctaon

Kahwdio tpododociag: H cuokeur) elvat eEomAlopévn pe eva KaAwdLo tpododoaciag Ttou TpeTeL va ouvoebel oTo
OLKLOKO NAEKTPLKO SikTuo. [Npoadlopiote Tig Sladopeg eTiAoyEG oUVOEONG WE BACN TOV TUTIO TNG OLKLAKAG
TIAPOXNG PEUPATOG ATIO TO AVTLOTOLXO Staypappa. H Tiivakida dedopévwy UTToSEKVUEL ETTLONG TNV ETILTPETIOUEVN
TAoN oUVEEONG YLa QUTA TN CUCKEUN KAL TNV AVTIOTOLXN KATAVAAWON LOXUOG.
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TN CWOTH PON AEPA KATW ATtd TNV ETUDAvVELQ
UAYELPEUATOG CUPdbWVA PE TG 08NyLleg eykataoTaong.
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METP'HZEIZ TYMIKHZ ENZOMATQZHZ 60

*28 pe doUpvo aro KATw

*34 pe doupvo ato KATW
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A: ZuvioToupe pla arndéotacn TOUAdXLoTov 650 mm, aAAG elval TTPOTIUOTEPO Va
OupPBouAeUTE(TE TO gy XELPLSLO XProNG TOU aTtoppodnTAPA.

B: E€etdioTE TO £vOEXOHEVO TIAPOXNAG EVOG AELTOUPYLKOU XWPEOU YL TOV XELPLOWO TwV epyaieiwv
Koudlvag Kal TUXOV ATHOU KAl CUPTIUKVWONG TIOU TIAPAYOVTAL KATA TNV TIPoeToacia Twy
dayntwv.

C: 35 mm arod tnV o1t ECOXNG MEXPL TNV TTAGTN/TO TIAVEA TNG TTAATNG.

D: 35 mm amé tapakeipeva A (yla eotia 60 cm).

D: 55 mm amé tapakeipeva TTAA (yla eotia 65 cm).




Sisukord
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Paigaldamine

TERE TULEMAST!

Aitah, et valisite meie toote. Ohutuse tagamiseks ja parimate tulemuste saamiseks
lugege see juhend, kaasa arvatud ohutusjuhised, hoolikalt labi ja hoidke see
edaspidiseks kasutamiseks alles. Enne pliidiplaadi paigaldamist markige Ules
seerianumber, mida voite remontimiseks vajada. Kontrollige seadet transportimise
ajal tekkinud kahjustuste suhtes ja kui te pole kindel, konsulteerige enne seadme
kasutamist tehnikuga. Hoidke pakkematerjal lastele kattesaamatus kohas.
MARKUS. Pidage meeles, et pliidiplaadi omadused ja tarvikud véivad olenevalt
ostetud mudelist erineda.




1. OHUTUSTEAVE

1.1. ULDISED HOIATUSED

+ Enne seadme paigaldamist voi kasutamist lugege see kasutusju-
hend hoolikalt Iabi.

« HOIATUS! Kui pind on pragunenud, lulitage seade elektril6ogi
valtimiseks valja.

- ARGE KUNAGI putidke kustutada tuld veega, vaid lilitage seade
valja ja seejarel katke leek, nt kaane voi tuletekiga.

« HOIATUS! Tuleoht: arge hoidke esemeid toiduvalmistamise pinnal.
« HOIATUS! Kasutage ainult seadme tootja projekteeritud voi
tema poolt kasutusjuhendis sobivaks margitud pliidiplaadikaitseid
vOi seadmesse ehitatud plidiplaadikaitseid. Sobimatute kaitsete
kasutamine voib pohjustada dnnetusi.

1.1.1. Kasutuspiirangud

« Lapsed ning piiratud fUUsiliste, sensoorsete voi vaimsete
vOimetega vOi vaheste kogemuste ja teadmistega isikud voivad
seadet kasutada Uksnes jarelevalvel voi kui nende ohutuse eest
vastutaja on neid seadme ohutu kasutamise osas juhendanud.

+ Jalgige, et lapsed seadmega ei mangiks.

+ Lapsed alates kaheksandast eluaastast ning piiratud fuusiliste,
sensoorsete voi vaimsete voimetega voi vaheste kogemuste ja
teadmistega isikud voivad seadet kasutada Uksnes jarelevalvel voi
kui neid on juhendatud seadme ohutu kasutamise osas ning nad
moistavad seadme kasutamisega seotud ohte.

+ Lapsed eitohi seadmega mangida.

« Kui puhastus- ja hooldustoiminguid teevad lapsed, tuleb neid
kindlasti jalgida.




+ Seade vastab elektromagnetilistele ohutusstandarditele. Siiski
peavad sudamestimulaatorite voi muude elektriimplantaatidega
(ntinsuliinipumpadega) inimesed enne seadme kasutamist
konsulteerima oma arsti voi implantaadi tootjaga, et veenduda, et
elektromagnetvali ei mojuta nende implantaate. Selle nduande
eiramine voib Idppeda surmaga.

1.1.2. Kasutage seadet sihtotstarbeliselt
+ Seade on ette nahtud kasutamiseks kodumajapidamistes ja
sarnastes kasutuskeskkondades, naiteks:
todtajate kddgiruumides kauplustes, kontorites ja muudes
todkeskkondades;
talumajapidamistes;
klientide poolt hotellides, motellides ja muudes elamutuupi
keskkondades;
kodumajutuse tuupi keskkondades.
. Arge kasutage seadet t66- vdi hoiupinnana.
« Arge kasutage seadet ruumi soojendamiseks ega kiitmiseks.

1.2. PAIGALDAMINE

+ Kui toitekaabel on kahjustunud, peab ohtude minimeerimiseks
selle valja vahetama tootja, tootja volitatud hooldustehnik voi
sarnase kvalifikatsiooniga spetsialist.

. Uhendamine hea maandusjuhtmestikuga on hadavajalik ja
kohustuslik.

+ Seadet tohib nduetele vastavalt paigaldada ja maandada ainult
vastava kvalifikatsiooniga isik.

+ Enne mis tahes td6& voi hooldustdodde tegemist eemaldage
seade vooluvorgust, et valtida ohtu, mis voib pdohjustada
kehavigastusi voildikehaavu.

+ Tehke see teave seadme paigaldamise eest vastutavale isikule
kattesaadavaks, kuna see voib vahendada teie paigalduskulusid.

+ Seadme vale paigaldamine voib muuta kehtetuks mis tahes
garantii- voi vastutusnouded.




1.3. ELEKTRIHOIATUSED

+ Seade tuleb Uhendada vooluahelaga, mis sisaldab lahklulitit, mis
tagab koigi pooluste taieliku lahtithendamise toiteallikast |l
kategooria ligpinge tingimustes. Uhenduse katkestamise vahendid
peavad vastama kirjapandud reeglitele.

« HOIATUS: termokatkesti juhuslikust lahtestamisest tingitud ohu
valtimiseks ei tohi seadme toidet reqguleerida valise lUlitiga, naiteks
taimeriga, ega Uhendada seadet vooluahelasse, mida IUlitatakse
sagelisisse ja valja.

+ Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks valise taimeri voi eraldi
kaugjuhtimissusteemi abil.

+ Muudatusi kodumajapidamises kasutatavas juhtmestikus voib
teha ainult kvalifitseeritud elektrik.

+ Selle nbuande eiramine voib pdhjustada elektrilddgi voi surma.

1.4. KASUTAMINE JAHOOLDUS

« HOIATUS! Seade ja selle ligipaasetavad osad kuumenevad
kasutamise ajal. Hoiduge kutteelementide puutumisest. Alla
kaheksa aasta vanused lapsed tuleb hoida seadmest eemal, valja
arvatud juhul, kui nad on pideva jarelevalve all.

« HOIATUS! Jarelevalveta toiduvalmistamine pliidiplaadil, kui kasu-
tatud on rasva voi Oli, voib olla ohtlik ja pohjustada tulekahju.

« ETTEVAATUST! Valmival toidul tuleb silma peal hoida. LUhiajalist
toiduvalmistamist tuleb pidevalt jalgida.

+ Enne mis tahes tddde voi hooldustoimingute alustamist
lahutage seade vooluvorgust.

+ Seadmele eitohi kunagi asetada suttivaid materjale ega tooteid.

« Pliidiplaadi pinnale ei tohi asetada metallist esemeid, nagu noad,
kahvlid, lusikad ja kaaned, kuna need voivad kuumeneda.

« Aurupuhastit ei tohi kasutada.




. Arge kasutage pliidiplaadi puhastamiseks aurupuhastit.

« Arge hoidke esemeid toiduvalmistamiseks mdeldud pinnal.

« Arge laske oma kehal, riietel ega muudel esemetel peale sobivate
kdogindude kokku puutuda induktsioonklaasiga enne, kui pind on
jahtunud.

+ Kastrulite kdepidemed vdivad olla puudutamiseks liiga kuumad.
Veenduge, et kastruli kdepidemed ei ulatuks teistesse sisse
l0litatud toiduvalmistamistsoonidesse. Hoidke kaepidemed laste
kaeulatusest eemal. Selle nduande eiramine voib pdhjustada
poletusi.

 Pliidiplaadi kaabitsa Uliterav tera on katmata, kui kaitsekate on
sisse tommatud. Kasutage seda aarmise ettevaatusega ja hoidke
alati ohutult ja lastele kattesaamatus kohas. Ettevaatusabindude
eiramine voib pohjustada vigastusi voi haavu.

. Arge asetage seadmele ega jitke seadme l&hedusse
magnetiseeritavaid esemeid (nt krediitkaarte, malukaarte) ega
elektroonikaseadmeid (nt arvuteid, MP3-mangijaid), kuna seadme
elektromagnetvali voib neid mdjutada.

. Arge parandage ega asendage Uhtegi seadme osa, valja arvatud
juhul, kui seda on kasutusjuhendis eraldi soovitatud. Koik dlejaanud
hooldusté6d peab tegema kvalifitseeritud tehnik.

- Arge asetage ega pillake pliidiplaadile raskeid esemeid.

. Arge kasutage sakiliste servadega panne ega lohistage panne
Ule induktsioonklaasi pinna, kuna see voib klaasi kriimustada.

. Arge kasutage pliidiplaadi puhastamiseks traatharja ega muid
tugevaid abrasiivseid puhastusvahendeid, kuna need voivad
induktsioonklaasi kriimustada.

- Arge kasutage toiduavalmistamisndude jaoks adaptereid.

« HOIATUS: kui Uks voi mitu kiipsetustsooni kinni keeratakse, naitab
seade jaaksoojuse olemasolu vastava tsooni ekraanil H-sumboli abil.
Kui see sumbol on aktiivne, jalgige, et te pliidiplaati ei puutuks, sest see
vOib pohjustada poletusi.




1.5. HOIATUSED Juhtmeta temperatuuriandur

(saadaval olenevalt mudelist)

See toode on moeldud ainult pliidiplaadiga seadmetele. Seda tohib
kasutada ainult kdesolevas kasutusjuhendis kirjeldatud viisil.

. ARGE PUUDUTAGE Preci Probe'i VAHETULT PARAST KUPSE-
TAMIST PALJASTE KATEGA. Parast toiduvalmistamist kandke alati
ahjukindaid, et Preci Probe eemaldada.

« PreciProbe"i metallvarras tuleb toidu sisse SISESTADA TAIELIKULT
kuni selle MUSTA keraamilise SERVANI.

Sisestage Preci Probe toidu
sisse kuni selle tahiseni

Q\y_j
. Arge kasutage Heat Feel andurit mikrolaineahjus.
+ Heat Feel andurit saab puhastada ja pesta, kuid arge kastke seda
pikaks ajaks vette.
+ Joode ei ole moeldud kasutamiseks 12-aastastele ja noorematele
isikutele.
+ Tarnija ei vastuta Heat Feel anduri kahjustuste eest, mis tulenevad
seadme vaarkasutusest.
+ Puhastage Heat Feel andur enne kasutamist.
+ Preci Probe voib tdotada jargmises temperatuurivahemikus:
10°C kuni metallosa maksimaalse sisetemperatuurini 100 °C.
Keraamiline osa talub kuumust kuni 350 °C.
+ Kui Heat Feel anduri temperatuur Uletab 100 °C, kipsetamine

peatub ja Heat Feel andur tuleb selle kahjustumise valtimiseks
esimesel voimalusel ahjust eemaldada, kandes seda tehes kindaid.




2. TOOTE TUTVUSTUS
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3. ENNE ALUSTAMIST

3.1. ULDINE TEAVE
Enne alustamist on oluline teada: kdik selle pliidiplaadi funktsioonid on vélja tdédtatud vastama
kdige rangematele ohutusnduetele.

Sel pdhjusel véib juhtuda jargmine.

e Mdned funktsioonid aktiveeruvad voi lUlituvad automaatselt valja, kui pdletitel ei ole potte voi
kui need ei ole digesti paigutatud.

e Muudel juhtudel ltlituvad funktsioonid mdne sekundi parast automaatselt valja, kui see nduab
rohkem kui Uhte sammu (nt ,PLIDIPLAADI SISSE-/VALJALULITAMINE" ilma valikuta
VALIGE KUPSETUSTSOON").

o Pikaajalisel kasutamisel ei pruugi seade kohe valja lUlituda, isegi kui koik kipsetustsoonid on valja
[Ulitatud, sest see on jahutusfaasis; H-stimbol pUsib kiipsetustsooni ekraanil, kuni see onjahtunud.

Ohutu aktiveerimine: seade aktiveeritakse pottide olemasolul kiipsetustsoonis. Soojendusprotsess
ei kaivitu voi katkeb, kui potid puuduvad voi need on eemaldatud.

Potiandur: parast pliidiplaadi sisselUlitamist tuvastab toode automaatselt pottide olemasolu
kUpsetustsoonides veel enne nende aktiveerimist.

Automaatne viljaliilitus: ohutuskaalutlustel on igal kipsetustsoonil maksimaalne tédaeg, mis
soltub seadistatud maksimaalsest vdimsustasemest (Ik 13).

3.2. TOITEHALDUS

Toote esmakordsel kasutamisel seadistatakse plidiplaat maksimaalsele saavutatavale
voimsusele. Erinevaid voimsuspiiranguid saab valida vastavalt kodusele toiteststeemile,
kasutades toitehalduse funktsiooni.

Kuidas seadistada toitehaldust

Induktsioonpliidiplaadile on vdimalik maarata maksimaalne vdimsusetase, valides erinevad
maksimaalsed voimsusvahemikud.

Induktsioonplidiplaadid suudavad end automaatselt piirata, et to6tada madalamal voimsustasemel,
valtides Ulekoormuse ohtu.

Toitehaldusfunktsiooni sisestamiseks tehke jargmist.
o LUlitage pliit sisse, seejarel vajutage samal ajal ﬁlja .

e Taimerinaidikule iimub ,P8", mis tahendab voimsustaset 8. Vaikereziim on 7,4 kW.

Teisele tasemele lllitamine
¢ Toitehalduse taseme muutmiseks kerige liugurit vasakule ja paremale.
e Voimsustasemeidon 8, ,P1" kuni ,P8" Taimeriindikaator naitab Uhte jargmistest:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8

2 kw 2,5kw 3 kw 3,5 kw 4,5 kW 5,5 kW 6,8kW 7,4 kW




Kinnitamine ja toitehalduse funktsioonist véljumine

Kinnitamiseks ldlitage pliit valja. Vdimsustase salvestatakse automaatselt. Valitud vaartus
salvestatakse pUsivalt ja jaab alles ka parast peamise toiteallika valjalUlitamist.

Vaimsustaseme muutmiseks korrake Ulalkirjeldatud toiminguid.

MARKUS: olenevalt toitehalduse valikust vdidakse kipsetustsoonide méningaid véimsustase-
meid ja funktsioone automaatselt piirata, et mitte Uletada valitud vaartust. Eelkdige juhul, kui
toitehalduse tase on seatud alla 4,5 kW, ei saa vdimendusfunktsiooni, Varycooki ja mdningaid
ettevalmistavaid funktsioone rakendusega valida.

Eelkdige saab viimasest voimsustaseme valikust keelduda/seda reguleerida vastavalt eelmisest
seadistusest saadavale jagkvoimsusele.

3.3. OIGETE KOOGINOUDE VALIMINE

3.3.1. K66gindude omadused

Kasutage ainult induktsioonsimboliga potte.

e Ainult taiesti tasase pohjaga potid. Vastasel juhul voivad tekkida jargmised olukorrad:
- pottieituvastata;
- madaljoudlus;

- soovimatumdira. g g
e Ainult sileda pdhjaga potid, et valtida pliidi pinna kriimustamist;
MARKUS: valtige vaimalikult palju poti likumist klaaspinnal, et minimeerida kriimustusi.

Magnetitest

InduktsioonkiUpsetamine kasutab soojuse tekitamiseks magnetismi, seetdttu peavad potid
sisaldama rauda. Kui teil on juba kd6gitarbed olemas, saate magnetiga kontrollida, kas materjal on
magnetiline. Potid sobivad, kui magnet tombab neid magnetiliselt ligi.

Jargmistest materjalidest valmistatud kddgitarbed ei sobi: puhas roostevaba teras, alumiinium voi
vask ilma magnetilise aluseta, klaas, puit, portselan, keraamika, savindud.

3.3.2. Kvaliteetsemad kéogitarbed

Kaik induktsioonsimboliga koddgitarvikud on Uldiselt sobilikud. - g [/}
Séltuvalt pdhja tulbist vaib nende kaitumine siiski erineda. Eelkdige o |
saab viimasest voimsustaseme valikust keelduda/seda reguleerida
vastavalt eelmisest seadistusest saadavale jaakvoimsusele.
Vaiksema ferromagnetilise elemendiga suurte  kddgindude |
kasutarmisel soojeneb ainult ferromagnetiline element. Seetdttu ei = :
pruugi soojus olla thtlaselt jaotunud.

3.3.3. Mo6tmed ja paigutus
Kasutage alati kUpsetustsooni, mis sobib kdige paremini poti/panni pdhja labimddduga.
Veenduge potti pliidile asetades, et see on kUpsetustsooni keskel.




MARKUS: soovitatav on mitte kasutada panne, mis tletavad kiipsetustsooni piire.

Pliidiplaadi korrektseks toimimiseks on vaja kasutada potte, mille pdhja labimdot jaab jargmises
tabelis kirjeldatud vahemikku.

@ min. 120 mm 220 mm 160 mm 120 mm

N max. 220mm 220mm 200 % 380 mm 280 mm

MARKUS: kui kasutate minimaalsest ndutavast vaiksemat kddgindud, ei pruugi see olla tuvastatav. Kui
kasutate maksimaalsest ndutavast suuremat seadet, voivad esineda talitlushaired voi saada kannatada
to6tulemused.

TAHELEPANU: &rge pange potti toidu valmistamise vai jahutamise ajal juhtpaneelile vai selle lahedusse.




4. TOOTE KASUTAMINE

4.1. KUIDAS TOODE TOIMIB

@ PLIIDIPLAADI SISSE-/VALJALULITAMINE

Pliidiplaadi sisse-/valjalulitamiseks vajutage

r 2 BHie RE e w
nuppu ja hoidke seda mdnda aega all. i —— —_—— -
Spetsiaalne heli naitab seadme olekut. g Hlnew || % =5 H0iew

A
LF

85‘ VALIGE KUPSETUSTSOON JA SEADISTAGE TOIDE

Pliit suudab poti automaatselt tuvastada, kui see on kipsetustsoonile asetatud, stldates vastava
tsooniindikaatori. Selles etapis ei toimu toitetaseme aktiveerimist.
Tsoonisaab valida, vajutades tsooninaidikut.

V‘owlmsust s?ab seaQ\stgdaJaTgm\se\t. A8° o u
Libistage sormega Ule liuguri. - e vs.
Vajutage otse digelt taset.

1t 't
1

ﬁ“\ - .\\._ N

Kasutaja saab toiduvalmistamise ajal voimsuse taset muuta, korrates sama protsessi.

Numbrid naitavad seatud voimsustaset: igal kipsetustsoonil on erinev arv voimsustasemeid, mis
ulatuvad 1-st (min) kuni 14-ni (max). Igal tasemel on automaatne valjalulitus, mis vdib varieeruda
vahemikus 1h kuni 8h.

Voimsustase IR 3 4 5 6 7 8 9 | 10 | 11 | 12 | 13 | 14
Aeg (h) 8| 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

VOIMENDUSFUNKTSIOON: ka kiret kuurmnutamist on vaimalik valida, vajutades liugurit vastavalt 15-le.
- Funktsioonisaab kasutada kdikides kiipsetustsoonides;
- 10 minuti parast lUlitub vdimendusfunktsioon automaatselt 14. tasemele.

TAHELEPANU: parast plidiplaadi sissellitamist v&i parast toiduvalmistamise 1dpetamist Ilitub
pliidiplaat valja, kui seejarel seadistatakse Uhe minuti jooksul mis tahes voimsustase.

Kui ekraanil kuvatakse E“f téhendab see, et:

« potteiasu valitud kiipsetustsoonis;

» potteiole plidiplaadile digesti paigutatud/ei ole Uldse paigutatud;

o potteisobiinduktsiooniks;

o potimddtmed on vaiksemad kui valitud tsoonis ndutav poti miinimumlabimaot (Ik 12).
«  Kuisobivat potti Uhe minuti jooksul tsooni ei asetata, lUlitub see vdlja.




H: kui ndidikule ilmub see sumbol, tahendab see, et kUpsetustsoon on veel kuum. Kui pind on
jahtunud ohutule temperatuurile, kaovad simbolid.

@ PEATA
Kaik kiipsetustsoonid saab panna pausile, vajutades vastavat klahvi selle asemel, et need valja lUlitada.
Selle funktsiooni aktiveerimiseks vajutage (E). Kaik tsooninéidikud kuvatakse I
ja toiduvalmistamine peatatakse.
Deaktiveerimiseks vajutage @J ja eelmised toitesatted taastatakse.

HOIATUS! Pausireziimi sisenemisel keelatakse kdik juntnupud, vélja arvatud toitenupu
kasutamine. Sel viisil saab induktsioonpliidi alati hddaolukorras sisse/valja lUlitada.

(_5 TAIMER

Uhe tsooni taimeri valimiseks vajutage O ja valige tsoon. Numbrikuval kuvatakse <min> ja
kerides liugurit vasakule ja paremale, on vdimalik reguleerida soovitud ajastust.

Kuiaegon mdddas, lUlitub valitud kiipsetustsoon vélja. Taimer loeb aega kuni 60 minutit.
Korraga saab igale tsoonile maarata maksimaalselt neli taimerit.

(] KLAHVILUKK

Pliidi saab lukustada, vajutades ﬁl , et valtida jarelevalveta kasutamist.
Kui seade on lukustatud, on kdik nupud vélja lUlitatud, valja arvatud toitenupp.

Funktsiooni aktiveerimiseks/deaktiveerimiseks vajutage ja hoidke ﬁl monda aega all.
Neid funktsioone saab aktiveerida parast tsooni valimist:

& SULATAMINE
Funktsioon, mida kasutatakse peamiselt Sokolaadi sulatamiseks. Mdne minuti parast, kui Sokolaad
hakkab sulama, IUlituge 1. tasemele, et hoida seda vedelana, Uletamata ideaalset temperatuuri.

& HAUTAMINE
Funktsioon, mida kasutatakse kreemide, kastme voi Uldise madala temperatuuriga vedeliku puhul.

@7 KEETMINE
Funktsioon, mida kasutatakse vee keetmiseks ja keemas hoidmiseks.

MARKUS: iga funktsiooniga seotud aega saab reguleerida, valides soovitatava véimsuse
lahedusse jaav muu voimsustase

] TAISTSOON

Taistsoon on kiipsetusala, mis on kombinatsioon rohkematest kiipsetustsoonidest ees ja taga,
luues ainulaadse vertikaalse tsooni. Taistsooni, kui see on aktiveeritud, juhitakse ainult Ghe

vOimsustasemega.
Funktsiooni aktiveerimiseks vajutage E3. Tagasiside kuvatakse ainult tlemistel ndidikutel.

Alumised naidikud on valja ltlitatud.

[y |
Deaktiveerimiseks vajutage pikalt tsooni valijat ik
Potid tuleb asetada nii, nagu on naidatud joonisel lehekuljel 12.

374




| o |

= VARYCOOK"ITSOON

Seda funktsiooni kasutatakse fikseeritud voimsustasemete eelseadistamiseks kolmes erinevas
piirkonnas vastavalt potiasukohale: korge (1.14), keskmine (1.10), madal (I.1).

o Kuipotton Varycookitsooni esikiljel, on vdimsustase I.1.

o Kuipottasub Varycookitsooni keskel, on vdimsustase I.10.

o Kuipotton Varycookitsooni tagakuljel, on voimsuse tasemeks seatud |.14.

[ —|
Funktsiooni aktiveerimiseks vajutage pikalt tsoonivalijat &5 . Tagasiside kuvatakse ainult tlemistel naidikutel.
Alumised naidikud on valja lUlitatud.
Deaktiveerimiseks vajutage pikalt tsooni valijat.

4.2. RAKENDUSEGA hOn UHENDAMINE

Teie seade voib olla Uhendatud teie koduse traadita vorguga ja todtada kaugjuhtimisega,
kasutades rakendust. Uhendage seade, et tagada selle ajakohasus uusima tarkvara

ja funktsioonidega.

MARKUS

o Kuipliidiplaat onsisse lUlitatud, vilguvad WiFi-ikoonid 30 minutit. Selle aja jooksul on véimalik
toodet registreerida.

¢ Veenduge, et kodune WiFi-vdrk on sisse lUlitatud.

¢ Teile antakse samm-sammult juhiseid nii seadme kui ka mobiilseadme kohta.

o Pliidi ihendamiseks voib kuluda kuni 10 minutit.

e Lisateabe jatorkeotsingu leiate rakendusest.

Laadige nutitelefonialla hOnrakendus.
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Valige hOn rakenduse retseptide mentust voi eriprogrammide menUdst. Jargige samm-sammult
rakenduses olevaid juhiseid ja kui olete I0petanud, saatke parameetrid pliidile, mis hakkab teie eest
toitu valmistama.

Kui pliidiplaat saab rakendusest kasu, piiksub see 2 korda ja vilgub Uhe sekundi jooksul, et naidata,
etjuhised on katte saadud.

Retsepti alustamiseks vajutage nuppu ,My Chef™.

Kui soovite ,My Chef" funktsioonist valjuda, hoidke nuppu 3 sek. all.

*Toiduvalmistamise tulemused voivad kasutatud kddgindude tottu erineda.

TRAADITA UHENDUSE PARAMEETRID

Tehnoloogia | Wi-Fi | Bluetooth
Standard [EEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Sagedusala(d) [MHz] 2401+2483 2402-2480
Maksimaalne vdimsus [mW] 100 10

Kaesolevaga kinnitab Candy Hoover Group Srl, et raadioseade vastab direktiivile 2014/53/EL ja UK
turul  kehtivate asjakohaste oOigusaktide nduetele. Vastavusdeklaratsiooni taistekst on
kattesaadav veebilehel www.candy-group.com.

PRECI PROBE’I MUDELI Et180 JUHTMETA PARAMEETRID

Tehnoloogia | Bluetooth
Standard Bluetooth v4.0 BLE
Sagedusala(d) [MHZ] 2400+2480
Maksimaalne véimsus [mW] 2,5-(4dBm)

4.3. TARVIKUD

4.3.1. PRECI PROBE & LADLE - intelligentne juhtmevaba toidutermomeeter

(saadaval olenevalt mudelist)

Taname, et ostsite Haieri Preci Probe toidutermomeetri. Pange tahele, et see td6tab ainult Haieri
induktsioonpliidiplaadiga ja enne selle kasutamist lugege labi jargmised kasutusjuhendis
sisalduvad juhised ja ohutusjuhised.

Sissejuhatus Preci Probe on juhtmevaba toidutermomeeter, mis annab kodukokkadele reaalajas
Ulevaate toidu sees toimuvast, et valtida ala- voi Uleklpsetamiskatastroofe ja tagada iga kord
taiuslik tulemus. See Uhendub otse tootega. Toidu Uksikasju ja reaalaja olekut saab vaadata
telefonist, mis muudab parimate tulemusete saavutamise Ulimugavaks. Lisateavet sidumise ja
nouannete kasutamise kohta leiate allolevatest juhistest.
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b —  Keraamiline kate

Soovitatav sisestamisulatus

VL

ENNE KASUTAMIST LAADIGE PRECI PROBE TOIDUTERMOMEETRIT

e Pange Preci Probe laadijasse ja sulgege kate.

e Uhendage laadija USB-kaabli abil USB-toiteallikaga, naiteks arvuti/ stlearvuti USB-adapteri voi
USB-pesaga. Laadija ei pruugi oma automaatse valjalUlitusfunktsiooni tottu toiteplokiga
korralikult tdotada.

o Laadija LED-tulisuttib ja vilgub laadimise ajal. See IUlitub valja, kui Preci Probe on taielikult laetud.

SIDUGE PRECI PROBE TERMOMEETER INDUKTSIOONPLIIDIPLAADIGA.

o Veenduge, et pliit on sisse lUlitatud ja Preci Probe termomeeter on taielikult laetud.

e Avage oma kaasaskantavas seadmes hOn rakendus.

¢ Minge jaotisse Retseptid ja valige retsept, mis kasutab Preci Probe toidutermomeetrit.

Andur

o Kuiolete retsepti kéivitanud, vajutades seadmel nuppu "Cook with me —'L'“,
Uhendub Preci Probe sond automaatselt;

e Rakendus loetleb kdik saadaolevad termomeetrid, mida saab retseptijaoks valida.
o Pliidiplaadi ekraan naitab valitud Preci Probe termomeetri nime (ex" 1 A").

o Edasijargige hOnrakenduse juhiseid.

e Kuisondiaku on alla 20% laaditud, kuvatakse taimeril teade ,CH".

KULP

Kasutage toidu segamiseks toiduvalmistamise ajal termomeetriga kulpi.

* Puhastage kulp enne esimest kasutamist. //’)
e Arge kasutage kulpi lahtisel tulel. P

o ArgeIsigake kulpi. P

o Argelaske kulbil otse kokku puutuda pliidi kuumade ey
ligipdasetavate osadega. N

e Lubatudtemperatuur +220 °C

Asend 1 Asend 2




4.4. TOIDUVALMISTAMISE ETTEVALMISTAMINE RAKENDUSEGA

Preci Probe termomeetrina

Maérake rakenduses hOn soovitud sihttemperatuur, sisestage Preci Probe toidu sisse voi koos selle
tarvikuga vedelike sisse ja naete rakendusest temperatuuri tdusu kuni sinttemperatuuri saavutamiseni.
See aitab teil igasuguse toidu temperatuuri tépselt sdilitada. Seda ei saa kasutada, kui abistava
toiduvalmistamise funktsioon Assisted Cooking té6tab.

Assisted Cooking: Funktsioon ,,Cook with me*
Valige hOn App retseptide vdi eriprogrammide hulgast, jargige samm-sammult ettevalmistamist
ja seejarel maarab pliit automaatselt valitud kipsetusmeetodi parameetrid.

Sous Vide

Kupsetusviis, milles toit pannakse vaakumkotti ja keedetakse madalal temperatuuril veevannis.

Sel viisil valmistatud toit on mahlasem ja drnem ning hoiab toitumisomadused muutumatuna,
muutes selle tervislikumaks ja maitsvamaks.

Valige rakendus hOn toidu kategooria, valige seda tUlpi toiduvalmistamine, sisestage alus koos
toiduga potti veega ja induktsioonplit maarab taiusliku tulemuse saavutamiseks oige
toiduvalmistamistemperatuuri.

Grill
Valige rakendusest hOn toidu kategooria, valige seda tulpi toiduvalmistamine ja induktsioonpliit
viib grilliautomaatselt eelnevalt maaratud aja jooksul digele temperatuurile.

Hautamine

Hautamisfunktsioon sobib ideaalselt kastmete, hautiste, hautatud roogade ja kdigi keskmise pika
kUpsetusajaga valmististe valmistamiseks.

Rakenduses hOn leiduv automaatne funktsioon viib toidu &rnalt kergelt keemistemperatuurini,
hoides seda nii kogu toiduvalmistamise aja.

Aurutamine

Aurutusfunktsiooniga saate aurutada toitu, naditeks kdogivilju, liha véi kala aurukorviga pottides.
Auruga kupsetamine on kirem kui keetmine, kuna see ei ole vedelikku kastetud, see kaotab
toidust vahem toitaineid ja sailitab selle vitamiinisisalduse, parandades selle maitset ja struktuuri,
mis on kompaktsem ja meeldivam.

Vajadusel votke Uhendust volitatud teeninduskeskusega.




5. TOIDUVALMISTAMISE JUHISED

5.1. VOIMSUSTABEL

VOIMSUSE TASE |
14/15 VOIMENDI

TOIDUVALMISTAMISE VIIS

Kiire kuumenemine, véimendi

SOOVITATAV KASUTUS
Ideaalne praadimiseks, korvetamiseks, supi
keema ajamiseks, vee keetmiseks

. I . Ideaalne toiduvalmistamise alustamiseks,
Praadimine, grillimine, pUsiv ; : ) )
11-13 ) prunistamiseks, pasta valmistamiseks,
keetmine e .
frittimiseks, grilimiseks
Ideaalne hautamise eelsoojendamiseks,
5-10 Hautamine, toiduvalmistamine om.aks. kestrmiseks, Lﬁupsetam.\.seks, pikaks
Jja pidevaks praadimiseks (riis, praad,
pannkoogid*)
. ) - Ideaalne aeglase toiduvalmistamise
Keetmine, soojas hoidmine, aeglane o2 )
3-4 ) . ) retseptide, drna keetmise, kooreste
toiduvalmistamine - ) - )
kastmete ja vedeliku valmistamiseks
Sulatamine, vedelana hoidmine, Qm soojenemine \./a\kest.e towdukogust.e
1-2 - Jjaoks, aeglane soojenemine, sulamine ja
sulatamine “ ) ke
Sokolaadivedeluse séilitamine
VALJAS - -

*Pidevalt praadiv pannkook tasemel 5-6.

** Sulamistase 2, kui hakkab sulama, lUlituge vedelana hoidmiseks tasemele 1.

5.2. TOIDUVALMISTAMISTABEL

TOIDU KATEGOORIA

RETSEPT

Eelsoojendus

Soojendusfaas

Voimsuse tase

Toiduvalmistamine
Voimsuse tase

Pastatooted Vee soojendamine 14-15 6-11
Pasta ia riis Riisipuding Piima soojendamine 13-15 6-8
J Keedetud riis Vee soojendamine 14-15 6-8
Risotto Praadimine ja rostimine 13-15 6-8
Rostitud lina Praadimine ja rostimine 10-13 6-11
Grillitud praad Grilli eelsoojendus 10-13 10-13
Liha Vorstid ja hamburger Grilli eelsoojendus 10-11 10-13
Kanatutkid Panni eelsoojendus 10-11 6-10
Paneeritud steik Panni eelsoojendus 6-11 10-13
Grillitud kala Grilli eelsoojendus 10-13 8-10
Kala Kalafilee Segamisega praadimine 10-13 8-10
Krevetid Segamisega praadimine 10-13 10-13
Varsked praekartulid Oli soojendamine* 14 11-14
R Kidlmutatud praekartulid Oli soojendamine* 14 11-14
Kodogiviljad — - — -
. o Grillitud kodogiviljad Grilli eelsoojendus 6-11 10-13
Jakaunviljad Paprika, suvikorvits ja
prixa, yvirorvits) Panni eelsoojendus 6-11 10-13
baklazaan
Munad Kdvaks keedetud munad Vee soojendamine 14-15 6-8
ia munatooted Praetud munad Segamisega praadimine 10-13 8-10
. Pannkoogid Panni eelsoojendus 6-11 5-7
Tomatikastmed Kastmete soojendamine 4-6 2-4
Sulatatud juust Sulatamine 6-11 2-5
Kastmed, kreemid 4 - = Juu u - ‘ -
K . Kreem ja vanillikreem Kreemi soojendamine 4-6 2-4
jamagustoit < -
Sulatatud Sokolaad Sulatamine 1-2 1
\Voi Sulatamine 1-3 1-3




6. HOOLDUS JA PUHASTUS

6.1. ULDISED SOOVITUSED

Regulaarne puhastamine voib pikendada seadme eluiga.

« Puhastage pliidiplaat parast iga kasutamist:

« Kasutage alati puhta alusega ko6 gindusid:

o Kriimustused pinnal eimdjuta seadme toimimist:

« Kasutage spetsiaalset pliidi pinnale sobivat puhastusvahendit:
« Kasutage klaasijaoks spetsiaalset kaabitsat.

6.2. PLIIDIPLAADI PUHASTAMINE

Enne puhastamist veenduge, et kipsetamistsoonid on valja IUlitatud. Jargige alati soovitatud puhastusjuhiseid ja
valtige abrasiivsete toodete kasutamist, mis voivad pliidi pinda kahjustada.

a) RASVANEPIND

Seda protseduuri soovitatakse jargmistes olukordades: praadimisest voi grillimisest tingitud pritsmed.

e Laske pliidil maha jahtuda.

e Image kddgipaberi sisse potti Umbritsev ligne vedelik, seejarel eemaldage pott.

e Puhastage toiduvalmistamispind lapija puhastusvahendilahusega.

e Vajadusel puhastage pliidiplaati teist korda kuuma vee ja induktsioonpliidiplaatide puhastusvahendiga.

b) SUHKRUNE PIND

Seda protseduuri soovitatakse kasutada toitude puhul, mis tuleb kdrge suhkrusisalduse t&ttu kohe eemaldada, et
valtida pliidi pinna kahjustamist (siirupid, moosid voi konservid).

e Kuipliit on veel soe, image potti Umbritsev ligne vedelik kddgipaberiga, seejarel eemaldage pott.

e Vajadusel soovitame jadkide eemaldamiseks kasutada terava nurga all kaabitsat.

e Puhastage toiduvalmistamispind pesulahusega ja kuivatage kddgipaberiga.

e Vajadusel puhastage pliidiplaati teist korda kuuma vee ja induktsioonpliidiplaatide puhastusvahendiga.

c) TARKLISERIKAS PIND

Seda puhastusprotseduuri soovitatakse kasutada jargmist tatpi toitude puhul: pastatoidud, riis ja kartulid.
e Image kddgipaberi sisse potti Umbritsev ligne vedelik, seejarel eemaldage pott.

e Laske pliidil maha jahtuda.

o Tarklisejadkide niisutamiseks kasutage niisket lappi. Laske sellel paar minutit seista.

e Puhastage toiduvalmistamispind lapija puhastusvahendilahusega.

e Parast puhastamist puhkige pliidiplaat pehme lapiga kuivaks.

e Vajadusel puhastage pliidiplaati teist korda kuuma vee ja induktsioonpliidiplaatide puhastusvahendiga.

MARKUS. Palun kaaluge neid juhiseid ka jargmiste probleemide korral: veerdngad, lubjardngad, rasvaplekid.

d) LAIKIV METALNE VARVIMUUTUS
Kasutage aadika-vee lahust ja puhastage klaaspind lapiga.




7. KUVATORGE JA ULEVAATUS

7.1. VEAOTSING

Probleem

Voimalikud pohjused

Mida teha

Induktsioonpliiti
ei saa sisse |Ulitada.

Toide puudub.

Veenduge, etinduktsioonpliit
on Uhendatud toiteallikaga.
Kontrollige, ega teie kodus voi
piirkonnas ole elektrikatkestust.
Probleemi ptsimisel kutsuge
kvalifitseeritud tehnik.

Puutenupud eireageeri.

Juhtnupud on lukus.

Avage juhtelemendid, vaadates
jaotist ,Kuidas toode toimib".

Puutetundlikke juhtelemente
on raske kasutada.

Juhtelementidel vaib olla
veejaake voi te ei pruugi
nuppudele diget survet avaldada.

Veenduge, et puutetundlik
juhtimisala on kuiv ja kasutage
juhtnuppude puudutamisel
diget survet.

Klaas on kriimuline.

Karedate servadega kddgindud.
Kasutatakse sobimatuid
abrasiivseid kaidrimis- voi

puhastusvahendeid.

Kasutage lamedaja sileda
pohjaga kdogitarbeid. Vtjaotisi
.Oigete kodgindude valimine”
ja.Hooldus japuhastamine”.

Mdned pannid tekitavad
krobisevaid ja kldopsuvaid helisid.

Selle pdhjuseks voib olla
koéogindude konstruktsioon
(erinevad metallikihid vibreerivad
erinevalt).

See onkddgindude puhul
tavaline ja ei viita veale.

Induktsioonpliit teeb madalat
Umisevat mura, kui seda
kasutatakse kdrgel kuumusel.

Selle pdhjuseks on
induktsioonkupsetamise
tehnoloogia.

See on normaalne, kuid mura
peaks vaiksemaks muutuma voi
taielikult kaduma, kui vahendate

kuumuse seadistust.

Induktsioonpliidist Iahtuv
ventilaatorimura.

Teie induktsioonpliidi sisse
ehitatud jahutusventilaator on
sisse lUlitatud, et valtida
elektroonika Ulekuumenemist.
See voibjatkuda ka parast
induktsioonpliidi valjaltlitamist.

See onnormaalne ja eivaja
tegutsemist. Arge lilitage
induktsioonpliidi toidet
vooluvorgust valja, kui
ventilaator tootab.

Pannid ei kuumene
janaidikul kuvatakse ,U".

Induktsioonpliit ei suuda panni
tuvastada, kuna see ei sobi
induktsioonkUpsetamiseks.

Induktsioonpliit ei suuda panni

tuvastada, kuna see on
kUpsetustsoonijaoks liiga vaike
vOi ei ole see korralikult tsooni
keskele asetatud.

Kasutage
induktsioonklpsetamiseks
sobivaid kdogindusid. Vt jaotist
.Oigete kodgindude valimine”.
Tsentreerige pann ja veenduge,
et selle pohivastab
kUpsetustsooni suurusele.

Induktsioonpliit voi
kUpsetustsoon on ootamatult
valja ltlitunud, kdlab helisignaal ja
kuvatakse veakood (tavaliselt
vaheldub kUpsetustaimeri
ekraanil Ghe voi kahe numbriga).

Tehniline rike.

Markige Ules veatahed
ja-numbrid, eemaldage
induktsioonpliit vooluvdrgust
javotke Uhendust
kvalifitseeritud tehnikuga.




7.1.1. TORKEKOODID

EO

TORKEKOOD ‘ KUVAMISREEGEL ‘

TEGEVUSED

Eesmine Helistage ASA-le
vasak
E1 Eesmine Helistage ASA-le
vasak
Helistage ASA-le
Ez E«\s/zr;\;e Tehke manuaalne konfigureerimine vastavalt kasutusjuhendile
Helistage ASA-le
E3 Helistage ASA-le
Eesmine Helistage ASA-le
vasak
Helistage ASA-le
Helistage ASA-le
Helistage ASA-le
Kontrollige kasutusjuhendist vorgupinget, kui see on korras, helistage ASA-le
E4 Vasak Parem Kontrollige kasutusjuhendist vérgupinget, kui see on korras, helistage ASA-le
Kontrollige toitefaasi signaali ja sagedust, kui see on korras, helistage ASA-le
Kontrollige toitekaablit ja diferentsiaaltermostaati, kui kdik on korras,
helistage ASA-le
Oodake jahtumist, puhastage ja/v6i eemaldage voorkehad
E5 Eesmine Helistage ASA-le
vasak
Cz4 Cz1 Helistage ASA-le
E6 Kontrollige paigaldusndudeid kasutusjuhendist, kui see onkorras,
Cz3 Cz2 ;
helistage ASA-le
Helistage ASA-le
Cz4 Cz1
E7 Helistage ASA-le
Helistage ASA-le
Cz3 Cz2
Kontrollige paigaldusndudeid kasutusjuhendist, kui see on korras,
helistage ASA-le
Cz4 Cz1
Kontrollige paigaldusndudeid kasutusjuhendist, kui see on korras,
E8 helistage ASA-le
Cz3 Cz2
Tehke manuaalne konfigureerimine vastavalt kasutusjuhendile
Eg Eesmine Helistage ASA-le
vasak

*ASA = teeninduskeskus




8. KESKKONNAKAITSE JA KASUTUSELT KORVALDAMINE

8.1. KESKKONNA SAASTMINE

JA AUSTAMINE

Soovitused parimate tulemuste saavutamiseks;
Kasutage potte ja panne, mille pdhja labimdot
on kipsetustoonilabimddduga vrdne;
Kasutage ainult lamedapdhjalisi potte ja panne;
Voimaluse korral hoidke kaant keetmise ajal peal;
KUpsetage kdogivilju, kartuleid jne minimaalse
veekogusegda, et vahendada kupsetusaega;
Kasutage survekeetjat, kuna see vahendab veelgi
energiatarbimist ja kipsetusaega.

Asetage pott plidiplaadil piiritletud kipsetustsooni
keskele.

8.2. JAATMEKAITLUS
JAKESKKONNAKAITSE
See seade on mérgistatud
vastavalt Euroopa direktiivile
2012/19/EL elektri- ja
elektroonikaseadmetest
tekkinud jaatmete
(elektroonikaromude) kohta.
Elektroonikaromud sisaldavad
nii saasteaineid (millel voib olla
negatiivne moju keskkonnale)
kui ka pohielemente (mida saab
korduskasutada).

On oluline, et elektroonikaromud labiksid
eritddtluse  saasteainete  nduetekohaseks
eemaldamiseks ja korvaldamiseks ning koikide
materjalide ringlussevétuks. Uksikisikul vaib olla
tahtis roll selle tagamisel, et elektroonikaromud
ei muutuks keskkonnaprobleemiks; oluline on
jargida moningaid pohireegleid:

o Elektroonikaromusid ei tohiks kaidelda koos
olmejaatmetega;

e Elektroonikaromud tuleks viia spetsiaalse-
tesse kogumiskohtadesse, mida haldab kohalik
omavalitsus vdiregistreeritud ettevote.
Paljudes riikides voib toimida suurte olmeelekt-
roonikaromude kogumisteenus. Uue seadme
ostmisel saate vana tagastada muUjale, kes
peab selle Uhekordselt tasuta vastu votma, kui
vana seade on uuega sama tulpi ja samade
funktsioonidega.




9. PAIGALDAMINE

Elektripaigaldis

Toitekaabel: Seade on varustatud toitekaabliga, mis tuleb Uhendada koduse elektrivorguga.
Erinevad Uhendusvoimalused vastavalt koduse toiteallika tiubile leiate vastavalt diagrammilt.
Andmesildil on ndidatud ka seadme lubatud Uhenduspinge ja sellele vastav energiatarve.

220-240V/380-415V 2N~ 220-240V

= — Ll 5 415 v~
P L2

PLIIT 60-65 cm

Kaabli pikkus 1150 mm




Tooriistad

SEKTSIOONID - LAIUS 60 ja 65

|I ‘ _ul — | L OLEVAL
ULEVAL .
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/;ﬂ“'-l:“— : _-_--’I "WEN 1min57 /7[[ — _._'_’l mi:lo min 57
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Iminl]

min 1 . 7‘_'

| w =
* Seadme nduetekohaseks kasutamiseks veenduge,

et pliidiplaadi all on nduetele vastav dhuvool vastavalt
paigaldusjuhistele.




PLIIT60cm

510

[X-] | == (M o mom 8 o

7 (] T Cnm—7

la
478 16
Kiilgvaade
290
N
o [+] [] [+] a ] ] 1] L] [+] o
“'] I S 1 11 T T I —
355 16
Eestvaade
PLIIT65cm
510
4* — - :
]7 o0 o = Mol [] ° [MeMo ° b
|— -—
478 16
Kiilgvaade
650
i o [+] o
a7 B

558 46

Eestvaade




STANDARDSED SISSEEHITATUD MOODUD 60

*28 all oleva ahjuga

UHETASASED SISSEEHITATUD MOODUD 60

*34 all oleva ahjuga




UHETASASED SISSEEHITATUD MOODUD 60
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STANDARDSED SISSEEHITATUD MOODUD 65 ULAOSA

*28 all oleva ahjuga




SUVENDUSSUVENDI MOOTMED 65

SUVENDUSSUVENDI MOOTMED 65
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A: Soovitame vahemalt 650 mm kaugust, kuid eelistatav on tutvuda pliidiplaadi kasutusjuhendiga;
B: Kaaluge praktilise ruumi jatmist kddgitdodriistade kasitsemiseks ning toiduvalmistamisel tekkiva
auru ja kondensatsiooni jaoks;

C: 35 mm sUvistatud august tagaosa/tagaosa paneelini;

D: 35 mm kdrvalasuvast moéoblist (60 cm pliidiplaadi puhul);

D: 55 mm kdrvalasuvast moéoblist (65 cm pliidiplaadi puhul).




Santrauka

Saugos informacija

Gaminio pristatymas

m Pries pradedant

Zokl Gaminio veikimas

Maisto ruosos gairés
Prieziara ir valymas

Gedimy rodymas ir tikrinimas

Aplinkos apsauga ir Salinimas

|rengimas

SVEIKI

Dékojame, kad pasirinkote muasy gaminj. Kad uztikrintuméte savo sauga ir
pasiektuméte geriausiy rezultaty, atidziai perskaitykite $j vadova, taip pat saugos
nurodymus, ir iSsaugokite ateiciai. PrieS montuodami kaitlente uZsirasykite serijos
numerj, kurio gali prireikti remontui. Patikrinkite, ar néra transportuojant
atsiradusiy pazeidimy, ir, jei nesate tikri, prieS naudodami pasitarkite su techniku.
Pakavimo medziagas laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

PASTABA. Atkreipkite démesj, kad kaitlentés priedai gali skirtis priklausomai nuo

jsigyto modelio.




1. SAUGOS INFORMACIJA

1.1. BENDRIEJI |SPEJIMAI

+ PrieSs montuodami ar naudodami s prietaisg, atidziai perskaitykite
Sig instrukcija.

. |SPEJIMAS. Jei pavirsius jtrikes, i§junkite prietaisa, kad idvengtu-
mete elektros smugio.

« NIEKADA nebandykite gesinti ugnies vandeniu, bet isjunkite
prietaisg ir uzdenkite liepsng, pvz., dangciu arba priesgaisrine antklode.
.« |SPEJIMAS. Gaisro pavojus: nelaikykite daikty ant maisto
ruosSimo pavirsiy.

. |SPEJIMAS. Naudokite tik tokias kaitlen¢iy apsaugas, kurias
suprojektavo maisto ruosimo prietaiso gamintojas arba kuriy
tinkamuma prietaiso gamintojas nurode naudojimo instrukcijoje,
arba | prietaisg jmontuotas kaitlenciy apsaugas. Netinkamy
apsaugy naudojimas gali tapti nelaimingy atsitikimy priezastimi.

1.1.1. Naudojimo apribojimai

. Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus), kuriy
fiziniai, jutiminiai ar protiniai gebejimai yra riboti arba kurie neturi
arba duoda nurodymus, kaip naudotis prietaisu.

+ Prizidrekite vaikus, kad nezaisty su prietaisu.

. Sj prietaisa gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir asmenys, kuriy
fiziniai, jutiminiai ar protiniai gebéjimai yra riboti arba kurie neturi
saugiai naudoti prietaisg, ir jie supranta su tuo susijusj pavojy.

+ Vaikai negali zaisti su prietaisu.

« Vaikai be prieziaros negali valyti ir prizidréti Sio prietaiso.

. Sis prietaisas atitinka elektromagnetinés saugos standartus.
Taciau asmenys, turintys Sirdies stimuliatoriy ar kity elektriniy
implanty (pvz., insulino pompy), pries naudodami §j prietaisg turi
pasikonsultuoti su gydytoju arba implanty gamintoju, kad jsitikinty,
jog elektromagnetinis laukas nepaveiks jy implanty. Nesilaikant Sio
patarimo galima mirti.




1.1.2. Naudokite pagal paskirtj
. Sis prietaisas skirtas naudoti buityje ir panasiais tikslais, pvz.:
darbuotojy virtuvés zonose parduotuvese, biuruose ir kitoje
darbo aplinkoje;
Ukiy pastatuose;
klientams viesbuciuose, moteliuose ir kitose gyvenamojo tipo
aplinkose;
nakvynes su pusryciais tipo apgyvendinimo vietose.
+ Niekada nenaudokite prietaiso kaip darbinio ar laikymo pavirsiaus.
+ Niekada nenaudokite prietaiso patalpai Sildyti.

1.2. |RENGIMAS

« Jei maitinimo laidas pazeistas, j turi pakeisti gamintojas, jo
techninés priezitros atstovas arba panasios kvalifikacijos asmenys,
kad buty isvengta pavojaus.

« Labaisvarbuir privaloma prijungti prie geros jzeminimo sistemos.

. éi prietaisg turi tinkamai sumontuoti ir jzeminti tik atitinkama
kvalifikacijg turintis asmuo.

+ Pries atlikdami bet kokius prietaiso techninés ar kitokios
priezidros darbus atjunkite jj nuo elektros tinklo, kad iSvengtumete
pavojaus, galincio sukelti suzalojimus ar pjuvius.

+ Pateikite sSig informacijg asmeniui, atsakingam uz prietaiso
montavima, nes ji gali sumazinti montavimo islaidas.

+ Netinkamai sumontavus prietaisg, gali buti panaikintos garantijos
arba nustoti galioti pretenzijos del atsakomybeés.




1.3. ELEKTROS |SPEJIMAI

. Sis prietaisas turéty bati prijungtas prie grandinés, kurioje yra
izoliuojantis jungiklis, uztikrinantis visiskg visy poliy atjungimg nuo
maitinimo  saltinio esant Il kategorijos virSjtampiui. Atjungimo
priemoneés turi atitikti rasytines taisykles.

. |SPEJIMAS. Kad idvengtumeéte pavojaus, kuris gal kilti &ilumos
tiekimo jrenginj netyCia nustacius iS naujo, prietaiso negalima
jjungti iSoriniu perjungikliu, pvz., laikmaciu, arba jungti prie nuolat
jjungiamos ir iSjungiamos grandineés.

+ Prietaisas neturi buti valdomas isoriniu laikmaciu arba atskira
nuotolinio valdymo sistema.

+ Buitines elektros instaliacijos sistemos pakeitimus gali atlikti tik
kvalifikuotas elektrikas.

+ Nesilaikant sio patarimo, gali istikti elektros smugis arba mirtis.

1.4. NAUDOJIMAS IR PRIEZIURA

. |SPEJIMAS. Naudojamas prietaisas ir jo pasiekiamos dalys
jkaista. Saugokites saglyCio su kaitinimo elementais. Neleiskite
artintis jaunesniems nei 8 mety vaikams, nebent jie buty nuolat
. |SPEJIMAS. Maisto ruosa ant kaitlentés su riebalais ar aliejumi be
priezidros gali buti pavojinga ir sukelti gaisra.

+ ATSARGIAL Maisto ruoSos procesas turi bati priziGrimas.
+ Pries atlikdami bet kokius prietaiso techninés ar kitokios
prieziuros darbus atjunkite jj nuo elektros tinklo.

+ Ant Sio prietaiso niekada negalima deti degiy medziagy ar
produkty.

+ Nedeékite metaliniy daikty, tokiy kaip peiliai, sakutes, saukstai ir
dangteliai, ant kaitlentés pavirSiaus, nes jie gali jkaisti.

+ Nenaudokite garinio valytuvo.




+ Nevalykite virykles virsaus gariniu valikliu.

+ Nelaikykite daikty ant maisto ruosos pavirsiy.

+ Saugokites, kad kino dalys, drabuziai ar kiti daiktai nesiliesty prie
indukcinio stiklo, kol pavirSius neatveses. Ant karsto pavirSiaus
galima déti tik tinkamus maisto ruosos indus.

« Puody rankenos gali buti karstos. Patikrinkite, ar puody rankenos
nera issikisusios virs kity jjungty kaitviecCiy. Zidrékite, kad rankeny
nepasiekty vaikai. Nesilaikant sio patarimo galima patirti nudegimy
ir nusiplikymuy.

« |Jtraukus apsauginj dangtelj, atidengiami astris virykles
gremztuko asmenys. Naudokite itin atsargiai ir visada laikykite
saugiai ir vaikams nepasiekiamoje vietoje. Nesilaikydami atsargumo,
galite susizeisti arba jsipjauti.

« Nedékite ir nepalikite jokiy magnetiniy daikty (pvz., kredito
korteliy, atminties korteliy) ar elektroniniy prietaisy (pvz,
kompiuteriy, MP3 grotuvy) Salia prietaiso, nes juos gali paveikti jo
elektromagnetinis laukas.

+ Neremontuokite ir nekeiskite jokiy prietaiso daliy, nebent tai
konkrecCiai rekomenduojama vadove. Visus Kkitus techninés
prieziUros darbus turi atlikti kvalifikuotas technikas.

« Nedekite ir nemeskite sunkiy daikty ant virykles.

« Nenaudokite keptuviy nelygiais krastais ir nevilkite keptuviy per
indukcinio stiklo pavirsiy, nes tai gali subraizyti stikla.

« Valydami virykle nenaudokite Sveitikliy ar kity stipriy abrazyviniy
valymo priemoniy, nes jie gali subraizyti indukcinj stiklg.

« Nenaudokite maisto ruosos indy adapteriy.

. |SPEJIMAS. Kai viena ar kelios kaitvietés yra i§jungtos, apie likutinj
karstj atitinkamos kaitvietés rodinyje jspéjama vaizdiniu H simboliu.
Kai rodomas sis simbolis, bukite atsargus ir nelieskite kaitlentes, nes
galite nusideginti.




1.5. [SPEJIMAI Belaidis temperatiiros zondas (galimas priklausomai
nuo modelio)

Sis gaminys skirtas tik kaitlentéms. Jj reikia naudoti tik taip, kaip
nurodyta Siame naudotojo vadove.

« NELIESKITE ,Preci Probe" zondo PLIKOMIS RANKOMIS VOS TIK
BAIGE RUOSTI MAISTA, Baige ruosti maistg, ,Preci Probe" zondg is
maisto iStraukite visada su orkaités pirstinemis.

« Gaminant maistg, ,Preci Probe" zondo metalinj strypa reikia tinkamai
IKIGALO JKISTIjmaistg, kad atsiremty j JUODA keraminj KRASTA,

jkiskite ,Preci Probe"
zondg jmaistg iki Cia

Q\y_j
« Nenaudokite jutiklio ,Heat Feel” mikrobangy krosnelgje.
« Jutikl] ,Heat Feel” galima valyti ir plauti, bet ilgai nelaikykite
jo vandenyje.
. Sis gaminys neskirtas naudoti 12 mety ir jaunesniems asmenims.
+ Tiekejas neatsako uz jokius jutiklio ,Heat Feel” pazeidimus dél
netinkamo prietaiso naudojimo.
+ PrieS naudodamijutiklj ,Heat Feel” nuvalykite.
« Zondas gali veikti Sioje temperaturoje: nuo 10°C iki 100°C
didziausios vidineés metalinés dalies temperatiros. Keramines
dalies temperatura gali siekti 350 °C.
« Jei jutiklio ,Heat Feel” temperatlra virsija 100 °C, maisto

ruosimas bus sustabdytas, o jutiklj ,Heat Feel” reikia kuo greiciau
iSimtiis orkaités, mavint pirstines, kad nebuty pazeistas zondas.




2. GAMINIO PRISTATYMAS

2.1. GAMINIO VAIZDAS IS VIRSAUS
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3. PRIES PRADEDANT

3.1. BENDROJIINFORMACIJA

Prie$ pradedant svarbu Zinoti: visos Sios kaitlentés funkcijos yra suprojektuotos taip, kad atitikty
griezCiausias saugos taisykles.

Deél Sios priezasties:

o Kai kurios funkcijos bus suaktyvintos arba bus automatiskai isjungtos, jei ant kaitvieciy nebus
maisto ruosos indy arba jei jy padetis bus netinkama.

o Kitais atvejais funkcijos bus automatiskai isjungtos po keliy sekundZiy, kai reikés atlikti daugiau
nei vieng veiksma (pvz., JJUNGTI/ ISJUNGTI KAITLENTE nepasirinkus KAITVIETES).

¢ Jei prietaisas naudojamas ilgai, jis gali neissijungti is karto, net ir iSjungus visas kaitvietes, nes
yra ausinimo fazéje; kol prietaisas atves, kaitvietés rodinyje rodomas simbolis H.

Saugus jjungimas: gaminys jjungiamas, kai ant kaitvietés yra maisto ruogos indy. Sildymas
nejsijungia arba sustoja, jei néra maisto ruosos indy arba jei jie nuimami.

Maisto ruosos indy aptikimo jtaisas: jjungus kaitlente, gaminys automatiskai aptinka indus ant
kaitvieCiy, dar pries jas jjungiant.

Saugus iSjungimas: dél saugumo priezasciy kiekvienai kaitvietei nustatytas maksimalus veikimo
laikas, kuris priklauso nuo nustatyto didziausio galingumo lygio (13 psl.).

3.2. GALIOS VALDYMAS

Kai gaminys naudojamas pirmg kartg, kaitlentéje nustatoma didziausia galima galia. Naudojant
galios valdymo funkcija, galima pasirinkti skirtingas galios ribas, atsizvelgiant j namy tkyje esantj
elektros energijos saltinj.

Kaip nustatyti galios valdyma

Galima nustatyti didZiausig indukcinés kaitlentés sugerties galig ir pasirinkti skirtingus galios diapazonus.
Indukcines kaitlentés gali automatiskai apriboti savo veikimg mazesniu galingumu, kad buty
iSvengta perkrovos pavojaus.

Norédami naudotis galios valdymo funkcija:
¢ Jjunkite kaitlente, tada tuo paciu metu paspauskite ﬂl ir @D,

o Laikmacio indikatorius rodys ,P8", o taireiskia 8 galios lygj. Numatytasis rezimas yra 7,4 kW.

Jei norite perjungti j kita lygj
o Noredami pakeisti galios valdymo lygj, pastumkite slankikljj kaire ir j desine.
e Yra 8 galios lygiai: nuo ,P1" iki ,P8" Laikmacio indikatorius rodys vieng is jy:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8

2 kw 2,5kw 3 kw 3,5 kw 4,5 kW 5,5 kW 6,8 kW 7,4 kW




Galios valdymo funkcijos patvirtinimas ir iSjungimas

Norédami patvirtinti, iSjunkite kaitlente. Galios lygis bus iSsaugotas automatiskai. Pasirinkta verté
iSsaugoma visam laikui ir iSlieka net ir iSjungus tinklo maitinima.

Jeinorite pakeisti galios lygj, pakartokite pirmiau aprasyta procedudrg.

PASTABA. Priklausomai nuo galios valdymo pasirinkimo, kai kurie kaitvieciy galios lygiai ir funkcijos
gali buti automatiskai apriboti, kad nebuty virsyta pasirinkta verté. Konkreciai, jei galios valdymo
lygis nustatytas mazesnis nei 4,5 kW, negalima pasirinkti didelés galios funkcijos, Varycook” ir kai
kuriy maisto ruosos budy su programele.

Paskutinis galios lygio pasirinkimas gali blti atmestas / pakoreguotas atsizvelgiant j po ankstesnio
nustatymo likusig galig.

3.3. TINKAMY MAISTO RUOSOS INDY PASIRINKIMAS

3.3.1. Maisto ruosos indy charakteristikos

Naudokite tik indus su indukcijos simboliu.

e Tinka tikmaisto ruosos indai su visiskai ploksciu dugnu. Priesingu atveju gali susidaryti Sios situacijos:
- indas neaptinkamas;
- mazasnasumas;

- nepageidaujamas triuksmas. 7

e Tikmaisto ruosos indai su lygiu pagrindu, kad nebraizyty kaitlentés pavirsiaus.
PASTABA. Kad jbrézimy blty kuo maziau, kiek galédamivenkite judinti inda ant stiklo pavirSiaus.

Magneto bandymas

Ruosiant maistg indukciniu budu, Silumai generuoti naudojamas magnetizmas, todél induose turi
buti gelezies. Jei jau turite maisto ruosos indy reikmeny, galite magnetu patikrinti, ar jy medziaga
magnetiné. Indai yra tinkami, jei magnetas juos traukia.

Netinka maisto ruosos indai, pagaminti is Siy medziagy: grynas nertdijantis plienas, aliuminis arba
varis be magnetinio pagrindo, stiklas, medis, porcelianas, keramika, moliniai indai.

3.3.2. Aukstesnés kokybés maisto ruosos indai

Visi maisto ruoSos indai su indukcijos simboliu paprastai yra
priimtini. Taciau, priklausomai nuo pagrindo tipo, jy naudojimas gali
skirtis. Paskutinis galios lygio pasirinkimas gali bati atmestas /
pakoreguotas atsizvelgiant po ankstesnio nustatymo likusig galia.
Naudojant didelius maisto ruosos indus su mazesniu feromagneti- !
niu elementu, jkaista tik feromagnetinis elementas. Dél to Siluma = :
gali pasiskirstytinetolygiai.

4




3.3.3. Matmenys ir déjimas
Visada naudokite kaitviete, kuri geriausiai atitinka maisto ruosos indo pagrindo skersmenj.
Padekite indg ant kaitvietes ir jsitikinkite, kad jis yra jos centre.

PASTABA. Rekomenduojama nenaudotiindy, kurie iSsikisa uz kaitvietés perimetro.

Kad kaitlente veikty tinkamai, butina naudoti indus, kuriy dugno skersmuo patenka | toliau pateiktoje
lenteléje aprasyta intervala.

Q min. 120 mm 220 mm 160 mm 120 mm

N max. 220mm 220mm 200 % 380 mm 280 mm

PASTABA. Naudojant mazesnius nei reikalaujama maisto ruosos indus, jy nejmanoma aptikti.
Naudojant didesnius neireikalaujama indus, gali atsirasti veikimo sutrikimy arba prastas veikimas.

DEMESIO. Maisto ruos$imo ar kaitvietés atvésimo metu nedékite maisto ruosos indo ant / $alia
valdymo skydelio.




4. GAMINIO VEIKIMAS

4.1. KAIP GAMINYS VEIKIA

@ KAITLENTES |JJUNGIMAS / ISJUNGIMAS

Norédamijjungti/ isjungti kaitlente, paspauskite

. o Sl = . BB Hew N | Bone e
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specialus garsas. . 2 Blnwe || 2 5 00L& w
B e — — § - —
o SN

BE PASIRINKITE KAITVIETE IR NUSTATYKITE GALIA

Kaitlenteé gali automatiskai atpazinti maisto ruosos indg, kai tik jis pastatomas ant kaitvietés, tada
uzsidega atitinkamos kaitvietes indikatorius. Siame etape galios lygis neaktyvinamas.
Kaitviete galima pasirinkti paspaudus jos indikatoriy.

G‘aqu galima ngstatyti: N BE° & e
pirStu pastumiant slankiklj; - s arba
paspaudus tiesiai ant reikiamo lygio.

1t :
|
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Naudotojas gali keisti galios lygj maisto ruosos metu, pakartodamas tuos pacius veiksmus.
Skaiciai rodo nustatyta galios lygj: kiekvienai kaitvietei nustatytas skirtingas galios lygiy skaicius —
nuo 1 (maziausias) iki 14 (didziausias). Kiekvienam lygiui nustatytas automatinio i$sijungimo laikas,
kuris gali buti nuo 1 iki 8 valandy.

Galios lygis [ 2 3 4 5 6 7 8 9 10 | 11 | 12 | 13 | 14
Laikas (val.) [ 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

DIDELES GALIOS FUNKCIJA: galima pasirinkti ir greitg kaitinimg, paspaudus slankiklj ties 15.
- Funkcija gali buti naudojama bet kurioje virimo zonoje;
- Po 10 minu¢iy didelés galios funkcija automatiskai persijungia j 14 lygj.

DEMESIO. Jeigu jjungus virykle arba pabaigus visus maisto ruosos darbus per vieng minute
nustatomas bet koks galios lygis, kaitlente issijungia.

Jeiekrane rodoma E“f tai reiskia, kad:

« maisto ruosos indas néra pastatytas ant pasirinktos kaitvietes;

o indas pastatytas netinkamoje padétyje / visai nepastatytas ant kaitlentes;

» indas netinka indukcijai;

o indo matmenys yra mazesniuz maziausig pasirinktoje kaitvietéje reikalaujama indo skersmenj (12 psl).
o Jeitinkamas maisto ruosos indas nepastatomas per 1 minute, kaitvieté iSjungiama.




H: kai Sis simbolis pasirodo ant skaitmeny, reiskia, kad kaitviete vis dar karsta. Kai pavirSius
atvesta ikisaugios temperaturos, simboliai dingsta.

@ PRISTABDYMAS

Visas kaitlentes galima pristabdyti paspaudziant atitinkama klavisg, o ne iSjungiant.
Norédamijjungti sig funkcija, paspauskite (lD . Visoms kaitvietéms bus rodomi indikatoriai |l

ir maisto ruoSa bus sustabdyta.

Noredami isjungti, paspauskite @J ir ankstesni galios nustatymai bus atkurti.

ISPEJIMAS. jjungus pristabdymo rezima, visi valdikliai, i$skyrus JJUNGIMO / ISJUNGIMO valdiklj,

yra isjungiami. Tokiu budu skubiu atveju indukcine kaitlente visada galima isjungti JJUNGIMO /
ISJUNGIMO valdikliu.

(_5 LAIKMATIS

Norédami pasirinkti vienos kaitvietés laikmatj, paspauskite 0 ir pasirinkite kaitviete. Skaitmeny
ekrane pasirodo <min> ir, slenkant slankiklj j kaire ir jdeSine, galima nustatyti norima laika.
Pasibaigus laikui, pasirinkta kaitvieté bus iSjungta. Laikmatis skaic¢iuojamas iki 60 min.

Vienu metu kiekvienai kaitvietei galima nustatyti ne daugiau kaip keturis laikmacius.

(] KLAVISY UZRAKTAS

Kaitlente galima uzrakinti paspaudus ril’ , kad ji nebuty naudojama be priezitros.

Kai prietaisas uzrakintas, visi valdikliai, isskyrus JJUNGIMO / ISJUNGIMO mygtuka, yra igjungti.
Norédamijjungti / isjungti funkcijg, paspauskite ir kurj laikg palaikykite ﬁl .

Sios funkcijos gali bati aktyvintos pasirinkus kaitviete:

W LYDYMAS
Funkcija, daugiausia naudojama Sokoladui lydyti. Po keliy minuciy, kai Sokoladas pradeda lydytis,
perjunkite j 1 lygj, kad jis likty skystas, nevirSijant idealios temperatdros.

&5 LETAS VIRIMAS
Funkcija, naudojama kremams, padazui ar kitiems zemos temperattros skyscCiams.

& VIRINIMAS

Funkcija, naudojama vandens virinimui ir virimo palaikymui.

PASTABA. Bet kuriuo metu maisto ruosos parametrus, susijusius su kiekviena funkcija, galima
reguliuoti pasirinkus kitas vertes, artimas situlomam galios lygiui
|
tl3 VISAZONA
Visa zona — taikaitvieté, kurioje sujungiamos kelios zonos priekyje ir gale, sukuriant unikalig
vertikalig zona. Jjungus visg zong, ji valdoma tik vienu galios lygiu.

(]
Norédami suaktyvinti funkcijg, paspauskite i Reaguos tik virsutiniai skaitmenys.
Apatiniai skaitmenys iSjungiami.

Ed

Noredamiisjungti, ilgai spauskite kaitvietes parinkiklj ok
Maisto ruosos indai dedami taip, kaip parodyta 12 psl. esanCiame paveikslelyje.

404




| o |

= .VARYCOOK" ZONA

Si funkcija naudojama i$ anksto nustatyti fiksuotus galios lygius trijose skirtingose zonose pagal
maisto ruosos indo padétj: aukstas (1.14), vidutinis (1.10), zemas (1.1).

e Jeiindas yra Varycook" zonos priekyje, galios lygis nustatomas j I.1.

e Jeiindas yra Varycook" zonos viduryje, galios lygis nustatomasj|.10.

e Jeiindas yra Varycook" zonos gale, galios lygis nustatomas j1.14.

[ —|
Norédami jjungti funkcijg, ilgai spauskite zonos parinkiklj & . Reaguos tik virdutiniai skaitmenys. Apatiniai
skaitmenys ijungiami.
Norédamiisjungti, ilgai spauskite kaitvietés parinkiklj.

4.2. PRISIJUNGIMAS prie ,,hOn" PROGRAMELES

JUsy prietaisas gali bati prijungtas prie namy belaidzio tinklo ir valdomas nuotoliniu budu
naudojant programele. Prijunkite prietaisg, kad jis nuolat buty atnaujinamas naujausia programine
jranga ir funkcijomis.

PASTABA

¢ Jjungus kaitlente, ,WI-FI" piktogramos mirksi 30 minuciy. Per §j laikotarpj galima
uzregistruoti gamin;.

o [sitikinkite, kad namy ,Wi-Fi" tinklas jjungtas.

e Zingsnis po zingsnio gausite nurodymus apie savo prietaisg ir mobilyjj jrengin.
o Kaitlentés prijungimas gali uztruktiiki 10 minuciy.

¢ Programéléje rasite daugiau patarimy ir trikCiy Salinimo bady.

Atsisiyskite ,nOn" programéle j iSmanyjj telefona.

DN, GAUKITE £ ATSISIYSKITE [ TYRINEKITE
’,’ »Google Play” ,App Store* el |, App Store”




Naujo naudotojo registracija

Welcome!

Sign In b onter in your home: page

REGISTER

Are wou few to hOn?

Ciick balaw ta kearn abaut our
products

B TRY DEMD

SHGN LR WITH GOOGLE

SIGN UPWITH APPLE

f SIGN UP WITH FACEBOCK

B SIGN UPWITH EMAIL

Alvady registened?

LOGIN

Spustelékite
UzZsiregistruoti”

UZsiregistruoti galite
naudodami socialiniy tinkly
paskyras arba jvesdami
asmeninio el. pasto adresg

Sparciojo susiejimo registracija

= Hello USERNAME W

o

YOUR APPLIANCES

+
duse pppkar e
R @
- /s
it

How to five sustaind
hoame and reduce w|

Wihat functians do smart
sppilances have?

12

Allow your location
permission

Toenhance your experience, pheate allow
lacation permission to hOw app in the next

©

< D

Pasirinkite ,Pridéti
prietaisa”

Suteikite buvimo vietos
nustatymo leidimg

Select your appliance

7=
L Winc Cellar

1 Hoad

ﬂ' Rubuol Vacuum Cleane

[ ir purifier

Prietaiso kategorijoje
pasirinkite kaitlente
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Pasirinkite i$ ,hOn" programéles recepty meniu arba specialiy programy meniu. Vadovaukités
nuosekliais programeéléje pateiktais nurodymais ir, kai baigsite, iSsiyskite parametrus | kaitlente,
kuri paruo$ maista jums.

Kai kaitlente gaus komanda iS programéles, kaitlente 2 kartus pypteles ir vieng sekunde mirkses,
taip parodydama, kad nurodymai gauti.

Norédami pradeti receptg, paspauskite mygtuka .My Chef™.

Jeinorite iseiti i$ funkcijos ,My Chef", paspauskite ir palaikykite 3 sekundes.

*Maisto ruos$os rezultatai gali skirtis déel naudoty maisto ruosos indy.

BELAIDZIO RYSIO PARAMETRAI

Technologija .Bluetooth”

Standartine IEEE 802.11b/g/n 4.2 versijos ,Bluetooth”,BR / EDR, BLE
Dazniyjuosta (-os) [MHz] 2401+2483 2402+2480

Didziausia galia [mW] 100 10

Siuo dokumentu ,Candy Hoover Group Srl" pareiskia, kad radijo rysio jranga atitinka Direktyva
2014/53/ES ir atitinkamus Jungtinés Karalystes rinkos teisés akty reikalavimus. Visg atitikties
deklaracijos tekstg galima rasti Siuo interneto adresu: www.candy-group.com

.PRECIPROBE"“ ZONDO MODELIO ET180 BELAIDZIO RYSIO PARAMETRAL:

Technologija | .Bluetooth”
Standartiné .Bluetooth v4.0 BLE"
Dazniyjuosta (-os) [MHZz] 2400+2480
Didziausia galia [mW] 2,5-(4dBm)

4.3. PRIEDAI

4.3.1. ,,PRECIPROBE"” ZONDAS ir ,LADLE-Intelligent” belaidis maisto termometras
(galima jsigyti priklausomai nuo modelio)

Deékojame, kad jsigijote ,Haier Preci Probe” zondg. Atkreipkite démesj, kad jis veikia tik su ,Haier"
indukcine kaitlente ir pries naudodami perskaitykite Siuos nurodymus ir saugos pastabas,
pateiktas naudotojo vadove.

lvadas. ,Preci Probe" — tai belaidis maisto termometras, kuris namy viréjams realiuoju laiku
pateikia informacijg apie padeétj patiekalo viduje, kad baty iSvengta nepakankamai iSvirto (iSkepto)
arba pervirto (perkepto) maisto ir kaskart baty uztikrintas puikus rezultatas. Jis tiesiogiai
jungiamas prie gaminio. ISsamig informacija apie patiekalg ir jo blUseng realiuoju laiku galima
nuskaityti i§ telefono, todél geriausias rezultatas pasiekiamas ranka. Daugiau informacijos apie
susiejima ir naudojimo patarimy rasite toliau pateiktuose nurodymuose.




N Keraminis dangtelis

Rekomenduojamas panardinimo intervalas

VL

Jutiklis

|KRAUKITE ,,PRECI PROBE"” ZONDA PRIES NAUDODAMI:

e |dékite ,PreciProbe" zondg j jkroviklj ir uzdarykite dangtel].

e Prijunkite jkroviklj prie USB maitinimo Saltinio, pvz.,, USB adapterio arba kompiuterio /
nesiojamojo kompiuterio USB lizdo USB kabeliu. Jkroviklis gali netinkamai veikti su maitinimo bloku
dél jo automatinio isjungimo funkcijos.

e |krovimo metu jkroviklio LED jsijungs ir mirkseés. Jis iSsijungs, kai ,Preci Probe" zondas bus
visiskai jkrautas.

SUSIEKITE ,,PRECI PROBE” ZONDA SU INDUKCINE KAITLENTE:

o [sitikinkite, kad kaitlenté jjungta, o jusy ..Preci Probe” zondas yra visiskai jkrautas.

e Naudokités ,nOn" programeéle i$ savo nesiojamojo jrenginio.

o Eikitejskiltj ,Receptai” ir pasirinkite recepty, kuriame naudojamas ,Preci Probe” zondas.

o Kai pradeésite recepta paspausdami prietaiso mygtuka ,Cook with me —'L"“,

.Preci Probe" zondas prisijungs automatiskai.

o Programeéléje iSvardijami visi galimi zondai, kuriuos galima pasirinkti receptui.

o Kaitlentés ekrane bus rodomas pasirinkto ,Preci Probe" zondo pavadinimas (pvz., ,1 A").

o Dabar vadovaukités ,hnOn" programélés nurodymais.

e Jeinaudojant programele zondas jkrautas maziau nei 20 %, laikmacio rodinyje bus rodoma ,CH".

MENTELE

MaiSydami maistg ruosos metu naudokite mentele su zondu.
e Pries naudodami mentele pirma kartg, jg nuvalykite.

e Nenaudokite menteles virs atviros liepsnos.

¢ Nenupjaukite mentelés.

o Nedékite mentelés tiesiai ant karsty atviry kaitlentés daliy.
o Leistinatemperatira +220 °C

1 padétis 2 padétis




4.4. MAISTO GAMINIMAS NAUDOJANTIS PROGRAMELE

.Preci Probe" zondas kaip termometras

.nOn" programéléje nustatykite tiksline temperatirg, kurig norite pasiekti, j[dékite ,Preci Probe”
zondag ] maistg arba su jo priedu j skyscius ir programéleje pamatysite, kaip kyla temperatura, kol
pasiekiama tiksline temperatara.

Tai pades tiksliai palaikyti visy rtsiy maisto temperattrg. Jo negalima naudoti, kai veikia pagalbos
ruosiant maista funkcija.

Pagalba ruosiant maista: funkcija ,,Cook with me*
Pasirinkite i§ ,hOn" programélés recepty ar specialiy programy, vadovaukités nuosekliais paruosimo
nurodymais ir tada kaitlente automatiskai nustatys pasirinkto maisto ruosos budo parametrus.

Maisto ruosimas Zemoje temperatiroje (Sous Vide)

Maisto ruosos budas, kai maistas dedamas j vakuuminj maisel; ir ruoSiamas zemos temperattros
vandens voneléje.

Tokiu budu paruostas maistas bus sultingesnis ir Svelnesnis, o maistinés savybes isliks
nepakitusios, todél jis bus sveikesnis ir skanesnis.

.nOn" programeéléje pasirinkite maisto kategorijg, pasirinkite sio tipo maisto ruosa, jdékite maisel
su maistu ] puodg su vandeniu, o indukciné kaitlenté nustatys tinkamg virimo temperattrg, kad
pasiektumete puiky rezultata.

Kepimas
.nOn" programeéléje pasirinkite maisto kategorijg, pasirinkite Sio tipo maisto ruosg, o indukcine
kaitlente per nustatytg laikg automatiskai pasieks reikiama grilio temperattra.

Létas virimas

Léto virimo funkcija idealiai tinka ruosti padazus, troskinius, troskinius ir visus patiekalus, kuriems
reikia vidutiniskai ilgo gaminimo laiko.

Automatine funkcija, kurig rasite ,hOn" programélgje, Svelniai susildys maistg iki virimo
temperaturos ir palaikys jg visg gaminimo laika.

Virimas garuose

Naudodami virimo garuose funkcijg, galite ruosti maista, pvz., darzoves, mésg ar zuvj, puoduose
su garintuvo krepsiu. Virimas garuose yra greitesnis nei vandenyje, o kadangi maistas nera
panardinamas | skystj, jis praranda maziau maistingyjy medziagy, todel iSsaugomas vitaminy
kiekis, pageréja jo skonis, jis tampa kompaktiskesnis ir malonesnis valgyti.

Jeireikia, kreipkités j jgaliotajj techninés priezitros centra.




5. MAISTO RUOSOS GAIRES

5.1. GALIOS LENTELE

GALIOSLYGIS |  MAISTO RUOSOS BUDAS SIULOMAS NAUDOJIMAS
14/15 DIDELE . o e Puikiai tinka pakepintimaisant, apskrudinti,
GALIA Greitas kaitinimas, didelé galia Uvirti sriuba, vanden]
- ) - Idealiai tinka maisto ruosaipradeti,
Pakepinimas, kepimas, virimo o R
11-13 : apkepinti, makaronams virti, virti
palaikymas ) )
riebaluose, kepti
Idealiai tinka troskinti pries tai jkaitinus,
5-10 Trogkinimas, virimas Svelniai virti, virti, lgaiir nuolat kepti (ryZius,
kepsnius, blynus*)
. - < : Idealiai tinka létos maisto ruosos
Létas virimas, Silumos palaikymas, N B o
3-4 . ) N receptams, Svelniam ir letam virimui,
léta maistoruosa BRI N - .
grietinéles padazams ir kitiems skysc¢iams
Lydymas, skystos blsenos Sve.z\mav\.pasw.\dyt\ ”.efj‘deu ma\.sto k“?“’ )
1-2 Sakymas. atitiroinimas letai pasildyti, lydyti Sokoladg ir palaikyti
P ymas, P skystos baklés**
ISJUNGTA - -

*Nepertraukiamas blyny kepimas 5-6 lygiu.
**Lydymas 2 lygiu, kai pradeda lydytis, perjunkite j 1 lygj, kad islikty skystas.

5.2. MAISTO RUOSOS LENTELE

MAISTO
KATEGORIJA

Maisto ruosa
Galios lygis

|kaitinimas

RECEPTAS

Kaitinimo fazé Galios lygis

Makaronai Vandens pasildymas 14-15 6-11
Ryziy pudingas Pieno pasildymas 13-15 6—8
Makaronai ir ryZiai Virti ryziai Vandens pasildymas 14-15 6-8
Rizotas Pakepinimgs maisantir 1315 6-8
kepimas
Kepta mésa Pakepinimgs maisantir 10-13 6-11
kepimas
Mésa Keptas kepsnys Grilio jkaitinimas 10-13 10-13
Desrelés ir mésainiai Grilio jkaitinimas 10-11 10-13
Vistienos gabaliukai Keptuves jkaitinimas 10-11 6-10
Kepsnys dziGvéseliuose Keptuves jkaitinimas 6-11 10-13
Kepta zuvis Grilio jkaitinimas 10-13 8-10
Zuvis Zuvies file Pakepinimas maisant 10-13 8-10
Krevetés Pakepinimas maisant 10-13 10-13
Sviezios keptos bulvés Aliejaus pasildymas* 14 11-14
Darzovés ir Saldytos keptos bulves Aliejaus pasildymas* 14 11-14
ankstiniai augalai Keptos darzoves Grilio jkaitinimas 6-11 10-13
Paprikos, cukinijos ir baklazanai | Keptuves jkaitinimas 6-11 10-13
Kiausiniai Kietai virti kiausiniai Vandens pasildymas 14-15 6-8
ir kiausiniy Kepti kiausiniai Pakepinimas maisant 10-13 8-10
produktai Blynai Keptuvés jkaitinimas 6-11 5-7
Pomidory padazai Padazy pasildymas 4-6 2-4
Padazai, kremai .L¥d¥t§§ sUris _ ‘Ly‘dymaf 6-11 2-5
ir desertai Grietinéle ir kremas Grietinéles pasildymas 4-6 2—4
Lydytas sokoladas Lydymas 1-2 1
Sviestas Lydymas 1-3 1-3




6. PRIEZIURA IR VALYMAS

6.1. BENDROSIOS REKOMENDACIJOS

Reguliariai valydami prietaisg galite prailginti jo tarnavimo laikg.

» Po kiekvieno naudojimo nuvalykite kaitlente.

e Visada naudokite maisto ruo$os indus su Svariu pagrindu.

« PavirSiuje esantys jbrézimai neturi jtakos kaitlentés veikimui.
« Naudokite specialy valiklj, tinkama kaitlentés pavirsiui.

o Stiklui naudokite specialy grandiklj.

6.2. KAITLENTES VALYMAS
Prie$ valydami jsitikinkite, kad kaitvietés yra isjungtos. Visada laikykités rekomenduojamy valymo nurodymy ir
nenaudokite abrazyviniy priemoniy, kurios gali paZeisti kaitlentés pavirsiy.

a) RIEBALAI

Si procedura rekomenduojama tokiose situacijose: purslai, atsirade pakepinant ar kepant mesa.

o Leiskite kaitlentei atvesti.

e Popieriniu ranksluosciu sugerkite aplink puoda esantj skyscio pertekliy, tada nuimkite puoda.
e Nuvalykite maisto ruo$os pavirsiy sluoste ir ploviklio tirpalu.

o Jeireikia, kaitlente antrg kartg nuvalykite karstu vandeniu ir indukcines kaitlentes stiklo valikliu.

b) CUKRINGINESVARUMAI

Si procedira rekomenduojama maisto produktams su dideliu cukraus kiekiu, kuriuos batina nedelsiant
pasalinti, kad nepazeistuméte kaitlentés pavirsiaus (sirupams, uogienéms ar konservams).

e Kai kaitlenté vis dar Silta, popieriniu ranksluosciu sugerkite aplink puoda esantj skyscio pertekliy, tada
nuimkite puoda.

o Jeireikia, likuc¢iams pasalinti rekomenduojame naudoti grandiklj pakreipus smailiu kampu.

o Nuvalykite kaitvietés pavirsiy ploviklio tirpalu ir nusausinkite jj popieriniu ranksluosciu.

o Jeireikia, kaitlente antrg kartg nuvalykite karstu vandeniu ir indukcines kaitlentes stiklo valikliu.

c) KRAKMOLINGINESVARUMAI

Sivalymo procedura rekomenduojama tokiy rasiy maisto produktams: makaronams, ryziams ir bulvéms.
e Popieriniu ranksluosciu sugerkite aplink puoda esantj skyscio pertekliy, tada nuimkite puoda.

o Leiskite kaitlentei atvesti.

e Dregna sluoste sudrékinkite krakmolo likucius. Palikite porg minuciy pastovéti.

e Nuvalykite maisto ruo$os pavirsiy sluoste ir ploviklio tirpalu.

e Nuvalg, nusluostykite kaitlente minksta Sluoste.

o Jeireikia, kaitlente antrg kartg nuvalykite karstu vandeniu ir indukcines kaitlentes stiklo valikliu.

PASTABA. Siuos nurodymus taip pat taikykite: vandens ziedams, kalkiy ziedams, riebaly démems.

d) BLIZGANTIS METALINIS SPALVOS PAKITIMAS
Naudokite vandens ir acto tirpalg ir nuvalykite stiklo pavirsiy Sluoste.




7. GEDIMY RODYMAS IR TIKRINIMAS

7.1. TRIKCIY SALINIMAS

Problema

Nejmanoma jjungti
indukcines kaitlentes.

‘ Galimos priezastys ‘

Néra maitinimo.

Ka daryti

Jsitikinkite, kad indukciné kaitlente
prijungta prie maitinimo Saltinio.
Patikrinkite, ar jusy namuose
arba vietoveje néra elektros
energijos tiekimo sutrikimuy.
Jeiproblemaislieka, kreipkités
j kvalifikuotg technika.

Lietimo valdikliai nereaguoja.

Valdikliai uzrakinti.

Kaip atrakinti valdiklius, zidrekite
skyriuje ,Kaip gaminys veikia”

Jutiklinius valdiklius
sunku naudoti.

Ant valdikliy gali bati vandens
likuciy arba galbut netinkamai
spaudziate mygtukus.

Jsitikinkite, kad jutiklinio valdymo
sritis yra sausa, ir naudodami
valdiklius tinkamai juos spauskite.

Stiklas braizosi.

Maisto ruosos indai nelygiais
krastais. Naudojamas
netinkamas abrazyvinis Sveitiklis
arba valymo priemonés.

Naudokite maisto ruosos indus
ploksc&iuir lygiu pagrindu.
Zr. skyrius ,Tinkamy maisto
ruosos indy pasirinkimas”
ir ,PrieziGrair valymas”.

Kai kurios keptuves skleidzia
traskéjimo ar spragséjimo garsus.

Taip gali nutikti dél maisto ruosos
indy konstrukcijos (skirtingy
metaly sluoksniai vibruoja
skirtingai).

Tai normaluir nereiskia,
kad indai yra sugede.

Indukcine kaitlente skleidzia
zema duzgimo triuksma,
kai naudojama esant aukstai
temperaturai.

Tai lemiaindukcinés maisto
ruosos technologija.

Taiyranormalu, taciau triukSmas
turéty sumazeti arba visiskai
iSnykti, kai sumazinsite Silumos
nustatyma.

Ventiliatoriaus triukSmas,
sklindantis is indukcinés
kaitlentés.

Jindukcine kaitlente jmontuotas

ausinimo ventiliatorius apsaugo

elektroninius komponentus nuo
perkaitimo. Jis gali veikti net
iSjungus indukcine kaitlente.

Tai normalu ir nereikia imtis jokiy
veiksmy. Ventiliatoriui veikiant,
neigjunkite indukcinés
kaitlentés maitinimo.

Keptuves nejkaista,
o ekrane pasirodo ,U"

Indukciné virykle negali aptikti
keptuves, nes ji netinka indukcinei
maisto ruosai. Indukcine virykle
negali aptikti keptuvés, nesjiyra
per maza kaitvietei arba
nepastatytajcentra.

Naudokite indukcinei maisto
ruosai tinkamus maisto ruosos
indus. Zr. skyriy ,Tinkamy maisto
ruosos indy pasirinkimas”.
Pastatykite keptuve centreir
jsitikinkite, kad jos pagrindas
atitinka kaitvietés dydj.

Indukcine kaitlente arba kaitviete
netiketaiissijunge, pasigirsta
signalas ir rodomas klaidos kodas
(paprastai pakaitomis su vienu ar
dviem skaitmenimis maisto

Techninis gedimas.

ruosos laikmacio rodinyje).

UzsiraSykite klaidos raides ir
skaicius, isjunkite indukcines
kaitlentes maitinima ir kreipkites
j kvalifikuotg technika.




7.1.1. KLAIDY KODAI

KLAIDOS -
KODAS RODYMO TAISYKLE VEIKSMAI
EO — Skambinti ASA
Priekis, kairé
E1l Skambinti ASA
Priekis, kairé
Skambinti ASA
Ez Priekis, kaire Atlikti rankinj konfiglravima naudojant naudotojo vadovg
Skambinti ASA
Skambinti ASA
E3 Priekis, kairé Skambinti ASA
Skambinti ASA
Skambinti ASA
Skambinti ASA
o L Patikrinti tinklo jtampa pagal naudotojo vadova, jei gerai, skambinti ASA
E4 Kaire Desine Patikrinti tinklo jtampa pagal naudotojo vadova, jei gerai, skambinti ASA
Patikrinti maitinimo Saltinio fazés signalg ir daznj, jei gerai, skambinti ASA
Patikrinti maitinimo kabelj ir diferencialinj termostatg, jei gerai, skambinti ASA
Palaukti, kol atves, ivalytiir (arba) pasalinti pasalinius daiktus
E5 Priekis, kairé Skambinti ASA
Ktv4 Ktvl Skambinti ASA
E6 Ktv3 Ktv2 Patikrintimontavimo reikalavimus naudotojo vadove, jei gerai, skambinti ASA
Kivd kvl Skambinti ASA
Skambinti ASA
E7 Kty Kivo Skambinti ASA
Patikrintimontavimo reikalavimus naudotojo vadove, jei gerai, skambinti ASA
E8 Kiva Kot Patikrintimontavimo reikalavimus naudotojo vadove, jei gerai, skambinti ASA
Ktv3 Ktv2
Atlikti rankinj konfiglravima naudojant naudotojo vadova
Eg Priekis, kairé Skambinti ASA

*ASA —aptarnavimo centras




8. APLINKOS APSAUGA IR SALINIMAS

8.1. TAUPYMAS IR APLINKOS
TAUSOJIMAS

Rekomendacijos geriausiems rezultatams:
Naudokite puodus ir keptuves, kuriy dugno
skersmuo yra lygus kaitvietes skersmeniui.
Naudokite tik puodus ir keptuves ploksciais
dugnais.

Jei jmanoma, ruosdami maistg laikykite puodus
uzdengtus.

Virkite darzoves, bulves ir kt. su minimaliu vandens
kiekiu, kad sumazintuméte virimo laikg.

Naudokite greitpuod;, nes jis dar labiau sumazina
energjos sgnaudas ir virimo laika.

Padékite puoda viryklés kaitvietes centre.

8.2. ATLIEKY TVARKYMAS IR APLINKOS
APSAUGA

Sis prietaisas yra pazenklintas
pagal Europos Direktyva
2012/19/ES dél elektros ir
elektroninés jrangos atlieky
(EEJA). Elektros ir elektroninés
jrangos atliekose yrair
tersianciy medziagy (kurios gali
turéti neigiama poveikj aplinkai),
ir baziniy elementy (kuriuos
galima naudoti pakartotinai).

Svarbu, kad elektros ir elektroninés jrangos
atliekos buty specialiai apdorotos, siekiant
tinkamai atskirti ir pasalinti tersalus ir atgauti
visas medziagas. Zmonés gali atlikti svarby
vaidmen;j uztikrindami, kad elektros ir elektronines
jrangos atliekos netapty aplinkosaugos problema.
Batina laikytis keliy pagrindiniy taisykliy:

o elektros ir elektroninés jrangos atliekos
neturéty bati tvarkomos kaip buitinés atliekos;

o elektros ir elektroninés jrangos atliekos
turéty buti vezamos | specialias surinkimo
zonas, kurias tvarko miesto taryba arba
registruota bendrove.

Daugelyje saliy didelés elektros ir elektroninés
jrangos atliekos gali buti surenkamos iS namuy.
Kai nusiperkate naujg prietaisg, sengjj galite
grazinti pardavéjui, kuris turi vieng kartg priimti jj
nemokamai, jei prietaisas yra tokio pat tipo ir
atlieka tas pacias funkcijas kaip ir jsigytas
prietaisas.




9. JRENGIMAS

Elektros instaliacija

Maitinimo kabelis. Prietaisas turi maitinimo kabelj, kuris turi bati prijungtas prie buitinio elektros
tinklo. Pagal atitinkama schema nurodykite jvairias prijungimo galimybes, priklausomai nuo
buitinio maitinimo tipo. Vardinegje ploksteléje taip pat nurodyta Sio jrenginio vardine jtampa ir
vartojamoji galia.

220-240V / 380415V 2 N~ 220-240V

—1L1

KAITLENTE, 60-65 cm
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*28 su orkaite apacioje
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A. Rekomenduojame ne mazesnj kaip 650 mm atstuma, taciau pageidautina perskaityti
gartraukio naudotojo vadova.

B. Pagalvokite apie funkcine erdve, skirtg darbui su virtuves jrankiais ir maisto gaminimo metu
susidarantiems garams bei kondensatui tvarkyti.

C. 35 mmnuo jleistinés niSos ikiatramos / atraminés plokstés.

D. 35 mm nuo gretimy baldy (60 cm kaitlentei).

D. 55 mm nuo gretimy baldy (65 cm kaitlentei).




Kopsavilkums

Drosibas informacija
lepaziSanas ar produktu

ik{s] Pirms sakt
Produkta darbiba
Ediena gatavosanas vadlinijas
Kopsana un tirisana
Displeja atteice un parbaude
Vides aizsardziba un utilizicija

Uzstadisana

LAIPNI LUDZAM

Paldies, ka izvélgjaties masu produktu. Lai garantétu droSibu un iegdtu vislabakos
rezultatus, uzmanigi izlasiet So rokasgramatu, ietverot droSibas noradijumus, un
saglabajiet to turpmakai atsaucei. Pirms plits virsmas uzstadisanas atziméjiet sérijas
numuru, kas var bt nepiecieSams remonta gadijuma. Parbaudiet, vai transportéSanas
laika nav raditi bojajumi, un Saubu gadijuma pirms lietosanas konsult&jieties ar tehniki.
Glabajiet iepakojuma materialus bérniem nepieejama vieta.

PIEZIME. Ludzu, nemiet vera, ka plits virsmas piederumi var at3kirties atkariba no
iegadata modela.




1. DROSIBAS INFORMACIJA

1.1. VISPARIGI BRIDINAJUMI

+ Pirms ierices uzstadisanas vai lietosanas rupigi izlasiet Sos
noradijumus.

« BRIDINAJUMS. Ja virsma ir saplaisdjusi, izsledziet ierici, lai
izvairitos no elektriskas stravas trieciena.

« NEKAD nemeginiet dzest uguni ar Gdeni, bet izslédziet ierici un
péc tam parklajiet liesmu, piemeéram, ar vaku vai nedegosu segu.

« BRIDINAJUMS. Ugunsbistamiba: neglabajiet priekdmetus uz
gatavosanas virsmam.

« BRIDINAJUMS. Izmantojiet tikai plits virsmas aizsargus, kurus ir
izstradajis édiena gatavosanas ierices razotajs vai ari ierices razotajs
ir noradijis lietosanas instrukcija ka piemérotus, vai iericé iebuvetos
plits virsmas aizsargus. Nepiemérotu aizsargu izmantosSana var
izraisit negadijumus.

1.1.1. LietoSanas ierobezojumi

. Siierice nav paredzéta lieto$anai personam (tostarp bérniem) ar
ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spéjam vai bez
pieredzes un zinasanam, iznemot gadijumus, kad Sis personas tiek
uzraudzitas vai par vinu drosibu atbildiga persona ir tas instrugjusi
par ierices lietosanu.

+ Beérniirjauzrauga, lai nodrosinatu, ka vini nerotalajas ar ierici.

. So ierici drikst lietot bérni no 8 gadu vecuma un personas ar
ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai bez
pieredzes un zinasanam, ja vien tas tiek uzraudzitas vai tam ir
sniegti noradijumi par ierices lietosanu drosa veida un tas saprot ar
to saistitos riskus.

« Bérninedrikst rotalaties arierici.

+ Bérninedrikst veiktierices tirisanu un apkopi bez uzraudzibas.




. Siierice atbilst elektromagnétiskas drosibas standartiem. Tomér
personam ar sirds elektrokardiostimulatoriem vai citiem
elektriskiem implantiem (pieméram, insulina stkniem) pirms Sis
ierices lietosanas ir jakonsultéjas ar arstu vai implantu razotaju, lai
parliecinatos, vai elektromagnetiskais lauks neietekmés vinu
implantus. ST padoma neievérosanas iespé&jamais rezultats ir letala
trauma.

1.1.2. Paredzétajam nolikam atbilstosa lietoSana
. Siierice ir paredzéta majsaimniecibas un lildzigiem lietojumiem,
pieméram:
personala virtuves zonam veikalos, birojos un citas darba vietas;
lauku majas;
Klientu vajadzibam viesnicas, motelos un citas dzivosanai
paredzetas vietas;
lietosanai vietas, kur tiek piedavata naktsmitne un brokastis.
« Nekad neizmantojiet ierici ka darba vai glabasanas virsmu.
+ Nekad neizmantojiet ierici telpas sildisanai vai apsildei.

1.2. UZSTADISANA

« Lai izvairitos no apdraudéjuma, bojatu elektropadeves vadu
drikst nomainit razotajs, vina klientu apkalpoSanas dienesta
parstavis vai cita lidzigas kvalifikacijas persona.

« Svarigs un obligats ir savienojums ar labu elektroinstalacijas
zemeéjuma sistemu.

. So ierici drikst pareizi uzstadit un iezemét tikai atbilstosi
kvalificeta persona.

« Lai izvairitos no apdraud&juma, kas var izraisit traumas vai
iegriezumus, pirms jebkadu darbu vai apkopes veikSanas atvienojiet
ierici no elektrotikla.

+ LGdzu, nodrosiniet Sis informacijas pieejamibu personai, kura
atbild par ierices uzstadiSanu, jo ta var samazinat uzstadiSanas
izmaksas.

« Ja ierice netiek pareizi uzstadita, var tikt anulétas garantijas vai
atbildibas prasibas.




1.3. ELEKTRODROSIBAS BRIDINAJUMI

. Siierice ir jasavieno ar ké&di, kura ir iebOvéts izolacijas slédzis, kas
nodrosina pilnigu atvienosanu no elektropadeves visiem poliem
parsprieguma Il kategorijas apstak|os. AtvienosSanas lidzekliem
jabut saskana ar rakstiskajiem noteikumiem.

« BRIDINAJUMS! Lai novérstu bistamibu, ko izraisa termalas
partraukSanas ierices nejausa atiestatiSana, ierices ieslégsanai
nedrikst izmantot aréju parslégsanas ierici (pieméram, taimeri), un
to nedrikst pieslegt kedei, kas tiek regulariieslégta un izslégta.

« lerici nav paredzéts darbinat, izmantojot aréju taimeri vai
atsevisku talvadibas sistému.

+ Majas elektroinstalacijas sistémas izmainas drikst veikt tikai
kvalificéts elektrikis.

« ST padoma neievérodanas iesp&jamais rezultats ir elektribas
izraisita trauma vai nave.

1.4. LIETOSANA UN APKOPE

« BRIDINAJUMS. Lieto$anas laika ierice un tas pieejamas dalas
sakarst. Uzmanieties, lai nepieskartos sildelementiem. Bérniem, kas
jaunaki par 8 gadiem, ir jaatrodas drosa attaluma, ja vien vini netiek
nepartraukti uzraudziti.

« BRIDINAJUMS. Nepieskatita édiena gatavo$ana uz plits ar taukiem
vai ellu var but bistama un var izraisit aizdegsanos.

. UZMANIBU! Gatavosanas process ir jauzrauga. Islaicigs
gatavosanas process ir nepartrauktijauzrauga.

+ Pirms jebkadu darbu vai apkopes veiksanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

+ Uz Sis ierices nekad nedrikst novietot uzliesmojoSus materialus
vai produktus.

« Uz plits virsmas nedrikst novietot metala prieksmetus,
pieméram, nazus, daksinas, karotes un vakus, jo tie var sakarst.

+ Nedrikstizmantot tvaika tiritaju.




+ PIits virsmas tiriSanai neizmantojiet tvaika tiritaju.

+ Neglabajiet priekSmetus uz gatavosanas virsmam.

« Nelaujiet saskarties ar indukcijas stiklu kermenim, apgérbam vai
citiem prieksmetiem, iznemot piemeérotus virtuves piederumus,
pirms virsma ir atdzisusi.

+ KastroJu rokturi var but karsti. Parbaudiet, vai kastrolu rokturi
neparkaras citam ieslégtam gatavoSanas zonam. Rokturiem jabut
bérniem nepieejama vieta. So ieteikumu neievérosanas rezultats
var bt apdegumi un applaucégjumi.

« Ja drosSibas parsegs ir atvilkts, tiek atsegts plits virsmas skrapja
asais asmens ir atklats. Lietojiet ipasi uzmanigi un vienmér glabajiet
drosa un bérniem nepieejama vieta. Rikojieties piesardzigi, lai
neizraisitu traumas un nesagrieztos.

+ Nenovietojiet un neatstgjiet ierices tuvuma magnétiskus
priekSmetus (pieméram, kreditkartes, atminas kartes) vai
elektroniskas ierices (pieméram, datorus, MP3 atskanotajus), jo tos
var ietekmet ierices elektromagnétiskais lauks.

+ Nelabojiet un nemainiet nevienu ierices dalu, ja vien tas nav 1pasi
ieteikts rokasgramata. Visa paréja apkope javeic kvalificetam tehnikim.
+ Nelieciet un nemetiet uz plits virsmas smagus prieksmetus.

+ Neizmantojiet pannas ar robainam malam un nevelciet pannas
par indukcijas stikla virsmu, jo ta var saskrapét stiklu.

+ PIits virsmas tiriSanai neizmantojiet skrapjus un citus spéecigi
abrazivus tirisSanas lidzek|us, jo tie var saskrapét indukcijas stiklu.

+ Neizmantojiet adapterus ediena gatavosanas traukiem.

« BRIDINAJUMS. Izslédzot vienu vai vairakas gatavo$anas zonas,
atlikusa siltuma klatbatne tiek noradita ar vizualu signalu attiecigas
zonas displeja, izmantojot Hsimbolu. Kad Sis simbols ir aktivs,
uzmanieties, lai nepieskartos plits virsmai, jo pastav apdedzinasanas
risks.




1.5. BRIDINAJUMI. Bezvadu temperatiiras zonde

(pieejama atkariba no modela)

Sis produkts ir paredzéts tikai plits virsmam. Tas ir jaizmanto tikai ta,
ka aprakstits Saja lietotaja rokasgramata.

- NEPIESKARIETIES ZONDEI Preci Probe AR KAILAM ROKAM
TULIT PEC GATAVOSANAS. Vienmeér valkajiet cepeskrasns cimdus,
lai zondi Preci Probe péc gatavosanas iznemtu no édiena.

. Gatavosanas laikd zondes Preci Probe metala stienis PILNIBA
JAIEVIETO édiena lidz MELNAJAI keramikas MALAI.

ievietojiet Preci Probe
édiena lidz Sejienei

Q\y_j
+ Sensoru Heat Feel nedrikst izmantot mikrovilnu krasni.
« Sensoru Heat Feel var tirit un mazgat, bet to nedrikst ilgstosi
iegremdét uden.
. Sis izstradajums nav paredzéts personam, kas jaunadkas par
12 gadiem.
+ Pakalpojumu sniedzéjs neatbild par nekadiem sensora Heat Feel
bojajumiem, kuru célonis ir ierices nepareiza lietoSana.
+ Pirms lietoSanas notiriet sensoru Heat Feel.
« Zonde var darboties sada temperataras diapazona: no 10 °C lidz
metala dalas iekSéjai maksimuma temperatirai— 100 °C.
Keramikas dala var sasniegt 350 °C.
+ Ja sensora Heat Feel temperatura parsniedz 100 °C, gatavosana

tiek partraukta un sensors Heat Feel pec iespgjas atrak ar cimdiem
jaiznem no cepeskrasns, lai nesabojatu zondi.




2. IEPAZISANAS AR PRODUKTU

2.1. PRODUKTA SKATS NO AUGSAS

Haier

. 1 » Gatavosanaszonas

— 1 » Vadibas panelis

2.2. VADIBAS PANELIS
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1. IESL./IZSL. 5. Pilna zona 9. Kausésana
2. Wi-Fi 6. Pauze 10. Varisana uz lenas uguns
3. Varycook 7. Taimeris 11. Varisanas
4. Talvadiba 8. Bérnu blokéjums




3. PIRMS SAKT

3.1. VISPARIGA INFORMACIJA

Pirms darba sakuma ir svarigi zinat, ka visas sis plits virsmas funkcijas ir izstradatas atbilstosi
visstingrakajiem drosibas noteikumiem.

Stiemesla dél:

o DaZas funkcijas tiek aktivizétas vai tiek automatiski deaktivizétas, ja uz degliem nav katlu vai tie
nav pareizi novietoti.

o Citos gadijumos funkcijas tiek automatiski deaktivizétas péc dazam sekundem, ja tam ir
nepiecie$ama vairak neka viena darbiba (pieméram, "PLITS VIRSMAS IESLEGSANA/ IZSLEGSANA' bez
"IZVELETIES GATAVOSANAS ZONU").

¢ llgas lietoSanas gadijuma ierice var neizslégties uzreiz, pat ja visas gatavosanas zonas ir izslegtas, jo
tair atdziSanas faze; H simbols ir redzams gatavosanas zonas displeja lidz tas atdzisanai.

Drosa aktivizéSana: produkts tiek aktivizéts ar katliem gatavo$anas zona. Sildisanas process
nesakas vai tiek partraukts, ja katlu nav vai tie tiek nonemti.

Katla detektors: péc plits ieslégSanas produkts automatiski nosaka katlu klatbltni gatavosanas
zonas pat pirms to aktivizésanas.

Drosibas izslégSana: drosibas apsvérumu dé| katrai gatavosanas zonai ir maksimalais darbibas
laiks, kas ir atkarigs no iestatita maksimala jaudas limena (13. Ipp.).

3.2. JAUDAS PARVALDIBA

Pirmoreiz izmantojot produktu, plits virsma ir iestatita uz maksimalo sasniedzamo jaudu. Dazadas
jaudas robezvértibas var izvéléeties atbilstosi majas elektropadeves sistémai, izmantojot jaudas
vadibas funkciju.

Ka iestatit jaudas parvaldibu

Indukcijas plits virsmai var iestatit maksimalo jaudas absorbcijas limeni, izvéloties dazadus jaudas
diapazonus.

Indukcijas plitis sp€j automatiski ierobezot sevi, lai stradatu ar zemaku jaudas limeni, lai izvairitos
no parslodzes riska.

Lai atvértu jaudas parvaldibas funkciju:
e leslédziet plits virsmu, péc tam vienlaicigi nospiediet ﬁl un @D,

o Taimera indikators rada "P8", kas nozimé jaudas 8. limeni. Nokluséjuma rezims ir 7,4 kW.

Lai parslégtu uz citu limeni
o Ritiniet slidni pa kreisi un pa labi, lai mainitu jaudas parvaldibas limeni.
e Ir8jaudas imenino "P1" idz "P8". Taimera indikators rada vienu no tiem:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8

2 kw 2,5kw 3 kw 3,5 kw 4,5 kW 5,5 kW 6,8 kW 7,4 kW




Jaudas parvaldibas funkcijas apstiprinasana un aizvérsana

Lai apstiprinatu, izslédziet plits virsmu. Jaudas limenis tiek saglabats automatiski. Atlasita vértiba
tiek saglabata pastavigi un paliek pat péc elektropadeves izslégsanas.

Lai mainitu jaudas limeni, atkartojiet ieprieks aprakstitas darbibas.

PIEZIME: atkaribad no jaudas parvaldibas izvéles dafus gatavo$anas zonu jaudas limenus un
funkcijas var automatiski ierobezot, lai neparsniegtu atlasito vertibu. Jo ipasi, ja energijas
parvaldibas limenis ir mazaks par 4,5 kw, ar lietotni nevar atlasit Boost funkciju, Varycook un dazas
citas sagatavosanas édiena gatavosanai.

Jo 1pasi pédejo jaudas limena izvéli var noraidit/pielagot atbilstosi pieejamajam atlikusas jaudas
apjomam no ieprieks€ja iestatijuma.

3.3. PAREIZO EDIENA GATAVOSANAS TRAUKU IZVELE

3.3.1. Ediena gatavosanas trauku ipasibas

lzmantojiet tikai katlus ar indukcijas simbolu.

e Tikaikatliar pilnigi plakanu pamatni. Pretéja gadijuma var rasties Sadas situacijas:

- katls netiek konstatéts;
- zema veiktspéja;

- nevélams troksnis. __r

e Tikaikatliar gludu pamatni, lai nesaskrapétu plits virsmu;

PIEZIME: péc iespéjas izvairieties no katla parvietodanas uz stikla virsmas, lai samazinatu
skrapéjumus.

Magnéta tests

Ediena gatavosana ar indukciju siltuma generésanai izmanto magnétismu, tapéc katliem ir jasatur
dzelzs. Ja jums jau ir édiena gatavosanas trauki, varat parbaudit, vai materials ir magnétisks,
izmantojot magnétu. Katli ir piemeéroti, ja magnéts tos piesaista magnétiski.

Nav pieméroti gatavoSanas piederumi, kas izgatavoti no Sadiem materialiem: tira nertGséjosa
térauda, aluminija vai vara bez magnétiskas pamatnes, stikla, koka, porcelana, keramikas, fajansa.

3.3.2. Augstakas kvalitates virtuves piederumi

Visi virtuves piederumi ar indukcijas simbolu ir visparéji ¢
pienemti. Tomér to darbiba var atskirties atkariba no apaksas
veida. Jo Tpasi pedéjo jaudas limena izvéli var noraidit/pielagot
atbilstosi pieejamajam atlikusas jaudas apjornam no iepriekséja
iestatijuma. |
Izmantojot lielus virtuves traukus ar mazaku feromagnétisko —
elementu, uzsilst tikai feromagnétiskais elements. Lidz ar to

siltums var nebUt vienmérigi sadalits.

4




3.3.3. Izmériun izvietojums
Vienmér izmantojiet gatavosanas zonu, kas vislabak atbilst pannas apaksas diametram.
Novietojiet katlu ta, lai tas butu labi centréts gatavosanas zona.

PIEZIME: ieteicams neizmantot pannas, kas parsniedz gatavo$anas zonas perimetru.

Laiplits virsma darbotos pareizi, jaizmanto katli, kuru apaksas diametrs ir Saja tabula aprakstitaja
diapazona.

Q min. 120 mm 220 mm 160 mm 120 mm

N max. 220mm 220mm 200 % 380 mm 280 mm

PIEZIME: izmantojot &diena gatavosanas trauku, kas ir mazaks par nepiecie$amo minimumu, to
nevaréja noteikt. Lietojot trauku, kas ir lielaks par maksimali nepiecieSamo, ir iespéjami darbibas
traucéjumi vai zema veiktspéja.

UZMANIBU: nelieciet katlu uz/pie vadibas panela gatavo$anas vai atdzidanas laika.




4. PRODUKTA DARBIBA

4.1. KA PRODUKTS DARBOJAS

@ PLITS VIRSMAS IESLEGSANA/IZSLEGSANA

Lai \e§\egtu/\zs\§gtu plits Y\rsmu, kadu_br\d\ D@ B e e mE BE e
paturiet to nospiestu. Ipasa skana norada —_—— —_——
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BE ATLASIET GATAVOSANAS ZONU UN IESTATIET JAUDU

Plits virsma var automatiski noteikt katlu, kad tas ir novietots gatavosanas zonas, izgaismojot
attiecigas zonas indikatoru. Saja posma netiek aktivizéts jaudas limenis.
Zonu var izvéléties, nospiezot zonas indikatoru.

J?udu var \estat\t:_ BE° & e )

bidot pirkstu uz slidna; - e ari .

nospiezot tiesiuz pareizaja limeni. A e
ﬁ.\ :» \\-. :-

Lietotajs var mainit jaudas limeni gatavosanas laika, atkartojot to pasu procesu.

Cipari rada iestatito jaudas limeni: katrai gatavosanas zonai ir atskirigs jaudas limenu skaits, kas
svarstas no 1 (min.) lidz 14 (maks). Katram imenim ir automatiska izslégsanas, kas var atskirties no
11idz 8 stundam.

Jaudas
limenis

Laiks (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

PASTIPRINASANAS FUNKCIJA: var izvéléties arf atru sildisanu, nospiezot slidni atbilstosi 15.
Funkciju var izmantot jebkura gatavoSanas zona;
péc 10 minatém pastiprindsanas funkcija automatiski parslédzas uz 14. limeni.

UZMANIBU: ja péc plits virsmas ieslég3anas vai visu &dienu gatavosanas beigam vienas minGtes
laika tiek iestatits jaudas limenis, plits izsleédzas.

Jadispleja ir redzams fuf tas nozime, ka:

o katls nav novietots izvéletaja gatavosanas zong;

e panna nav pareizi/vispar novietota uz plits virsmas;

« katls nav piemérots indukcijai;

o katlaizmériir mazaki par minimalo katla diametru, kas ir nepieciesams atlasitaja zona (12. Ipp.).
o Japiemérots katls netiek novietots 1 mindtes laika, gatavosanas zona izslédzas.




H: kad Sis simbols paradas uz cipariem, tas nozimé, ka gatavosanas zona joprojam ir karsta. Kad
virsma ir atdzisusi lidz droSai temperaturai, simboli pazud.

@ PAUZE

Visam plits virsmam var ieslégt pauzi, nospiezot attiecigo taustinu, nevis izslédzot.
Laiaktivizétu $o funkciju, nospiediet (E). Visi zonuindikatorirada Il, un gatavosana ir apturéta.
Laideaktivizétu, nospiediet @J un tiks atjaunoti iepriekséjie jaudas iestatijumi.

BRIDINA JUMS. Atverot re#imu Pauze, tiek atspéjotas visas vadibas, iznemot

ieslegsanu/izslégdanu. Sadiarkartas gadijuma indukcijas plits virsmu vienmér var izslégt ar
ieslegsanas/izslégsanas vadibu.

(_5 TAIMERIS

Lai atlasitu taimeri vienai zonai, nospiediet O un atlasiet zonu. Ciparu displeja paradas <min>,
un, ritinot slidni pa kreisi un pa labi, var noregulét nepiecieSamo laiku.

Kad laiks ir pagajis laiks, atlasita gatavoSanas zona tiek izsleégta. Taimera skaitiSana lidz 60 min.
Katrai zonaivienlaicigi var iestatit ne vairak ka Cetrus taimerus.

(7] TAUSTINUBLOKESANA

Plits virsmu var blokét, nospiezot rill , lai novérstu neuzraudzitu lietoSanu.
Kadiericeir blokéta, tiek atspéjotas visas vadibas ierices, iznemot ieslégsanas/izslegsanas pogu.

Laifunkciju aktivizétu/deaktivizétu, nospiediet ﬁl un bridi paturiet.
Sis funkcijas var aktivizét péc zonas izvéles:

& KAUSESANA
Funkcija, ko galvenokart izmanto sokolades kause€sanai. Péc dazam mindtem, kad Sokolade sak
kust, parejiet uz 1. limeni, lai uzturétu to skidrumu, neparsniedzot idealo temperatdru.

&5 VARISANA UZ LENAS UGUNS

Funkcija, ko izmanto krémiem, mércém vai visparéjiem skidrumiem zema temperatara.

¢ VARISANA

Funkcija, ko izmanto Gdens varisanai un tas uzturésanai.

PIEZIME: ar katru funkciju saistito gatavo$anu var noregulét jebkura bridi, izvéloties dazadus
jaudas limenus, kas ir tuvu ieteiktajam

|

C!7 PILNAZONA

Pilna zona ir gatavosanas laukums, ko veido vairaku gatavosanas zonu kombinacija prieksa un
aizmuguré, izveidojot unikalu vertikalo zonu. Aktivizétu pilno zonu vada tikai ar vienu jaudas limeni.

(]
Laifunkciju aktivizétu, nospiediet £3. Tikai augséjie cipari rada atgriezenisko saiti.

Apakséjie cipariir izslegti.

[y
Lai deaktivizétu, ilgak nospiediet zonu parslegu ol
Katlus novieto, ka paradits 12. lappuses attéla.




| o |

= VARYCOOK ZONA

So funkciju izmanto, lai ieprieks iestatitu fiks&tus jaudas limenus tris dazadas zonas atbilstosi katla
pozicijai: augsta (I. 14), vidéja (1. 10), zema (l. 1).

o Jakatlsir Varycook zonas priekSpusé€, jaudas limenis ir iestatits uz . 1;

o jakatlsirVarycook zonas vidy, jaudas limenis ir iestatits uz I. 10;

o Jakatlsir Varycook zonas aizmuguré, jaudas limenis ir iestatits uz |. 14.

Lai aktivizétu funkciju, ilgi nospiediet zonu parslégu E . Tikai augs$éjie ciparirada atgriezenisko saiti.
Apakséjie cipariirizslégti.

Lai deaktivizétu, ilgak nospiediet zonu parslegu.

4.2. SAVIENOSANA AR hOn LIETOTNI

lerice var but savienota ar majas bezvadu tiklu un tiek darbinata attalinati, izmantojot lietotni.
Pievienojiet ierici, lai nodrosinatu, ka ta ir atjauninata ar jaunako programmatdru un funkcijam.

PIEZIME

e Kadplitsvirsma ir ieslégta, Wi-Fi konas mirgo 30 miniites. Saja perioda iriespéjams redistrét produktu.
o Parliecinieties, ka jusu majas Wi-Fitikls ir ieslégts.

o Jumstiks sniegti detalizéti noradijumi gan cepeskrasni, gan mobilaja iericé.

e Plits virsmas pievienosana var ilgt lidz 10 minatém.

e Sikakus noradijumus un problému novérsanu skatiet lietotné.

Lejupieladéjiet lietotni hOn sava viedtalrunt.

DNy ENACIET £ | EJUPIELADEJIET [ 1zPETIET TO
’,’ Google Play App Store el App Store




Jauna lietotaja registracija

Welcome!
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Atra para registracija
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"Savienot" un uzgaidiet dazas sekundes




Lietotné hOn atlasiet recepsu izvélni vai paso programmu izvelni. Pakapeniski sekojiet noradem
lietotné un pec pabeigsanas nosutiet parametrus plits virsmai, kas jums gatavos édienu.

Kad plits virsma sanem komandu no lietotnes, plits virsma divreiz nopikst un mirgo vienu sekundi,
lai noraditu, ka instrukcijas ir sanemtas.

Laisaktu recepti, nospiediet pogu "My Chef".
Ja vélaties iziet no funkcijas "My Chef", nospiediet uz 3 sekundém.
* Gatavosanas rezultati var atskirties izmantoto trauku dé|.

BEZVADU FUNKCIJAS PARAMETRI

Tehnologija Wi-Fi Bluetooth
Standarta IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Frekvencujosla(-as) [MHZ] 2401+2483 2402+2480
Maksimala jauda [mW] 100 10

Ar So Candy Hoover Group Srl apliecina, ka radioiekarta atbilst Direktivai 2014/53/ES un
attiecigajam Apvienotas Karalistes tirgus likumdosanas prasibam. Pilns atbilstibas deklaracijas
teksts ir pieejams Saja interneta adresé: www.candy-group.com

PRECI PROBE MODELA Et180 BEZVADU FUNKCIJAS PARAMETRI:

Tehnologija Bluetooth

Standarta Bluetooth v4.0 BLE
Frekvencujosla(-as) [MHZ] 2400+2480
Maksimala jauda [mW] 2,5-(4dBm)

4.3. PIEDERUMI

4.3.1. PRECI PROBE & LADLE inteligentais bezvadu partikas termometrs
(pieejams atkariba no modela)
Paldies, ka iegadajaties Haier Preci Probe. Ludzu, nemiet véra, ka ta darbojas tikai ar Haier

indukcijas plits virsmu, un pirms lietosanas, ludzu, izlasiet Sos noradijumus un drosibas piezimes,
kas irieklautas lietotaja rokasgramata.

lepaziSanas: Preci Probe ir bezvadu partikas termometrs, kas majas sefpavariem parada reallaika
statusu édiena iekSpusé, lai izvairitos no nepietiekamas vai parmérigas gatavosanas nelaimém un
ik reizi nodros$inatu nevainojamu rezultatu. Tas savienojas tiesi ar produktu. Detalizétu informaciju
un édiena statusu reallaika var nolasit no talruna, nodrosinot vislabako rezultatu tepat pie rokas.
Vairak par savienoSanu pari un padomu izmantosanu, l0dzu, skatiet talak sniegtajos noradijumos.



http://www.candy-group.com/

\]

N Keramikas vacins

leteicamais iegremdésanas diapazons

VL

UZLADEJIET PRECI PROBE PIRMS LIETOSANAS:

e evietojiet zondiPreci Probe ladétaja un aizveriet vaku;

e savienojiet ladétaju ar USB barosanas avotu, pieméram, USB adapteri vai datora/
piezimjdatora USB ligzdu ar USB kabeli. lespéjams, ka ladétajs nedarbojas pareizi ar baro$anas
bloku ta automatiskas izslégsanas funkcijas dél;

e uzlades laika iedegas un mirgos ladétaja gaismas diode. Tas nodziest, kad zonde Preci Probe ir
pilniba uzladeta.

PRECI PROBE SAVIENOJIET PARI AR INDUKCIJAS PLITS VIRSMU:
e parbaudiet, vai plits virsma ir ieslégta un Preci Probe ir pilniba uzladéta;
e parlukojiet hOn lietotni sava portativaja ieric€;

o dodieties uz sadalu Receptes un izvélieties recepti, kura tiek izmantota Preci Probe;
|

o Kad sakat recepti, nospiezot pogu "Cook with me -=" uz ierices, Preci Probe

tiek savienota automatiski;

o lietotnéir uzskaititas visas pieejamas zondes, kuras var izvéléties receptei;

e plits virsmas displeja ir redzams atlasitas Preci Probe nosaukums (pieméram, "1 A");
e tagadizpildiet norades no lietotnes hOn;

e ja,izmantojotlietotni, zondes uzlade ir zem 20 %, taimera displeja ir redzams "CH".

Sensors

KAUSS

Ediena maisi$anai gatavosanas laika izmantojiet kausu ar zondi.

o Notiriet kausu pirms pirmas lietosanas. //",
e Nelietojiet kausu uz atklatas liesmas. P

o Negrieziet kausu. o

¢ Nenovietojiet kausu tiesa saskaré ar karstam pieejamajam plits </(:;‘5;"

virsmas dajam. R

e Pielaujama temperatira +220 °C

1. pozicija 2. pozicija




4.4. SAGATAVOSANAS EDIENA GATAVOSANALI, IZMANTOJOT LIETOTNI

Zonde Preci Probe ka termometrs

lestatiet lietotné hOn mérka temperatdru, kuru vélaties sasniegt, ievietojiet Preci Probe édiena
iekSpusé vai ar tas piederumu skidruma iekSpusé un redzésiet temperatiras paaugstinasanos no
lietotnes lidz mérka temperaturas sasniegsanai.

Tas palidzés precizi uzturét temperattru visu veidu édieniem. To nevar izmantot, ja darbojas
édiena gatavos$anas paligfunkcija.

Atbalstita édiena gatavosana: funkcija “Cook with me”
Izvélieties kadu lietotnes hOn recepti vai Ipaso programmu, soli pa solim sekojiet sagatavosanai
un péc tam plits virsma automatiski iestatis parametrus izvélétajai gatavoSanas metodei.

Sous Vide

Gatavosanas veids, kura édienu ievieto vakuuma maisina un gatavo zemas temperatdras Gdens vanna.

Sadi pagatavots édiens ir suligaks un maigaks, un uzturvértibas saglabajas neskartas, padarot to
veseligaku un garsigaku.

Lietotné hOn atlasiet édiena kategoriju, izvélieties So gatavosanas veidu, ievietojiet pamatni kopa
ar édienu katla ar adeni, un indukcijas plits iestatis pareizo gatavosanas temperattru, lai iegdtu
perfektu rezultatu.

Grils
Lietotné atlasiet partikas kategoriju, izvélieties So gatavoSanas veidu, un indukcijas plits virsma
automatiskiiestatis grilam atbilstoSo temperatru ieprieks noteikta laika.

VariSana uz Iénas uguns

Varidanas uz lénas uguns funkcija ir ideali piemérota mércu, sautéjumu, sautétu édienu un visu
citu produktu gatavoSanaiar vidéjiilgu gatavosanas laiku.

Automatiska funkcija, kas ir pieejama lietotné hOn, viegli uzsilda édienu lidz nelielai varisanas
temperaturai, uzturot to visa gatavosanas laika.

Tvaicésana

Ar tvaicéSanas funkciju var tvaicét édienu, pieméram, darzenus, galu vai zivis, katlos, kas ir aprikoti
ar tvaicésanas grozu. Varisana ar tvaiku ir atraka neka parasta varisana, jo nenotiek iegremdésana
skidruma, tapéc ta izkliedé mazak uzturvielu, ko satur partika, un saglaba tas vitaminu saturu, kas
uzlabo garSu un struktaru, tapéc partika ir vairak kompakta un patikamaka.

Ja nepiecieSams, sazinieties ar pilnvaroto servisa centru.




5. EDIENA GATAVOSANAS VADLINIJAS

5.1. JAUDAS TABULA

JAUDAS LIMENIS GATAVOSANAS VE

14/15 PASTIPRINATAJS

Atra sildi$ana, pastiprinatajs

IDS
|

IETEICAMA LIETOSANA
deali piemérots cepsanai maisot,
kaltésanai, zupas uzvarisanai,

Gdens varisanai

. I I Ideali piemérots gatavosanas sakumam,
Cepsana, grilésana, varisanas o O
11-13 i sautésanai, makaronu gatavosanai, dzilajai
uzturésana “ e ) !
cepsanali, griléSanai
Ideali piemérots uzsildisanai sautéjot,
. . saudzigaivarianai, gatavosanai,
5-10 Sautésana, gatavosana L 9 - 9 . “ )
ilgai un nepartrauktai cepsanai
(risiem, cepetim, pankikam*)
I _ ; Ideali piemérots Iénas gatavosanas
Varisana uz Iénas uguns, siltuma _ . _
3-4 . _ . receptém, saudzigaivarisanai uz Iénas
uzturésana, léna gatavosana . o ‘s
uguns, kréjuma mércém un skidrumam
. oL - Neliela édiena daudzuma delikata sildisana,
Kausésana, skidra stavokla _ . . <L
1-2 . i L |éna sildisana, kausésana un skidras
uzturésana, atkausésana “ - ek
Sokolades uzturésana
IZSLEGTS - -

* Nepartraukta pankdku cepsana 5.-6. imeni.

** Kausésanas 2. limenis; kad sakas kusana, parejiet uz 1. limeni, lai uzturétu skidra stavoklr.

5.2. GATAVOSANAS TABULA

PARTIKAS

RECEPTE

KATEGORIJA

Uzsil

Sildisanas faze

disana Gatavosana
Jaudas

- X Jaudas limenis
limenis

Makaroni Udens sildigana 14-15 6-11
Makaroni un Risu puding f’iena sildisana 13-15 6-8
risi Variti risi Udvens sildisana 14-15 6-8
Risoto CepSana maisot un 13-15 6-8
grauzdésana
Cepta gala Cepsanamaisot un 10-13 6-11
grauzdésana
Griléts steiks Uzkarséts grils 10-13 10-13
Gala Desas un hamburgeri Uzkarséts grils 10-11 10-13
Vistas galas gabalini Uzkarséta panna 10-11 6-10
Panéts steiks Uzkarséta panna 6-11 10-13
Griléta zivs Uzkarséts grils 10-13 8-10
Zivis Zivs fileja Cepsana maisot 10-13 8-10
Garneles Cepsana maisot 10-13 10-13
Svaigu kartupelu cepsana Ellas uzkarsésana* 14 11-14
Darzeni Saldétu kartupelu cepsana Ellas uzkarsésana* 14 11-14
un paksaugi Griléti darzeni Uzkarséts grils 6-11 10-13
Pipari, cukini un baklazani Uzkarséta panna 6-11 10-13
Olas un olu Cieti varitas olas Odevns sildisana 14-15 6-8
produkti Ceptas olas Cepsana maisot 10-13 8-10
Pankukas Uzkarséta panna 6-11 5-7
Tomatu mérces Mércu karsésana 4-6 2-4
- _— Kauséts siers Kausésana 6-11 2-5
Mérces, krémi — — — —
un deserts Kremsﬁun olu kr?ms Kréma k?rsesana 4-6 2-4
Kauséta Sokolade Kausésana 1-2 1
Sviests Kausésana 1-3 1-3

441




6. APKOPE UN TIRISANA

6.1. VISPARIGI IETEIKUMI

Regulara tiriSana var paildzinat ierices kalposanas laiku.

« Notiriet plits virsmu péc katras lietoSanas reizes:

o Vienmeér izmantojiet traukus ar tiru apaksu:

o Skrapé&jumiuz virsmas neietekmé darbibu:

o Izmantojietipasu tirisanas lidzekli, kas ir piemérots plits virsmai:
o stiklamizmantojietipasu skrapi.

6.2. PLITS VIRSMAS TIRISANA

Pirms tirisanas parbaudiet, vai gatavosanas zonas ir izslégtas. Vienmer atcerieties ievérot ieteiktos tirisanas
noradijumus un neizmantot abrazivus lidzek|us, kas var sabojat plits virsmu.

a) TAUKAININETIRUMI

So proceduru ieteicams izmantot $lakatam péc galas cepéanas vai grilésanas.

e Laujiet plits virsmai atdzist.

e Uzsuciet lieko skidrumu ap katlu ar virtuves dvieli, pec tam nonemiet katlu.

e Notiriet gatavosanas virsmu ar dranu un mazgasanas skidumu.

e Janepieciesams, notiriet plits virsmu otrreiz, izmantojot karstu Gdeni un indukcijas plits stiklu tiridanas lidzekli.

b) CUKUROTINETIRUMI

So procediru ieteicams izmantot partikas produktiem, kas ir nekavéjoties janonem augsta cukura satura dé),
lai novérstu plits virsmas bojajumus (sirupiem, ievarijumiem un konserviem).

e Kameér plits virsma vélir silta, absorbéjiet lieko Skidrumu ap katlu ar virtuves dvieli, péc tam nonemiet katlu.
e JanepiecieSams, iesakam izmantot skrapi Saura lenki, lainonemtu atlikumus.

e Notiriet gatavosanas virsmu ar mazgasanas skidumu un noslaukiet ar virtuves papira dvieli.

e Janepieciesams, notiriet plits virsmu otrreiz, izmantojot karstu Gdeni unindukcijas plits stiklu tiridanas lidzekli.

c) CIETES NETIRUMI

So tiridanas proceddru ieteicams izmantot $adiem partikas produktiem: makaroniem, risiem un kartupejiem.
e Uzsuciet lieko sSkidrumu ap katlu ar virtuves dvieli, pec tam nonemiet katlu.

e Laujiet plits virsmai atdzist.

o Cietes atliekas samitriniet, izmantojot mitru dranu. Laujiet tai paris minates pastavét.

e Notiriet gatavosanas virsmu ar dranu un mazgasanas skidumu.

e Péctirdanas noslaukiet plits virsmu ar mikstu dranu.

e Janepieciesams, notiriet plits virsmu otrreiz, izmantojot karstu Gdeni unindukcijas plits stiklu tiridanas lidzekli.

PIEZIME. Ladzu, nemiet véra $os noradijumus ari attieciba uz Gdens gredzeniem, kalkakmens gredzeniem un
tauku traipiem.

d) SPIDIGAS, METALISKAS KRASAS IZMAINAS
lzmantojiet Gdens skidumu ar etiki un notiriet stikla virsmu ar dranu.




7. DISPLEJA ATTEICE UN PARBAUDE

7.1. PROBLEMU NOVERSANA

Probléma

Ka rikoties

Indukcijas plits virsmu nevar ieslégt.

lespéjamie céloni

Nav stravas padeves.

Parbaudiet, vaiindukcijas plits ir
savienota ar elektropadevi.
Parbaudiet, vai jasu majokli vai
teritorija nav elektroapgades
traucéjumu. Ja probléma joprojam
pastayv, izsauciet kvalificétu tehniki.

Skarienvadibas nereagé.

Vadibas ierices ir blokétas.

Atblokéjiet vadibas, skatot sadalu
"Ka produkts darbojas”.

Skarienvadibas ierices ir
grati darbinat.

Uz vadibas iericém var bt
Udens paliekas, vai artjus,
iespe&jams, nepielietojat

pogam pareizo spiedienu.

Parbaudiet, vai skarienvadibas zona
ir sausa, un, pieskaroties vadibam,
izmantojiet pareizu spiedienu.

Stikls tiek saskrapéts.

Ediena gatavo$anas trauki ar
raupjam malam. lzmantots
nepiemeérots, abrazivs skrapis vai
tirisanas lidzekli.

lzmantojiet édiena gatavosanas
traukus ar lidzenu un gludu pamatni.
Skatiet sadalas "Pareizo édiena
gatavosanas traukuizvéle” un
"Kop$ana un tirisana”.

DaZas pannas spraksk vai kliksk.

To var izraisit gatavosanas trauku
konstrukcija (dazadu metalu
slani vibré atskirigi).

Tairnormala paradiba édiena
gatavosanas traukiem un neliecina
par klami.

Indukcijas plits virsma rada zemu
dUcosu troksni, ja to izmanto
augsta temperatara.

To izraisa indukcijas gatavo$anas
tehnologija.

Tasir normali, bet, samazinot
siltuma iestatijumu, troksnim
vajadzétu samazinaties vai
pilnibaizzust.

Ventilatora troksnis, kas nak no
indukcijas plits virsmas.

Indukcijas plits virsma iriebavéts
dzesésanas ventilators, lai novérstu
elektronikas parkarsanu. Tas var
turpinat darboties pat péc
indukcijas plits izslégsanas.

Tas ir normali, un nekas navjadara.
Ventilatora darbibas laika
neatslédziet stravas padevi
indukcijas plits virsmai no sienas.

Pannas nesakarst, un displeja
paradas "U".

Indukcijas plits virsma nevar noteikt
pannu, jo ta nav piemérota
indukcijas gatavosanai. Indukcijas
plits virsma nevar noteikt pannu, jo
tair parak maza gatavo$anas zonai
vai nav pareizi uz tas centreta.

lzmantojiet édiena gatavosanas
traukus, kas ir piemeéroti
gatavosanai uz indukcijas plits
virsmas. Skatiet sadalu "Pareizo
ediena gatavosanas traukuizvéle”.
Centréjiet pannu un parbaudiet tas
pamatnes atbilstibu gatavosanas
zonas izmériem.

Indukcijas plits virsma vai
gatavosanas zona ir negaiditi
izslégusies, atskan signals, un tiek
paradits k|adas kods (parasti
parmainus ar vienu vai diviem
cipariem gatavosanas
taimera displeja).

Tehniska klime.

LUdzu, pierakstiet klGdas burtus un
ciparus, atslédziet indukcijas plits
virsmu no sienas un sazinieties ar

kvalificetu tehniki.




7.1.1. KLUDU KODI

KLODAS KODS | DISPLEJA NOTEIKUMS DARBIBAS
EO Priek$pusé Piezvaniet ASA
pa kreisi
El Priek$pusé Piezvaniet ASA
pa kreisi
Piezvaniet ASA
E2 Priekspg;é Veiciet manualu konfigurésanu, izmantojot lietotaja rokasgramatu
pa kreisi
Piezvaniet ASA
Piezvaniet ASA
E3 - ——
Priekspusé Piezvaniet ASA
pa kreisi
Piezvaniet ASA
Piezvaniet ASA
Piezvaniet ASA

Parbaudiet tikla spriegumu, izmantojot lietotaja rokasgramatu; ja tas ir
kartiba, piezvaniet ASA

E4 Pa kreisi Palabi Parbaudiet tikla spriegumu, izmantojot lietotaja rokasgramatu; ja tas ir
kartiba, piezvaniet ASA

Parbaudiet elektrotikla fazes signalu un frekvenci; ja tie ir kartiba,
piezvaniet ASA

Parbaudiet tikla kabeli un diferencialo termostatu; ja tas ir kartiba,
piezvaniet ASA

Pagaidiet, lidz atdziest, notiriet un/vai nonemiet sveskermenus

ES Pnekspgsg Piezvaniet ASA
pa kreisi
Cz4 Cz1 Piezvaniet ASA
E6 Parbaudiet uzstadisanas prasibas, izmantojot lietotaja rokasgramatu; ja
Cz3 Cz2 o L2 ;
tasir kartiba, piezvaniet ASA
Piezvaniet ASA
Cz4 Cz1 m ot ASA
iezvanie
E7 ——
Piezvaniet ASA
Cz3 Cz2
Parbaudiet uzstadisanas prasibas, izmantojot lietotaja rokasgramatu; ja
tasir kartiba, piezvaniet ASA
Cz4 Cz1 — — — — —
E Parbaudiet uzstadisanas prasibas, izmantojot lietotaja rokasgramatu; ja
8 tasir kartiba, piezvaniet ASA
Cz3 Cz2
Veiciet manualu konfigurésanu, izmantojot lietotaja rokasgramatu
E9 Pnekspgsg Piezvaniet ASA
pa kreisi

* ASA = servisa centrs




8. VIDES AIZSARDZIBA UN UTILIZACIJA

8.1. VIDES GLABSANA UN SAUDZESANA
leteikumi labako rezultatu sasniegsanai;
izmantojiet katlus un pannas, kuru apaksas
diametrs ir vienads ar gatavoSanas zonas
diametry;

izmantojiet tikai katlus un pannas ar plakanu
pamatni;

ja iespéjams, ediena gatavosanas laika nosedziet
Katlus ar vakiem;

gatavojiet darzenus, kartupejus u. c. ar minimalu
Udens daudzumu, lai samazinatu gatavoSanas
laiku;

izmantojiet spiediena katlu, jo tas vel vairak
samazina enerdijas patérinu un gatavosanas laiku.
Novietojiet katlu gatavoSanas zonas centra, kas
ir noradita uz plits virsmas.

8.2. ATKRITUMU PARVALDIBA UN VIDES
AIZSARDZIBA

Siierice ir markéta saskana ar

Eiropas Direktivu 2012/19/ES

par elektrisko un elektronisko

iericu atkritumiem (EEIA). EEIA

satur gan piesarnojosas vielas

(kas var negativiietekmét vidi),

gan pamatelementus (ko var

lietot atkartoti).

Ir svarigi veikt ipasu EEIA apstradi, lai pareizi
nonemtu un likvidetu visus piesarnojumus un
atgutu visus materialus. Fiziskam personam var
but svariga loma taja, lai EEIA nek|Utu par vides
aizsardzibas problému; ir butiski ievérot dazus
pamatnoteikumus:

o EEIAnedrikstapstradatka sadzives atkritumus;
o EEIA janogada Tpasas savakSanas zonas, ko
parvalda pilsétas dome vairegistréts uznemums.
Daudzas valstis tiek nodrosSinata lielo EEIA
savakSana no majsaimniecibam. legadajoties
jaunu ierici, veco ierici var nodot piegadatajam,
kuram ta Saja konkrétaja gadijuma japienem bez
maksas, ja vien $is ierices veids un funkcijas
atbilst iegadatas ierices veidam un funkcijam.




9. UZSTADISANA

Elektroinstalacija

Elektropadeves kabelis: ierice ir aprikota ar elektropadeves kabeli, kas ir japievieno majas
elektrotiklam. Nosakiet dazadas savienojuma iespéjas, pamatojoties uz majsaimniecibas
elektropadeves veidu, péc atbilstigas diagrammas. Datu plaksnite ir noradits ari sai iericei
pielaujamais piesléguma spriegums un tas atbilstigais energijas patérins.

220-240 V/380-415V 2 N~ 220-240V

—1L1

PLITS VIRSMA 60-65 cm

Kabela garums 1150 mm

radiuss 4 mm




Instrumenti

SADALAS —PLATUMS 60 un 65
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* Lai ierice darbotos pareizi, nodrosiniet pienacigu
gaisa plismu zem plits virsmas saskana ar
uzstadisanas vadiinijam.
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STANDARTA IEBUVES MERIJUMI 60

VIENLIMENA IEBUVES MERIJUMI 60

* 28 ar cepeskrasni apaksa

* 34 ar cepeskrasni apaksa



VIENLIMENA IEBUVES MERIJUMI 60
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STANDARTA IEBUVES MERIJUMI 65 AUGSAI
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* 28 ar cepeskrasni apaksa



PADZILINATA LIMENA MERIJUMI AR 65

PADZILINATA LIMENA MERIJUMI AR 65
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A:ieteicams ievérot vismaz 650 mm attalumu, bet vélams iepazities ar tvaika nosucéja
lietoSanas instrukciju;

B: apsveriet iespéju nodrosinat funkcionalu telpu darbam ar virtuves instrumentiem un jebkuru
tvaiku un kondensatu, kas rodas ediena gatavosanas laika;

C: 35 mm no padzilindjuma atveres lidz aizmugures balstam / aizmugures balsta panelim;

D: 35 mm no blakus esosajam mébelém (60 cm plits virsmai);

D: 55 mm no blakus esosajam mébelém (65 cm plits virsmai).
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